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YBAXAEMbI/ MOKYNATEb,

OyxoBka «Hansa» obbenunHseT B cebe Takve KavyecTBa, Kak WCKMNoYMTENbHas NpocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMK y Bac He
BO3HUWKHET 3aTPyAHEHUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu Bbinycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NpoBEpPeHa Ha cneLu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU 1 paboToCnoCOBHOCTH.

Mpocum Bac BHMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKLUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHNE U3MNOXEHHBIM B HEWN YKa3aHUsIM NpedoTBpaTUT HenpaBuibHoe
NCMNONb30BaHNE QYXOBKM.

MHCTpyKUMIo criedyeT COXpaHWUTb 1 AepKaTb B NIerko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrnenoBaTenbHO cobnogaTh NONOXEHUs! UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOW MONb30BaTbCA TOMLKO MOCMNE O3HAKOMIIEHMS C OAHHOW WMHCTPyKumen. [yxoBka
npegHa3HayeHa NCKIMIYUTENbHO ANA AOMALLHErO UCMONb30BaHWS.

M3roToBuTEnb OCTaBnsaeT 3a cobol NPaBoO BHECEHWS N3MEHEHUI, HE BNUSIIOLLMX Ha paboTy
yCTpOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

BHumaHue! OGopygoBaHne n ero AOCTYNHble 4acTu
HarpeBalTCs BO BpeMs akcnnyaTaumn. Bcerga cneayet
NMOMHUTb, YTO CYWECTBYEeT ONacHOCTb TpaBMbl, NpU
NPUKOCHOBEHWUN K HarpeBaTenbHbIM ariemeHTam. oatomy,
BO BpeMs paboTbl 060pyaoBaHns - ObiTb 0060 6amTensHbIMM!
Hdetn mnagwe 8 net He AOMXHbI HaxoauTbcs BOGNN3N
obopyaoBaHUs, a €Crim HaxoaaTcsi, TO MoA MOCTOSIHHbIM
KOHTPONeM B3pOCIiOro OTBETCTBEHHOIO Nuua.

[aHHoe obopynoBaHMe MOXET 06CnyXuBaTbCs AeTbMMU
B BO3pacTe OT 8 neT u crapiie, nmuammn ¢ msan4ecknmum,
MaHyalibHbIMU UMW YMCTBEHHbLIMWU OFpaHUYEHUSIMMU,
nnbo nNuuamMn ¢ HegocTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMU MO
aKcnnyarawumm obopygoBaHus, Npy YCrioBUK, YTO NPOUCXOANT
3TO NoA4 HaA30pPOM OTBETCTBEHHOrO Nnuvua WM CorfacHo
C W3Yy4YEHHOWN C OTBETCTBEHHbLIM fIMLOM WHCTPYKUMEN
aKcnnyataumm.

Ocoboe BHUMaHWe 0bpaTuTb Ha geten! [leTn He MoryT urpatb
obopynoBaHnem! Yopka n obcnyxmsaHne o6opyaoBaHus He
MOTyT NPOn3BOAMTBLCA AeTbMU 63 Haa3opa B3POCHbIX.

Bo Bpems paboTbl o6opynosaHue HarpeBaetcsa. Crieqyet
cobnoaaTth OCTOPOXXHOCTb, HE NMpUKacaTbCs K ropsyMM YacTaMm

BHYTPW OYyXOBKW.

Koroa ncnonb3yetcsa AyxoBka, OOCTYMHbIE YacTu MOryT
HarpeTbcsi. PekomeHayeTcs He NoanyckaTth K AyXOBKe OETEN.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

BHumaHue! He npumeHAaTb ong 4YMCTKM  arpeccuBHbIX
MOKLLMX U YNCTAWMX CPEencTB, OCTPbIX MeTarniM4yeckmnx
npeaMeToB ONS YUCTKM CTekna ABepen, Tak Kak AaHHble
cpencTtBa MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U MPUBECTU K
BO3HMKHOBEHMUIO TPELLMH Ha CTEKIe.

BHumaHue. [na nCKNoYeHUss BO3MOXHOCTU NOpaXkeHUs
9NEKTPUYECKMM TOKOM Mepeq 3aMeHon namnodkn ybeau-
TeCb, YTO YCTPOMCTBO BbIKIHOYEHO.

[Ons 4ncTku AOYXOBKN HEJIb3A NMPUMEHATb o6opy,u,OBaH|/|e
O5nAa YACTKU NapoM.

CnenyeTt NpUMEHSTb UCKMYUTENBHO 30HA, KOTOPLIN ABMS-
eTCs YacTbio 060pyaoBaHMSA OyXOBOro Lwkada.

OnacHocTb oxora! Mpu oTKpbITUM ABEpPLIbI AYXOBOrO LLUKa-
da MOXeT BbIXOAUTb ropsaYnii nap. B MomeHT nnn nocne
3aBepLUeHUs NPUrOTOBIEHNA HEOOXOOMMO OCTOPOXKHO OT-
KpblBaTb ABepLYy AYyXOBOro Likadga. B MOMEHT OTKpbITUS
He HaKIOHATbCA HaA ABepLei. HeobxoamMmMo NOMHUTL, YTO
nap B 3aBMCMMOCTU OT TEMMEepPaTypbl MOXET OblTb HEBUAN-

MbIM.

® HeoGxoaMMo creauTb, YTOGbI Menkoe KyxoHHOe 060pyoBaHne 1 NpoBoaa He CconpuKa-
canucb C HarpeTol QyXOBKOW U BAPOYHOM MOBEPXHOCTbIO, MOCKOSbKY U30ALMS 3TOro 060o-
PyZOBaHUSA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMMepaTypbl.

® Henb3a ocTaBnsATb AyXOBKY 6€3 NpMCMOoTpa BO BpeMsi kapeHusi. Macna v Xupbl MoryT
3aropeTbCcsl BCreACTBUE BbIKUMAHUSI UM HarpeBaHusl.

® He crniegyet cTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLY AYXOBKM Nocyady Becom Gonee 15 Kr.

® Herb3s Nonb30BaTbCs TEXHUYECKW HEVUCTIPABHON AyXOBKOW . Bce M3bsHbI JOMKHbI yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBaNMPULMPOBaHHLIM NepCoHarioM.

® B noGom criyyae TEXHUYECKOWN HEeUCNpaBHOCTW, HEMEAJIEHHO OTKIIOYUTL AMEKTponuTa-
HUE OYXOBKM U COOBLLUTL O HEOBXOAMMOCTU PEMOHTA.

® OGopynoBaHue GbINo 3anpoeKTUPOBaHO UCKITIYUTESNBHO A4S MPUIOTOBMNEHNS MUK, Bes-
Koe Apyroe ero npvMeHeHve (Hanpumep, ob6orpeBaHne NOMELLEHUS) SIBMSIETCS HECOOTBET-
CTBYHOLLMM €ro HasHa4YeH o U MOXET ObITb OMaCHbIM.



KAK 9KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIUIO

PaumonanbHoe Mcnonb-
30BaHWE 3MNEeKTPOSHEeprum
NO3BOJISIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLyto cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[06UTLCA HanmMy4yLWMX pe3ynsTaToB:

—

®l/crnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANsi Npu-
roToBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTb
B KacTpiorie Ha BapOYHOW NOBEPXHOCTU.

®licrnonb3oBaHNe OCTaTOYHOro Tenna Ay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT 4O
KOHLIa NPUroTOBMNEHMUS.

BHumanve! Ecnu wucnomnbsyerca Tanmep,
YyCTaHOBWTL €ro Ha Gonee KOPOTKOe BpPeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLLY [JyXOBKU.
3arpsiHeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM cNocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YMIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3W XOno-
OVINbHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea

PACIMAKOBKA

[nsa TpaHCnOpTUPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINO 3alUMLLEHO OT Mo-
BpexaeHun ynakoskow. lMocne
yOaneHust ynakoBKM, MNPOCUM
Bac n3baButbcst OT ee 4acTten
crnocoboM, He  HaHOCALLUM
ywiepba okpyxatoLlel cpeae.
Bce matepuanbl, ncrnonb3oBaHHble AS U3-
roTOBMEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
noanexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLUM 3HAKOM.
BHumaHve! K ynakoBo4HbIM MaTepuanam
(NonnaTuneHoBbIe MaKeThI, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKW HenNb3si
nognyckate OeTen.

N3BATUE U3 SKCTIITYATALIUN

Mo OKOHYaHUKM cpoka WCMOoSb-
30BaHMA [aHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3sl BblOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYyHasbHble OTXOAbl,
ero cnepyetr cpatb B MYHKT
B "pveva u nepepaboTku anek-
TPUYECKUX U SMEKTPOHHbIX
yctpoiictB. O6 3aTom MHOpPMUPYET 3Hak,
pacrnonoXeHHbIA Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
UMM No 3KCNyaTaLmmn 1 ynakoBke.
B ycTponcTBe ncnonb3oBaHbl Matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMONb30BaHMIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
aapsi nepepaboTke, MCNOMb30BaHNID MaTe-
puanos nnn MHoOM opPMOKN UCMOSb30BaHNUSA
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHBIN BKNAaZ B COXPaAHEHWE OKpY-
Xarolen cpeabl.
CBefieHnsi 0 COOTBETCTBYHLLEM MYHKTE yTU-
nM3aummn MCnornb30BaHHOTO 06opyAoBaHMSA
Bbl MOXETE MOMNy4YnTb B MECTHOW agMUHU-
cTpauuun.



OMUCAHUE YCTPOUCTBA
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1. AnanasoH yHKUMIA OyXOBKU

2. lnanasoH ynpaensoLmnx CEHCOPOB
3. lnanasoH TemnepaTtyp

4. InanasoH BpeMEHHU



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

OcHalleHne NNnTbI - NepeYeHb:

[10000H 01151 8bINEYKU™

Pewemka dns epuns
(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*

lModdoH dns xapku*

TepmosoHOa

/f

Bokoebie necmHu4ku

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOoHHOe nomelleHne [OMmKHO ObiTb Cy-
XM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPABHYHO
BEHTUNALUMIO, a PacrorfioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYM K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM CIly4yae BO3MOXHa Aedopmanms
NMOBEPXHOCTM UMK 0BNMLOBKMN.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha puUCYyHKax: A-ycTaHOBKa Mof
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKW, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANS 3neKTPUYecKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMs BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHme!
MoHTa)x Npon3BoANTb NP OTKITHO-
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MOHTAX

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NEeKTPUYEeCKon ceTu

Mpu Npor3BOACTBE AyXOBKA paccynTaHa
Ha nuTaHne nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M ¢ 3aKpbITOWN BUIIKOW.

[He3no  NOAKMIYEHUA  ANEeKTpoceTu
OOMKHO OblTb 3aKPbITbIM U HE OOMXK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna JOCTYMHOW AN NOMb30-
BaTensi.

Mepen nogknoveHneM OyXOBKU K pO3eT-
Ke HY>XHO NpOoBepuThb:

-BblaepXkar N NpegoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema aem-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMreHns, cooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM 1 pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa nu po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexdeHUs HeoTKo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OnacHOCTU OH [OIMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPOU3BOAUTENS UITN
B CrMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepCcKoi  KBanmMuULMpOBaHHbLIM
crneumanucTom.
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SKCIITYATALUUA

I'Iepe.q nepBbiM BKITHO4YeHUemM
AYXOBKU

yOanuTe arieMeHTbl YNakoBKU, 04NCTUTE
Kamepy OyXOBKM OT 3aBOACKMX CPeaCTB
KOHcepBaLuu,

BbIHLTE 3NIEMEHTbLI OCHALLEHMS JYXOBKM
1 NpoMoNiTe ux B Tennon Boge ¢ nobas-
NEeHNeM CpeaCcTBa AN MbITbS NOCYAbI,

BKIMKOYNUTb BEHTUNALUIO B NMOMELLEHNN
MINn OTKPbITb OKHO,

nporpenTe OyxoBky (npu temn. 250°C,
npumepHo 30 MWH.), yaanute 3arpssHe-
HWS 1 TLaTENbHO NPOMOWTE, (CM. pasaern:
Paboma npoepammamopa u yrpaerneHue
dyxoekoli),
BaxHo!
Kamepy oyxoBku cnegyeT MblTb TOSb-
KO Tennow Boown ¢ JobaBneHnem He-
BOnbLLOrO KONMMYEeCTBa CPEACTB Afis
MbITbsi MOCYAbI.

11

BaxHo!

[JyxoBka obopynoBaHa nporpaMma-
TOPOM C AMCMIIeeM, yrnpaBrieHme Ko-
TOPbIM OCYLLECTBIIAETCS C MOMOLLbH0
kHoMnok (ceHcopoB). CpabaTbiBaHue
Ka)[,oro 13 CEHCOPOB criefyeT nocre
HaXaTusi Ha CTeKNo CeHCopoB (Ha-
nMyne NUKTOrpammbl 1 OnoBeLLaeTcs
3BYKOBbIM curHanom. (Cm. pasgen:
Paboma npozspammamopa u yrpas-
neHue dyxoekol).

MoBepxHOCTbL CeHCOpoB cnepyeT
coaepxaTb B UACTOTE.



SKCITYATALUA

Pa6orta nporpammaropa
M ynpaBrieHne AyXOBKOWM
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Ownana3soH ynpasndaruwmnx ceHcopoB Owvana3soH (byHKLWIﬁ AYXOBKHU

8 - KHorka nameHeHuns TemnepaTtypbl g - OcselyeHne

@ - KHomka HacTponkn BpemeHu - BeicTpbIi pasorpeB

- KHonka nporpammatopa - Paamoposka

@ - KHonka nsmeHeHunst HacTpoek - Typ6o-rpuns

@ - KHonka nsmeHeHunst HacTpoek - Cynep-rpunb

o— - BbrokupoBka nporpammatopa - Mpynb

(D) - Kxorka stand by / meHto O - Pymsxey
(O] - CraHOapTHbIi pexum
- Tepmoumpkynaums
2] - Bbineuka
- Muuua
(6] - Ounctka

12



SKCIITYATALUUA

BknioueHue OyxoBKU U HacTpouka Bpe-
MEHMW.

lMocne nopknioyYeHns U3nenus K anekTpu-
YecKkow ceTu criefyeT YyCTaHOBUTb COOT-
BETCTBYyHOLLIee BpeMs. Hackl aBTomaTnyeckm
nepenayT B PeXunM HacTPOWKN BPEMEHMU,
cnefyeT yCcTaHOBUTb COOTBETCTBYHOLLEE
Bpems ceHcopamu @ n ©. MoateepaunTtsb
YCTaHOBIIEHHOE BPEMSI MOXHO ceHcopom (O 1
OTCYyTCTBMEM peakuum B TedeHne 10 cekyHA.

BHumaHue! B cnyyvae BbIKMOYeHNS NUTaHns
BCE HACTPOEHHble DYHKLMKN, aBTOMaTuNye-
CKue nporpammbl, HACTPOEHHas Temneparty-
pa v Tanmep OTMeHsATCS. Ecnv npepBaHHoOM
nporpaMmmMon 6bina MMPoNUTUYECKNIN O4MUCTKa
(nnbo aBepubl 3abrnoknpoBaHbl MO APYrow
npu4YnHe), Toraa nepen HacTPOMKOW YacoB
BbIMOSHAETCA Npoueaypa oxnaxaeHus ay-
XOBKM U OTKPbIBaHWSA ABEpLibl.

U3meHeHue HaCTPOEeHHOro BpemMeHMu.

BTopoe HaxaTtme ceHcopa (O Bbl3blBaeT

nepexod K U3BMEHEHUIO TEKYLLIErO BPEMEHN.

- CeHcopbl @ 1 © M3MEHST HACTPOWKM
TEKYLLLEro BpeMeHu;

- [opTBepauTb yCTaHOBNEHHOE BpeMs
MOXHO ceHcopoM (O 1 OTCyTCTBMEM pe-
akumm B TedeHune 10 cekyHa.

- HaxaTne gpyroro ceHcopa Bo3Bpallaet
K YCTaHOBMEHHbIM paHee 3HaYeHUsIM.

B uvacax HeT yHKUMM NOAdEPXKN NaMaTw,
nocrne BbIKIIOYEHNST MUTaHUA TeKyLlee Bpe-
MSI OTMEHSIETCA U ero crnegyer yCTaHOBUTb
elle pas.

N3meHeHe BpeMeHN BO3MOXHO TOMbKO B
pexume oXmaaHus Unm B akTMBHOM COCTOS-
HWUK, €CNW OTKIIOYEHbI BCE aBTOMaTnyeckme
nporpammel 1 Tanmep. B Takon cutyaumm
BTOpoe HaxaTue ceHcopa (D conpoBoxzaa-
€TCs 3BYKOM, CUrHanu3upyloLnm owmnbky
M NporpaMMaTop He MepexoauT B Pexum
N3MEHEHUS TEKYLLIEro BpeMeHMU.

Pexum oxunpgaHus (Standby)

B atom pexume notpebneHve MOLLHOCTH
OrpPaHUYeHO (KpoOMe pexrma, CBA3aHHOro C
oxnaxaeHuem unu oceelleHvem). MNMepexon
B PEXUM OXWAAHWUSA OTMEHSIET BCE HACTPOIKM
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dyHKUMI, TeMnepaTyp, Tanmepa, aBToMaTu-
Yyeckux nporpamm. Bce HarpeBaTenu oTknto-
YeHbl. Ancnnen BbIKMOYEH, 3a UCKNIOYEHNEM
yacoB AKTMBHbIE ceHcopbl - O, 7%, 1 ceHcop
ONOKMPOBKM NaHenm

Ecnn temneparypa B kamepe Bbiwe 50°C,
BbICBEUYMBAETCA TemnepaTtypa kamepsbl (Bbl-
MONHSIET POrb MHAMKATOpa OCTATOYHOrO Ten-
na) 1 BbIKIKOYEH OXITaXAaLLMIN BEHTUIIATOP.
Mocne cHuxeHns TemnepaTypbl Hxe 50°C
BEHTUMATOP BbIKMIOYEH M FACHET AnUCnnewn
Temneparypsbil.

Ecnun aktuBnpoBaHa 6rokmpoBka CEHCOpPOoB,
Toraa Haxatve ceHcopa @ unu 7 Bbi3biBaeT
TpexkpaTHoe MUraHve MMKTorpammel Krtoya
Ha oboux aucnnesax (ocTtanbHble CEHCOopbI
HeaKTUBHbI).

[Mepexon 13 pexrMa oxnaaHus B aKTUBHbIN
pexunm ConpoBOXAAETCS 3BYKOBbIM CUrHa-
nom [on]. MNMepexon akTUBHOIO pexmma B pe-
XMME OXnAaHUs CONpOBOXAAETCSA 3BYKOBbIM
curHanom [off].

HaxxaTne HeakTUBHbIX CEHCOPOB B pexunme
OXWAaHUsi He COMPOBOXAAETCHA MOATBEPX-
AeHnem [owmnbkal.

MukTorpamma TepmocTtarta

MukTorpamma TepmocTarta cUrHanumau-
pyeT cocTosiHue paboTbl HarpeBaTenen.
Ecnun Ha kakon-nnbo n3 Harpesartenen no-
JaeTcsa nMTaHue, NUKTorpaMma 3aropaetcs.
[MyukTOrpaMmma racHet, ecnvm HU Ha OA4WH U3
HarpeBaTeneln He nogaeTcs nNuTaHve (Ha-
npvMep, ecnv AyxoBka JOCTUTHET 3ag4aHHOMN
TemnepaTypbl U HarpeBaTenu OTKIIOYEHbI 40
MOMEHTa NageHns Temnepartypbl).

Tepmo3oHA

Ecnn Tepmo3oHa Obin NOOKMOYEH K rHe3ay
nepen BbIGOpOM DYHKUMM Harpesa, Ha-
CTPOWKM TemnepaTypbl TEPMO30HAA BbINO-
HSIHOTCS Cpa3y e Nocne HaCTPONKM LYXOBKU.
[MopkntoyeHne 3oHOa curHanuanpyercs 3a-
ropaHuem auvoga MuKTorpamMmbl . Ecnn
Temneparypa BHyTpy kamepbl Boille 50°C, Ha
avcnnee otobpaxaeTcs Temneparypa 30Haa,
B MPOTMBHOM Cryvyae AWUCMMEN BbIKITHOYEH.
[wvop racHeT Npu OTKIIOYEeHUN 30HAA.
TepMO30HA MOXHO MOAKIIOYUTL K rHe3ay B
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ntoboi MoMeHT. Bbi3biBaeT 3aropaHve gmoga
npu NUKTOrpaMme W MUraHue Ha gucrnnee
TemnepaTtypbl NpeanonaraeMoro 3HaveHust
80°C. TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTbL C MO-
MOLLbI0 ceHcopoB (D) 1 ©), noaTeepxaaertcs
CEHCOopoM f mnn oTCyTCTBMEM OENCTBUN B
TeveHune 10 cekyHAa. [Jo MOMeHTa noaTBEPX-
AeHus TemnepaTtypbl TepMO30HAa AyXOBKa
paboTaeT No NPUHATLIM pPaHee HacTponkam
(ecnn nonb3oBaTenb M3BMEYEH TEPMO3OHL,
[0 NoaTBePXAeHNs TeMneparypbl, AyXOBKa
BEpHeTCA B npeablaywnii pexum paboTbl).
AKTMBaLMA TEPMO30HAA HE MEHSET HaCTPOK-
K1 TemnepaTtypbl AYyXOBKU.

Mocne noaTeepxaeHns Temneparypbl Tep-
MO30HAa AyXOBKa NOAAEPKUBAET 3afjaHHYI0
TemnepaTtypy AyXOBKW He Aornblue, Yem [0
MOMeHTa AOCTWKEHUS 3ajaHHON TemnepaTy-
pbl 30HAa. [lanee HarpeBaTenu OTKITHoYaoTCA
1 3BYYUT 3BYKOBOW CUrHan.

Ecnn nonb3oBaTenb M3BneyeT TEPMO3OHA
BO BpeMsi paboTbl (nocrne noaTBepxaeHus
Temneparypbl Tepmo3oHAa), 3To ByaeT pac-
cMaTpMBaTbCs Kak owwnbKa 1 3a3By4MT 3BY-
KOBOW curHarn, nporpamMma byaert npepsaHa.

BaaumopgencTeme TepMo3oHaa u Tanmepa:
B cnyyae ogHoBpeMeHHOro ncnornb30BaHUs
TepMO30HAA U TariMepa OyxoBka paboTtaet
00 OOCTUXKEHUS NepBOro BbIMNOMHEHHOTO
YCIOBUS 3aBepLUEHUsi: 40 LOCTUMXKEHUS
3ajaHHOM TemnepaTtypbl TEpMO30HAA UNuv
[0 OKOHYaHUSA YCTAHOBIIEHHOrO NMmuUTa
BPEMEHU.

Temnepatypbl Ang 3oH4a Msica

Bug Temnepatypa

msica [°C]
CBuHMHA 85-90
[oBsguHa 80 -85
TenatuHa 75-80
AruatuHa 80 -85

Ounub 80-85

BHumaHue! Cne- s
AyeT UCNomnb30- |
BaTb TOMbKO TOT
TemnepaTypHbI
OaTyuK, KOTopbIn
BXOAWUT B KOM- |;
nnekrauuto ay-|. -

XOBKW.
B cnyvae ecnu TemnepartypHbIi 4aTuvK He
MCMOSb3yeTcs, ero criefyet OTKMYUTb OT
LUTENcenbHOro rHe3aa n BbiHYTb U3 KaMepbl
AyxoBkn. KoHTakTHOe rHesge crepyet 3a-
KpbITb 3arnyLUKON.

Tanmep

Tavimep oTcunTbiBaET 0bpaTHoe Bpems. [o-
Crne OKOHYaHUs oTcyeTa 3BYYMT 3BYKOBOM
curHan. Tanvep paboTtaer He3aBUCHMO OT
apyrux yHKLMI, MCMONb30oBaHMe Tanmepa
B rOTOBOW NPOrpaMme He BIMSEeT Ha XOf
nporpamMmei.

[ns HacTpovikn Tarvimepa crnegyeTt HaxaTtb
ceHcop oauH pas. Ha gucnnee 4acos
Ha4yHeT muratb CBETOAMOA Tammepa ' un
3HayeHne 0:00 (nnbo paHee HacTpoeHHoe
3Ha4yeHve Taﬁmep%a MecCTe yKasaHus yaca.
CeHcopamm @ u MEHSAETCA HacTpoWnkKa,
ceHcop (O nnm 10 cekyHa GesnencTems nog-
TBEPXAAIOT TeKyllee 3Ha4eHne Tanmepa.
[Mocne noaTBepXxaeHNsA HacCTponka Tanmepa
CBETUTCS, CMrHanuaupys ero paboty, HO
Ancnnen NoBTOPHO NOKasblBaeT Tekyliee
BpeMS.

V3meHeHve HacTpoek Tanmepa BbINONHAETCS
aHanornyHeiM cnocobom (Bmecto 0:00 yka-
3bIBaETCA TeKyllee 3HaveHue, ocTaBlueecs
A0 curHana Tpesoru). [ns BbIkNioYeHns Tan-
Mepa crnegyeT ycTaHoBUTb 3HaveHue ,0:00”
— nocne MnoATBEPXAEHUS TaKoro 3Ha4YeHWs
nuKTOorpamMma Tavimepa racHeT n Tanmep
BbIKIIOYaETCS.

OpHo HaxaTue Ha ceHcop (O ucnonbayetcs
AN NpoCcMOoTpa TeKyLLEero 3Ha4eHns BpeMe-
HW, OCTaBLUerocs A0 curHana.

CurHan Taimepa OTMEHSETCA HaxaTneM Ha
ntobon ceHcop. MakcumanbHas HacTpovika
BpeEMEHU Tanmepa - 2 yaca.

MonyaBToMaTuyeckas pabota

[MonyaBTomaTtmnyeckasi pabora coctouT B
HacTpolike BPEMEHW, Nocre KOToporo 060-
pyLooOBaHVE BbIKITHYNTCA aBTOMaTUYECKN.
Bo3moxxHOe BpeMsi BbIKITHOHYEHNS COCTaBNSET
oT 1 MuHyThl 8o 10 Yacos.

[nsa HacTpoviku paboyero BpemMeHu cnegyet
ABaXabl HaxaTb Ha ceHcop (). Ha gucnnee
4YacoB MUraeT CBETOAMOZ NPU NMUKTOrpamMmme

n ykasanue ,0:00” (nnbo ykasaHue TekyLlero
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BPEMEHM [0 BbIKMYEHNS OYXOBKW, €CIn
dyHKUMS paHee yxe Obina akTueHa). CeH-
copbl B 1 © U3MeHsIOT 3HaYEeHMs1 HACTPOEK,
HaxaTtue ceHcopa () unm 5-cekyHaHoe 6e3-
OencTBue NOATBEPXAAET TEKYLLYIO HAaCTPON-
Ky BPEMEHWN aBTOMATUYECKOTO BbIKIMOYEHNS
1 3anyck otcyeta. [inoa npy nuKTorpamme
ropuT HenpepbIBHO. Ha aucnnee B Te4eHne 5
CeKyH[, MUraeT CBETOAMO[ 1 BPEMSA OKOHYa-
HWSA Harpesa, a fAanee nNMKTorpaMmMa racHet
N yKa3blBaeTCH TEKyLlee Bpemsi.

Tanmep v yHKUMM HarpeBa MOXHO HacTpo-
UTb HE3aBUCUMO, (PYHKLMN HarpeBa MOXHO
TakKe N3MEHsITb B pEXUME paboTbl Taimepa.
Tanmep byger oTcuMTbIBaTH 3anporpaMmmMu-
poBaHHOe BpeMms 6e3 y4yeTa Toro, akTMBHas
N1 Kakas-nnmbo yHKUMS Harpesa WUin HeT.
Takxe ObICTPbIN pa3orpes He BNUSET Ha OT-
CYeT BPEMEHN TallMEPOM.

Tarmep MOXHO OTKIHOYUTb, HACTPOMB BPEMS
paboTtbl Ha 0:00.

lMocne oTcyeTa yCTaHOBMEHHOIO BPEMEHMU
3BYYUT 3BYKOBOW CUrHarm, CUrHan“3npyoLLnii
OKOH4aHue paboTbl. Bce HarpeBaTenbHble
aneMeHTbl OTKMYeHbl. CurHan Tpesoru
MOXXHO M3MEHUTb ABYMS criocobamu:

- MPU HaxaTun Ha nbor ceHcop oanH pas
OTMEHSIOTCHA BCE HAaCTPOMKN (DYHKLMN, TEM-
nepatyp v 3aropaetcs cBeT Ha 30 ceKkyHz;

- Npu HaxaTum Ha ceHcop () ABa pasa ocy-
LLIeCTBNAETCA NEePEXoA, B PEXMM HAaCTPONKM
BpeMeHN paboTbl - MOXHO NPOAOIKaTh
FOTOBKY Ha COXPaHEHHbIX NapameTpax yHK-
LUMUiA Harpesa v TemnepaTtyp NocpeacTBOM
MOBTOPHO HACTPOEHHOIO BPEMEHN

ABTOMaTmnyeckas pabora

ABTOMaTM4eckasa pabota COCTOUT B TakOM
nNporpaMMMpoBaHMN KOHTpoOMnepa, Y4Toobl
OH BKMoYancs ¢ 3aMmegneHnemM 1 3aBepLunn
npoLecc Harpesa B onpeferieHHoe Bpems.

[na HacTpomnkum aBTOMaTu4eckon paboThbl
criegyeT BHavane yCTaHOBUTb 3ajaHHoe Bpe-
MSA Harpesa (kak npv nNonyaBTOMAaTU4ECKON
paborte). MNocne nogTBepXAEHUS BPEeMeEHU
paboTbl ceHcopoMm (), nMKTorpamma | roput
HenpepbIBHO, @ NUKTorpamma | HaunHaeT
MUraTb - Ha Aucnnee MmuraeT Bpems OKOHYa-
HWS HarpeBa (OTCYMTBLIBAETCH KakK TeKyllee
Bpems + yCTaHOBNEHHas ANUTENbHOCTb
BpemMeHu). B TedeHne 5 cekyHpa cnepyeT Ha-
XaTb ceHcop @ | BbI3biBasi M3MeHeHMe Bpe-
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MEHM OKOH4YaHus. [lanbHenwmne nameHeHns
MPOBOASTCS CTaHAAPTHO ceHcopam D n O
, ceHcop (D) unu 5-cexyHaHoe Gesaencrene
noaTBEpPXAaloT BpeMs OKOoH4YaHus. lMocne
noaTBePXXOEHUSt BpEMEHN OKOHYaHNS MUKTO-
rpammel || 1 | ropAT HenpepbIBHO, a Ha Ya-
cax NOBTOPHO YKa3bIBaEeTCH TEKyLLee BpeMs.
Bo Bpems oTcueTa Ao Hayana Harpesa ropsit
oba ceeTogmoaa. B MmomeHT Hauana Harpesa
nMKTOorpaMma | racHet, a Tanmep Adanblue
Befet cebsi, kKak nNpu nonyaBTOMaTU4EeCKON
paboTe.
[TpocmoTp 1 M3mMeHeHne HaCTPOEHHOTO Bpe-
MEHN BO3MOXHbI MOCIe HaxaTusi ceHcopa
. Haxatne ceHcopa ogvH pas Bbi3biBaeT
nepexoa K Tanmepy, CrneayoLwmin pas - K Ha-
CTpoVike BpemeHu paboTbl, TPETUn pas - K
HacTpouKe BpeMeHW OKOHYaHus. IameHeHne
HaCTpoVikn BpemeHu paboTbl Ha 0 ogHoBpe-
MEHHO OTMeHsIeT Bpemsi paboTbl U Bpems
OKOHYaHuS.
Bpemsi OKOH4YaHNA MOXHO M3MEHUTb B Ana-
nasoHe oT (TekyLlee Bpems + Bpemsi paboTbl
+ 1 MuHyTa) OO (Tekylliee Bpemsi + BpeMms
pabotbl + 10 yacoB). Bpems pabotbl (npu
YCTaHOBINEHHOM BPEMEHW OKOHYaHMS1) MOXHO
n3MeHATb oT 0 40 (BpeMSA OKOHYaHNS - TeKy-
wee Bpems - 1 MuHyTa).

BnokupoBka naHenu o—r

B nto6oi MOMeEHT paboTbl MOXHO aKTUBU-
poBaTb 06uyt0 6noknpoBKy (6nokmpoBka
ceHcopoB). briokmpoBka akTuBupyeTcsa u
OTKIMIOYAETCS HaXaTneM CeHcopa o yepes
3 cekyHabl. IHdopmaums o6 akTMBHOM
6nokupoBke HUrae He otobpakaeTcsi, HO Ha-
aTne Ha Kakon-nmbo 13 3abnoknpoBaHHbIX
CEHCOPOB BbI3bIBAET MMHYTHOE OTOBpaxeHne
NMKTOrpaMMbl Krto4a Ha obonx avcnnesx.
[Mpn akTnBHOM GrIOKMPOBKE BCE CEHCOPbI
(kpome o) 3abnokmpoBaHbl. HaxaTtue Ha
ceHcop ®, BbI3bIBAET NEPEXOL, B PEXUM OXKM-
AaHVs1, HO C aKTUBHOW BrTOKMPOBKOA.

Ecnn pyxoBka Haxogutcs B peXuMe OXu-
AaHusi n BrioKMpoBKa aKkTMBMpPOBaHa, Toraa
Takke 1 kHorka @ HeaKkTVBHa - AN BKIIHOYe-
HWUS OyXOBKW BHa4ane criefyet BbIKIoYUTb
OnoKnpoBKy.

[MponagaHue nutaHus geakTneBupyeT 6no-
KMPOBKY.



SKCIITYATALUUA

[aTuuk oTKpbITOM ABepLUbI

Bo Bpemsi paboTbl ABEpLbl AYXOBKM AOMKHbI
ObITb 3aKkpbIThl. Ecnun obopynosaHve obHa-
PYXWUT OTKpbITble ABepLbl BO Bpems Aeu-
CTBUSI (DYHKLUMWM HarpeBa, HarpeBaTernbHbIe
3MeMeHTbl AyXOBKM OTKIM0YaTCA U 3aroputcs
ocBelleHune. Ecnn Takoe cocTosHe anuTcs
6onee 30 cekyHA, NnporpaMMaTtop 3anycTuT
3BYKOBOW CUrHar, CUrHanuampyoLwmin ob ot-
KpbiTon ABepue. CurHan MOXHO OTMEHUTb
HaxxaTmem Ha nobon ceHcop NMBO 3akpbIB
Asepuy. OTKpbIBaHWe ABepLbl He BNUSET Ha
3Ha4YeHUs HacTPoOVik1 TemnepaTtypbl 1 Tau-
mMepa, HO, ecrnn ABepLa OCTaeTcsi OTKPbITON
6onee 10 MMHYT, NporpammaTop OTMEHUT BCe
HaCTPOWKMN 1 BEPHETCS K aKTUBHOMY PEXMMY.

OcBeuyeHue I#

CeHcop ¥ paboTaeT He3aBUCMMO OT OCTarlb-

HbIX (DYHKLMI, Ha)kaTWe Ha CEHCOP He BMUSIET

Ha xop4 ocTanbHbIX PYHKLUMIN 1 HAacTpoek. Ero

MOXHO HaxkaTb B Mtobor MomeHT. CocTosiHne

OCBeLLEHNsT (BKITHOYEHO/BbIKITHOYEHO) AEMOH-

CTPUpYeTCH CBETOAMOAOM, PACMONOXEHHBIM

Ha[ CEHCOpOM #:f,

CBeT B yXOBKe 3aropaercsi:

- nocne HaxaTtus Ha ceHcop #— Ha 30
CeKyHf,

- MocCre HaxaTtus 1 yaepxveaHus (4 cekyH-
[bl) ceHcopa ¥ — 10 MOMeHTa Nnepexofa
B PeXrM oxunaaHus, nmoo Ha 10 MuHyT,
€CI NporpamMmmarop yXe B PEXMME OXU-
haHus;

- nocrne BKIOYeHnst Niobon yHKUMN Ha-
rpeea unv rotoBon nporpammel - Ha 30
CeKyHf;

- Mocne BKMOYEHWS MOCNEe OKOHYaHUA pa-
60TbI PyHKLMK ,OBICTPLIN pa3orpeB” — Ha
30 cekyHz;

- rocrne OTKpbIBaHUSA ABEpPLbI - 10 3aKpbl-
BaHWA ABepLubl, He gonblue 10 MUHYT.

Bknto4eHHbI1 CBET MOXHO OTKITHOYUTL B J1H0-
6Ol MOMEHT Ha)kaTUeM Ha CeHcop ¢,

BHumaHme! BkntoueHne cBeTa bnokupyercs
B criyyae dyHkummn nuponmsa. Haxatve Ha
CeHcop ¥ B 3TOM Cryyae Bbl3bIBAeT TPOMHOE
BCMbIXMBaHWe ANOAA, HO Kak OCBeLLeHWe, Tak
W AMop[ OCTaloTCH OTKIHOYEHb.
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BHumaHune! icnonb3oBaHue gaTymka oT-
KpblBaHMS ABepLbl SIBNSETCA CTaHO4apTHOM
dyHKLMEN B NaHeNn ¢ pyHKLMeN nmponmnaa,
Ha ocTanbHbIX Xe naHensx 6e3 nuponusa
SABNSAETCS ONnuUuen.

Pa6Gora MOTOpa oxnaxpgeHusa

PaboTa oxnaxaatoLiero motopa He 3aBUCUT
OT HACTPOEHHbIX PYHKUUA U COCTOSAHUSA
nporpammartopa. OxnaxgawoLwmnin MoTop
OCTaeTCs BKIIOYEHHbIM, eCNY TeMnepaTypa B
kamepe Bbiwe 50°C, 1 BbIKMIOYEHHbIM, €Cnn
Temneparypa ynaget HKe 3TOro 3HaveHus.
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q)yHKLIVIVI HarpeBa

Mop oucnnesmmn n ceHcopamu ynpaeneHus
HaxoauTCs NUHWSA U3 12 CEHCOPOB CO CBETO-
avogamu. KpamHue ceHcopbl OTBeYaloT 3a
BKItOYeHUe DYHKLMM OYUCTKKN (Nponusa) un
ocBelleHus. CneupanbHoe 3HaYeHne MmetoT
Takke PyHKUMK ,ObICTPLIV pasorpes” u ,pas-
mMopaxwusaHune”. OcTanbHble 8 CeHCOpoB OT-
BeYaloT 3a BKIOYEHME OTAENbHbIX PYHKLMNA
Harpesa.

[Mocne HaxaTtusa Ha ceHcop OAHOW 13 8 AOYHK-
LMIA HarpeBa 3aropaeTcs COOTBETCTBYHLLMNA
Ovon Haf CeHCOpOoM, a Ha aucnnee Temne-
paTypbl MUraeT npegronaraemoe 3HaveHve
Temnepatypbl 4ns AaHHOW pyHKUMK (ecnv B
[OyXOBKY BCTaBIEH 30HA, MUKTOrpamMmma 30HA4a
B 9TOT MOMeHT racHeT). CeHcopamn @ n ©
HacTpavBaeTCcs Temneparypa Kamepbl LyXOB-
kun. 10-cekyHaHOe 6e3nencTBre Unm HaxxaTtne
Ha ceHcop A noaTBepPXKAaloT YCTAHOBMEHHYHO
Temneparypy.

Ecnu B OyxoBKy BCTaBreH 30H[A, nocne
NOATBEPXAEHUSA TemnepaTypbl Kamepbl Ha-
YMHaeT muraTtb npegnonaraemoe 3HayeHue
80°C u cBetoamop Npu _nuKTorpaMme
MosTopHO ceHcopamu @ n © BbiGUpaeTcs
TemnepaTtypa, a 10-cekyHaHoe 6e3nencTeume
UMK HaxkaTue Ha ceHcop B noaTBepxkaaroT
HacTpoliku. Nocne BbibOpa Temnepatypbl
HarpeBsaTenu BKITYAKTCA B COOTBETCTBUM
C BbIGpaHHON (PyHKLMEN.

Ecnun aktvBupoBaHa ogHa u3 (oyHKUMIA Ha-
rpesa, Toraa kopoTkoe HaxaTue (0,5 cekyHn)
dyHKUMM HarpeBa He yHKUMOHMpYeT. Haxa-
TWe aKTMBHOW OYHKLMM HarpeBa B TedeHne 3
CEeKyH/ BbI3bIBAET €€ BbIKITYEHME N OTMEHY
HacTpoek TeMmnepaTtypbl. HaxaTtne ogHom 13
OCTaBLUMXCA PYHKUUI Harpesa B TeveHne 3
CEeKyH/] BbI3bIBaET U3MEHeHNe yHKUNN Ha-
rpeBa npu HEU3MEHHOCTU MPUHATLIX paHee
HaCTpoek TemnepaTypbl KaMepbl 1 30HAA.
Ecnun nocne nogTteepxaeHus Temneparypsbl
[0 MOMeHTa ee AOCTWXeHusa ByaeT HaxaTt
(0,5 cekyHn) ceHcop W, 3aropaetca guopn
Hag MUKTOrpamMMou (anon akTMBHOWM
yHKUMM TaKke NPOAOIDKaeT ropeTb), a Cu-
CTema HarpeBaTenemn U3MeHUTCs Ha CUCTEMY
6bicTporo pasorpesa. [locrne AOCTMXEeHUS
YCTaHOBNEHHON TemnepaTtypbl Anoa Haz
nMKTOrpaMMon (&) racHeT, a cuctema Harpe-
BaTeneln BO3BPALLAETCsl K NPUHATON paHee
dyHKUMK. BbikniodeHne yHkLum GbicTporo
pasorpeBa BO3MOXHO NpW HaXaTuu Ha CeH-
COop [#) B Te4eHne 3 CekyHa.
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OcBelleHue

CeHcop paboTaeT He3aBMCMMO OT
ocTarnbHbIX (OYHKLUIA, HaxaTue Ha
CEHCOp He BNUSAET Ha Xof ocTanb-
HbIX YHKLMIA N HAcTpOeK.

BbICTpbIl pa3orpeB

BkntoueH BepxHui HarpeBaTenb, To-
CTep v BeHTUnATOp. Micnonb3oBaHune
0N npeaBapuTEnNbHOro Harpesa
LYXOBKMU.

PasmopaxuBaHue

BkrtoyeH Tonbko BeHTURATOpP, 6e3
MCMOMb30BaHUs KaKUX-NMMGO BeH-
TUNATOPOB.

Typ6o-rpunb

Vicnonb3oBaHne aTon (PyHKUMN Ha
NpakTUKe NO3BONSAET YCKOPUTb NPO-
uecc obxapuBaHMa U NOBbLILLEHUS
BKYCOBbIX JOCTOMHCTB Gntoaa.

Cynep-rpunb

BknioyeHne cyHKuMmM nossonser
NpPoBOAUTL 06XapyBaHWe Npu ogHO-
BPEMEHHO BKITHOYEHHOM BEPXHEM
HarpeBaTene. 3Ta yHKUMA No-
3BONSET MOMy4YnThb MOBbLILIEHHYHO
Temnepartypy B BepxHem pabouem
NPOCTPaHCTBE AYXOBKMW, YTO Bbl-
3blBaeT NogpymsiHMBaHue 6nog,
no3BonsisA Takke obxapusaTb 00nb-
LuMe nopLmu.

Mpunb

[foBepxHOCTHOE "rpunb-
ob6xapvBaHue" ucnonb3yeTcsa Ans
Xapku HebonbLIMX nopumii msaca:
CTelku, Wwnuuenu, pbiba, rpeHku,
konbacku, 3anekaHku (TonwmHa
obxapvBaemoro brtoga He gormkHa
ObITb 6omnblie 2-3 cm, BO Bpems
FOTOBKM €ro crefyeT nepeBepHyTb
Ha OpYryt CTOPOHY).

PymsiHew,

B aTon dyHKLMKM OyXOBKa BbINOSHA-
€T NoapyMsIHNBaHUE UCKIOYUTENb-
HO NPV UCMOMb30BaHUN HWXHETO
Harpesatens. [ponekaHve BbIneyvku
CHWU3Y (Hanpumep, BRaxHas W Ha-
NONHeHHas pyKTamu Bbineyka).
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CTaHAApTHbLIN PeXxum

YcTaHoBKa aToM PyHKLMN NO3BOMS-
€T peanu3oBaTb HarpeB AyXOBKU B
cTaHAapTHOM pexnme. MpeanbHo
NOAXOAWT Ansi BbINEYKM, NPUroTOB-
neHusa msca, pblbbl, xneba, nuuLbl
(HeobxooumMoO npenBapuUTENbHO
pasorpeTb AyXOBKY M UCMOMb30BaTh
TEMHbI NPOTVBEHB.

Tepmouupkynaumusa

YcTaHOBKa 3TON (PYHKLMM NO3BOMS-
€T peanunsoBaTb pPa3orpes AyXOBKU
NPUHYANUTENbHBIM crnocobom ¢ no-
MOLLbIO TEPMOBEHTUATOPA, pac-
MOSIOKEHHOIO B LIEHTParibHOM 4acTu
3a[Hen CTeHKN Kamepbl OyXoBku. B
OTHOLLUEHWNN CTaHOapTHOM AyXOBKM
ucnoneaytotca 6onee HU3KMe Tem-
nepaTypbl rOTOBKW.

MpumeHeHne Takoro crnocoba Ha-
rpesa cnocobCcTByeT paBHOMEPHON
LMpKynaumMmn Tenna BOKpyr 6ntoaa,
pacnonoXeHHOro B AyXOBKe.

Bbineuka

MMpu aTOM (PyHKLMM B OAyXOBKE ro-
ToBUTCA Bbineyka. CtaHpapTHas
[AYXOBKa C BEHTUNATOPOM (chyHKUMSA
peKOMeHAyeTCs BO BPEeMs BbINEYKM).

Muuua

Mpun aTon dyHKLMKN AyxXOBKa peanu-
3yeT (PYHKUMIO TEPMOLMPKYNSLUN
N BKITIOYEHHOIO HUXHEro Harpe-
BaTens, YTO CTAHET pe3ynbTaToM
NoBbILLEHNST TemMnepaTypbl CHU3Y
BbiNeykn. bonblioe KonnyecTso
Tenna nofgaeTcsl CHU3Y BbINEYKH,
BMa)XHOMO BbIMNEYKN, NULLBI.

Ouunctka

Ha gHo kamepbl OyXOBKW HanuTb
0,5 nutpa Bogpbl. 3aKkpbITb ABEPLY
AyxoBkU. [1ns BKNOYEHUS PyHKLUK
Aqualytic cnegyet HaxaTb KHOMKY
[MporpammaTop yctaHaBnvuBaeTt
TemnepaTypy aBTOMaTU4yecku, a
BpeMs HarpeBa (ONMUTENbHOCTb
npouecca) ycTaHaBnNMBaeTCsa Ha
30 MUHYT.
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CpaBHeHMe yHKLWI, UX peaninsaums, a Takke 1CNonb30BaHMe BCEro Anana3oHa BO3SMOXHbIX
napaMeTpoB TEMMNepaTyp U HACTPOEK MO YMOITYaHMIO.

Temnepartypa Mpen-
OnucaHue [Og] "’ “gng' I?;I—?I;
byHKUMM Paboune anemeHThbI rieemgﬂ TNCOTER
MWH. MakKc. ;
[°C] HYS
OcBelleHne - - - - -
HarpeBaTenbHbI ANEeMEHT To-
BbicTpbIi cTepa + HWKHUI HarpesaTerb- _ } _ _
pasorpeB HbIN 3NIEMEHT + BEHTUNATOP
TepMoLMpKynaumum
Pasmopau-
BaHMe BEHTUMATOP TEPMOLMPKYNALMN - - - 3
HarpeBaTenbHbI ANeMeHT
Typ6o-rpunb TOCTEpPa + BEHTUNATOP TEPMO- 30 280 200 2
LMpKynsLmMmn + npueog, Beptena
HarpeBaTenbHbI AaNeMeHT
) TOCTepa + BEpPXHUIN Harpesa-
Cynep-rpune TENbHbIV 3MEMEHT + NPUBOL 30 280 280 4
BepTena
HarpeBaTernbHbI AaNeMeHT
Fpunb TOoCTepa + npuBof BepTena 30 280 280 4
HWXKHWIA HarpeBaTernbHbIv
PymsHeL, SreMeHT 30 240 200
- | HWKHWI HarpeBaTernbHbIN ane-
C;)?(:ﬂapmbm MEHT + BEPXHUI HarpeBaTenb- 30 280 180 3
P HbIi 3NeMeHT
_ | HarpeBaTenbHbIN 3NeMeHT
;25';":”““(3/ BEHTUMATOPA + BEHTUNATOP 30 280 170 3
TEPMOLMPKYNALMN
HWKHWIA HarpeBaTernbHbIn arne-
MEHT + BEPXHUI HarpeBaTesb-
Buineuka HbIi SNEMEHT + BEHTUNSATOP 30 280 170 3
TEPMOLMPKYNSALMN
HarpeBaTernbHbI AreMeHT
BEHTUMATOPA + HWXHUIA Harpe-
Muuua BaTeNbHbIN 3NIEMEHT + BEHTU- 30 280 220 2
NSATOP TEPMOLMPKYNALUA
Ouncrka HWKHWIA HarpeBaTernbHbIn are-
MEHT + BEPXHUI HarpeBaTerb- 30 280 90 -
HbI 3NeMeHT
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SKCIITYATALUUA

Haxatue (0,5 cekyHz) Ha ceHcop 8 Bo Bpemsi paBoThl lyXOBKM BbI3bIBAET MUHYTHOE (5 CEKYHA)
oToGpaXkeHne yCTaHOBMEHHOWM TeMnepaTypbl AyXOBKY.

B cryuae B3aMMOeNCTBIS C 30HAOM, HaxaTe Ha ceHcop 8 BbiabiBaeT MUHyTHOE (5 CekyHa)
BbICBEYMBAHME MO ovepean (Mocre CrneaylLmMx HakaTuid): yCTaHOBMEHHas TemnepaTypa
30HAA, Tekyllaa TemMnepatypa AyXOBKMW, yCTaHOBIIEHHAsi TemnepaTtypa QyXOBKY,

Bo Bpems paboTbl AyxOBK/M BO3MOXHO M3MEHEHWe HacTpoeK TeMnepaTypbl Kak kamepbl gy-
XOBKM, TaKk 1 30HAA. B criyyae paboTbl ¢ 30HAOM HaxaTue B TedeHre 3 CekyHa Ha ceHcop D
Unm © BbI3bIBAET NEPEXOL K U3MEHEHMIO TEMMNEPATYPbI 30HAA, 8 HAaXaTue B TeYeHne 3 CeKyHA,
Ha ceHcop § BbI3bIBAET NEpexod K M3MEHeHUo Temnepatypbl kamepsl. [locne aktueauum
pexvmMa n3aMeHeHust TeMmneparypbl crneayowme Haxartus ,kopotkme” (0,5 cek). OkoHuaHue n
nomaepm,u.egme HOBOW Temnepatypbl HacTynaeT Yyepes 10 cekyHa 6e3genicTeBmsa Unm nocre
HaXaTus Ha a.

HacTpoika Tanmepa Bbi3blBaeT BKOYEHNE / BbIKINOYEHME HarpesaTeribHOro anemMeHTa B

3aBUCUMOCTU OT HACTPOEK BPEMEHW, HO HUKOUM 0BPAa3oM He BIMSET Ha TUM UCTONb3yeMOoMn
YHKLMU Harpesa.
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SKCIITYATALUUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrsraTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX Pa3orpeBLUMMCS FPUNeEM.

[N BKMHOYEHNS NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTbL PYYKY AYXOBKU B MOMOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOIOM
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3aKpbITON ABEPLE OYXOBKN).
MocTaBUTb B AYyXOBKY MOAHOC C MpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWs Ha BeEpTESe - pacrosoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NoA HUM (HWKe BepTena)
NOAMAOH ANS CTEKALWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNSATbL
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

BHumaHue!

Korma ncnonb3yetca gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YaCTW MOTYT HarpeTbCs.
PekxomeHpyeTca He mognyckaTb K
[YyXOBKe [eTen.

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B AyxoBKe 6ntogo, nepeBopaymBas ero.
[MmaBHbIM 006pa3oM OH CRNYXUT AN Noaxa-
pYBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioveHne 1 BbIKMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLecTBNSeTCqd OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKIOYEHNEM OnepaLmu
nokapuBaHusi - «FpUnby .

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 TUX (PYHKLNIA
B npoLiecce noa)kapnBaHnsa MOXET NPON30i-
TV BpPEMEHHas OCTaHOBKa ABuratens unm
U3MEHeHWe HanpasreHus BpalleHus. ITo
He BNUSIET Ha BPeEMS M Ka4yecTBO obxapu-
BaHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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BHumaHue!
BepTten He umeeT oTAENbHON Py4YKM
ynpaeneHusi.

MpurotoBneHue brntoga Ha BepTene:

(cm. pycyHkm)

® [OMECTUTb NULLLY Ha BEPTEN U 3aKPeENUTb
npv NOMOLLM BUSIOK,

@ pamKy BepTena pa3mMecTuTb B JyXOBKe Ha

3 cHu3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTerna BCTaBUTb B 3axXBaT ABUra-

Tensi. O6paTute BHMMaHWe Ha To, YTOObI

BbleEMKa MeTannM4eckon YacTu 3axeaTa

onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBMUTb MNOAHOC Ha CaMbIl HUXHUN
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKMU,

ObGxapuBaHue criegyeT OCYLLECTBNATb
Npwv 3aKpbITON ABepLe OyXOBKU.




NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMPOrM Ha MOAAOHAaX, SBMSALUXCA 3aBOLCKON
KOMMNneKTauunemn nnuTol,

Bbineyky MOXHO Npor3BoaWTb B hopmMax 1 Ha NOAAOHAX NPOMbILLIIEHHOTO NPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha 6OKOBbIE HanpaensAoLme. [Ins npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LBETA,
MOCKOMbKY OHU Jy4Lle NpOoBOAAT TEMNSO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHWS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbl U MOAAOHBI CO CBETION U brecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsizateneH. [ns npoynx pexvMoB, nepes NpuroToBreHnemM npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTH UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KOTopasa AOIMKHA OCTaTbCs CYXOM U YUCTON),
PekomMeHayeTcst 0cTaBUTh BbINEYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHOW C UCMOSIb30BaHNEM (OYHKLUN LUp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpy OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

MapameTphbl BbINeYkn, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynNUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTNIMYAKTCA OT Halumux
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLMEN.

MopxxapuBaHue Msca

B ayxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKoOMEeHAYyeTCs rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AEWCTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UMW BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KOMMYECTBOM BOAb,

MUHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTcs.
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OBCITYXUBAHUE U YXO[

AKKypaTHOCTb Monb3oBaTens 1 noanepka-
HUEe OYXOBKM B YWUCTOTE U ee NpaBurbHOe
CoAep)XaHue B 3HAYMTENbHOW Mepe npoa-
NeBaloT cpok ee BesaBapuiiHON paboTbl.

MNMepen Hayanom YUNCTKN AyXOBOMN
wkad BbIKNOYUTL! YNTKY MOXHO
Ha4ynHaTb TONbKO NOCre Toro, Kak
AyXoBKa ocTbina.

@ [lyxOBKYy CrieqyeT YUCTUTb NOCIe KaXKaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKeE BKIK4YaeTcd
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

® Kamepy AyXOBKU HAAJEXMUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Heborb-
LLOro Konmn4yecTtBa XUAKOCTU ONA MbITbA
nocyasl.

e Yucrtka napom

Cnocob gencTtBuin onucaH B pasgene
,PaboTa nporpammaropa 1 ynpasneHue
OyXOBKOR”.

Mocne OKOHYaHUS YUCTKM - OTKPbITb
OBepubl AYXOBKWU, BHYTPU LWiKad BbiTe-
peTb rybKov unm TPSINkow, a 3aTem ymbliTb
TENNOW BOAOW C XNOKOCTbIO AN MbITbsI
nocyapl.

e [locre MbITbst AyXOBOW LKad Hado Bbl-
TepeTb A0 NOMHON CYyXOCTh

[ ] ﬂ.ﬂﬂ MbITbA U YHNCTKN NOBEPXHOCTU AYXO-
BOro LIJKa(*)a NPUMEHATb MATKNe TPANKU,
KOTOpPbl€ XOPOLLUO BNUTbIBAIOT BMTAXXHOCTb.
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BaxHo!

Mocne ouncTtkM U KOHcepBa-
UMM Henb3sl MNPUMEHSATbL HUKa-
KX CpeacTB TpyLiero CBOMCTBA,
OCTPbIX YUCTALUMX NPEeaMETOB.

Ona uuctkm ¢ppoHTOHa Kopnyca
cnenyet NMPUMEHATb TONMbKO TE-
nny Boay c pobGaBreHueM He-
6oNbLIOro KONM4YecTBa XUAKOCTU
ONs MbITbAA NOCYAbl UNU OKOH. He
NPUMEHSATb YUCTSLLEee MOJSOYKO.



OBCITYXUBAHUE U YXO[

[yxoBkn, o603Ha4eHHbIe Bykson D, obopy-
[0BaHbI B FIErko BbIHMMaOLLMeCs Hanpaens-
toLLMe NPOBOAHUKM (MPOBOMOYHbBIE NECEHKN)
npoTMBEHeN (M APYrnx BITOXEHWUI) [YXOBOTO
wkadpa. Onsa toro, 4Ttobbl MX BbIHYTh A118 Mbl-
Tbs, CrieAyeT NOTAHYTh 3a dNeMeHT — 3auen-
Ky, KOTOPbI HaxoguTcsa Bnepeam (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHWTL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3agHero anemMmeHTa — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS, YACTbIE HanpaBnAoLLMe NPOBOSHNKN
NMOMECTUTb B KPENEXHBIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOrO LWkada, HaxXnmaTtenbHbIM AB/XEHNEM
BXaTb aneMeHTbl — 3auenku (Z1i22) .

[yxoBku, 0603Ha4eHHble BykBamu Dp, 060-
pyLooBaHbl B HepxaBeloLwne Teneckonuye-
ckue (pasaBuKHble) Hanpasndwwmne, npu-
KpennéHHble K MPOBOSIOYHbLIM MPOBOAHMKaM.
Hanpaensowme cnegyeT BbIHUMATb U MblTb
BMeCTe C NPOBOSIOYHbIMU NPOBOAHUKaMMU.
[Mepen pasmelleHMemM Ha HUX NPOTMBEHEN,
crnefyeT UX BbIABUHYTbL (€CNU OyXOBKa Ha-
rpeTta, NPOBOAHWUKN HAOO BbIOBUHYTb, 3aLe-
nvB 3agHMM Kpaem npoTuseHs 3a Bydepa,
KOTOpble HaxOoAsiTCA B nepedHen yacTu
NPOBOAHMKOB) M 3aTeM BBECTW BMeCTE B
NPOTUBEHEM.
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BHumaHwe!

Teneckonuyeckne HanpasngwLme
(MpOBOAHMKN) HENb3A MbITb B MOCY-
AOMOEYHbIX MaLlMHaXx.



OBCITYXUBAHUE N YXO4

3aMeHa NamMno4ku ocBeLleHUsi
OYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTMU MNO-
paxeHUsi 3NIeKTPUYECKMM TOKOM nepea
3aMeHOM namMno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHus ycTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,@®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb
nuTaHue,

® BbiBEpPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK TaMnoYyKy,
BbITEPETH Er0 HACyXo.

® BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYO NAMMOYKY 13
rHesga, npy HeobxoouMOCTU 3aMEHUTb
€e Ha HOBYI0
— rlamnoYka BbICOKOTeMnepaTypHas

(300°C) ¢ napameTpamu:
- HanpsbkeHne 230
- MmowHocTb 25 W -pesbba E14.

e ~

—

Jlamnodka dyxosku

® BgepHyTb namnoyky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUMbHYH YCTaHOBKY NaMMOYKM
B KepaMuyeckoe rHesmo.

® BBepHYyTb Kosmnak famMmnoyku.
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OBCINYXWBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLbl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKM U €€ YUCTKM MOXHO CHSATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHnTenb, HaXo4sAWMNCA B netne
(pnc. A). iIBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BbIABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS
B obpaTHOM nocnepoBaTenbHocTU. Mpu
yCTaHOBKe criefyet o6paTntb BHUMaHne Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABEPLbl OYXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NomnbITKe 3aKpbITUS
ABepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NeTNN

A

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesb
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLbio MfIOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BbIABMHYTb BEPXHIOK MraHKy
OBepe, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHYyTb (BbITSAHYTb) MMaHKy BEPXHUX
[Bepen, kak mokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXUBAHUE U YXOA

3. BHyTpeHHee CTekIo BblHYTb 13 Kpenne-
HUS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMUYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl yYCTAHOBWTL CTEKMO, crneayer
noctynate B oOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapkas 4acTb cTekna [orkHa Haxo-
OUTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBathb
BEpPXHIOK MIaHKy OHOBPEMEHHO C
o6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, 4to-
Obl NMPaBUIbHO YCTAHOBWUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeWn, cnegyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYyKa «3allénkuBaHus». 3atem, c ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MMaHKy
[0 MOMEHTA 3ByKa «3aLlEnKMBaHUS».
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CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
3 cmekrnsiHHbIe.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

Mepuoanyeckuin ocMoTp

MoMnmMo OencTBuin, HeobXxoanMbIX AN
nogaepKaHus OyXOBKM B YMCTOTE, Cre-
nyeT:

® [poBOAUTbL NEPUOAUNYECKME MPOBEPKMU
paboTbl 3aNEMEHTOB yNpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutbl. MNMocne nctedeHus
rapaHTMNHOIO Cpoka, MUHUMYM pas3 B
[Ba roga, cnegyet nNpov3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOro COCTOSIHWUS MIUTbl B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

® YCTPaHATb BbISIBNIEHHbIE 3KCMNIyaTaumoH-
Hble aedekThbl,

® pu HeobxooMMOCTM MPOBECTU 3aMeEHY
BbILLELLIMX U3 CTPOSI AeTanen n ysnos

BHumaHue!

Bce peMOHTHbIE U perynsiMoHHbIe
paboTbl AOMKHbLI NMPOU3BOAUTHLCS
COOTBETCTBYIOLLMM CEPBUCHbIM LIEH-
TPOM WIK MacTe- POM, UMEIOLLUM
HeobXoaouMy KBanudukauuo u
Zl0MnycK.



PELUEHUE NPOBJIEM

Mpu nobow HencnpaBHOCTK cnepyeT:

® BLIKMTOYUTL paboyne yanbl JyXOBKM,

® OTKMIOYUTL AreKTponuTaHve,

® HeKoTopble Menkue HEMCNPaBHOCTY NOMb3oBaTeNlb MOXET YCTPaHUTL CaMOCTOATENBHO,
crnenys ykasaHusim, npuBedeHHbIM B cnegyiolen Tabnuue, npexae yem obpatuTtecs B
oTAEen No 06CNyXXMBaHUIO KNMEHTA UM CEPBUCHbIN LIEHTP CrieayeT NpoBeEpUTL crneaytoLume
MyHKTbI B Tabnuue.

Mpo6nema MpuunHa PeweHune
1.060pynoBaHue He paboTaeT | cboi B nogaye HanpspkeHust npoBepuTb NpeaoxpaHuTens Ao-
MallHen ceTu, neperopeBLUnNin
3aMeHUTb

2.He pa60TaeT ocBelleHne | ocnabneHHast unm noBpeXxaeH- | 3aMeHUTb neperopesLlyo nam-

OYXOBKM Hasi nammnoyka nouKy (cMoTpeTb pasgen Oyucmka
u yxo0d)
3. owwmbka EO olwmnbKa CUMTbIBaHWS Temrnepa- | UCMOoNb30BaHNe AyXOBKU HEBO3-

TYpbl BHYTPU KaMepbl AYXOBKU | MOXHO, 06paTuTbes B brivxan-
LM CEPBUCHbBIN LIEHTP.

4. owmbka E1 owmnbka cunTbIBaHMSA Temnepa- coobLleHve ncyesaeT nocne ns-
Typbl TEPMO30OHOA Blie4yeHna TepmMo3oHaa, OyXOBKY
MOXXHO MCMONb30BaThb, HO 6e3
TepMo3oHaa

5. BeHTUnATOp 0e3 HarpeBa- | OnacHocTb neperpeBa! Cpa3sy e OTKMYUTbL OYXOBKY OT CETU
TENbHOro 3nemeHTa TepMmo- | (MpegoxpanHuTens). ObpaTuTbes B Grivkanumm CEPBUCHBIN LIEHTP.
LMpKynaumn He paboTtaet

Ecnn npobnema He Obina pelleHa, cnegyeT OTKMIOYNTL SMEKTPONUTaHne 1 3asiBUTb O He-
NCMpPaBHOCTML.

BHumaHue! Bce pemMoHTHble paboTbl MOryT MPOBOAMTLCA UCKIIOYUTENBHO KBannduumpo-
BaHHbLIMW TEXHUKaMUN CEPBUCHOTO LieHTpa.
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,1 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

CooteetctByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

MpousBoauTenb cBUAETENLCTBYET

HacTosiLmMM Npon3BoAUTENb CBUAETENBCTBYET, YTO AAHHBIN 6bITOBOM NPUGOP OTBEYAET OCHOBHbIM
Tpe60BaHMAM HUXKEMNPUBEAEHHbIX AMPEKTUB U Tpe6OBaHMI

AVWPEKTUBA NO HU3KOBONIbTHOMY 060opyaoBaHuto 2014/35/EC,

AWPEKTUBA MO 3JIEKTPOMAarHUTHOU coBMecTuMmoctTu 2014/30/EC

AWPEKTUBA NO 3KOJIOrM4YEeCKOMY npoekTupoBaHuio 2009/125/EC,

Tpe6oBaHue ,,0 6€30NacHOCTU HU3KOBOJIbTHOro o6opyanoBaHua” TP TC 004/2011,
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet aulergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter
Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal} benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder
durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien
Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren der heil3en
Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile kdnnen bei Benutzung heil® werden. Kin-
der fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache
keine aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegen-
stande, die die Oberflache beschadigen konnten (Entstehung
von Sprungen oder Bruchen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich
vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern, dass das
Gerat abgeschaltet ist.
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SICHERHEITSHINWEISE

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwenden.

Nur die Fleischsonde, die als Ausstattung des Backofens
mitgeliefert wurde, darf eingesetzt werden.

Verbrennungsgefahr! Beim Offnen der Backofentir kann
heilRer Dampf entweichen. Wahrend oder nach dem Garvor-
gang die Backofentiir vorsichtig 6ffnen. Beim Offnen nicht
uber die Backofentlr beugen. Dabei sollte beachtet werden,
dass der Dampf je nach der Temperatur unsichtbar sein kann.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln diirfen den Backofen nicht
bertihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel dlrfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstorungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemaf und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwidrme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.

35



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerat,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Elektronisches
Steuermodul
Tiirsperre
Tiirgriff
des Backofens
1 p | O 1
! = =
o (i o I I | (0]
1

1. Bereich der Backofen-Funktionen
2. Bereich der Sensorsteuerung

3. Bereich der Temperatureinstellung
4. Bereich der Zeiteinstellung
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Drehspief3*

Bratblech*

Fleischsonde

/f

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumdbel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. I

® Abzughauben sind gemall den Anwei- P
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
&S

s | |
S
= ,\ .
]

\

K

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose flr die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfillt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme

vorhandene Verpackungselemente ent-
fernen, den Garraum des von den werk-
seitigen Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeluftung einschalten oder Fenster
offnen,

Den Backofen bei einer Temperatur von
250°C, etwa 30 min. eingeschaltet lassen
und genau reinigen, (siehe Kapitel: Steu-
ermodul und Steuerung des Backofens),

Wichtig!

Den Backofen-lnnenraum nur mit
warmem Wasser und etwas Spulmit-
tel reinigen.
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Wichtig!

Der Backofen ist mit einem Steuermo-
dul samt Display, das mit den Tasten
(Sensoren) gesteuert wird, ausge-
stattet. Das Bedienen eines jeden
Sensors erfolgt durch das Berlhren
an der flr die Sensoren markierten
Stelle (Piktogramme) an der Scheibe
und wird mit einem Tonsignal signali-
siert. (Siehe Kapitel: Steuermodul und
Steuerung des Backofens),

Die Sensorflachen sind sauber zu
halten.



BEDIENUNG

Steuermodul und
Steuerung des Backofens

|
£l

8§ © O ® O
G HEHDEOUDOGOE B Y

Bereich der Sensorsteuerung Bereich der Backofen-Funktionen

B - Taste der Temperaturédnderung {f - Beleuchtung
@ - Taste der Zeiteinstellung - Schnellaufheizung
- Taste des Steuermoduls - Auftauen
@ - Taste der Anderung der Einstellungen - Turbo Girill
© -Tasteder Anderung der Einstellungen - Super Girill
o— - Sperre des Steuermoduls - Grill
() - Taste Stand by / Menu () -Anbraten

© - Konventionell
- HeiRluft

2] - Kuchen

- Pizza

(o) - Reinigung
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BEDIENUNG

Inbetriecbnahme des Backofens und Ein-
stellung der Uhrzeit.

Nach dem Anschlief3en des Gerates an das
Stromnetz muss die aktuelle Uhrzeit einge-
stellt werden. Die Uhr wechselt automatisch
in den Modus der Uhrzeit-Einstellung. Die
aktuelle Uhrzeit mit den Sensoren @ und ©
einstellen. Die eingestellte Uhrzeit kann be-
statigt werden, indem der Sensor (O gedriickt
wird oder 10 Sekunden abgewartet wird.

Hinweis! Bei Stromausfall werden alle ein-
gestellten Funktionen, alle automatischen
Programme, alle eingestellten Temperaturen
und die Timer-Einstellungen geldscht. Sollte
die pyrolytische Reinigung unterbrochen
werden (oder die TUr ist aus einem anderen
Grund gesperrt), erfolgt vor der Einstellung
der Uhrzeit das Auskuhlen des Backofens
und die Tur wird getffnet.

Anderung der eingestellten Uhrzeit.

Durch langes Drlicken des Sensors (5 erfolgt
der Ubergang zur Anderung der aktuellen
Uhrzeit.

- Mit den Sensoren @ und © erfolgt die
Anderung der Einstellung der aktuellen
Uhrzeit;

Die eingestellte Uhrzeit kann bestatigt
werden, indem der Sensor (O gedrtickt
wird oder 10 Sekunden abgewartet wird.
Durch Driicken eines anderen Sensors
erfolgt die Rickkehr zu den zuvor einge-
stellten Werten.

Der Uhr verflgt nicht Giber die Mdglichkeit der
Erhaltung der gespeicherten Informationen.
Nach dem Stromausfall wird die aktuelle
Uhrzeit gel6scht und muss erneut eingestellt
werden.

Die Anderung der Uhrzeit ist nurim Standby-
Modus oder im aktiven Zustand, wenn weder
ein Programm noch der Timer eingeschaltet
ist. Durch langes Driicken des Sensors (O
ertdnt in dieser Situation ein Tonsignal, mit
dem auf einen Fehler hingewiesen wird, und
das Steuermodul wechselt in den Modus der
Anderung der aktuellen Uhrzeit nicht.

Standby-Modus
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In diesem Modus ist der Stromverbrauch
durch das Gerat beschrankt (mit Ausnahme
von vorlbergehenden Situationen, die mit
dem Auskuhlen oder mit der Beleuchtung
verbunden sind). Durch den Wechsel in den
Standby-Modus werden alle Einstellungen
der Funktionen, der Temperaturen, des
Timers und der automatischen Programme
geldscht. Alle Heizkdrper sind ausgeschal-
tet. Das Display ist mit Ausnahme der Uhr
ausgeschaltet. Aktiv sind folgende Senso-
ren O, %, sowie der Sensor der Sperre des
Steuermoduls.

Ubersteigt die Temperatur im Backofen 50°C,
wird die Temperatur im Garraum angezeigt
(Funktion als Restwarmeanzeige) und der
Ventilator ist eingeschaltet. Sinkt die Tempe-
ratur unter 50°C, wird der Ventilator ausge-
schaltet und erlischt die Temperaturanzeige.

Ist die Sensorsperre aktiv, erfolgt durch das
Driicken des Sensors O oder i dreifaches
Blinken des Schlisselsymbols in beiden An-
zeigen (sonstige Sensoren sind nicht aktiv).

Durch den Wechsel vom Standby-Modus in
den aktiven Modus ertdnt ein Tonsignal [on].
Durch den Wechsel vom aktiven Modus in
den Standby-Modus ertdnt ein Tonsignal [off].
Durch Dricken inaktiver Sensoren im Stand-
by-Modus erfolgt keine Bestatigung [Fehler].

Thermostat-Symbol

Mit dem Thermostat-Symbol | - | wird der Be-
trieb der Heizkdrper signalisiert. Ist einer der
Heizkdrper in Betrieb, leuchtet das Symbol
auf. Das Symbol erlischt, wenn keiner der
Heizkorper in Betrieb ist (z.B. die eingestellte
Temperatur im Backofen wird erreicht und
die Heizkorper werden bis zum Abfall der
Temperatur nicht ausgeschaltet).

Bratenthermometer

Wird das Bratenthermometer vor der Auswahl
der Heizfunktion eingeschaltet, erfolgt die
Einstellung der Temperatur des Bratenther-
mometers unmittelbar nach der Einstellung
der Backofentemperatur. Wird das Braten-
thermometer eingeschaltet, leuchtet die
Diode am Symbol auf. Ubersteigt die
Temperatur im Backofen 50°C, wird im



BEDIENUNG

Display die Temperatur des Bratenthermo-
meters angezeigt, sonst wird das Display
ausgeschaltet. Die Diode erlischt nach dem
Ausschalten des Bratenthermometers.

Das Bratenthermometer kann jederzeit an-
geschlossen werden. Nach dem Anschlie3en
des Bratenthermometers leuchtet die Diode
am Symbol aufund in der Temperaturan-
zeige blinkt der voreingestellte Wert von 80°C
. Die Temperatur kann mit den Sensoren
und © geandert, und mit dem Sensor § bzw.
durch Abwarten von 10 Sekunden bestatigt
werden. Bis zur Bestatigung der Temperatur
des Bratenthermometers arbeitet der Back-
ofen nach den bisherigen Einstellungen (wird
das Bratenthermometer vor der Bestatigung
der Temperatur herausgenommen, wechselt
Backofens in den vorherigen Betriebsmodus
zurlick). Durch die Aktivierung des Braten-
thermometers werden die Einstellungen der
Backofen-Temperatur nicht geandert.

Nach der Bestatigung der Temperatur des
Bratenthermometers wird die eingestellte
Backofen-Temperatur maximal bis zum Er-
reichen der gewilinschten Temperatur des
Bratenthermometers aufrechterhalten. An-
schlieRend werden Heizkdrper ausgeschaltet
und es ertdnt ein Tonsignal.

Wird das Bratenthermometer wahrend des
Betriebs herausgenommen (nach der Bestéa-
tigung der Temperatur des Bratenthermome-
ters), gilt dies als Fehler, es ertdnt ein Tonsi-
gnal und das Programm wird unterbrochen.

Kooperation des Bratenthermometers und
des Timers:

Bei einer gleichzeitigen Nutzung des Braten-
thermometers und des Timers arbeitet der
Backofen, bis die erste Ausschaltbedingung
erreicht ist: bis zum Erreichen der gewlinsch-
ten Temperatur des Bratenthermometers
oder bis zum Ablauf der eingestellten Zeit.

Temperaturwerte fur das Bratenthermometer

Fleischsorte Temperatur
[°C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80-85
Kalbfleisch 75-80
Lammfleisch 80 -85
Wildfleisch 80 -85
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Hinweis! Nur|
das Bratenther- |,
mometer, das als |
Ausstattung des
Backofens mit-
geliefert wurde, |
darf eingesetzt | ||f
werden. ’
Sollte das Bra-
tenthermometer
nicht genutzt
werden, das Bratenthermometer aus der
Steckdose ziehen und aulRerhalb des Gar-
raums platzieren. In die Steckdose einen
Stopsel stecken.

Timer

Der Timer lauft rickwarts. Wenn die Zeit
abgelaufen ist, ertént ein Tonsignal. Der
Timer funktioniert unabhangig von anderen
Funktionen und der Einsatz des Timers in
einem Fertigprogramm beeintrachtigt den
Verlauf des Programms nicht.
Um den Timer einzustellen, den Sensor
einmal driicken. In der Anzeige der Uhr
beginnt die LED des Timers 2 und der Wert
0:00 (oder der zuvor eingestellte Wert des
Timers) an der Stelle der Uhrzeit zu blinken.
Mit den Sensoren @ und © wird die Einstel-
lung geandert, mit dem Sensor () oder durch
Abwarten von 10 Sekunden wird der aktuelle
Wert des Timers bestatigt.
Nach der Bestatigung der Einstellung leuch-
tet der Timer, indem sein Betrieb signalisiert
wird, aber im Display wird erneut die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.
Die Anderungen der Timer-Einstellungen
erfolgen identisch (statt 0:00 wird die aktu-
elle Restdauer angezeigt). Um den Timer
auszuschalten, den Wert ,0:00” einstellen —
nach der Bestatigung dieses Wertes erlischt
das Symbol des Timers und der Timer wird
ausgeschaltet.
Gleichzeitiges Driicken des Sensors @ dient
zur Ansicht des aktuellen, bis zum Tonsignal
Ubrig gebliebenen Restdauer.
Das Tonsignal des Timers wird durch Driicken
eines beliebigen Sensors geldscht. Die ma-
ximale Timer-Einstellung betragt 2 Stunden.
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Halbautomatischer Betrieb

Der halbautomatische Betrieb besteht in der
Einstellung der Dauer, nach der das Gerat
automatisch ausschaltet. Die mégliche Dauer
bis zum Ausschalten liegt im Bereich von 1
Minute bis zu 10 Stunden. Um die Betriebs-
zeit einzuschalten, den Sensor (U zweimal
dricken. In der Anzeige der Uhr blinken die
Diode am Symbol ~Iund der Wert,0:00” (oder
die aktuelle Restdauer bis zum Ausschalten
des Backofens, soweit diese Funktion zuvor
aktiv war). Mit den Sensoren @ und © er-
folgt die Anderung der Einstellungen, durch
Drticken des Sensors (") oder durch Abwarten
von 5 Sekunden erfolgen die Bestatigung der
aktuellen Dauer bis zum automatischen Aus-
schalten und der Start des Zeitablaufs. Die
Diode am Symbol | leuchtet dauerhaft. Im
Display blinken Uber 5 Sekunden die Diode
LED und die Ausschaltzeit der Beheizung
und anschlieRend erlischt das Symbol und
die aktuelle Uhrzeit wird angezeigt. Der Timer
und die Beheizungsart kénnen unabhangig
voneinander eingestellt werden, die Behei-
zungsarten kénnen auch gedndert werden,
wahrend der Timer lauft. Die voreingestellte
Zeit des Timers lauft unabhangig davon zu-
riick, ob eine der Heizfunktionen aktiv ist oder
nicht. Auch die Schnellaufheizung ist fir die
Timer-Funktion ohne Bedeutung. Der Timer
kann abgeschaltet werden, indem die Zeit auf
0:00 eingestellt wird. Nach dem Ablauf der
voreingestellten Zeit ertdnt ein Tonsignal, mit
dem auf das Ende des jeweiligen Betriebsart
hingewiesen wird. Alle Heizelemente werden
ausgeschaltet. Das Tonsignal kann auf zwei-
erlei Art ausgeschaltet werden:

- durch einmaliges Driicken eines beliebigen
Sensors werden alle Einstellungen der Funk-
tionen und Temperaturen geléscht und die
Beleuchtung fiir 30 Sekunden eingeschaltet;
- durch zweimaliges Driicken des Sensors
(™ erfolgt der Wechsel in den Modus der
Einstellung der Betriebsdauer - das Backen
kann nach den gespeicherten Parametern
der Beheizungsarten und der Temperaturen
Uber die erneut eingestellte Zeit fortgesetzt
werden.

Automatischer Betrieb

Der automatische Betrieb besteht in einer
solchen Programmierung des Steuermoduls,
dass es mit Verzdégerung eingeschaltet und
die Beheizung zu einem bestimmten Zeit-
punkt beendet wird.
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Um die Einstellungen firr den automatischen
Betrieb vorzunehmen, sollte zunachst die
gewlnschte Dauer der Beheizung einge-
stellt werden (wie beim halbautomatischen
Betrieb). Nach der Bestatigung der Betriebs-
dauer mit dem Sensor (%) leuchtet das Symbol
dauerhaft und das Symbol I beginnt zu
blinken — im Display blinkt die Ausschaltzeit
der Beheizung (berechnet als laufende Uhr-
zeit + eingestellte Betriebsdauer). Innerhalb
von funf Sekunden den Sensor @ drlicken,
wodurch_die Ausschaltzeit geandert wird.
Weitere Anderungen werden standardmafig
mit den Sensoren @ und © vorgenommen,
mit dem Sensor (") oder nach Abwarten von
5 Sekunden wird die Ausschaltzeit bestatigt.
Nach Bestatigung der Ausschaltzeit leuch-
ten die Symbole und ! dauerhaft und
in der Uhr wird erneut die aktuelle Uhrzeit
angezeigt.
Bis zum Start der Einschaltzeit der Beheizung
leuchten beide Dioden. Beim Einschalten der
Beheizung erlischt das Symbol ! und der
Timer verhalt sich wie im halbautomatischen
Betrieb. B
Die Ansicht und die Anderungen der ein-
gestellten Zeitwerte sind nach Dricken
des Sensors ) mdglich. Durch einmaliges
Dricken des Sensors erfolgt der Wechsel
zum Timer, durch ein weiteres Driicken zur
Einstellung der Betriebsdauer und durch
drittes Dricken zur Einstellung der Ausschalt-
zeit. Durch die Anderung der Einstellung der
Betriebszeit auf 0 werden die Betriebsdauer
und die Ausschaltzeit gleichzeitig geléscht.
Die Ausschaltzeit kann im Bereich von (lau-
fende Uhrzeit + Betriebsdauer + 1 Minute)
bis (laufende Uhrzeit + Betriebsdauer + 10
Stunden) geandert werden. Die Betriebsdau-
er (bei der eingestellten Ausschaltzeit) kann
von 0 bis (Ausschaltzeit — laufende Uhrzeit
— 1 Minute) geandert werden.

Sperre des Steuermoduls O—

Wahrend der Betriebsdauer kann die Kin-
dersicherung (Sperre der Sensoren) aktiviert
werden. Die Sperre wird durch Driicken des
Sensors o Uber 3 Sekunden aktiviert und
desaktiviert. Die Information Uber die akti-
vierte Kindersicherung wird nirgendwo ange-
zeigt, aber durch Drucken eines beliebigen
gesperrten Sensors werden die Schlissel-
symbole auf beiden Displays voriibergehend
angezeigt.
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Bei einer aktivierten Kindersicherung sind alle
Sensoren (mit Ausnahme von o) gesperrt.
Durch Driicken des Sensors O erfolgt der
Wechsel in den Standby-Modus mit der akti-
vierten Kindersicherung.

Befindet sich der Backofen im Standby-
Modus und ist die Kindersicherung aktiviert,
so ist auch die Taste ® nicht aktiv — um den
Backofen einschalten zu kénnen, sollte die
Kindersicherung aufheben.

Durch den Stromausfall wird die Kindersiche-
rung desaktiviert.

Sensor der offenen Tiir

Beim Garen soll die Backofentiir geschlossen
sein. Sollte das Gerat wahrend der Behei-
zung erkennen, dass die Tur offen ist, werden
die Heizelemente des Backofens ausge-
schaltet und die Beleuchtung eingeschaltet.
Dauert dieser Zustand tber 30 Sekund an,
ertdnt ein Tonsignal, mit dem auf die offene
Tur hingewiesen wird. Das Tonsignal kann
durch Drlcken eines beliebigen Sensors
oder durch Schlieen der Tur ausgeschaltet
werden. Durch eine offene Tur werden die
Temperatur- und Timereinstellungen nicht
beeintrachtigt. Bleibt die Tur aber Ianger als
10 Minuten offen, werden alle Einstellungen
geldéscht und das Steuermodul wechselt in
den aktiven Modus.
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Beleuchtung

Der Sensor % funktioniert unabhangig von
sonstigen Funktionen und durch Dricken
dieses Sensors werden sonstige Funktionen
und Einstellungen nicht beeintrachtigt. Der
Sensor kann jederzeit gedriickt werden. Auf
den aktuellen Zustand der Beleuchtung (Ein/
Aus) wird mit der LED Uber dem Sensor ¥
hingewiesen.

Die Beleuchtung im Backofen schaltet ein:
nach dem Driicken des Sensors i fiir
30 Sekunden,

nach dem Driicken und Halten des Sen-
sors (4 Sekunden) % — bis zum Wechsel
in den Standby-Modus oder fir 10 Minu-
ten, wenn sich das Steuermodul bereits
im Standby-Modus befindet;

nach dem Einschalten einer beliebigen
Beheizungsart oder eines Fertigpro-
gramms — fur 30 Sekunden;

nach dem Einschalten und Beenden der
Funktion ,Schnellauftheizung” — fir 30
Sekunden;

nach dem Offnen der Tur — bis zum
Schlieen der Tiur, maximal fur 10 Minu-
ten.

Die Beleuchtung kann jederzeit durch Dru-
cken des Sensors % ausgeschaltet werden.

Hinweis! Das Einschalten der Beleuchtung
ist wahrend der Pyrolyse gesperrt. Durch
Driicken des Sensors  erfolgt in diesem Fall
dreifaches Blinken der Diode, aber sowohl
die Beleuchtung als auch die Diode bleiben
ausgeschaltet.

Hinweis! Der Einsatz des Sensors der offenen
Tar gilt als Standard im Steuermodul mit der
Pyrolyse-Funktion und in sonstigen Steuer-
modulen ohne Pyrolyse als Option.

Funktionsweise des Kiihimotors

Der Kuhlmotor funktioniert unabhangig von
den eingestellten Funktionen und dem Zu-
stand des Steuermoduls. Der Kiihimotor wird
eingeschaltet, wenn die Temperatur im Back-
ofen 50°C ubersteigt, und ausgeschaltet,
wenn die Temperatur unter diesen Wert sinkt.
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Beheizungsarten

Unter den Anzeigen und den Sensor zur
Steuerung gibt es eine Reihe von 12 Senso-
ren mit LED-Dioden. Mit den Randsensoren
erfolgt das Einschalten der Reinigungs-
funktion (Pyrolyse) und der Beleuchtung.
Eine besondere Bedeutung haben auch die
Funktionen ,Schnellaufheizung” und ,, Auf-
tauen”. Mit weiteren acht Sensoren werden
die einzelnen Beheizungsarten eingeschaltet.
Nach Driicken einer von acht Beheizungsar-
ten leuchtet eine entsprechende Diode Uber
dem Sensor auf und in der Temperaturanzei-
ge blinkt der voreingestellte Temperaturwert
fur die jeweilige Beheizungsart (wenn das
Bratenthermometer im Backofen einge-
schaltet wurde, erlischt dann das Symbol
des Bratenthermometers). Mit den Sensoren
@ und © wird die Temperatur im Garraum
eingestellt. Durch Abwarten von 10 Sekunden
oder durch Driicken des Sensors § wird die
eingestellte Temperatur bestatigt.
Wenn das Bratenthermometer im Backofen
eingeschaltet ist, beginnt nach der Bestati-
gung der Garraumtemperatur der voreinge-
stellte Wert von 80°C und die LED am Symbol
zu blinken. Mit den Sensoren @ und ©
wird erneut die Temperatur gewahlt und nach
Abwarten von 10 Sekunden oder Driicken
des Sensors § wird die Einstellung bestatigt.
Nach der Einstellung der Temperatur werden
die Heizkorper entsprechend der ausgewahl-
ten Funktion eingeschaltet.
Ist eine der Beheizungsarten aktiv, funktio-
niert ein kurzes Drucken der jeweiligen Behei-
zungsart (0,5 Sekunde) nicht. Wird die aktive
Beheizungsart tber 3 Sekunden gedriickt
gehalten, wird sie ausgeschaltet und die
Temperatureinstellungen werden geldscht.
Wird eine der sonstigen Beheizungsarten
Uber 3 Sekunden gedrickt gehalten, erfolgt
der Wechsel der Beheizungsart, wobei die
bisherigen Temperatureinstellungen des
Garraums und des Bratenthermometers
erhalten bleiben.
Wird zwischen der Bestatigung der Tempe-
ratur und dem Erreichen der Temperatur der
Sensor & (0,5 Sekunde) gedriickt, leuchtet
die Diode Uber dem Symbol () auf (die Diode
der aktiven Funktion leuchtet weiter) und
das System der Heizkorper wechselt in den
Modus der Schnellaufheizung. Nach dem
Erreichen der eingestellten Temperatur er
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lischt die Diode liber dem Symbol ] und das
System der Heizkdrper wechselt in die zuvor
eingestellte Funktion zurlick. Die Funktion
der Schnellaufheizung ist durch Driicken des
Sensors [@ Uber 3 Sekunden moglich.
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Beleuchtung

Der Sensor funktioniert unabhan-
gig von sonstigen Funktionen und
durch mehrfaches Drlicken dieses
Sensors werden sonstige Funktio-
nen und Einstellungen nicht beein-
trachtigt.

Schnellaufheizung

Eingeschaltet sind Oberhitze, Ring-
heizkdérper und Ventilator. Zum
Vorwarmen des Backofens.

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkdrpern.

Turbo Grill

In der Praxis dient diese Funktion
zur Beschleunigung des Grillens und
zur Steigerung der Geschmackswer-
te der Speisen.

Super Grill

Durch Einschalten dieser Funktion
kann Grillen bei der gleichzeitig
eingeschalteten Oberhitze erfolgen.
Diese Funktion dient zum Erreichen
der erhohten Temperatur im oberen
Bereich des Backofens, wodurch die
Speise starker angebraunt wird, so-
wie zum Grillen gréRerer Portionen.

Grill

Das sog. "Oberflachen-Grillen” dient
zum Grillen kleinerer Fleischportio-
nen wie Steaks, Schnitzel, Fische,
Toasts, Wirstchen, Auflaufe (die zu
grillende Speise sollte maximal 2-3
cm dick sein und beim Grillen sollte
diese gewendet werden).

Anbraten

In dieser Funktion erfolgt die Behei-
zung ausschlieBlich mit der Unter-
hitze. Nachbacken der Kuchen von
unten (z.B. feuchte Kuchen und mit
Obst fillte Kuchen).
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Konventionell

Die Auswahl dieser Funktion ermdg-
licht eine konventionelle Beheizung
des Backofens. Hervorragend ge-
eignet fur Kuchen, Fleisch, Fische,
Brot, Pizza auf einer Backstufe
(erforderlich ist das Vorheizen und
Einsatz dunkler Backbleche).

HeiBluft

Die Auswahl dieser Funktion er-
moglicht die Umluft-Beheizung des
Backofens mit dem Thermoven-
tilator, der zentral an der Hinter-
wand des Garraums platziert ist.
Im Vergleich zum konventionellen
Backofen erfolgt das Backen zu
niedrigeren Temperaturen.

Diese Art der Beheizung erméglicht
einen gleichmafRigen Umlauf der
Warme um die Speise im Garraum
herum.

Kuchen

Mit dieser Funktion erfolgt die Um-
setzung der Funktion Kuchen. Kon-
ventioneller Backofen mit Ventilator
(empfohlene Funktion fiirs Backen
von Kuchen).

Pizza

Mit dieser Funktion erfolgt die Um-
setzung der Funktion Heiluft und
Unterhitze, wodurch die Temperatur
im unteren Bereich erhdht wird. Eine
groRe Warmemenge wird von unten
geliefert, nasse Kuchen, Pizza.
Reinigung

0,5 Liter Wasser auf den Boden des
Garraums gieRen. Die Backofentir
schlieRen. Um die Funktion Aqualytic
einzuschalten, die Taste driicken.(d
Die Temperatur wird durch das
Steuermodul automatisch eingestellt
und die Dauer der Beheizung
(Prozessdauer) wird auf 30 Minuten
eingestellt.
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Zusammenstellung der Funktionen, deren Ablauf sowie Umfang der zur Verfiigung stehenden
Temperaturen und Voreinstellungen.

Temperatur Vorein-
Beschreibung Ablauf [°C] gestellte | Back-
der Funktion i Tempe- stufe
min. max. | ratur [OC]
Beleuchtung - - - - -
?Lcjzr?nellaufhei- Ringheizkdrper + Unterhitze + i i . .
g Ventilator Heil3luft
Auftauen Ventilator HeiRluft - - - 3
Turbo Grill | Ringheizkorber S"pi\é%”t”at‘” 30 | 280 | 200 2
Super Gril g}';%ggiéﬁérper + Oberhitze + 30 | 280 280 4
Grill Ringheizkorper + Drehspiel 30 280 280 4
Anbraten Unterhitze 30 240 200 -
Konventionell | Unterhitze + Oberhitze 30 280 180 3
: Ventilator-Heizkorper + Ventila-
HeiBluft tor HeiRluft 30 280 170 3
Kuchen pnterbitze + Oberhitze + Venti- | 30 | 280 = 170 3
. Ventilator Heizkdrper + Unter-
Pizza hitze + Ventilator Heiluft 30 280 220 2
Reinigung Unterhitze + Oberhitze 30 | 280 90 -

Durch Driicken des Sensors 8 (0,5 Sekunde) wéhrend des Betriebs des Backofens wird die
eingestellte Temperatur des Backofens vortibergehend (5 Sekunden) angezeigt.

Durch Driicken des Sensors 8 erfolgt beim gleichzeitigen Einsatz der Fleischsonde eine
voriubergehende Anzeige (5 Sekunden) der nacheinander folgenden Werte (nach jedem
weiteren Driicken): eingestellte Temperatur des Bratenthermometers, aktuelle Temperatur
des Backofens, eingestellte Temperatur des Backofens.

Wiahrend des Betriebs des Backofens ist die Anderung der Einstellungen des Garraums
und des Bratenthermometers mdglich. Wird der Sensor @ oder © (iber 3 Sekunden beim
gleichzeitigen Einsatz des Bratenthermometers gedrilickt gehalten, erfolgt der Wechsel zur
Anderung der Temperatur des Bratenthermometers und wird der Sensor% Uber 3 Sekunden
gedrickt gehalten, erfolgt der Wechsel zur Anderung der Temperatur im Garraum. Wird der
Modus der Anderung der Temperatur aktiviert, ist jedes weitere Driicken ,kurz” (0,5 Sekun-
de). Die Beendigung und Bestatigung der neuen Temperatur erfolgt nach Abwarten von 10
Sekunden oder nach Driicken von .

Die Einstellung des Timers bewirkt das Einschalten / Ausschalten der Heizkorper je nach den
Zeiteinstellungen, aber sie beeintrachtigt die gewahlte Beheizungsart nicht.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,
Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentulr) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Héhe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 190°C einstellen.
Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® grofRere Speiseportionen erst kurz vor

dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel® kdnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi —

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspielRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fur den
Drehspiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

e Girillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspieldes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundséatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den KochbUlchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sol3e oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Die Pflege und standige Reinhaltung des Achtung!
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Bei der Reinigung und Wartung
keine Scheuermittel, scharfe Re-
inigungsmittel oder Schleifmittel

- verwenden.
Vor der Reinigung Backofen aus-

schalten. Lassen Sie den Back-
ofen vollstiandig auskiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

Fiir die Reinigung von Glas-
fronten nur warmes Wasser mit
etwas Spiilmittel oder Glasre-
iniger verwenden. Keine Reini-
gungsmilch verwenden.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Dampfreinigung

Die Vorgehensweise wurde im Kapitel
Steuermodul und Steuerung des Back-
ofens beschrieben.

Nach der Reinigung Backofentlr 6ffnen,
den Innenraum mit einem Schwamm oder
Tuch auswischen und anschliefiend mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

® Zum Waschen und Reinigen der Oberfla-

che sollte ein weiches, saugfahiges Tuch
verwendet werden.
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® Der Backofen ist mit den D leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fiihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerUstet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fiihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschieflRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBRe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®” /,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Gliihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Gluhlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kdnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Turleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tirleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)
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3.

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1 11

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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Herausnahme der inneren Scheibe.
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Technische Kontrolliiberpriifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

® Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

® Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

® Eine regelmalige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.
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LOSUNG VON PROBLEMEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:

® Funktionsbaugruppen des Backofens ausschalten,

® von der Stromversorgung trennen,

® da einige geringfligige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kdnnen, ist das Gerat gemal den Punkten der nach-
stehenden Tabelle zu Uberprifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

Problem

Ursache

Behebung

1. Das Gerat funktioniert nicht.

Stromausfall

Die Sicherung der Hausanlage
Uberpriifen und - falls diese durch-
gebrannt ist - auswechseln.

2. Die Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Glihlampe gelockert oder be-
schadigt

durchgebrannte Backofen-Gliih-
lampe auswechseln (siehe: Kapitel
Reinigung und Wartung)

ratur des Bratenthermometers

3. Fehler EO Fehler beim Ablesen der Tempe- | Die Nutzung des Backofens ist
ratur im Garraum nicht moglich, man muss sich
an den nachsten Servicedienst
wenden.
4. Fehler E1 Fehler beim Ablesen der Tempe- | Diese Meldung erlischt nach dem

Herausnehmen des Bratenther-
mometers, der Backofen kann
jedoch ohne Bratenthermometer
genutzt werden.

5.Der Ventilator am Heif3luft-
Ventilator funktioniert nicht.

Uberhitzungsgefahr! Den Backofen sofort vom Netz trennen (Siche-
rung). Sich mit dem nachstgelegenen Servicepunkt in Verbindung

setzen.

Konnte ein Problem nicht geldst werden, das Gerat vom Netz trennen und den Fehler melden.

Hinweis! Alle Reparaturen dirfen ausschliel3lich durch qualifizierte Servicetechniker durch-

gefuhrt werden.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,1 kKW
Ausmalde des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6
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KomnaHusa nsrotoeurtesib
Amunka C.A., Nonbwa, 64-510 BpoHkn, yn. Muukesunya, 52
Ten. +48 67 25 46100, dakc +48 67 25 40 320

Amica S.A., ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100, fax 67 25 40 320

CaenaHo B NMonblue

MpeTeH3nKn No KayecTBy
HanpaBnAatb B / AIMnopTtep Ha Tepputoputo PO
000 «XaHca», 121609, Poccus, r. MockBa, BH. Tep. . MyHULMNANbHbBIA OKPYT
KpbinaTtckoe, ynuua OceHHss, 4.11, atax 4, koM. 1-3, 7-19, 21
Ten. 8 (800) 700-36-61



