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YBAXAEMbI/ MOKYNATEb,

OyxoBka «Hansa» obbenunHseT B cebe Takve KavyecTBa, Kak WCKMNoYMTENbHas NpocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMK y Bac He
BO3HUWKHET 3aTPyAHEHUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu Bbinycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NpoBEpPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU 1 paboToCnoCOBHOCTH.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUE U3MNOXKEHHBIM B HEW YKa3aHUsM NpeaoTBpaTUT HenpaBuibHoe
MCMNONb30BaHNE QYXOBKW.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb 1 AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrnenoBaTenibHO cobnogaTh NONOXEHUs! UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHwue!

[lyxoBkoW Mnorb30BaTbCsA TOMbKO MOCIe O3HAKOMMEHUS C AaHHOW WHCTpyKUMen. [lyxoBka
npeaHasHavyeHa UCKMYUTENbHO AN AOMaLUHEro NCrnonb30BaHUs.

M3roToBuTenb OcTaBnsaeT 3a cobol NpaBo BHECEHWS M3MEHEHUI, HE BNUSIIOLLMX Ha paboTy
yCTpONcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

BHumaHue! OGopygoBaHne n ero AOCTyNHble 4YacTu
HarpeBalTCs BO BpeMs akcnnyaTaumn. Bcerga cneayet
NMOMHUTb, YTO CYWECTBYEeT ONacHOCTb TpaBMbl, Npu
NPUKOCHOBEHWUN K HarpeBaTenbHbIM ariemeHTam. oatomy,
BO BpeMs paboTbl 060pyaoBaHns - 6biTb 0060 6amTensHbIMM!
Hdetn mnagwe 8 net He AOMXHbI HaxoauTbcs BOGNN3NK
obopyaoBaHUs, a €Cnm HaxoaAaTcsi, TO NoA MOCTOSIHHbIM
KOHTpONeM B3pOCIiOro OTBETCTBEHHOIO Nuua.

[aHHoe obopynoBaHne MOXET 06CnyXuBaTbCs AeTbMMU
B BO3pacTe OT 8 feT un craplie, nmuaMmm ¢ msn4ecknmum,
MaHyanbHbIMWU UMW YMCTBEHHbIMWU OrpaHUYEHUAMMN,
nmbo nNuuamm ¢ He4OCTaTOYHbIM OMbITOM M 3HAHUSIMU MO
aKcnnyarawumm obopygoBaHus, Npy YCrioBUK, YTO NPOUCXOANT
3TO Nof HaA430pOM OTBETCTBEHHOrO nuua UMM cornacHo
C U3YYEHHOW C OTBETCTBEHHbLIM JINLOM WHCTPYKUNEN
aKcnnyatauuu.

Ocoboe BHUMaHWe 0bpaTuTb Ha geten! [leTn He MoryT urpatb
obopynoBaHnem! Yopka n obcnyxmsaHne o6opyaoBaHus He
MOTyT NPOn3BOANTBLCA AeTbMK 63 Haa3opa B3POCHbIX.

Bo Bpemsa pabotbl ob6opynoBaHue HarpeBaetcd. Cnenyet
cobnogatb OCTOPOXHOCTb, HE NMPpUKacaTbCsl K FopsidnM YacTsm
BHYTPW OYXOBKW.

Korga ucnonb3yeTcs AyxoBKa, OOCTYMHbIE YaCTU MOryT
HarpeTbcsl. PekomeHayeTCcss He Moanyckatb K QyXOBKe
JeTen.

[ns YNCTKM OYXOBKU HeNb3s NpUMeHsTb obopyaoBaHue
AN YACTKU napom.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

BHumaHue! He npumeHAaTb ong YMCTKM  arpeccuBHbIX
MOKLLMX U YNCTAWMX CPEencTB, OCTPbIX MeTarniM4yeckmnx
npeaMeToB ONS YMCTKM CTekna ABepen, Tak Kak AaHHble
cpencTtBa MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U MPUBECTU K
BO3HMKHOBEHMUIO TPELLMH Ha CTEKIe.

BHumaHue. [na UCKNOYEHUSS BO3MOXHOCTU NOpaXkKeHUs
9NEKTPUYECKMM TOKOM Mepeq 3aMeHon namnodkn ybeau-
TeCb, YTO YCTPOMCTBO BbIKIHOYEHO.

Bo Bpems npouecca NUPONMTUYECKON YUCTKU KyXOHHasd
NnMTa MOXET HarpeTbCs OO OYeHb BbICOKMX Temrneparyp,
€€ BHellHMe NOBEPXHOCTM MOryT HarpesaTbcs OonbLue,
4yeM OObIYHO, MO3TOMY, CrieyeT KOHTPONMpoBaTb, YTOOLI
BO3/1€ KYyXOHHOW NAnTbI B 3TO BpeMs He Oblfno AeTen.

OnacHocTb oxora! [Npu oTKpbITUN OBEpPLbl YXOBOroO LUKa-
dra MOXeT BbIXOAUTb ropsayun nap. B MomeHT nnu nocne
3aBepLUEeHNs NPUroToBNeHns HeobXxoaUMO OCTOPOXKHO OT-
KpblBaTb OBepLy AyXoBOro wkadga. B MOMEHT OTKpbITUA
He HaKMOoHATbCA Hag Asepuen. HeobxogmMmo NOMHUTL, YTO
nap B 3aBMCUMOCTM OT TeMnepaTtypbl MOXeT ObITb HEBUAN-

MbIM.

©® Heobxonumo creanTb, YToObl Mernkoe KyxoHHoe 06opyLoBaHue 1 NpoBoAa He Conpuka-
canuch C HarpeToii AyXOBKOW M BAPOUYHON NOBEPXHOCTbIO, MOCKOIbKY M30MSALMS 3TOro 060-
pyLOBaHUSA He paccuvTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbi.

® Henb3s ocTaBnaTb AyxoBKy 6e3 npucmoTpa Bo Bpems xapeHus. Macna v xupbl MoryT
3aropeTbCcsl BCNEACTBUE BbIKUNaHUSA UMU HarpeBaHus.

® He cnepgyeT cTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY [yXOBKM Nnocyny Becom Gonee 15 kr.

® Henb3sa NonNb30BaThCS TEXHUYECKM HEUCTIPABHOW lyXOBKOW . Bce M3bsiHbI OMKHbI yCTpa-
HSATBHCS TONbKO KBanNUMULMPOBaHHbLIM NEPCOHAMOM.

® B nioGom cryyae TEXHUYECKOW HEVUCMPABHOCTU, HEMEATIEHHO OTKITHOYUTL AMeKTponuTa-
HUEe LlyXOBKU 1 COOBLUUTEL O HEOBXOAMMOCTM PEMOHTA.

©® O6opynoBaHye BbIno 3anpoekTUPOBAHO UCKMHOUUTENBHO AT MPUrOTOBNEHUS LK. Bes-
Koe [pyroe ero npuMeHeHue (HanpumMep, oborpeBaHue NoOMeLLEeHNs1) SIBINSETCS HECOOTBET-
CTBYIOLLMM €ro HazHa4YeHUIo U MOXET GblTb ONacHbLIM.
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KAK 9KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIUIO

PaumonanbHoe 1cnonb-
30BaHWE 3MNEeKTPOSHEeprum
NO3BOJISIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyl0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[o6UTbLCA HanMyyLMX pe3ynsTaToB:

———

®l/crnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANsi Npu-
roToBneHuns 6onbLioro odobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTL
B KacTpiorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®licrnonb3oBaHNe OCTaTOYHOro Tenna Ay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumaHve! Ecnu wucnonbsyetca Tanmep,
YyCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOPOTKOe BPeMS.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpssHeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM CNocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUS Ha YMIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3W Xxono-
OVINbHUKOB/MOPO3UITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea

PACIMAKOBKA

[nsa TpaHCnOpTUPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINO 3allMLLEHO OT mo-
BpexaeHun ynakoskow. lMocne
yOoaneHus ynakoBKM, MNPOCUM
Bac n3baButbcst OT ee vacTten
crnocoboM, He  HaHOCALLUM
ywiepba okpyxatoLlel cpeae.
Bce matepuanbl, Ucrnonb3oBaHHbIe A4S U3-
rOTOBMEHWs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
noanexart nepepaboTke U 0603HaYeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLUM 3HAKOM.
BHumaHve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(NonnaTuneHoBbIe MaKeThl, KYyCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKW HeNb3si
nognyckate OeTen.

N3BATUE U3 SKCTIITYATALIUN

Mo OKOHYaHUKM cpoka WCMOoSb-
30BaHMA [aHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYyHasbHble OTXOAbl,
ero cnepyetr cpatb B MYHKT
B "pveva u nepepaboTkn anek-
TPUYECKUX WU SMEKTPOHHbIX
yctpoiictB. O6 aTomM MHAOPMUPYET 3HaKk,
pacronioXXeHHbIA Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
UMM No 3KCNyaTaLmmn 1 ynakoBke.
B ycTponcTBe ncnonb3oBaHbl Matepuvansl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMOMb30BaHNIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
napsi nepepaboTke, MCNOMb30BaHUIO MaTe-
puanoB nnn MHoOM OpPMOKN NUCMOSb30BaHNUSA
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHBIN BKNAaZ B COXPaAHEHNE OKpY-
Xarolen cpeabl.
CBefieHNsi 0 COOTBETCTBYHLLIEM MYHKTE yTU-
nM3aummn 1Cnornb30BaHHOTO 06opynoBaHMS
Bbl MOXETE MOryYnMTb B MECTHOW agMWHU-
cTpauuun.



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

Tadmep

KonmpornbHas
namna mepmopeeay-
nsmopa

KoHmponbHasa
nammnoyka 6510kaldbl
Osepell

Pyuka ebibopa

Pyuka peaynsmopa hyHKUUU OyX08KU

memrnepamypbi

Pyyka usmeHeHus Pyyka usmeHeHus
yCcmaHo8oK ,,-” ycmaHo8oK "+”

KHOIMKa MeHr



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

OcHalleHne NNnTbI - NepeYeHb:

[10000H 01151 8bINEYKU™

Pewemka dns epuns
(pewemka Ons cywku)

[ModdoH dns xapku*

Eokoebie iecmHu4ku

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxoHHOEe nomelleHve [OMmKHO ObITb Cy-
XM U1 MPOBETPMBAEMbIM, UMETb UCTIPABHYO
BEHTUMALMIO, a pacronioXeHne LyXOBKu
[OIMKHO obecneymBaTb CBOOOAHBIN JOCTYN K
anemMeHTam ynpasneHus. [lyxoBka nsrotos-
neHa B kateropun Y. Mebenb gomkHa umeTtb
06nULOBKY, a KNnew, KOTOPbIM OHa MpukKnee-
Ha, BbiaepxuBaTb Temneparypy 100°C. B
NPOTVMBHOM Cry4ae BO3MOXHa Aedopmaumns
NMOBEPXHOCTU MUNi 0BNULIOBKM.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha puUCYyHKax: A-ycTaHOBKa Mof
KpbILLKON, B-BbicOKast BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3aAHeN CTEHKM, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANA AMNEeKTPUHECKMX
npoBoAoB. [1oNHOCTLI0 BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMs BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHwme!
MoHTax NponsBoauTb MNPU OTKIHO-
YEHHOM 3MEeKTPONUTaHNN.

\
§O
L
N

PMC.B\/

Puc.C



SKCIITYATALUUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NEeKTPUYEeCKOn ceTu

Mpu Npor3BOACTBE AyXOBKA paccynTaHa
Ha NuTaHne nepeMeHHbIM ogHoMdasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M ¢ 3aKpbITOWN BUIIKOW.

[He3no  MNOAKMIYEHUA  ANEeKTpoceTu
OOMKHO OblTb 3aKPbITbIM U HE OOMXK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna JOCTYMHOW AN NOMb30-
BaTensi.

Mepen noaknoveHneM OyXOBKU K pO3eT-
Ke HY>XHO NpOBEepuThb:

-BblaepXkar N NpegoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema aew-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMIeHns, cooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM AeNCTBYO-
LLIMX HOPM N pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa nu po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexneHWUs HeOoTKIo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OnacHOCTU OH [OIMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPOU3BOAUTENS UITN
B CMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepcKoi  KBanmMuLMpoBaHHbLIM
cneumanucTom.
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QKCIMIYATALUUA
Mepea nepBbIM BKIHOYEHNEM [YXOBKU

® yaanvTb YacTyu YNakoBKU,

® aKkKypaTHO (MEeANEHHO) yaanuTb 3TUKET-
KM C ABEPOK yXOBKM,

® OUUCTUTL Kamepy OyXOBKM OT 3aBOACKMX
CpencTB KOHCepBaLuK,

@ BbIHYTb COAEPXKMMOE JYXOBKU 1 NPOMbITh
B Tensnon Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTV ANS MbITbs NOCyabl,

@ BKMIOUYUTb BEHTUMSALMIO B MOMELLEHUU
UMK OTKPbITb OKHO,

® nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHune 30
MWHYT), yOoanuTb 3arpsisHeHus 1 Tula-
TENbHO MOMbITb,

Pyukun BbIkntouaTenen «cnpataHbi» B NaHe-
nv ynpaeneHusi. [Ons Toro, 4Tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO crneayer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YCcTaHOBUTb Ha BbIOpaHHOW OyHKLUWN.
O603Ha4eHns py4dkn BelknodaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
hYHKUMAM OyXOBKM.
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BHumaHue!

B nnutax, 060pyaoBaHHbIX 31ek- TPOH-
HbIM TaMepoM, Mocrie NOoAKMYEHNs
K ceTu aucnrnen bygeTt nokasbiBaTb
,0.00”.

Hy>XHO yCTaHOBUTbL Tekyllee Bpems
TanmMepa (CM. MHCTPYKLUMIO 3KCMy-
aTauun Tarimepa).

Ecnu TekyLyee BpeMsi He ycTaHoBre-
HO, JyXOBKa paboTaTb He GyaeT.

BHumaHue!

OneKTpOoHHbLIN nporpammartop Ts
OC- HallleH ceHcopamu, obcrnyxuBa-
€MbIMU NPUKOCHOBEHNEM NanbuemMm K
0603HaYEHHON MOBEPXHOCTH.

Kaxxgoe nameHeHune YCTaHOBKWN CEH-
COpa noareepXxpnaeTcda 3BYKOBbIM
CUrHasnom. nOBerHOCTb ceHcopos
cnenyet cogepXatb B YACTOTE.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHO4U-
TeNbHO Tenyion BoAon ¢ nob6asrneHuem
HebomnbLIOro KonnyecTBa XUAKOCTU AnAa
MbITbSl NOCYAbI.



SKCITYATALUA

Tanmep

A
&y L\ Y obosHayeHns paboumx yHKUNiA

u
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MENU - ceHcop Bbibopa cyHKUMIA paboTbl
nporpamMmmMartopa
< - ceHcop -’
> - ceHcop ,+”

YcTtaHoBKa TeKyliero BpemMmeHun

[Mocne nogkmnoyYeHns K CETU UMM NOBTOPHOTO
BKITHOYEHWS NOCIe NponagaHnst HanpsiKeHus
B ceTu, gucnnen nokasbisaeT 0.00, n Hagnucb
AUTO mepuaer,
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®HaxaTb Ha ceHcop MENU, gucnnen no-
Ka3blBaeT %

®yCTaHOBUTE Tekylllee BpeMs, NMorb3yAach
ceHcopamu < un >.

1o ncreyeHnn ok. 7 cek. NOcne OKOHYaHUA
onepauumn no yCtaHOBKE BpeMeHU, HOBble
AaHHble 6y,D,yT 3aHeceHbl B namsaTtb. OT-
KOppeKTnpoBaTb BpeMA MOXHO Nno3aHee,
ncnonb3ys ceHcop < 1 >. [locne 3T0ro MoOXHO
BHOCUTb USMEHEHNA B TEKYyLLlee BpeMA.

BHumaHue!
Be3 ycTaHOBKM TeKyllero BpeMeHn HeBO3-
MOXHa paboTa QyXOBKM.

MuHyTHBLIN Tanmep

MWHYTHBIV TalmMep MOXHO aKkTVBU3MPOBATb
B NMt0OOM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTUBHOE
COCTOSIHME OpYrX (PYHKLMIA NporpaMmmMaropa.
Bpems paboTbl BbiCTaBnseTcd B npegenax
oT 1 MuHyTBI 8o 23 yacoB 59 muHyT. [Ons
TOro, YTOObI yCTAHOBUTL MUHYTHBIN TakmMep,
HYHO:

®HaxaTb Ha ceHcop MENU, aucnnen no-
kasbiBaet [\
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@y CTaHOBUTb HY)XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TanmMepa npw NOMOoLLY CEHCop > 1 <.

YCTaHOBMEHHOE BPEMSI MUHYTHIKA NOKa3bi-
BaeTcs Ha Aucnnen, a pyHkumst L\ BbicBe-
YMBaETCS Ha AUCTINEN.

Mo MCTeYeHUM YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHM,
BKIIOYAETCA 3BYKOBOM curHan. OyHkums L\
HaYMHaeT MUraTb.

® [1ns BbIKMIOYEHUS CUTHana HaxaTb Ha
ceHcop MENU,< vnu >. 3Ha4yoK yHKUnn
noracHet, a gucnnen 6ygeTt nokasbiBaTb
Tekyllee BpeMsi.

BHumanume! Ecnn 3ByKOoBOW CUrHan He Bbl-
KMIOYNTCH PYyYHbIM CNOCOBOM, OH BKIOYMT-
€S aBTOMaTU4eckn NpubnuanTenbHO Yepes
7 MUHYT.



SKCIITYATALUUA

I'IonyaBTomaTuqecxuﬁ pexum

[nsa Toro, 4To6bLI AYyXOBKa BblKIllo4uacb B
onpeneneHHoe BpemMAa:

@®yCTaHOBWTE YUKy PYHKLMU SyXOBKU U
PYYKy TEPMOPETYNPOBaHUSI B NMONOXEHNE,
MpW KOTOpbIX AOIKHA paboTaTh AyXoBka

@ HaXMUTE U yaepxkuBaiite ceHcop MENU,
noka

Ha AWCMIen He BbICBETUTCS:

(

L)

A
u
T
o

[< | m™Menu | >

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe BpeMsi paboThl
ceHcopamu < 1 > B npegenax ¢ 1 MuUHyTbI
0o 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMs OyaeT 3anoMHeHo
npuonuanTenbHO 4epes 7 Ccek, Oucnnemn
CHOBa YKaXeT TeKylllee BpeMsi Nnpu BbiCBe-
YeHHou pyHkummn AUTO.

Mo ucteyeHUn yctaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
[OyXOBKa BbIKIMOYUTCA aBTOMaTnyecku. Bkrio-
ynTCA 3BYKOBOWM curHar, a gyHkums AUTO
HaYyHEeT MuraThb.

@ yYCTaHOBUTE PYYKU PYHKLUN [YXOBKU K
TepMOpEerynmpoBaHnsa B MOMOXEHNE «Bbl-
KIto4YeHo»,

®HaxaTb Ha ceHcop MENU,< unun > ong Bbl-
KnoveHns curHana; dyHkuma AUTO norac-
HeT, a gucnnen ByaeT nokasbiBaTh TEKyLlee
Bpems.

BHumaHue! B gyxoBkax, ocHaLLeHHbIX OOHOM
PY4KON yrnpaBneHuns, pyyvka dyHKLUA LyXOBKN
npucoeanHeHa K TepMOPErynsTopy.
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ABTOMaTUYECKUIA PEXUM

Ecnu gyxoBKy HEOBXOOMMO BKMHOUYUTH Ha
onpefeneHHoe paboyee Bpems 1 B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMSI BbIKIIOUNUTL, HYXXHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs 1 BPEMSI OKOHYaHUS
paboTbl:

@ HaXMUTE U y,qep>KMBa171Te ceHcop MENU,
noka Ha gucnnemn He NosSBUTCS:

Lo
Lo

o-Hc»

I< | Menu | >l

@ ycTaHoBUTe Tpebyemoe Bpems paboThbl
ceHcopamu < 1 >, B npegenax ¢ 1 MUHyTbI
no 10 yacos,

O HaXMUTE W yAEepXuBanTe KHOMKY MENU,
noka Ha Aucnnen He NosiBUTCS:

N R |
b I B}
I< | Menu | D

®yCTaHOBWTE BPEMS BbIKIMIOYEHNST (OKOHYa-
HMS paboTbl) ceHcopamu < 1 >, KOTOpoe He
npesbllaeT 23 YacoB SIMUHYT,

® yCTaHOBUTE PYYKY (PYHKLMUM OYXOBKU U
PY4Ky TepmoperynupoBaHusi B Tpebyemble
MOMNOXEHUS!, MPU KOTOPbIX JOMKHA paboTaTb
AYXO0BKa.



SKCIITYATALUUA

®yHkuma AUTO BbicBeunBaetcsl, pabota ay-
XOBKM HauYHETCS, y4UTbIBas pasHuLy Mexay
YCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHusi pa-
60Tbl 1 YyCTAHOBMEHHbLIM BpEMEHEM paboTbl
DYXOBKV (Hanpumep, yCTaHOBIIEHHOE BPEMS
paboTbl Ayx0BKM paBHseTcs 1 yac, a
yCTaHOBMEHHOE BPEeMsi OKOHYaHWsi paboTbl
14.00. [lyxoBKa BKMHOYMTCA aBTOMATUYECKN
B 13.00).

Mo pocTmKeHnn BpeMeHn OKoHYaHusi pabo-
Tbl, AYXOBKa BbIKIIOYUTCH aBTOMaTUYECKH,
BKIIOYUTCS 3BYKOBOW CUrHan, a yHkuus
AUTO Ha gucnnee Ha4yHET Muratb.

@ yCTAHOBUTE PYYKM (PYHKLUN OYXOBKU U
TepMOperynMpoBaHnsi B NOMOXeHNEe «Bbl-
KMoYeHOo»

®Ha)aTb Ha ceHcop MENU,< unu > ans Bbl-
KntoveHus curHana; dyHkumsa AUTO norac-
HeT, a gucnnen ByneT nokasbiBaTh TEKyLLEe
Bpemsi.

[
(o

Lu
J

L

MENU | >

OTmeHa HaCTpoekK

B no6Goi MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOWKW, MUHYTHbIV Tanmep unuv qyHKUMmn
aBTOMaTun4eckon paboTbl.

OTMeHa HacTpoek aBToMaTuyeckoi pabo-
Thl:
©®0/]HOBPEMEHHO HaXaTb CEHCOp < UM >,

OTmeHa HacTpoeKk MUHYTHbIV TaiMep:
®ceHcop MENU BbiGpaTtb (OyHKLMN MUHYT-
HbIi Tanmep,

®MOBTOPHO HaXaTb CEHCOpP < Unn >,

N3meHeHMe TOHa 3BYKOBOIO
CurHana

TOH 3BYKOBOrO CUrHama MOXHO W3MEHUTb
creayowmm obpasom:

©0HOBPEMEHHO HaXaTb CEHCOp < nnm >,
®ceHcop MENU BbIGpaTe YHKLMIO «TOH»,
3HayeHus Ha gucnnee 6yoyT muratb:

C—

Y g
(

I N N

—

MENU | >

@ceHcop > BbIGpaTh COOTBETCTBYIOLLMIA TOH
B AnanasoHe ot 1 go 3.



SKCIITYATALUUA

PyHkumua «Muponus»

Bpems nuponunsa MoxHo yctaHosuTtb o1 2.00
0o 3.00 yacos.

®YCTaHOBNTL MOBOPOTHYIO PYYKY (PYHKLMN
OyXOBKM B NO3ULNK )

®CeHcopamn MENU, < nnu > yCTaHOBUTb
Bpems nuponuaa

JEIN
L

e

[
)

1
L

-

o-c»

I< | Menu | >

BHumaHue!

Mepen BkMOYEHUEM MUPONUTUYECKOWN
YNCTKN OYXOBKM criefyeT MpoyecTb pasgen
WHCTPYKLUMKN «YnCTKa 1 yxo 3a NinTom».
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SKCIITYATALUUA

PYHKUMN OAYXOBKU U ee obCryKuBa-
Hue.
[lyxoBKa ¢ NpMHyAUTENbLHOW KOHBEKLIMEN
(c KOHBEKLMEN U KONbLIEBbIM
HarpeBarenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl Mpu MOMOLL
BEPXHETO N HWKHEro HarpesaTenei Neyku n
KONMbLEBOro Harpesatens. PaboTa OyxoBku
ynpasnsieTcs npy NoMoLLM pyyku BbiGopa
pexvMa paboTbl AYXOBKM — YCTaHOBK a
3aKJI04aeTcsl B MOBOPOTE PY4YKM B HYXKHOE
NONOXEHNEe, a TakKe Py4Kn PerynmpoBaHus
TemrepaTtypbl - yCTaHOBKa 3aKMioyaercs B
NOBOPOTE PY4YkM Ha BblbpaHHOE 3HayeHue
Temneparypbl.

Pyuku BbikntoyaTenen «cnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenenusi. ns Ttoro, 4Tobbl BbIOpaTh
Xenaemyto pyHKUMIO cnepyeT:

- OCTOPOXHO HaXaTb PYYKy U OTMYCTUT,

- YCTaHOBUTL Ha BbIOpaHHOW OYHKLIMUMN.

BbiknodeHe ocyLLecTBNAETCS YCTaHOBKON
obeunx py4yek B nonoxexve , ®”/,0".

BHumaHwue!

BknioyeHve HarpeBaHus (HarpesaTte-
NS 1 T.N.) NOcne BKIIOYEHUS KaKon-
nnBo yHKLUMM OyXOBKM NpounsongeT
TonbKO Mocrne Bblibopa Temneparty-
pbl.

16

Hynesasda yCTaHOBKa

He3aBMCUMOE OCBeLLieHUE [YXOBKMU
C nomoLLblo yCTaHOBKM MOBOPOTHOM
Py4YKM B JAHHOW MO3ULMK 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKaQy.

®yHkuma «Muponuns»
MuponuTtnyeckoe camoo4vunleHne
AyxoBoro wwkada. [1yxoBky pa3orpeTb
[0 Temnepatypbl okono 480°C. OctaTku
NULLEBbIX NPOAYKTOB M Harapa nocrie
BbINeKaHus, NPUroTOBIIEHMS CNOCOOOM
rpunsi B OyXOBKe, MNpeBpaTAaTCs B
NErkun ANs yaaneHuns nener, KoTopbin
no OKOHYaHMW npouecca crnegyet
cmecTu nmbo ybpaTb C NMOMOLLbIO
BMNaXkHOW candeTku.

BHumaHue!

Mepen BKNOYEHNEM MMPONUTUYECKON
YMCTKM OYXOBKM crnegyeT npoyecTb
pasgen UHCTpyKuun «Ynctka u yxoa

a NNUTOM».
a3MopaxuBaHue

Bkno4yeH TONMbKO BEHTUMATOP,
6e3 ncnonb3oBaHuA Kakux-nnbo

Harpesarenen.
Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTom nonoxeHun pyyka OyXOBKM
BbINOSTHAET (PYHKLMIO YCUNIEHHOTO
HarpeBa C KoHBeKUuen. Ha npakTuke
3TO NO3BOMSIET YCKOPUTb MPOLECC
06XapuBaHUs 1 yryyLLNTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoBsuweroca onwoaa.
MopxapuBaHne HeobGxoaMmMo npo-
M3BOAUTb MPU 3aKpbITON ABepLe
LYXOBKMU.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMb»
(«Cynnep-I'punb»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIV
«PUJIb» nos3BonsieT Ha 3anekaHune
npu O4HOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BepxHeM HarpeBaTtene. [laHHas
(hYHKLMSI NO3BOSET NPUMEHSITL Gonee
BbICOKYO TEMMNEpPATypy B BEPXHEW pa-
Oouel yacTu OyxXOBKK, B pe3ynbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsHMBAIOT-
cs, AaHHas PYHKLMS NO30MSET Takke
Ha 3arnekaHne 6onbLUNX NOPLIMIA.



SKCIITYATALUUA

BKItoyeHa dyHkuus «F'PUNb»
3anekanve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoga, npyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpUKUN Msica: CTENKOB,
LUHMLENeN, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6o He
mMoxeT ObITb TOMnwe 2-3 cm, B Mpo-
uecce 3arnekaHust 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYryt CTOPOHY).

BKJTHOYE€H HWXKHUM HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuu NoBOPOTHOW
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIHo-
YUTENBbHO C NMOMOLLbIO HUXHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHue TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» BbiNeyka u
BbINeyka ¢ PPYKTOBON HAYNHKOW)

BKITHOYEeH BEPXHUMA U HUXKHUMA Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYYKU B
OAaHHOW No3uuMK NO3BOSSIET Harpe-
BaTb OYXOBKY KOHBEHLMOHANbHbLIM
cnocobom. lMpekpacHo nogxoouT
Onsi neveHus 6nog U3 Tecta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06513aTenbHbLIM
SIBNSETCA NPeABapuTeNibHOE pasorpe-
BaHWe JyXOBKM, a TaK e NpUMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), NPOoLLeCC neye-
HWS1 HA OLHOM YPOBHE.

BKITIOYE€HA TePMOBEHTUNALUA
YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pPYYKU
B yHkuumm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTUJTALUMNW»no3BonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPWUHYAUTEmNb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbI0 TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbIV PACMONOXeEH
B LleHTpanbHOWM YacTu 3agHeN CTEHKN
OyxoBoro wkada. B koHBeHUMoOHanb-
HbIX IyXOBKax B MpoLecce neyeHus
npuMmeHsitoTcs 6onee HU3KME Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe gaHHbIM crnocobom
Ha- rpeBaHusi NO3BONSIET PaBHOMEPHO
pacnpenenvTb TEMNO BOKpyr bntoaa,
KOTOPOE HaxoauTCs B AYXOBKE.
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——) BbIKNOYEH BEHTUIIATOP, a TaKxe
A BEPXHUN U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B naHHon paboyelt nosnuum
NMOBOPOTHOW PyyKM AyxoBka paboTtaeT
B pexxmume « TECTO». KoHBeHLMoHanb-
Has QyXoBKa C BEHTUNATOPOM (dyHK-
uuns pekoMeHAyeTcs BO BpeMms
npoLecca nevyeHus).

BKJTHOYEH TEPMOBEHTUATOP U HUX-
HWUI HarpeBaTenb

B paHHOM MonoXeHun NoBOPOTHON
py4ku OyxoBka paboTaer B pexvMe
TEPMOBEHTUNALUN U BKITHOYEHHOTO
HWXHEro HarpeBaTensi, YTo NpMBOAUT
K MOBbILLIEHUIO TEeMMNepaTypbl OT CMo-
coba neyeHus. bonbLuee KoNM4YecTeo
Tenna OyoeT HaxooUTbCS B HUDKHEN
YyacTu BbiNekaemMoro, Hanpumep,
NPUroTOBIIEHNE «MOKPOM» BbINEYKM,
nuuubl.

&

KoHTponbHasa namna

[MoracLuas KpacHasa namnoyka nHpopmMupyeT
0 TOM, YTO B AyXOBKE YCTaHOBWMACh HYXHas
Temneparypa. Ecnu KynvHapHble pekomeH-
Aaummn COBETYIOT nomellaTb 6rogo B paso-
rpPeTyto OYXOBKY, 3TO HYXHO AienaTb He paHee
NepBOro OTKMIYEHNSA KPAaCHOW KOHTPOSbHON
namnoyku. B npouecce npurotosrneHuns
KpacHas namnovka OyAeT BkMYaTbCHA U
BbIKNOYaTLCA (NogdepxaHve Temneparypbl
BHYTPU [yXOBKM).



SKCIITYATALUUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve MPOMCXOOUT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX Pas3orpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTbL PyYKy AYXOBKU B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOIOM
PaszorpeTb Ayx0BKY B TEYEHWE 5 MUHYT
(Npw 3aKpbITON ABEPLE OYXOBKN).
MocTaBUTb B AYyXOBKY MOAHOC C NpoO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWs Ha BEPTENe - pPacrosoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANs CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNSATbL
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona (yHKUMN «rpunb» U «YCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy HY>HO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a anfa pyHKUUN «KKOHBEKLMA U
rpunb» Makcumym Ha 190°C.

BHumaHue!

Korga ncnonb3yetcsa gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YAaCTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHayeTcs He nopnyckaTb K
OyXOBKe feTen.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMMNnekTauunemn nnuTol,

Bbineyky MOXXHO Npor3BoAWTL B hopmMax 1 Ha NOAAOHAX NPOMbILLIIEHHOTO NPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaBnsAoLme. [1ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHU Jy4Lle NpOoBOAAT TEMNSO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETION U GrecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMEHEHVEe Takon NOCYAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOrO HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoynx pexvMoB, nepes npuroToBreHnemM npo-
OYKTOB YXOBKY HYXXHO pa3orpeTb,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTH UX FOTOBHOCTb
npn NOMOLLM MAnoYKn (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst ocTaBUThb BbINEYKy B AyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOSb30BaHNEM (OYHKLUN LUp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpy OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

MapameTphbl BbINeYkn, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMU C BaLUMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynNUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yuMTerNbHO OTIIMYAKTCA OT Haluux
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue Msca

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO NopLmnsimu 6onee 1 kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKoOMEeHAYyeTCs rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AEWCTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpy NPUrOTOBMNEHNM NULLIM Ha PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KOMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BhINEYKN BPEMS OT BPEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHorn Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOJOW HE pEKOMEeHayeTCs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHOMN KOHBEKLMEN (C KOHBEeKLUEN U KonbLeBbIM

HarpeBarernem)
Bupa Bbineyku DyHKLUM Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]

npoaykKT AYXOBKU

R o | e ®
E OJ 160 - 200 2-3 30-50
A O 160 - 180 2 20 - 40*
m 140 - 160 2 10 - 40*
Q@ 200 - 230 1-3 10 - 20

VD O 210 - 220 2 45 - 60

<] 160 - 180 2.3 45 - 60

<X X 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14-18
v OJ 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) O 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ o 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 -60
@ 175 - 190 2 60 - 70
£ O 190 - 210 2 4050
%’5 T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAEHHbIE B TabnuLax siBMSTCS CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX NPUCTPACTWIA U OnbiTa.
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OBCITYXUBAHUE U YXO[

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTenNs U nopaepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M ee npaBuiibHOE
codepaHve B 3HaYMTeNnbHOW Mepe npop-
neBalOT cpok ee 6esaBapuiiHoi paboThbl.
Mepen YMCTKON AYXOBKY HY>KHO BbIKIIOUNTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4TOObI
BCE PYYKM HaXOAUIUCH B MONOXEHUN

,®” /,0”. YACcTKy MOXXHO NMPOM3BOANTL TOSb-
KO Mocrie TOro, Kak AyXOBKa OCTbIHET.

@ [lyxOBKY CrieqyeT YUCTUTb NOCIE KaXKaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTcsA
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywunTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MbITb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobasrneHnem Heborb-
LLOro Konmn4yecTtBa XXUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-pYYKy perynsiropa Temnepartypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MONOXEHNE «HWKHUMN

HarpeBaTernb» [;]

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
obbeM kamepbl NPOTEPETH TPSAMKON UMK
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNMON BOAOM
¢ gobaBneHneM Xuakoctu Ans MbiTbs
nocyasbl.

BHumanmne. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OUUCTKM MOXET UMETb BUA Kanernb
WIM OCTaTKOB BOAbI MO, NINTOMN.

lMocne mMbITbA Kamepbl AyXOBKU €€ cre-
OyeT BbITEPETb HACYXO.
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BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSHUWN CTEKMSAHHbIX MO-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSATb YNCTALLIME
cpencTea, cogepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ku ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxeHUsi 3NIeKTPUYECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM naMmno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHus ycTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb
nuTaHue,

BbIBEPHYTbL 1 NPOMbITb KOMNMAK NamMmnoyKu,
BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbH OCBETUTENBLHYHO NAaMMOYKy 13
rHesga, npu HeobxogMMOCTM 3aMeHUTb

€e Ha HOBYI0

— NamMrnoyka BblICOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

~

Jlammoyka OyxoeKku

BeepHyTb namnoyky. O6paTute BHUMa-
H1e Ha NPaBUMbHYH YCTAHOBKY J1aMMOYKM
B KepaMuyeckoe rHesao.

® BBepHYyTb Komnak fnamMmoyku.



OBCITYXUBAHUE U YXO[

Muponutuyeckaa ouncrka

MvuponuTryeckoe camoouULLEHNE OYXOBKW.
[lyxoBka nporpeBaeTcs 40 TeMnepaTtypbl OK.
480 °C. 3arpsis3HeHunsi nocne nNpuroToBneHnst
Ha rpurne unu BbiNeykn NpeBpaTsiTcs B 30y,
KOTOPYO Nerko yaanuTb, Nocrne OKOHYaHus
npotiecca ee crieflyet BeIMECTU UMK yaanuTb
Npu MOMOLLM BIIA>XHOW TKAHEBOW caneTKu.

[Nepen ucnonb3oBaHvem HKLIMW N1ponn3a.

BHumaHwue!

YnanuTe Bce akceccyapbl U3 OyXOBKU
(MpoTUBHW, peLueTkn Ans cyLuku, 6o-
KOBble HarnpasnswoLme, Teneckonu-
Yeckue HanpasnswoLwme). AnemMeHTbl
OCHaLLeHUs1, OCTaBMeHHbIE Ha BPeEMS
nuponusa BHYTPU AYXOBKW, OyayT
NoBpeXAeHbI.

® YpanuTe CuibHble 3arps3HeHns BHYTPU
LOYXOBKW.

® [IpoTpuTe BraxHOW TKaHEBOW candeT-
KOW HapyXHble MOBEPXHOCTU AYyXOBOro
wkada.

® Crnegynte MHCTPYKUMAM.

Bo Bpemsa npouecca 0YUCTKU.

® He ocTaBnaAnTe TKaHeBble candeTku
BONM3KN pa3orpeTon AyxoBKu.

® He BKNOYaNTE KYXOHHYIO MAUTY.
® He BKIOYaniTe OCBELLEHNE OYXOBKN.

® [1BepKu OyXOBKWM OCHaLLeHbl BroKMpoB-
KOW, KOTopas npeaoTBpaLlaeT nx OTKPbI-
Tne BO Bpems npovecca. He oTkpbiBaiite
OBepku, 4Tobbl He npepbiBaTh Npouecc
OYUNCTKMU.

BHumaHwue!

Bo Bpems npoLecca nMponmTuyeckomn
OYUCTKM KYXOHHasa nnmTa MoOXeT
nporpeBaTtbCA A0 OYEHb BbICOKMX
TemnepaTyp, BBUAY YEro HapyxHble
NMOBEPXHOCTU KYXOHHOWN NAUTLI MOTYT
HarpeTbcsa Gonblue, Yem 0ObIYHO,
noaTomy crnegyet no3aboTuTbcs o
TOM, 4TOObI AETN HE Haxoaunuchb B
3TO BpeMsi BOMM3N KyXOHHOW NANTbI.
Beuay ncnapeHui, BblAensaoLwmxcs B
XO[e OYNCTKM, KYXHS JOSMKHA XOPOLLIO
NpOBETPUBATLCS.

[NpoLiecc NMPoNUTUYECKOM OYUCTKN:

® 3akpoviTe ABEPKM OYXOBKW.
® YcTaHOBWUTE PYYKy BblbOpa DyHKUWIA B

nonoxenue Muponus (7.

® Ha gucnnee nporpammartopa oTobpa-
3UTCA MPOAOIMKUTENBHOCTL MMPONM3a
(2:00) n cumBonebl "auto" n "P". MNMapan-
nenbHO 3aropuTcs KOHTPONbHas nam-

noYka GroKMPOBKY OBEPLIbI JyXOBKM |°*'|
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® Haxumante MENU Ha npoTskeHun
okono 3-4 cekyHA, OO MNOsIBNEHUS Ha
aucnnee 0.00.
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OBCITYXUBAHUE U YXO[

® [loBTOopHO Haxmute MENU. 3HaveHune
Ha aucnnee 6yaet muratb Pdur.

BbibeprTe NpOAOMKUTENBHOCTL MPO-
Liecca C NOMOLLbI0 CEHCOPOB > UK <.
MoxHo BbIGpaTh Bpems 2.00 (2 vaca),
2.30 (2 c nonoewuHow Yaca) unu 3.00 (3
Yaca). [ocne BbIGOpa COOTBETCTBYOLLIE-
ro BpEMEHW NOJOoXAWUTE 3BYKOBOIO CUr-
Hana, KOTopbIi 03Ha4YaeT NPorpaMmmmnpo-
BaHWe NPOAOIHKMTENBHOCTU NpoLecca.
HaunHaetcsa npouecc ounctku. [Bepku
OyXOBKM OyayT 3a6noKMpoBaHbI.

Mocne 3aBepLueHns mpouecca Nuponu-
3a Ha gucnnee otobpaxaetcs P0.00.
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OBepubl 6yayT pa3brokMpoBaHbl aBTo-
MaTUYecku, B 3aBUCMMOCTY OT Temrepa-
Typbl BHYTpU AyxoBku. Korga Temnepa-
Typa BHYTPU LyXOBKM NafaeT HUxe

160 °C, nBepku ByayT pasbrnokmpoBaHbl

M namnoyvka GrnoKMpPOBKN OBEPOK |°"'|
noracHer.

[Mocne TOro, kak noracHeT nammnodka
ONOKMPOBKN [BEPOK, YCTAHOBUTE PYYKY
Bblibopa dyHKLMIA B nonoxexue 0.
Mocne pa3bnoknpoBaHunsi 4BEPOK U Bbl-
KIMOYEHNs AYXOBKM, Bbl MOXETE OTKPbITh

23

OBepb W yaanutb nenen MArkon Bnax-
HOW TKaHeBOW candeTkon. YcTaHoBUTe
OoKOBblE HanpaBsnsAwLMe u apyrue ane-
MEHTbI OCHalleHusi. [lyxoBka rotoBa K
MCMONb30BaHUIo.

BaxHo!

Ecnn BO Bpemsa 3anycka nuponu3a o6yayT
OLWMBOYHO OTKPbIThI ABEPKM, AyXOBKa npe-
PBET LMK OYUCTKW, U 3TO BydeT curHanu-
3MpoBaTb MUraHue namnoykM GroKMpoBKY
Asepubl. B aTom cnyyae ans 3anycka uukna
nMponu3a, NoBepHUTE py4Ky Bblbopa dyHK-
unn B nonoxeHue 0, a 3aTeM HayHUTE Ha-
CTPOVIKY MMPOrn3a ¢ camoro Havyana.

OTmeHa npollecca.

[Muponus aBnseTcs aBTOMaTU4eCKon npo-
rpammowu, KoTopas He [OMKHa NpepbIBaTbCS.

Ecnu HeobxoamMmo ocTaHOBUTL 3TOT npouecc,
NOBEPHUTE PY4KYy B NoJ10XeHne 0.

B 3aBmcumocCTM OT BpeMeHW npepbiBaHUA
npouecca (Temneparypbl B JyXOBKe), AyXOB-
Ka CHayana oxnaxpgaetcs 4o TeMnepaTypbl
Hmwke 160°C, a 3atem ABepku OyayT pas-
OnOKMpPOBaHBbI.

ABapuiiHoe OTKpbITUE ABEPLIbI.

Ecnu no HeKoTopbIM MpuUYMHam ABepubl
LYXOBKW He ByayT pa3brnokvMpoBaHbl aBToMa-
TUYECKU, a JyXOBKa yXKe OXnaxaeHa, YToobl
OTKPbITb ABEPKU, CreayeT:

® yCTaHOBMUTb PYy4YKy B NonoxeHue "ocse-
weHme";

® nofoxaaTb 4 MUHYTbI;

® yCTaHOBMTb pPy4Ky B nonoxeHue 0 —
OyxOBKa [ormkHa pa3brnokumpoBaTbCs B
TeyeHne 10 MUHYT.

BHuMaHue — ecnu TemnepaTypa BHYTpU
ByxoBKku npeBbiwaet 160°C, aBepubl He
6yayT pa36énokMpoBaHbl.



OBCITYXUBAHUE U YXO[

OeMoHTax aBepen

[ns obneryeHns [ocTyna K KaMmepe AyXOBKM
N €€ YNCTKN, MOXHO CHATb ABEpLly OyXOBOro
wkada. [na aTtoro, oTKpoWTe ABEpPMU,
NpUNoaHNMUTE (OTBEANTE) BBEPX 3aLLUTHBIN
3MEeMEHT, KOTOpbIA pasMelleH B [BEpPHOW
netne (puc. A). [iBepu nerko npukpowre,
NPUNOOHMMUTE Y CHUMUTE B HamnpasneHum
«npamo». [ns TOoro, 4Tobbl YyCTAHOBUTb
OBepb B OyX0BOW wwkad obpaTtHo, cnegyeT
NPOU3BECTM Te Xe AEeNCTBUSA C TOYHOCTBIO
0o HaobopoT. MNpu ycTaHOBKE HeOOXoaMMO
06paTnTb BHMMaHVE Ha BbIEMKY B OBEPHOWN
netne n NpaBuIbHO Pa3MEeCTUTb KPOHLUTEWH
Ha BbinNyknoctn netnu. [locne yctaHOBKM
ABepubl AyXOBKW, crieqyeT o6a3aTensHo
ONyCTUTb 3aLLUTHBIV SNIEMEHTN OCTOPOXKHO
ero npuxartb. HenpaBunbHas ycTaHoBka
3aLLMTHOTO 3reMeHTa MOXET, MPW MOoMbITKe
3aKpbITb ABEPb, NPMBECTU K NMOBPEXOEHMIO
OBEpHOW NeTnu .

A

OmkroHeHuUe 3auwumel rnemersb
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CHATME BHYTPEHHero cTekna

1.C nomoulblo KpecTooOpa3Hon OTBEPTKM
OTKPYTMTE BMHTbI B NMaHENV BEPXHEW 4YacTu
nsepen (puc.B)

2.C NOMOLLIbO NMITOCKOW OTBEPTKUN BbIABUHBTE
BEPXHIOID MaHenb [AOBEpen, OCTOPOXHO
npunogHuMas eé ¢ obenx cTopoH (puc. B,




OBCITYXUBAHUE U YXOA

3. BHyTpeHHee CTekno 13Bneyb (BbITSHYTb)
n3 gepxarenen (B HWXHeEW YacTu ABepwu).
BHumaHue! CyuwectByeTt onacHocTb
nospexpaeHus crekna! BbiHumas ero u3
naHenu aBepeu - 6yaLTe BHUMAaTENbHbI U
ocTopoxHbl!CTeknocneayeTBbIABUHY Tb,
a He nogHUMaTb BBepx!

BblHYTb cpeaHee cTekrno (puc. D).

4. BbIMbITb CTEKMNO Tennow BoOAON C
HebonbLNM KONM4YecTBOM MOIOLLIETO
cpeacTsa.

[nsa Toro, 4To6bl 3aHOBO YCTAHOBUTL CTEKNA,
JencteyinTe B obpatHoM nopsigke. MMagkas
YacTb CTekna [OormKHa HaxoAMTbCst BBEPXY,
Cpe3aHHble YIIbl - BBEPXY.

CHAmue 8HympeHHe20 cmekna
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBkn, 0603Ha4eHHbIe BykBoi D, o6opyao-
BaHbl B NErKO BbIHMMAIOLLMECS HanpaBnsto-
LLiMe NPOBOAHMKM (MPOBOMOYHbIE NECEHKN)
NPOTUBEHEN (M OPYINX BIIOXKEHWUIA) [YXOBOrO
wkadpa. Ans Toro, YTO6bI UX BBIHYTb AMS Mbl-
Tbsl, CNeAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeamn (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3afHero anemeHTta — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HAaNpPaBnsaoLLMe NPOBOAHUKA
NMOMECTUTb B KPENEXHBLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXaTb aneMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBku, o6o3HavyeHHble GykBamn Dp*,
obopyaoBaHbl B HepXaBetoLLme Teneckonm-
Yyeckue (pas3aBuXKHbIE) HaMpaBnsoLwue, Npuy-
KpennéHHbIE K NPOBOMOYHLIM MPOBOAHUKAM.
HanpaenstoLwwme cnegyet BbIHUMATb U MbITb
BMEeCTe C NPOBOMOYHbIMU NMPOBOAHNKAMM.
Mepen pasmelleHMeEM Ha HUX NPOTMBEHEW,
crieqyeT Ux BbIABUHYTL (eCnu AyxoBKa Ha-
rpeTta, NPOBOAHWKM HAO0 BbIABUHYTb, 3aLe-
nvB 3adHMM Kpaem NpoTuBeHsi 3a bydepa,
KOTOpble HaxoOAaTCA B nepegHen 4yacTu
NPOBOAHMKOB) M 3aTeM BBECTW BMECTE B
NPOTUBEHEM.

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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BHumaHme!

Teneckonuyeckue HanpaenswoLwme
(NpPOBOOHMKN) HENb3ST MbITb B MOCY-
[OMOEYHbIX MaLLUHaXx.

Mepuoanyecknin ocMmoTp

[omumo gencTBuin, HeobxooMMbIX ANs
NnoaAepXXaHust AyXOBKU B YMCTOTe, crie-
ayer:

® poBOAMTL Mepuoguyeckne npoBeEpPKU
paboTbl aNeMeHTOB ynpaBneHus U pa-
6ounx rpynn nnutel. Mocne ncredeHus
rapaHTUMHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOr0 COCTOSIHWUSI MnTbl B Cep-
BUCHOM LIEHTpE,

® yCTpaHATb BbISIBNIEHHbIE SKCMITyaTaLMOH-
Hble fedeKTbl,

® npu Heob6XOAMMOCTUN NPOBECTU 3aMeHyY
BblLLEALUNX U3 CTPOSA AeTanem u y3nos

BHumaHue!

Bce peMOHTHbIE U perynaumoHHble
paboTbl AOMKHbLI MPOU3BOAUTLCSA
COOTBETCTBYIOLLIUM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM UMM MacTe- POM, UMELLUM
HeobxoauMYy KBanudgukaumo u
J0MyCK.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapuinHoW cuTyauumn cnegyer:
BblkntounTb paboumre y3nbl NanTbl
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHve

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Menkue gedekTbl NONb30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. Mpexae, YeM o6pallaTbCs B CEPBUCHbIN LIEHTP, NPOCMOTPUTE TabnuLy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHna

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen Tamepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpshxeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpykumMs mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
[YXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,1 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IYBUHA / BbICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

CooteetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

NMpoussoauTenb cBUAETENILCTBYET

HacTosawmmM nponsBoamTeNb CBUAETENBCTBYET, YUTO AaHHbIN 6bITOBOM NpMBOP OTBEYaeT OCHOBHbIM
TpeboBaHUAM HUXKXENPUBEAEHHbIX AMPEKTUB U Tpe6oBaHui

AVPEKTUBa NO HU3KOBOJIbLTHOMY o6opyaoBaHuio 2014/35/EC,

AWPEKTUBA MO 3/1IeKTPOMarHUTHoi coeMmectumoctu 2014 /30/EC

AVPEKTUBA NO 3KOJIOrMYEeCKOMY npoekTupoBaHuio 2009/125/EC,

Tpe6oBaHMe ,,0 6€30MNaCHOCTM HU3KOBOJIbTHOro o6opyaoBaHusa” TP TC 004/2011,

B%%G/%%aﬂue »3NIEKTPOMArHMTHaA COBMECTMMOCTb TexHu4eckux cpeacrs” TP TC
11

Mpn6op MapKMPyeTCs eAWHbIM 3HAKOM 06paLLeHms EH[, W Ha Hero BblAaH cepTudmMKaT COOTBETCT-
BUS 47151 NPEAbSAB/EHUS B OpraHbl KOHTPOJIS 3@ PbIHKOM.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet aullergewbhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit (berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.

29



INHALTSVERZEICHNIS

SicherheitshinWeise ... —————— 31
Bedienelemente ... 35
lhr Herd stellt Sich VOr.........coociiiiii 36
Installation..........cccciiiii i —————————— 37
Bedi@NUNG ...t 39
Backen und Braten — Praktische Hinweise............ccccocvimniiininininines e, 47
Allgemeine PflegehinWeiSe ..o e 49
Wenn’s mal ein Problem gibt..........ooiinir 55
Technische Daten ... 56

30



SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter
Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal} benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder
durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien
Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren der heil3en
Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile kdnnen bei Benutzung heil® werden. Kin-
der fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache
keine aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegen-

stande, die die Oberflache beschadigen konnten (Entstehung
von Sprungen oder Bruchen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich
vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern, dass das

Gerat abgeschaltet ist.
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SICHERHEITSHINWEISE

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.

Wahrend der Pyrolyse kann der Kochherd sehr hohe Tem-
peraturen erreichen. Aus diesem Grunde kdnnen die Aul3en-
flachen des Kochherdes heilder als gewodhnlich werden und
daher ist es dafur zu sorgen, dass die Kinder sich dann in
der Nahe des Kochherdes nicht aufhalten.

Verbrennungsgefahr! Beim Offnen der Backofentir kann
heilRer Dampf entweichen. Wahrend oder nach dem Garvor-
gang die Backofentiir vorsichtig 6ffnen. Beim Offnen nicht
uber die Backofentlr beugen. Dabei sollte beachtet werden,
dass der Dampf je nach der Temperatur unsichtbar sein kann.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
bertihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentur nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Zeit schaltuhr

Kontrollleuchte rot (He-
izunganzeige)

Kontrollleuchte der
Tirsperre

Backofen-Tempera-

Backofen-
Funktionsregler
turregler
Taste ,-” Taste "+”

Taste MENU



IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Bratblech*

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

SN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber miissen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. I~~~

® Abzughauben sind gemall den Anwei- P
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\

o Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben an

den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.

S

\@@ | |
\

la

/

min. 38—+

600

. Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.

R

37



INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
flr den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfillt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéahlen:

1. den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

2. auf die gewuinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 1aRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Beruhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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Elektronische schaltuhr

4 -Kennzeichnung
& Vvon Betriebsfunktionen

(w

MENU - Anwabhltaste fiir Betriebsfunktionen
< -Sensor ,-’
> - Sensor ,+”

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

o-c»
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e Sensor MENU dricken und solange
gedruckt halten; in der Anzeige erscheint

dann®y .

o Uhrzeit mit den Sensoren < und > ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Die Korrektur der Uhrzeit-Einstellungen kann
spater durch gleichzeitiges Driicken der
Sensoren < und > erfolgen, die Anzeigen im
Display beginnen zu blinken. Anschlieend
kann die laufende Uhrzeit korrigiert werden.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmdglich.

40

Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zuflihren:

e Sensor MENU driicken und solange ge-
drickt halten; in der Anzeige erscheint dann

)

1
L

e
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e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren >
und < einstellen. Die eingestellte Zeitdauer
ist an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion L\ leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgeldst und die Betriebs-
funktion L\ fangt wieder an zu blinken.

e Sensoren MENU , < und > driicken, um
das Schallsignal abzustellen; dann erlischt
die Betriebsfunktion und in der Anzeige wird
die Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Tatigkeiten durchzufiihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewiinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor MENU solange gedriickt halten,
bis der Anzeige erscheint dann:

YN
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e gewlnschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren < und >, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertdnt ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

e Sensor MENU, < und > driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der
Anzeige.

Automatischer betrieb

Wenn der Backofen fiir eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor MENU solange gedriickt halten,
bis der Anzeige erscheint dann:

Lo
Lo
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e gewlinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren < und > einstellen (siehe Halbauto-
matischer Betrieb).

e Sensor MENU solange gedriickt halten,
bis der Anzeige erscheint dann:

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren < und > einstellen; der kann nur
um maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,
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o Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewunschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
I16st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

* Sensor MENU, < und > driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Uberprifen und
korrigieren. Es ist aber unmdglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu &ndern, wenn sich das
Programmiergerat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.

EINSTELLUNGEN LOSCHEN

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs kdnnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren

< und >,

Léschen der Einstellungen der Timer:

» Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor MENU betatigen

* Betétigen Sie erneut die Sensoren

< und >

ANDERUNG DES TONS

DES AKUSTISCHEN SIGNALS

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

* Betatigen Sie gleichzeitig die Sensoren

< und >,

* Mit dem Sensor MENU, wahlen Sie die
Funktion “Ton*, die Anzeige auf dem Display
wird pulsieren:

—

\—
"
-

L

Mit dem Sensor > wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.
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Funktion Pyrolyse

Die Dauer der Pyrolyse kann im Bereich von
2.00 bis 3.00 Stunden eingestellt werden.

®Den Drehregler der Funktionswahl auf die
Position @ stellen,

®Mit den MENU-Sensoren < und > die Dauer
der Pyrolyse einstellen.

JEIN
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Hinweis! Vor dem Starten der Pyrolyse die
Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Wartung”
aufmerksam lesen.
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Backofen mit HeiRluft (mit Ge-
blase und HeiRluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze, Grillhitze und Heilluftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewlinschten Funktion erfolgt durchs Dre-
hen des Drehschalters in die entsprechende
Position und des Temperaturreglers — die
Wahl der gewlinschten Backofentemperatur
erfolgt durchs Drehen auf den entsprechen-
den Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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0 Nullstellung
S, Unabhéangige Backofen-Beleuch-
N4~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Funktion Pyrolyse.

Pyrolytische Selbstreinigung des
Backofens. Der Backofen wird auf die
Temperatur von ca. 480 °C vorgeheizt.
Die Grill- oder Bratlberreste werden
in Asche verwandelt, die sich leicht
beseitigen lasst und die man nach
dem Vorgang herauskehren oder mit
feuchtem Tuch wegwischen sollte.

Hinweis!

Vor dem Starten der Pyrolyse die
Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Wartung” aufmerksam lesen.

s, | Auftauen
66 Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkérpern.
—— Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
"il":" Grill)
Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentr erfolgen.
—_— Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch grofere Portionen kénnen so
gegrillt werden.
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Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Bottom heater on

When the knob is set to this position
the oven is heated using only the
bottom heater. Baking of cakes from
the bottom until done (moist cakes
with fruit stuffing).

Top and bottom heaters on

Set the knob in this position for co-
nventional baking. This setting is ideal
for baking cakes, meat, fish, bread
and pizza (it is necessary to preheat
the oven and use a baking tray) on
one oven level.

Convection with ring heating ele-
ment

Setting the knob in this position allows
the oven to be heated up by a heating
element with air circulation forced by a
rotating fan fitted in the central part of
the back wall of the of and chamber.
Lower baking temperatures than in the
conventional oven can be used.
Heating the oven up in this manner en-
sures uniform heat circulation around
the dish being cooked in the oven.
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Top heater, bottom heater and fan
are on.

This knob setting is most suitable
for baking cakes. Convection baking
(recommended for baking).

When the functions have been
selected but the temperature knob is
set to zero only the fan will be on. With
this function you can cool the dish or
the oven chamber.

bl

@ Convection with ring heating ele-

ment and bottom heater on

With this setting the convection fan
and bottom heater are on, which in-
creases the temperature at the bottom
of the cooked dish. Intense heat from
the bottom, moist cakes, pizza.

Kontrollleuchte

Erlischt die rote Kontrollleuchte, so ist die
eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der roten Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend
des Backens wird die rote Kontrollleuchte
zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens).
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Héhe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 190°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® grofRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,
die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.
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Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundséatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den KochbUlchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von ber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sol3e oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Backofen mit HeiBluft (mit Geblase und HeiBluft)

Art Gebick | Backofenfunktio- |  Temperatur Einschubhhe Garzeit [min]
nen
— 'C €9 O
E O 160 - 200 2-3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
D 200 - 230 1-3 10-20
<] O 210 - 220 2 45- 60
<X 160 - 180 2-3 45-60
<1 T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S O 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45- 60
&) 175- 190 2 60 - 70
£ 190 - 210 2 40 - 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) gielden,

— Backofentur schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

,Unterhitze” [;] drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,.0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Gluhlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Pyrolytische Reinigung

Pyrolytische Selbstreinigung des Backofens.
Der Backofen wird auf die Temperatur von
ca. 480 °C vorgeheizt. Die Grill- oder
Bratiiberreste werden in Asche verwandelt,
die sich leicht beseitigen 1&sst und die man
nach dem Vorgang herauskehren oder mit
feuchtem Tuch wegwischen sollte.

Vor Einschalten der Funktion Pyrolyse.

Hinweis!

Das gesamte Zubehér aus dem In-
nenraum des Backofens entfernen
(Bleche, Blechtrager, seitlichen Fih-
rungsschienen, Teleskop-Fuhrungs-
schienen). Das wahrend der Pyrolyse
im Backofen befindliche Zubehor wird
dauerhaft beschéadigt.

® Starke Verschmutzungen aus dem
Backofen-Innenraum entfernen.

® Die AulRenflachen des Backofens mit
feuchtem Tuch reinigen.

® Die Hinweise befolgen.

Wahrend der Reinigung.

® Die Tlcher am heilRen Backofen nicht
liegen lassen.

Das Kochfeld nicht einschalten.

Die Backofen-Beleuchtung nicht einschal-
ten.

® Die Backofentlir wurde mit einer Si-
cherung ausgestattet, die das Offnen
des Backofens wahrend des Vorgangs
verhindert. Die Tur nicht 6ffnen, um den
Reinigungsvorgang nicht unterbrechen.

Hinweis!

Wahrend der Pyrolyse kann der
Kochherd sehr hohe Temperaturen
erreichen. Aus diesem Grunde kon-
nen die AuRenflachen des Kochher-
des heilRer als gewdhnlich werden
und daher ist es dafiir zu sorgen, dass
die Kinder sich dann in der Nahe des
Kochherdes nicht aufhalten.

Wegen der Dampfe, die bei der Reini-
gung entstehen, muss die Kiiche gut
geluftet werden.

Vorgang der pyrolytischen Reinigung:

® Die Backofentur schlieRen.
® Den Drehregler der Funktionswahl auf

die Position Pyrolyse [E] stellen.

® |m Display des Steuermoduls werden
die Dauer der Pyrolyse (2:00) und zwei
Symbole ,Auto” und ,P” angezeigt.
Gleichzeitig leuchtet die Kontrollleuchte

der Backofen-Tlrsperre |°*'| auf.
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® MENU circa Uber 3-4 Sekunden ge-
drickt halten, bis im Display 0.00 ange-
zeigt wird.
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® Erneut MENU driicken. Die Anzeige
blinkt das Zeichen Pdur.

® Die Prozessdauer mit den Sensoren >
oder < wahlen.

Die wahlbare Dauer betragt 2.00 (2
Stunden), 2.30 (2,5 Stunden) oder 3.00
(3 Stunden). Nach der Wahl der jewei-
ligen Prozessdauer abwarten, bis ein
Tonsignal ertdnt, was bedeutet, dass die
Prozessdauer programmiert wurde.

Der Prozess der Reinigung beginnt. Die
Backofentir wird gesperrt.

Nach dem Ende der Pyrolyse wird im
Display P0.00 angezeigt.
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Die Tir wird je nach der Temperatur im
Backofen automatisch entsperrt. Wenn
die Temperatur im Backofen unter

160 °C fallt, wird die Tir entsperrt und

die Kontrollleuchte der Tirsperre |°‘"| er-
lischt.

Nach dem Erléschen der Kontrollleuch-
te der Tursperre den Drehregler fir die
Funktionswahl auf 0 stellen.

Nach dem Entsperren der Tir und dem
Ausschalten des Backofens kann man
die Tur 6ffnen und die Asche mit einem
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weichen und feuchten Tuch wegwi-
schen. Die seitlichen Flihrungsschienen
und anderes vorhandenes Zubehor ein-
setzen. Der Backofen ist betriebsbereit.
Wichtig!
Sollte die Tur beim Starten der Pyrolyse
aus Versehen gedffnet werden, wird der
Reinigungszyklus unterbrochen und diese
Tatsache wird mit dem Blinken der Kontroll-
leuchte der Tirsperre signalisiert. Um den
Pyrolysezyklus zu starten, den Drehregler
der Funktionswahl in diesem Falle auf 0
stellen und mit der Einstellung der Pyrolyse
erneut beginnen.
Zurlcksetzen des Prozesses

Die Pyrolyse ist ein automatisches Pro-
gramm, das nicht unterbrochen werden sollte.

Ist das Zurlicksetzen des Prozesses erfor-
derlich, den Drehregler der Funktionswahl
auf 0 stellen.

Je nach dem Zeitpunkt der Prozessunter-
brechung (Temperatur im Backofen) wird der
Backofen zuerst auf die Temperatur unter
160 °C abgekiihlt und anschlieRend wird die
Tur entsperrt.

Tir-Not6ffnun

Sollte die Backofentlr aus einem Grund
automatisch nicht entsperrt werden und
der Backofen bereits abgekihlt sein, sollte
man folgenderweise vorgehen, um die Tur
zu 6ffnen:

® Den Drehregler auf die Position ,,Belleuch-
tung” stellen;

® 4 Minuten abwarten;

® Den Drehregler auf 0 stellen — der Back-

ofen sollte innerhalb von 10 Minuten
entsperrt sein.

Hinweis — wenn die Temperatur im Back-
ofen-Innenraum 160 °C iibersteigen, wird
die Tir nicht entsperrt.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit dem Kreuzschraubendreher die

Schrauben in der oberen Tlrleiste aus-
schrauben (Abb.B).

2. Mit dem flachen Schraubendreher die
obere Turleiste herausschieben, indem
sie an den Seiten leicht angehoben wird
(Abb. B, C).




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tur) nehmen.
(Zeichnung D).

Hinweis! Gefahr der Beschadigung
der Scheibenbefestigung. Die Schei-
be einschieben und nicht nach oben
heben.

Mittlere Scheibe herausnehmen (Zeich-
nung D).

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe
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® Der Backofen ist mit den D leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedrickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp* gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fiihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fiihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen flr Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige Die Stromzufuhr fir das Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine

Pflegehinweise)
TECHNISCHE DATEN
Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,1 kKW
Ausmale des Gerats (HXBxT) 59,5/57,5/59,5cm

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6
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KomnaHusa nsrotoBuresib
Amuka C.A., NMonbwa, 64-510 BpoHkun, yn. Muukesmya, 52
Ten. +48 67 25 46100, dakc +48 67 25 40 320

Amica S.A., ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100, fax 67 25 40 320

CpenaHo B MNMonbLie

MpeTteH3un No KavecTBy

Hanpasnatb B / UIMnopTtep Ha Tepputoputo PO
000 «XaHca», 121609, Poccus, r. MockBa, yn. OceHHss, 4. 11
Ten. 8 (800) 700-36-61



