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YBAXKAEMbIA KITNEHT!

KyxoHHast nnuma Hansa - amo coeduHeHuUe UCKHYUMensHOU Mpocmombl 06CyKueaHust U
8bicokol aghchekmusHocmu. Nocre npoymeHust UHCmMpyKuuu, Bbi cmoxeme obcrnyxusams
nnumy 6e3 kakux-nubo mpydHocmed.

KyxoHHasi nnuma, neped yrnakoskoul U 8bi8030M ¢ ¢habpuku, bbina muwameribHO rposepeHa
Ha KOHMPOJIbHbIX Mecmax Ha npedmem 6e3ornacHocmu U QOYHKUUOHaIbHOCMU.

lpocum Bac eHuMameribHO U3y4ums UHCMPYKUUK 06CyXueaHusi neped 8KIHOYeHUEM
0bopydoeaHusi.

CobnodeHue codepxkawjuxcsi 8 Hell ykasaHul npedocmepexém. Bac om HernpasusibHOU
aKcnayamayuu KyXoHHOU naumeil.

UHecmpykuyuro criedyem xpaHums mak, Ymobbl oHa ecezda bbina nod pykod.

Cnedyem mo4yHo crnedosams UHCMPYKUUU 06CTyXUBaHUSI 8 Uensix U3bexaHusi HecHacmHbIX
cryyaes.

BHumaHue!

O6opynoBaHne 06CNyXXMBaTb TOMbKO MOCIE MPOYTEHMS AAHHON UHCTPYKLUN.
O6opyaoBaHve 6bINo 3anPOeKTUPOBAHO UCKIOYUTENBHO ANt NPUTOTOBMNEHNS MULLIN.
Bcsakoe gpyroe ero npuMmeHeHue (Hanpumep, oborpeBaHne NoMeLleHns) SBnseTcs
HECOOTBETCTBYHLLMM €ro Ha3Ha4YeHMO U MOXET ObITb OMACHbIM.

MpounsBoguTenb ocTaBnseT 3a cobor NpaBo BO3MOXHOCTU BHEAPEHUS U3MEHEHUN,
He BNUSALWKNX Ha PYHKUMOHNPOBaHe 000pyaoBaHMS.
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YKA3AHUA MO BE3OMNACHOCTU SKCINTYATALUN

BHumaHue! OGopygoBaHne n ero AOCTYyNHble 4acTu
HarpeBalTCs BO BpeMs akcnnyaTaumn. Bcerga cneayet
NMOMHUTb, YTO CYLWIECTBYET OMNacCHOCTb TpaBMbl, NpPU
NPUKOCHOBEHWUN K HarpesaTerbHbIM ariemMeHTaM. [loatomy,
BO BpeMs paboTbl 060pyaoBaHns - 6biTb 0c060 6amTensHbIMM!
[detn mnagwe 8 net He OOMXHbI HaxoauTbcs BOGNU3N
obopyaoBaHUs, a €Ccrim HaxoadaTcsi, TO NoA MNOCTOSIHHbIM
KOHTpONeM B3pOCIIOoro OTBETCTBEHHOrO nmua.

[aHHoe obopynoBaHMe MOXeET 06CnyXuBaTbCs AeTbMMU
B BO3pacTe oT 8 neT 1 cTapule, nuuamMmm ¢ u3nyeckumu,
MaHyanbHbIMW UM YMCTBEHHbIMU OrpaHUYEeHUsIMU,
nnbéo nuuamm ¢ HegoCTaToOYHbIM OMbITOM U 3HAHUSMU
no akcnnyaTtauun obopyaoBaHus, NMpuU YyCNOBUKU, YTO
NPOUCXOANT 3TO NOA Hag30pPOM OTBETCTBEHHOrO nuua
MAN COrNacHO C U3YYEHHOW C OTBETCTBEHHbLIM fMLOM
NMHCTpYKUMnen akcnnyatauyun. Ocoboe BHUMaHne obpatntb
Ha aeten! [letn He moryT urpatb obopynoBaHnem! Ybpka
n obcnyxmBaHme obopyaoBaHNSA HE MOryT NPOU3BOAUTLCS
aetbmu 6e3 Hag3opa B3POCHbIX.

BHumaHume! NpurotosneHne Ha KyxoHHOW nnuTe 6niog Ha
XUpY UNKU Ha pacTutenbHbIX Macnax 6e3 Hagsopa, MoXeT
ObITb ONACHO M NPUBECTU K NOXapy.

HUKOIOA He npobynTte racutb oroHb Bogown! CHavana
oTKN4YnTe obopyagoBaHme, a 3aTeEM HaAKpPOWTE OrOHb,
Hanpumep, KPbIWKOW UNN HEeBOCMNNIaMeHALWNMCA
OAEANoOM.

BHumanune! OnacHocTb noxapa! He cknagmnpynte npegmerol
N BeLWU Ha NOBEPXHOCTU NSINTHI.



YKA3AHUA MO BE3OMNACHOCTU SKCINTYATALUN

BHumaHue! Ecnin Ha NoBEPXHOCTU MMEETCHA TPeLLMHa,
TO cnegyeTt OTKMAKYUTb 3NeKTponuTaHme Bo usbexaHue
NopaXeHUs ANEKTPUYECKMM TOKOM.

He pekomeHayeTca pasMellatb Ha NOBEPXHOCTU MJINTbI
MeTarmmyeckmne rnpeameThbl (Hanpwmep, TakKne Kak:. HOXW,
BUJTKU, NMOXKHU, KPbILLKK, alTOMUHNEBYHO CbOJ'Ibe n T.M. ), TakK
KaK OHU MOTYT HarpeBaTbCHA.

Mocne akcnnyaTauum OTKMOYMUTE HarpeBaTenbHYy NInTy
perynsaTopomMm, a He pPyKOBOACTBYMTECb YKa3aHUSMU
AeTeKkTopa nocyapl.

yCTpOIZCTBO He rnpegHasHa4vyeHo ans ynpasneHnda BHELWLHUM
Talhmepom UNN OTAENbHOW CUCTEMOW AUCTAHLMOHHOIO
yrnpasiieHuns.

Ona YNCTKU KYXOHHOW MNMAWUTbl HENb3S NPUMEHSTb
obopynoBaHue A5 YUCTKU NapomM.



YKA3AHUA MO BE3OMNACHOCTU SKCINTYATALUN

* [Mepen nepBbIM NONb30BaHWEM KEPAMUYECKON NAUTON, CredyeT NPoYecTb UHCTPYKLIMIO MO
akcnnyartauum usgenus. JaHHsim o6pa3om obecneunm 6esonacHoe nonb3oBaHve NUToN
N N36EeXUM e€ NOBPEXAEHUS U MOSTOMKM.

*  Ecnun B HenocpeacTBEHHOM BNM30CTU C BKIHOYEHHOW KepaMn4ecKom NMToM HaxoaaTes
paauo, Tenesnsop nmMbo apyroe BorHousnyvawllee obopynoBaHue, cneayeT NnpoBepUTh:
obecneyeHo v npaBuiibHOE (PYHKLMOHMPOBAHUE NaHenu yrnpasreHus KepamMmu4eckon
NIUTON.

e [nuTy JoMmKeH NOAKMIOYMTE KBAaNMMULMPOBAHHbINA CNELManmcT — ANeKTPUK.

e Henb3a ycTtaHaBnuBaTb NMUTY B HEMNOCPEACTBEHHOM GNN30CTM C XONOAUNbHLIM
obopyaoBaHmneM.

* Meb6enb, B KOTOpyto ByaeT BCTpoeHa nnuTa, JoMKHa BbiaepxuaTtb Temnepatypy 100
rpaycoB no C. 310 KacaeTcs: wWnoHa (daHepHon obnuLUOBKKM), Kpaés, MOBEPXHOCTEWN,
BbIMOSTHEHHbIX U3 UCKYCCTBEHHbIX MaTepUaroB, KIeeB, a Takke flakoB.

° [Nonb3oBaTbCa NANTOM MOXHO TOSBKO Nocne eé YCTaHOBK/ N MOHTa>a B Mebenu. Takum
06pa30M Bbl npegoxpaHute cebsa ot NMPUKOCHOBEHUA K AeTandm, HaxogAwunmca nog
HanpsaXxeHnem.

*  PeMOHT anekTpuyeckoro 060pyaoBaHNs MOTYT OCYLLECTBMATh TOMbKO KBanu1UMpoBaHHble
crneumnanucTbl. HenpodeccnoHanbHbIi PEMOHT MOXET MOBMEYb 3a COOOM CepbE3HYH
ONacCHOCTb A51A nosib3oBarens.

° O6opyp,OBaHV|e TOJIbKO TOraa OTKIKYEeHO OT SﬂeKTpMHeCKOVI CeTn, Korga BbIKJ1HOYEH
npenoxpaHuTenb nnn BUnkKa BblHyTa U3 aNeKTporHesaa.

° Bunka nepekntoyaTtenbHOro nposoga 4oSkHa ObITb OO0CTynHa nocne noakmnko4vYeHuna
NIATbI.

*  BnumaHue! [leTn He mMoryT urpaTte ¢ 060pyaoBaHNEM.

* Ilogu, c UMNNaHTUPOBaHHbLIMUY OpraHamMu, NoaaepPXUBaOLLMMN XKU3HEHHbIE (DYHKLUN
(Hanpumep, annapaT cepAua, MHCYNMHOBBLIA Hacoc NGO criyxoBoMW annapar),
OOIMKHbI y6eauTbCsl, YTO AeMCTBUE AaHHbIX annapaToB He OyaeT HapyLeHo U3-3a
paboTbl MHAYKLMOHHOW NMNUTHI (NOfie 4YacToThbl 4eACTBUA UHAYKLUMOHHOW NMIUTbI
cocTtaBnset 20-50 kHz).

* B cnyyae MCYe3HOBEHUS HaMPSPKEHWUA B CETM, NPOMafalT BCE YCTAHOBMEHHbIE paHee
HacTpowku. MNocne NosiBNEeHUs HamnpskeHWs B ceTu, pekomeHayeTcs cobntwogatb
BCEBO3MOXHYI0 OCTOPOXHOCTbL. [1oka HarpeBaTernbHble nons ropsiuve, 6ynet cBeTUTLCS
yKasaTenb YacTUYHOro HarpeBaHus «H», a Takke, kak Npy NEPBOM BKMHOYEHUM, KO
ornokaabl.

*  BcCTpoeHHbI B ANEKTPOHHYIKO CUCTEMY YKa3aTellb OCTaTOYHOro HarpesaHna Noka3biBaeT,
YTO nnnTa BKIIKOYEHa YMEepPEeHHO, TO €CTb — eLLé ropsayas.

° Ecnu rHesgo AJ1EKTPOCETN HaxoanTcA BONUM3n HarpesaTeslbHOro nong, cnegyet O6paTI/|Tb
BHMMaHWe, 4ToObl kabenb NNUTbI He npuKacanca K HarpetbiMm mectam nrnTbl.

+ [lpy ncnonb3oBaHUM Macen 1 XUpoB, 3anpeLLaeTcs OCTaBnsATb NUTy 6e3 HabnoaeHus,
No MPUYMHE Yrpo3bl Nnoxapa.



YKA3AHUA MO BE3OIMNACHOCTU SKCINTYATALUN

* He npumeHsATb NocyAbl U3 NCKYCCTEHHbIX MaTeprarnoB v U3 antoMUHNEBON ONbIN: OHU
pacnnaBnsTCA NP BbICOKUX TeMNepaTypax v MOTyT UCMIOPTUTb KEPAMUYECKYIO NINTY.

° Caxap, JNIMMOHHaA KUCIoTa, COoNb U T.N. NPOAYKTbl B XUOKOM U TBEPOOM COCTOSAHUU, a
TakKXKe NCKYCCTBEHHble MaTepuharibl He AOJKHbI Monagatb Ha HarpeBaTesibHOe Mnorse.

Ecnu, Bcneactene HeBHUMaHMS, caxap NnMbo UCKYCCTBEHHble MaTepuansl nonagyT Ha
ropsivyto MAUTY, HU B KOEM Criyvae He OTKIvanTe MnuTy, a TOMbKo cockpebuTe caxap
Uy NNacTuK OCTpbIM CKkpebkom. Bepernte pyku OT 0XEroB 1 Tpasm!

° [pn Nonb3oBaHMM KEPaMUYECKON MNIIUTON, cnefgyeTt NpUMeHATb TONbKO KacTpronn C
NIOCKMM POBHbIM IHOM, B MPOTUBHOM Clly4ae MoryTt O6pa3OBaTbCF| yCTOMYMBbLIE LlapanuHbl
Ha nnuTte.

* HarpeBatenbHas NOBEpXHOCTb KepaMUYeCcKon NAnUTbl 06nagaeT CONpOTUBAEHMEM Ha
TEPMUYECKUI LLIOK - HEe pearvpyeT HU Ha XOrogd, HU Ha Tenno.

« Cnepyet n3beratb nageHus npegmetoB Ha nnuty. OT TOYeYHOro yaapa, Hanpumep,
nageHna 6aHoukn ¢ npunpasamu, MOXeT obpasoBaTbCa TpelmHa U pasBoAbl Ha
Kepamuyeckow nnure.

«  Ecnu goiaéT 4o noBpexaeHus, To KUMsiLme npurotaenmeaemMble 6rtoga MoryT nonactb
Ha JeTanu KepaMu4yeckol NnuTbl Nofd ANeKTPUYECKUM HanpsXKeHneM.

«  Ecnu noBepxHocTb TpecHyna, cneayeT NnTY OTKIOUNTL OT SMEKTPUYECKOrO HaMNpshKeHs,
BO M36exaHne BO3MOXXHOIO NOPAXKEHUS ANIEKTPUYECKMM TOKOM.

* Henb3sa ncnonb3oBaTb MOBEPXHOCTb MAWTHI, Kak AOCKY AN Hapesku nubo pabounii
cTon.

* He peKkoMeHOyeTCA KrnacTb Ha NOBEPXHOCTb KyXOHHOl7I NNUTbl MeTanM4yeCcKnx npeameToB,
TaKUX, KakK: HOXW, BUINKU, JTOXKU N KPbILLKKU, a TakKe antoMmnHmneBsaa Q)Oﬂbra, TaK KaK OHU
MOryT HarpeTbCA.

*  Henb3a MOHTMpPOBATb KYyXOHHYK MIMTY Hag OyXOBbIM LUKacdoM 6e3 BEHTUNATOPA,
HaZ NOCYLOMOEYHON MAaLUMHOW, XONOAMIBHUKOM, MOPO3UITbHUKOM UMW CTUPanbHON
MaLLHOWN.

» Ecnu B 06opynoBaHumn ecTb ranioreHoBble HarpeBaTesibHbIe MOofs, TO CMOTPETb Ha HUX
BpeaHo Ana rnas!

+  Ecnunnuta BCTpOeHa B CTOMNELLHULLY LKadhuuKa, METanIMueckne npeaMeTbl, HaxoasaLmecs
B LWKadumKe, MOTyT HarpeTbCsi 4O BbICOKOW TeMnepaTypbl OT MOTOKa BO34yXa, KOTOPbIi
NPOHMKaET U3 BEHTUIALMOHHOW CUCTEMBI MAUTHI. (CM. puc. 2)

« CnenyeT BbIMOMHATL yKasaHusl MO yXxo4y W YUCTKe Kepamuyeckow nnutel. B cnydvae
HapyLLeHUs1 e€ aKcnnyaTaumMy NpPOU3BOAUTENL OTBETCTBEHHOCTU HE HECET.

+ Mpuy nepBOM BKIIOYEHMMN BapO4HOI NOBEPXHOCTM Heo6xoaMMO usberaTtb nonagaHve
NpsiMOro cBeTa Ha CEHCOpHoOe ynpasneHue. Heco6niogeHue aToro npaeuna MoxeT
NpUBECTU K HEKOPPEKTHON paboTe CEHCOPHOro yrnpaBieHus.



KAK
SKOHOMUTb AJNIEKTPO3HEPIUIO

TOT, KTO 9KOHOMHO MCMOfMb-
3yeT 3NeKTpO3Hepruio,
COXpaHsIeT He TONbKO Cce-
MEWHbIN OOKET, HO U Cco-
3HaTenbHO OepexeT oKpy-
Xatolyto cpegy. Nomoxem
oKpy>arLen cpege, aKo-
HOMS 3N1EKTPO3Hepruto!

C3KOHOMUTb 3MEKTPOSHEPTMI0 MOXHO Crie-
ZyoLwym obpasom:

‘[pumeHeHsAs nNpaBUNbHYIO nocyay Ans
NPUroTOBIIEHMS MULLN.

KacTptonu ¢ nrnocknm n ToncTeiM JHOM MO3BO-
NAT CIKOHOMUTbL A0 1/3 anekTpoaHepruu.
CnenyT NOMHWTBL O TOM, YTO KacTPHOMO Npu
NPUroTOBNEHUM NULLM, HAaAO HaKpbIBaTb
KPbILLKOR, TaK Kak B NPOTMBHOM Crlyyae pac-
XOf, 3NEeKTPO3IHEPrun BO3pacTET B YeTbipe
pasa!

*Cob6nopasa YyMcToTy HarpeBaTesibHbIX
nonew n aHa nocyabl.

3arpsisHeHUs 3a4epXKMBatOT Nepeaadvy Tenna.
Cne,qyeT NOMHUTb, YTO CUNbHO NogropesLune
3arpsA3HEHNst MOXHO YUCTUTb Y€ TOMNbKo
TEeMU cpeacTBamm, KOTOPbIE B BbICOKOW CTe-
MEeHN 3arpssHSOT OKPY’KatoLLyt cpesy.

*be3 He06X0AMMOCTU He CHUMaTb KPbILWKY
C KacTpronu BO BpemMs NpUroToBrieHus.

*He yctaHaBnuBaTb KyXOHHY NIUTY B
HernocpeACcTBEHHOW GIM30CTH XONOoAUNb-
HUKOB / MOPO3UITbHUKOB.

MoTpebneHre aNeKTPO3HEPTM NMPU MOHTaXe
NAWTbl B HEMOCPEACTBEHHON BIM30CTH XOno-
OunbHUKa / MOPO3WbHMKA BO3PaCTET.

PACIMNAKOBKA

vy

O6opynoBaHune Ha Bpewms
TPaHCNOPTUPOBKM Npegoxpa-
HEHO ynaKoBOYHbIMK MaTe-
pranaMu OT MOBPEXAEHUS.
Mocne pacnakoBku o60-
pyooBaHWs cnegyeT CHSTb
BCE 3M1EMEHTbI YNakoBKM (YTUNM3npoBaTb
cnocobom, He 3arpA3HSIIOLLM OKPYXKatoLLyo
cpeny). Bce matepuansl, npyumeHsiBLLUMECS
[ONs yNaKkoBKK, SIBNSIIOTCS 6e3BpeaHbIMY Ans
oKpy>atoLen cpebl, 0603Ha4YeHbl COOTBET-
cTeyowMy cumeonamv n B8 100% moryt
ObITb NepepaboTaHbl.

BHumaHune! YnakoBoUYHble MaTepuarnsbl
(nonuaTtuneHoBble NakeTbl, NeHonmnacT
M T.N.) BO BpeMs pacnakoBKU AepXaTb
BOANU OT AeTeWn.

YTUNU3ALNA UCTTOJNTIb3OBAHHOIO
OBOPYOOBAHUA

[aHHoe obopynoBaHue 0603Ha4YEHO CUMBO-
NIOM C NEepevEPKHYTbIM KOHTEMHEPOM Ans
OTXO[I0B, COrfacHO €BPOrNencKon ANpeKkTu-
Be 2012/19/UE, a Takke B COOTBETCTBMM C
nonbckum YctasoM «O6 MCnonb30BaHHOM
3NeKTpUu4eckom 060pya0BaHUN U NEKTPOH-
HOW TEXHUKEY.
Takol 3HaK O3HayaeT, YTo AaHHoe
obopynoBaHue Mocrie ero UCnosb-
30BaHUS HE MOXET YTUIM3NPOBaThb-
cs ¢ ApyrMMy oTxoaamu goMallHe-
ro Xo3sincTBa.
Monb3oBaTtenb o6si3aH oTAaTb WC-
I rons3oBaHHoe obopydoBaHWe Ha
YTUNU3aLMIO B MYHKT, KOTOPbIA 3a-
HYMaeTcst cOOpOM MCMONb30BaHHOIO 3MEKTPOO-
GOopyaoBaHUS U 3NEKTPOHHON TEXHUKK. [TyHKTbI,
KOTOpble 3aHMMatlTcsl cOopoM - B WX YuUCTE:
MECTHbIE MyHKTbI, Mara3uHbl, paoHHbIE MYHKTbI
- 9TO cUCTeMa, KoTopasi MpPeaoCcTaBnseT BO3MOX-
HOCTb YTWUNU3aLIMUN UCTIONB30BaAHHOIO 3MeKTpuYe-
ckoro obopynoBaHusi. [MpaBunbHas yTunusaums
MCMONb30BaHHOTO 3MEeKTpMYeckoro obopynosa-
HUS 1 3MEKTPOHHON TEXHMKM NMOMOXET U3bexaTb
OMacHOCTY AN 300POBbs NIOAEN U OKpYKatoLLeit
cpedpbl, OT MOCNeACTBUIA  HECOOTBETCTBYHOLLETO
XpaHeHWsl 1 yTunusaumm obopyanoBaHus, a Takke
OT PasnoXeHUs BPedHbIX XUMUYECKUX INEeMEH-
TOB.



OMUCAHUE U3OENUA

OnucaHue Bapo4Hou noBepxHocTn BHI6*

MHaOyKUMOHHasa KoHdopka
booster (3agHsaa npaBas)
@ 210-220 mm

MHayKuMoHHas KoHdopka
booster (3agHasa nesas)
@ 160-180 mm

VHOYKUMOHHas KoHAdopKa
booster (nepegHsas nesas)
& 210-220 mm

MHayKumMoHHas KoHdopka
booster (nepegHsis npasas) ~ o 000
@ 160-180 mm

MaHenb ynpaBneHus
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CeHcopHas KHOMKa BKI./BbIKI. BAPOYHON NMOBEPXHOCTH
CeHcopHasd KHOMKa nroc

MHankatop KoHpopku

CeHcopHas KHOMKa MUHYC

CeHcopHas KHomka Bblibopa KOHMOPKM

CeHcop yacos

CeHcop kntova

Cetoaunop Yacos

. Ceetogwmop krtova

0. MHgukatop yacos



YCTAHOBKA U MOHTAX

MoarotoBKa cTonewHULbI Mebenu AnA MOHTaXa
M YCTAHOBKM NJIUTbI

* Heobxoaumas TonwmHa ctonewHuubl ot 28 0o 40 MM, rmybuHa cTonewHnLbl - MUHUMYM
600 mm. CToneluHmua fomkHa BbITb NIOCKON U POBHOW MO ypoBHIO. CrneayeT ynnoTHUTb
1 NpefoxpaHnTb CTOMELUHWLY OT nonagaHusi Bnarm co CTOPOHbI CTEHBbI.

» PaccTosiHue mexay kpaem OTBEpPCTUS U KpaeM CTOMEeLLHULbI cnepeam A0MKHO COCTaBNsTh
He MeHee 60 MM, a c3aan — He meHee 50 mMm.

*  PaccrosiHue mexay kpaem oTBepcTUsi U 6OKOBOW CTEHKOW Mebenu A0MmKOo ObITb HE MeHee
55 Mm.

* Mebenb, B kOTOPYIO ByAeT BCTpanBaTbCs NMAMTA, AOMKHA UMETb OBNULOBKY U KNer Ans
Heé, ycTonumBble k Temnepatype 100 rpagycos no C. HecobntogeHue gaHHOro ycrnosus
MOXET NpMBECTU K AechopMaLMm NOBEPXHOCTU NMBO OTKNEeMBaHUIO 06MULIOBKU.

» Kpas otBepcTusi AOMKHbI ObITb NPeAOXpaHeHbl MaTepranom, yCTONYMBbLIM K NMOTMOLLEHNIO
BMaXHOCTW.

« OTBepcTMe B CTOMELLUHNWLE CrieayeT BbIMONMHUTL COrMacHo pa3mepam, NoAaHHbIM Ha puc.
1.

* [log HM30M cTONELWHULbl Hago OCTaBUTb HEe MeHee 25 MM cBOGOAHOM NOBEPXHOCTU —
3TO Heobxoaumo Ans obecneveHus LMpKynsauum Bosgyxa u Bo nsbexaHve neperpesa
MOBEPXHOCTU BOKPYT KYXOHHOW NNNTbI, pUC.2.
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YCTHOBKA U MOHTAX

Puc. 2
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MoHTax B CTOMELUHWNLE OCHOBHOTO
(HecyLuero) wkadumka

MoHTax B paboyei cToneLlHuue
Hap OyXoBbIM LUKadoM C
BEeHTUNALnen

A 3anpeLyaeTcss MOHTaX NNUTbI Hag AyXOBbIM LWKadoMm 6e3 BeHTUnsALum!

YcTaHoBKa Bapo4Hou noBepxHocTtu BHI6*

® Bapo4HaA NOBEPXHOCTb MOoAK4vaeTca kabernem K ANIEKTPOCETU cornacHoO cxeme arek-

TPUYECKNX COEANHEHUIA

® OYUCTUTb CTONEeLLHNLY OT Nblf1i, BCTaBUTb BAPO4YHYH NOBEPXHOCTb B MPOEM U KPpENKO npu-

XaTb k cTtonewHue (Puc.3).

Puc. 3

10

1 - cTonewHnua

2 - npoknagka BapoYHOW MoBepX-
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YCTAHOBKA U MOHTAX

MopkniovyeHne BaquHOﬁ NMOBEepPXHOCTU K JJIeKTpoceTun

BHumaHue!

MogkntoyeHne K SMeKTPOCETM MOXET BbIMOSHUTL TOMbKO KBaNMAULMPOBAHHbIN
crneumanucT ¢ COOTBETCTBYIOLLMM pa3pelleHneM. 3anpeLuaeTcs camoCTOATENbHO
nepenenbiBaTb M U3MEHSITb ANIEKTPUYECKNE COEQNHEHMS.

YKa3zaHusa gnsa MOHTaXHUKa

Bapquaﬂ NOBEPXHOCTb OCHalleHa KneMMHbIM 6J'IOKOM, No3BONAKLWLNM NPpaBUIbHO BbINONTHUTL
NOAOKIOYEHNE K KOHKPETHOMY BMAY NUTaHUS B 3MEKTPOCETH.

KneMmHbI7 6riok o6ecneunBaeT creqyomne CoOeaMHEeHNs:

- ogHoasHoe 230B ~

- AByxdasHoe 400B 2kB~

I'Io;qKnroqume Bapquoﬁ NOBEPXHOCTU K COOTBETCTBYIOLLIEMY UCTOYHUKY NNTAaHNUA BO3MOXHO
yepeld cooTBeTCTByoWMe 3aXnMmMmbl HA KINeMMHOM Ornoke cornacHo cxeme QNIEKTPUYHECKUX
coefuHeHnin. CxeMa aneKkTpUYecKUX CoOeaUHEHMI HaxoOouTCs B HWXKHEN YacTu BapOYHOM
NMOBEPXHOCTU Ha 3acroHKe. [JoCTyn K KneMMHOMY 6roKy BO3MOXEH MOCIE OTKPbITUS KPbILLIKA
KNemMMHOro oTceka. Hy)KHO MOMHUTbL O NpaBUIibHOM no,u,6ope kabens NUTaHUA, y4nTbiBad BUL
NOOKIMOYEHNS 1 HOMUHATBHYI0 MOLLHOCTb BApOYHOW NMOBEPXHOCTHU.

BHumaHue!

OBa3aTenbHO HYXXHO E_%ucoeummb kabenb 3a3eMneHns K knemmHomy Brioky, knemma
0603Ha4eHa 3HakoM &), QnekTpoceTb, NUTatoLLasi BApO4HYH NOBEPXHOCTb, JOMKHA
ObITb 3a3eMrieHa M COOTBETCTBOBATbL MpaBuiiamM TEXHMKM Ge30MacHOCTU, a Takke
[OOMONMHNUTENBHO MMETb COOTBETCTBYHOLLIMI BbIKITHOYATENb, MO3BOMSIHOLLMIA OTKMOYNUTD
HanpspkeHve B criydae YpesBblHaiHoWM CUTyaLmu.

[Mepen noagkno4eHnemM BapoO4HOWN NOBEPXHOCTU K SMNEKTPOCETU HEOBXOAUMO 03HAKOMUTLCS
C 3aBOACKON Tabnunukom 1 CXEMOW 3MeKTPUYECKUX COEANHEHWI.

MopknioyeHne, HECOOTBETCTBYHOLLEE CXEME INEKTPUUYECKUX COeaUHEHUIN, MOXET Npu-
BECTU K NOBPEXAEHUIO.

BHUMAHMUE! CneumnanucTt no yctaHoBke 06s3aH BblAaTb Mofb30BaTeN!o ,,CBUOETENBCTBO
NoaKIoYeHnst Npubopa K anekTpuyeckon cucteme” (HaxoaMTCA B rapaHTUAHOM TaroHe).
Mocne 3aBepLUeHNst MOAKIHYEHMS CNeLManicT AOMKEH yKa3aTb nHdopmaumio o cnocobe
BbIMONTHEHHOMO MNOAKMYEHUS:

- OAHOMa3HbIN, ABYX(a3HbIN UK TpexdasHbin,
- cevYeHne coeanHMUTENbLHOro NPoBoAaa,

- BUA 3aLUMTbI (BUA NPeaoxpaHuTens).
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YCTAHOBKA U MOHTAX

CXEMA BO3MOXHbIX 9NEKTPUYECKUX COEAUHEHUA
BHumanue! HanpsixxeHne koHdopok 230B

Tun/ Mpeno-
BHymaHuve! HesaBucrnmo o1 Buga coeamHeHnsi NpoBoj 3a3eMIeHns JOMKEH | ceyerne XpaHu-
6bITh NOAKIIOYEH K KNeMme npoeoja Tene
1| Ona cetn 230B ogHogasHoe | 1kB~
NOAKIIOYEHNE C HeWTpanbHbIM 0 o0 00O HO5VV-FG | MuH.30 A
npoBoAoMm, knemmsl L1,L2 Ha T T T 3X 4 Mm2
6rnoke, HeMTparnbHbIN NPOBOA A0
N, npoBog 3a3emrneHnst 4o @ LN @
2* | Onsa cetn 230/400B gByxdasHoe | 2kB~ OO0 00O
NoAKIIO4YEHNE C HENTParbHbIM HO5VV-FG | MuH.16 A
MpOBOAOM, HEWTParbHbIA NPOBOA T T T T 4X2,5mMm?
Ao N, nposoa sasemnenus fo & Cu N ©

L1=R, L2=S, L3=T, N=knemma npoBoga HelZTpaanoro,@ =KriemMma npoBoJa 3a3emrieHns

* B cnyyae TpexdasHon cetn 230/400B ocTaBLumiics NpoBOA NOACOEANHUTD K Knemme: L3,

KOTOpasdA He coeilMHeHa C BHyTpeHHeI7I 3]'|eKTpI/I"IeCKOI7I 4acTblo Bapqu0|7| NOBEPXHOCTH.

* Knemmbl N-N coenHeHbl BHYTPU, UX HE HY>XHO NOACOEANHATb
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SKCIITYATALUUA

I'Iepe,q nepBbIM BKITlO4YeHUEeM NINTbI

+ CHavana cnegyet TwWartenbHO OYMCTUTL Kepamuyeckyto nnuty. Kepamunyeckyto nnuty
crnegyeT TpakToBaTb, KaK CTEKMSAHHYIO MOBEPXHOCTb.

* [lpy nepBom MCNONbL30BaHMKN NANTLI MOXET ObITb BPEMEHHOEe BblAefieHne 3anaxos,
NMo3TOMy criegyeT BKIIOYNTL BEHTUMALMIO B MOMELLEHUM N0 OTKPbITb OKHO.

* BbInonHuTb AeNcTBMA NO 06CNYXUBaHWIO, creays npasunam 6esonacHoCTu.

MpuHuMn paboTbl KOHhOPKK

SﬂeKTpM‘-IECKVIVI reHepartop nuTaeT KaTyLwKy MHOYKTUBHOCTH,
PacnonoOXeHHYK BHYTPpU yCTpOVICTBa.

[aHHaga KaTylwkKa co3gaeTt MmarHUTHoe none, KoTtopoe nepe-
0aeTcd Ha nocyny.

Moa gencTtBnem MarHMTHOrO nons nocyna HarpeBsaeTCA.

[aHHaga cuctema npegycmaTpmBaeT UCNONb30BaHWe Nocyabl, HO KOTOPOM nogaaeTcs BO3-
OEeNCTBUID MarHMTHOrO Moss.

B 06L1eM, MHOYKUMOHHAA TEXHOMOMMSA XapaKTepusyeTcs AByMS NPenMmyLLecTBaMu:

e TENJIO BbIAENAETCA UCKMYUTENBHO NPU HANUYUK NOCYAbl, UCMOMb3YyeTCAa MakcMmarnbHoe
Tenno,

e He NposBMnAeTCs Tennosas UHepLMs, NOTOMY YTO NPUrOTOBMNEHME HaYMHaeTCa aBTomaTuye-
CKV C MOMEHTa pasMeLLeHNs Nocyapbl Ha NOBEPXHOCTY 1 3aKaHUYMBaAETCSH B MOMEHT CHATUS
ee C NuThbI.

Bo Bpewms 0ObIYHOrO UCMNOb30BaHMS VIH,D,yKLIMOHHOl;I NOBEPXHOCTN MOTYT pa3faBaTbCA pas-
HOro poga 3ByKWU, KOTOpble abcontoTHO He BNUSIOT Ha npaBunbHyO pa60Ty NOBEPXHOCTU.

e HW3KOYACTOTHbLIN CBUCT. 3ByK pasnaeTcd, Koraa nocyga nycrad, M ucHesaeT, eClii HannTb
B Hee BOAY WUIN NONOXNTb efy.

e BbICOKOYACTOTHbIN CBUCT. 3ByK pa3faeTca B 30He yCTaHOBJ'IeHHOVI Ha NOBEPXHOCTb NOCyAbl,
KOTOpaa M3rotoBrieHa U3 MHOXeCTBa CJ10€B pa3HbliX MatepuarioB, U npu BKIKYEHUA
MaKCMMaribHOM MOLLUHOCTWU HarpeBaHus. [aHHbIN 3BYK TaKXe yBenn4mBaeTcd, ecnu
OAHOBPEMEHHO UCMOoNb3yTCA ABE N bonblue KOH(POPOK C MakcMMaribHOM MOLLHOCTLIO.
3ByK ncyesaeT UM CTaHOBUTCH MEHEE MHTEHCUBHbIN NOCHE CHMKEHNSA MOLLHOCTH.

° SByK CKpuna. SByK pasfgaeTtca B nocyge, Kotopaa M3rotosrieHa M3 MHOXeCTBa CloeB
pasHbix MaTtepunanoB. IH-TEHCMBHOCTb 3BYyKa 3aBUCUT OT cnocoba NPUroToBNeHNA NULLNA.

° SByK XKYyXoKaHua. 3ByK pasfnaeTca BO BpeMA pa6OTbI BEHTUNATOPA, oxXnaXxgakLliero
QNEKTPOHUKY.

3BYKM, KOTOPbIE MOTYT BbITb CrbILLUHbLI BO BPEMS NPaBUIbHOW 3KCMlyaTaumu, pasaarTcs ot
paboTbl OXNaXdatoLEero BEHTUNATOPA, pasMepoB nocyabl U MaTepuana, U3 KoToporo oHa
M3roToBreHa, cnocoba NPUroToBrieHUs BI04 U UCMONb3YEeMON MOLLHOCTM.

[aHHble 3BYKU SBNSIOTCA HOPMaribHbIM SIBIIEHWEM U He CBMAETENbCTBYHOT O HEUCNPABHOCTM
MHAOYKLMOHHOMN NNNTbI.
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SKCIITYATALUUA

3awmTHOE o6opynoBaHue:

€CIN KyXOHHas nnuTa Gbina yCTaHOBMEHA 1 3KCNyaTUpPyeTCsl NpaBuibHO, TO NOTPEBGHOCTb
B 3alUTHOM 06GOpYyAOBaHMN BO3HUKAET KpaliHe peako.

BeHTUNATOP: OH CNYXUT ANs OXpaHbl U OXNaXOeHUs ynpaBnsoWUX U nuTatenbHbIX
3NeMeHTOB. BeHTunsATop MoxeT paGoTaTb Npu OBYX pasHbiX CKOPOCTAX, AENCTByeT
aBTOMaTuyeckun. BeHTunsTop paboTaeT Toraa, korga BapoyHble 30HbI BKITKOYEHbI 1 paboTaeT
Npu BbIKIOYEHHON NNWUTE A0 AOCTUXKEHMS AOCTaTOYHOIO OXIaXKOEHUS SNTEKTPOHHOM CUCTEMBI.
TpaH3ucTop: TemnepaTypa 3NeKTPOHHbIX 3fIeMeHToB GecnpepbiBHO M3MepPSieTCs C
NMOMOLLbIO aHTeHHbI-Wyna. Ecnu Tenno Bo3pacTaeT B onacHbiX Npeaenax, AaHHas
cucTemMa aBTOMATMYECKM YMEHBLUMT MOLLHOCTb HarpeBaTenbHOro nomns nubo oTKMHYUT
HarpeBaTenbHble NoNs, HaxoasLWMecs BOMM3n HarpeTbiX aMEeKTPOHHbIX 3NTEMEHTOB.
[eTeKkTupoBaHue: OETEKTOP NPUCYTCTBMSA KacTplonv BKMOYAET MNUTY, @ TEM CamMbiM
HarpeBaHue. ManeHbkve NnpeaMeThbl, PacrofioXKeHHbIE B HarpeBaTenbHON 30He (Hanpumep,
nioxeyka, HoX, KonbLo...) He ByayT BOCMPUHSITHI, KAk KacTPHOMs U NnuTa He BKIIOYMTCS.

[eTekTOop NPUCYTCTBUSA KacTpOnu B MHAYKLMOHHOM norne

[leTekTop NpMCYTCTBUS KaCTPIONN BMOHTMPOBAH B NNNTbI, KOTOPbIE I/IMGPOTMU,EI,yKLl,I/IOHHbIe
nons. Bo Bpems paboTbl NAWTLI, 4ETEKTOP NPUCYTCTBUS KaCTPHONnu aBTOMaTYeckn NM6o
HauvHaeT nMbo 3agepxvBaeT BblAeneHve Tenna B none nNpurotoBrieHns B MOMEHT pas-
MELLEHMSA KacTpIony Ha NnuTe, UM B MOMEHT CHSTWUS ero ¢ nnuTel. 3T0 obecneymBaeT
9KOHOMMUIO ANEKTPOIHEPTUN.

» Ecnu Ha paboyee none (none npuroToBneHns) NocTaBreHa COOTBETCTBYOLLLASA KACTPHOMs,
TO Ha Tabno nosBMTCHA NokasaTenb YPOBHSA Tenna.

* MHaykumsa TpebyeT npuMeHeHns crneumanbHbIX KacTprornb C MarHetudeckum gHom (Cwm
Tabnuuy).

Ecnn Ha pabodem none (none nNpuroTOBNEHWs) HET KacTpronn nNMbo HaxoAaUTCs Ha
HEM He COOTBETCTBYHOLLAA KacTptons — Ha Tabno nosiBUTCS CUMBON . Pabouee
rorne He BKIYUTCS.
Ecnu B TeueHne 10 MuHyT paboyee none He pacnosHaeT KacTpronu, onepawmns «BKIo-
YeHune NnuTbI» ByaeT aHHyNMpoBaHa.
Paboyee none oTknoYaeTCcs He TOMbKO, KOrAa CHUMAETCH C HEro KacTpions, HO 1 C
NMOMOLLIbIO CEHCOPHOIO yrpaBreHuns.
[eTeKkTOp KacTplonu He AEeNCTBYET B Ka4ecTBe CeHcopa NNUTbI «BKMOYUTL/
BbIKITOUYUTb Y.
Kepamuyeckasa HarpeBatenbHas nnuta obopynoBaHa B CeHCOpbl, o6cnyxmBaemble
NPUKOCHOBEHMEM Manbla K 0603Ha4YeHHbIM NOBEPXHOCTSAM.
Kaxxpoe nepeHanpasneHne ceHcopa noaTBePXAaeTCca aKyCTUYECKMM CUrHarnom.

Heobxoanmo obpaliatb BHUMaHWE Ha TO, YTOObI MPU BKIOYEHUN U OTKIOYEHMH, a
Takxe npun Bbl60pe YPOBHA MOLHOCTU HarpesaHUA Bcerga HaXXumatb TONbKO OAUH
ceHcop. B cnyvyae ogHOBpeMEHHOro Haxkatusi 6onbLuero KonmyecTBa CEHCOPOB (3a
UCKINMKYeHnem 4acoB ” KJ'IPOLIa), cucrtemMa UrHopupyeT BBegeHHble CUrHanbl ynpasne-
HUA, a npu bonee NPOAOITMKUTENBHOM HaXaTu aKTUBU3UNPYET CUrHan HenmcnpaBHOCTU
(owmBKM).

Mocne nonb3oBaHUsi NAMTON HEOBXOAMMO OTKMIOYMTL HarpeBaTeNnbHOEe Norne peryns-
TOpPOM, a He PYKOBOACTBOBATLCH TONBbKO MOKasaTenemM AeTekTopa Nocyabl.
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SKCIITYATALUUA

CooTBeTCTBYHOLLEE KAYECTBO MOCYAbl ABMSETCS MMaBHbIM YCOBMEM ANS NONYyYEHUS XOPOoLLEn
NpPoOn3BOAUTENBHOCTN PaboTbl BAPOYHOWN MOBEPXHOCTMY.

BbIGOp nocyabl And npurotTosneHna N Ha MHAYKUMOHHbIX KOH(*)Op-

i X

7 N

XapakTepucTtuka nocyabil.

e Bcerga Heo6x0QMMO NonNb30BaTbCA NOCYA0N BbICOKOrO KayecTBa, C abCONOTHO NITOCKUM
OHOM: MCMONb30BaHWe 3TOro Tuna nocydbl NpeaoTBpallaeT BO3HUKHOBEHUIO TOYEK C
O4YeHb BbICOKOW TemMnepaTtypoi, rae nuiia MoXeT NpUropetb BO BpeMs NPUroTOBNEHMUS
nuLm.CKOBOPOAKM M KaCTPHOMN C TONCTbIMU METanNnM4YeckumMmm cteHkamm obecnevmsatoT
OTNMYHOE pacnpeaeneHve Tenna.

e (Ob6s3arenbHO 06paTUTL BHMMaHWE Ha TO, YTOObI OHMLIA KacTpionb Obiny Cyxumu: npu
HarnomnHeHN KacTPINM NN NPU UCMONb30BaHNW KaCTPIOMNK, BbIHYTON U3 XONOAWIbHUKA,
HY>XHO nepef, yCTaHOBKOWM ee Ha KOH(OpPKe MpPOBEPUTb HU3 KaCcTPIofM Ha CyXOCTb. JTO
NO3BONUT NPeAOTBPATUTL 3arpsi3HEHE BapOYHOW NOBEPXHOCTMU.

e KpbllKa Ha KacTptone npefoTBpallaeT U3NUWHUIA pacxod Tenmna v Takum obpasom
YMEHbLLAET BPEMS HAarpeBa U CHUXaeT aHepronotpebneHue.

e [lns Toro 4to6bl oNpeaennTb, NOAXOAMT N NOCyAa AN AaHHOW BapO4YHOW MOBEPXHOCTH,
Heob6x0ouMO NPOBEPUTL €€ HU3 Ha MPUTSArMBaHNe MarHuTa.

o ,D,ﬂﬂ onTUManNbHOro KOHTpond Ttemnepatypbl UHOYKUMOHHBLIM MoAayneMm, AgHulle
nocyabl AOMXKHO ObITb NIOCKUM.

e BorHytoe gHuWe KacTplonu unu rny6okasa nevyaTb C JIOFOTMMOM NMPOU3BOAMUTENS
HeraTMBHO BIUSIOT Ha perynvpoBaHue TeMnepaTtypbl MHAYKUAOHHBLIM MoAyreM U
MOTyT NPUBECTU K Neperpesy Nocypbil.

=
<=2 >}

e He ucnonb3oBaTb NoBpexAeHHYIO nocyay, Hanpumep, ¢
AedopMUpoBaHHLIM OT BbICOKOW TemnepaTypbl AHOM.

e [lpn ncnonb3oBaHun BGonbLlon nocyabl ¢ deppoMarHUTHbIM
OHVLLEM, OnaMeTp KOTOPOro MeHbLUe MOMHOro Avametpa no-
CyAbl, HarpeBaeTCst UCKNIOYNTENBHO (DEPPOMarHnUTHas 4actb
nocyAbl. lMpn aToM co3paeTcs cutyaumsi, B KOTOPON TENNo He
pacnpegensiercs paBHoOMepHo B nocyae. PeppoMarHMTHas 3oHa
MeHbLLE B AHMLLE NOCYAbl M3-3a HaNM4Ms B HEW antoMUHNEBbIX
YacTuy, NO3TOMy MofaBaemMoe TEnno MOXET ObiTb MeHbLUE.
MoxeT BO3HVKHYTb Npobrnema ¢ onpeaeneHneM Hanm4msa nocyAbl unu BoobLle oHa He
Oynet o6HapyxeHa. [lnameTp heppoMarHMTHOro AHWLLE NOCYAbI AOMKEH bbiTb nogobpaH
no pasmepy KOHMOPKM Ans NOMyYeHUs ONTUManbHOro pesyrnsrata npurotosnexuns. B
cryyae ecnu rnocyaa He obHapyxXmBaeTcs Ha KOH(DOPKe, peKOMeHOYeTCs ee NocTaBuUTb
Ha KOH(OPKY C MEHBLUMM ANAMETPOM.
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SKCIITYATALUUA

[nst MHOYKUMOHHOIO MPUroTOBIEHMST HEOBX0AMMO MCMONb30BaTh MCKIIOUUTENBHO heppo-
MarHUTHYI nocyay 13 Taknux MaTepuarnos, Kak:

e 3ManupoBaHHas cTarnb

® YyryH

e crieLanbHasi Nocyaa 13 HepkaBetoLLen cTanm s UHAYKUMOHHOTO NPUrOTOBIIEHUS MULLN.

O6Go3HayeHue Ha MpoBepLTe, HAXOAUTCA MM HA

KYXOHHOW nocyge 3TUKETKe 3HaK UHOPMUpPYIOLNIA O
TOM, YTO KacTplons NoaxonouT ans
MHOYKUMOHHBIX NANT

[MpumeHsArTe MarHeTU4Yeckne KacTpionm (¢
3MannpoBaHHOro Metanna, heppuToBon
Hep)kaBeloLLe CTanu, YyryHa), npoBepeTe,
npuknagbiBas MarHUT KO AHY KacTpronu (OH OIMKeH
NPUTSHYTbCS)

HepxaBetowas cranb He onpepensieT npucyTCTBUSE KacTpHonm
3a ucknYeHem KacTpronb 13 dheppomarHeTnyeckomn

cTanu
AnOMUHUYM He onpepenser npucyTCTBUS KaCcTpronm
YyryH Bbicokas adpdekTMBHOCTb

BHuMaHue: kacTpronu MOryT nouapanartb nauTy
AmanupoBaHas ctanb | Boicokas adhpeKkTMBHOCTb

PekomeHayeTcsi mocyaa ¢ NiIoCKUM, TONCTbIM U
rmagKvum AHOM

Crtekno He onpepnensieT NnpucyTCTBUSI KAcTptonu
®dapdcop He onpepensaeT npucyTcTBusi KacTpronu
Mocyna c MegHbIM He onpenensieT npucyTCTBUSI KacTpHOnm
AHOM

Pa3smepbl nocyapbl.

o [Ing AOCTUXKEHWUS Haumny4dLlero pesynsrata NpUroToBreHns, HeoOXoAMMO UCMONb30BaTh
nocyzay, pa3vep iHa KOTopoWn (peppoMarH1THas YacTb) COOTBETCTBYET pa3mepy KOHGOPKW.

e licnonb3oBaHve nocyabl, AMamMeTp OHa KOTOPON MeHbLUE pa3mepa KOH(OPKM, CHXKaET
3pheKTNBHOCTE pabOTbl KOHOPKN U YBENUYNBAET BPEMS MPUTOTOBIEHMS.

o KoH(OpKM UMEIDT HWXXHWI Npefen oBHapy>KeHUs NOCYyAbl, KOTOPbIA 3aBUCUT OT AMaMeTpa
deppomarHMTHOM YacTu AHa nocyabl U matepuana, U3 KoToporo AaHHas nocyga maro-
ToBrneHa. cnonb3oBaHve HenoaxoAsLLen Nocyabl MOXET NPUBECTN K HEBO3MOXHOCTU
0oBHapyXeHus nocyabl KOHOPKONA.
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SKCIITYATALUUA

MaHenb ynpaBneHus

e [locre noaKntoYeHUst BApOYHOW NOBEPXHOCTM K SNEKTPUYECKOW CETU HAa MUHYTY 3aropsiTcs
BCE MHAMKaTOPbl. BapoyHasi NOBEPXHOCTL rOTOBA K SKCMnyaTaLuu.

e BapoyHasi MOBEPXHOCTb OCHALLEHa 3MEKTPOHHLIMU CEeHCOopaMu, KOTOpble BKIIOYaoTCs
Ha)kaTveMm nanbLa MUHUMYM 1 CekyHay.

e Kaxaoe BKMHOYEHE CEHCOPOB CUTHANM3MpPYeTCs 3BYKOBLIM CUTHANOM.

Henb3sa ctaBuTbL NpegmeTbl HA NOBEPXHOCTb CEHCOPHbLIX NaHerneun (3To MoxeT
BblgaBaThb OLIMOKY), 3T NaHenu JOMKHbI NOCTOSHHO coAepXKaTbCs B YNCTOTE.

BknioyeHue Bapquoﬁ NOBEepPXHOCTHU

CeHcop BKMOYEHUSA/BLIKIIOYEHNS (1) HYXKHO YAepXu1BaTb NanbLeM B TEYEHNE Kak MUHUMYM
1 cekyHAbl. BapouHasi TOBEpXHOCTb aKkTVBHA, korda Ha Bcex uHavkaTopax (3) roput umdpa
0.

Ecnu B TeyeHue 10 CeKyHAO He nNpoBecTU nepeHaC'rpoﬁKy CEeHCOpoB, Toraa Bapo4vHas
NOBepPXHOCTb BbIKITHOYaeTCA.

BknioyeHune 30HbI HarpeBa

Mocne BKNOYEHWSA BApOYHOW NOBEPXHOCTM NPU MOMOLLM CeHcopa (1) B Te4eHWe criegyoLumx

10 cekyHA, HeOBXOOMMO BKITHOUNTL BbIOpaHHY0 30HY Harpesa (5).

1. Tocne HaxaTnsa ceHcopa (5), 06o3HavaroLLero BbIOOp KOHGPOPKK, HA MHAMKATOPE YPOBHS
MOLLIHOCTM 3TOW KOH(POPKM Nepuoanyeckn cBetutes uudgpa ,0”.

2. Haxumas ceHcop ,+” (2) nnm =" (4), ycTaHaBnuBaeTcs YpOBEHb HarpeBa.

Ecnu B TeueHue 10 CeKyHA C MOMéeHTa BKIlHo4YeHus Bapquoﬁ NOoBepPXHOCTU He
6y.qu HaXxaT HU OAUH CeHCcOop, KOH(hopKa BbIKMHOYMUTCA.

KoHdhopka akTMBHa, KOrga Ha Bcex AUCNiesx cBeTUTCA umcpa wnm GykBa, 3TO
O3Ha4aeT, YTO KOH(POpPKa roToBa K yCTaHOBKE MOLYHOCTU HarpeBa.

HacTtpoWka ypoBHSI MOLLHOCTU HarpeBa UHAYKLMOHHOW 30HbI
B MOMeHT ykasaHusa Ha uHOukaTtope KOHGOPKM nepuogmyeckn nogcsevmsaemoro (3) “0”

MOXHO yCTaHaBMMBaTh Xenaemblii yPOBEHb MOLIHOCTM HarpeBa C MOMOLLbIO CeHcopa ,+”
(2)mn,-" (4).
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SKCIJTYATALUUA

BbikntoyeHue 30H HarpeBa

e 30Ha HarpeBa formkHa ObiTb akTMBHA. VIHAMKATOP YPOBHS MOLLHOCTM HarpeBa CBETUTCS
MEepUOANYECKN.

e BbIKMIOUUTE MOXKHO HaXkaTVeM CeHcopa BKI./BbIKM. BAPOYHON MOBEPXHOCTM, NGO npu-
LepXuBaHuem ceHcopa (5) B TedeHune 3 cekyHa.

BbikntovyeHne Bcer BapO4YHOMN NOBEPXHOCTU

e BapoyHas NoBepxHOCTb paboTaeT, ecriv BKNOYEHa kak MUHMMYM OHa 30Ha Harpesa.
e CeHcopom BKNoYeHMs/BbIKMoYeHWs (1) Npon3BoAMTCS BbIKMOYEHNE BCEW MOBEPXHO-
cTu.

Ecnu koHdhopka Bce eLLe ropsivasi, Ha nHamkaTope koHdopkm (3) ceeTutcs bykea “H” - cumson
OCTaTO4HOrO Harpesa.

®yHkuua Booster (6yctep) “P”

®yHkLMs Booster 3akntodaeTcsa B yBENUYEHMN MOLLHOCTM KOHGpopkn & 210-220 - ¢ 2000BT
Ha 30008Br,

koHdpopka @ 160-180 - ¢ 1200BT Ha 1400BT.

YT06bI BKNIOYNTL hyHKLMIO Booster, Hy>HO BbIGpaTh 30HY NPUIrOTOBMIEHUS], YCTAHOBUTbL YpO-
BEHb NPUroToBneHus Ha ,9” 1 MOBTOPHO HaxaTb CceHcop ,+” (2), nocne vero 3aroputcs Gykea
“P” Ha nHamnkaTope KOHMOpPKH.

[ns Toro 4ToObl BbIKNOYNTL Booster cHoBa HaxaTb ceHcop ,-” (4) aKTUBHOWM KOHOPKMX, 1nu
CHSAATb C BapO4HOWN MOBEPXHOCTU KaCTPHOSIHO.

Onsa koHdopkn G 210-220 1 G 160-180 Bpems paboTbl hbyHKkUnn Booster orpa-
A HUYeHo naHenbto ynpaeneHus Ao 10 MuHyT. Nocne aBToMaTU4eCKOro BbIKIO4ve-

Husa cyHKUun Booster, Aanee 3oHa HarpeBa (pyHKLMOHUPYET HA HOMUHaNbLHOMN

MOLLHOCTH.

®dyHKUuA Booster MoxeT ObITb MOBTOPHO BKIIHOYEHUS MPU YCIOBUM, YTO TEM-

nepaTypHble JaT4YMKU B 3NEKTPOHHbIX CUCTEMax U KaTyLUKU MMEIT TaKyl BO3-

MOXHOCTb.

Ecnu kactpions OyaeT cHATa ¢ 30HbI HarpeBa BO BpeMsi AeVCTBUA (PYHKLUK

Booster, ata cyHkuMs OyaoeTr v aanee akTuBa U 6yaeT npopomkarbcs oTcYeT

BpeMeHMm.

B cny4yae npeBbiweHus TeMnepaTtypbl (3NEeKTPOHHOM CUCTEMbI UM KaTyLUKK)

30HbI Harpesa Bo BpeMs aencteus ¢yHkumm Booster, oHa aBTomaTn4yeckn Bbli-

KrnoyaeTtcA. 30Ha HarpeBa BO3BpallaeTcs K HOMUHAaNbHOW MOLLHOCTM.
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SKCIITYATALUUA

YnpaBneHue cdyHkuuen Booster

30HbI Ana nNpuroToesrneHna nuuin coeanHeHbl NonapHO Mo BepTukann nnm Kpect-
HaKpecCT B 3aBUCUMOCTU OT MOAenun. CymmapHaﬂ MOLLUHOCTb pacnpenendeTca Ha
3TV napbl.

[lonbiTka BKNOYEHUA beHKLl,VIVI Booster anda obenx 30H OHOBpeMEeHHO Bbi3Bana
Obl npesBbilleHne MakCuMalibHO }J,OI'IyCTVIMOVI MOLLHOCTWU. B takom cny4yae MolL-
HOCTb Harpesa I'IepBOVI aKTVIBVIpOBaHHOVl 30HbI Harpesa CHMU3NTCA A0 AONYyCTUMOIo
MaKCuMaribHOro ypoBHA.

PyYHKUUNSA OITOKMPOBKMU

CDyHKLI,I/IFI 6]'IOKI/IpOBKI/I ncnonb3dyeTcd an4d Toro, YTOObI 3aWNTUTD BapO4HYI0 NOBEPXHOCTb OT
BKMOYeHNA eTbMU, a ee BKINo4YeHne BO3MOXXHO nocrie pa36J'IOKI/IpOBKI/I.

(DyHKLI,MFI 6I'IOKVIp0BKVI BO3MOXHa npu BKIHOYEHHON U BbIKIKOYEHHOM BapO‘-IHOVI NnoBEpPXHO-
CTWn.

BknioyeHue u BbIKNOYeHue (*)yHKLIMVI 6]10KVIPOBKVI

BkriloueHue U BbiKNoYeHUe hyHKUUU GITIOKMPOBKM BapO4HOW NOBEPXHOCTMU BbIMOS-
HAeTCs HaxkaTuem ceHcopa (7), NpuaepxunBas ero B TeueHne 5 cekyHa. BkntoyeHne Gnoku-
POBKM CUrHanNu3npyeTcsi 3aropaHnemM ceetogmoaa (9).

BOBPEMS BKITHOYEHUs U BbIKMOYEeHUsA CEHCOPHOI naHenu. NMpu BbIKNO4YeHUU no-
BEPXHOCTU U3 CETU BITIOKMPOBKA OTKITHOYAETCA.

UHankaTop octaTtovyHOro tensa

i NMoBepxHOCTL OcTaeTcsi 3a6rIOKMPOBaHHOW BMNJIOTh A0 €e pa3bnokMpoBKM, gaxe

Mocne 3aBepLUeHUs NPUrOTOBIIEHNS B CTEKIIOKEPaMUKE OCTAETCH TeNnoBas 3HEPrus, Tak Ha-
3bIBaeMasd octaTodHast. MiHaukaTtop ocTaTtodHOro Tensa roput B ABa atana. locne BbIknioyeHust
KOHJOOPKM UMM BCEro YCTPOWCTBA, Korda Temnepartypa npesbiwaeT 60°C, Ha COOTBETCTBYO-
LeM nHavkaTope 3aropaetcs 6yksa ,H”. IHamMkaTop ocTaToyHOro Temnmna CBETUTCHA CTOMNBbKO
BpPEeMeHM, CKOMNbKO Temneparypa KoHdopku npesbiwaet 60°C. B ananasoHe Temnepatyp ot
45°C po 60°C Ha gucnnee 6ynet ropeTb Oyksa ,h”, cMMBONM3MpytoLLas HA3KOe OCTaToOvHOe
Tenno. Korga Temnepatypa cHu3uTcst Hxke 45°C, nHamMkaTtop oCTaTOYHOrO Tenna noracHerT.

HdononHutenbHO NNUTa ocHaleHa cBeToaMoaHom nuHenkon (AMBIENT), gencTBytowwen
KaK MHOMKaTop ocTaToyHoro Tenna. CBetognoaHas NMHeNKa 3aropaeTcAd B MOMEHT
BKITHOYEHUS OOQHOMO M3 HarpeBaTesibHbIX 3/IEMEHTOB U racHeT B MOMEHT, Korga Bbl-
KNnoyaeTcsa noacBeTka OykBbli ,h”.

i B MOMeHT paboTbl MHAMKaTOpa

OCTaTO4HOro Tenna sanpe- ',
LaeTcs KacaTbCs KOH(DOPOK, Y
4TOG LI HE MOMNYYUTH OXOrY, a [}
TaKXKe CTaBUTb YYBCTBUTENb- 7N\

Hble Ha Tenso npeamMeTbl!

Mpu oTCYTCTBUM HanpsixkeHUs
MHOMKaTOP OCTaTOYHOrO HarpeBa

»H“ He cBeTutcA. Ho KoHdopku
BCe eLe MoryT ObITb ropsiunmm!
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SKCIITYATALUUA

OrpaHu4yeHue BpeMeHu paboTbl

Onsa ynyyweHns HagexHocT! paboTbl UHOYK-
LIMOHHas BapoyHasi NOBEPXHOCTb OCHalleHa
orpaHuyMTEenemM BpemMeHu paboTbl Kaxxaow 13
KoHdopok. MakcumanbHoe paboyee Bpems
onpenensieTcs B COOTBETCTBMU C NOCNEAHUM
BblGPaHHbLIM YPOBHEM MOLLHOCTM Harpesa.
Ecrnn ypoBeHb MOLLHOCTV HarpeBa B Teye-
HWe ONUTEeNbHOro BpeMEeHU He MeHsieTcs
(cm. Tabnmuy), To paboTatoasi koHdopka
aBTOMATMYECKN BbIKIOYAETCS U aKTUBUPY-
eTCcsl MHOMKaTop OCTaTo4Horo Tenna. Tem He
MeHee, MOXHO B ftoboe Bpemsi BKYaTb U
obcnyxuBaTh oTAENbHbIE KOH(OPKK cornac-
HO MHCTPYKLMM MO 3KCniyaTaumu.

YpoBeHb MoLL-
HOCTU HarpeBa

MakcumanbHoe
novyacosoe Bpe-
MSA paboThbl

[

V|| |N|[oja|d|lw|N]|~

0,16

q)yHKLIVISl aBTOMaTU4eCKOro yCKopeHus npurotoBrneHus

e BbiGpaHHYy0 KOH(OPKY akTMBMPOBaTb
ceHcopom (5)

e 3atem ceHcopamu ,+” (2) u - (4) ycTa-
HOBWTb YPOBEHb MOLLHOCTY B AnanasoHe
1-8, 1 NOBTOpHO HaxaTb ceHcop (5)

e Ha aucnnee nooyepenHo byayT cBETUTL-
csl uMdpa yCcTaHOBIIEHHON MOLLHOCTY U
bykBa A.

Mo ncteveHno BpeMeHU Noga4m AONONHU-
TenbHON MOLWHOCTU KOHJOPKa aBTOMaTH-
YeCKM NepeKNYUTCA Ha BbIGPaHHbIN ypo-
BEHb MOLHOCTHU, KOTOPbI BbICBEYMBaETCS
Ha nHauKaTope.

/N

Ecnu KacTpronio CHATb U MOCTaBUTb
obBpaTHO 00 UCTEYEHUS BPeMeHU
nencTeus (yHKUMM aBTOMaTuye-
CKOro YCKOPEHUsi MPpUroTOBIEHNs,
NPUroToBrieHUe C [ONOSNHUTENb-
HOM MOLLHOCTbLIO NPOANUTLCS A0
KoHUua.
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YpoBeHb
MOLLHOCTU Ha-
rpeea

Bpemsi pabotbi
dyHKLUMM aBTOMa-
TUYeCKOro ycKope-

HUA NpUroToBne-

HUA C NOMOLLbIO

[LOMNONMHUTENLHON
MOLLHOCTH
(B MMHYTax)

0,8

1,2

2,3

3,5

4,4

7.2

2

O|N|[o|la|h|lw|IN]|—~

3.2




SKCNNYATALUA
®DyHKUMA Tanmepa

MporpaMmupyowmin TaiMep obreryaeT NPoLEecc NPUroToBIEHMS MULLM Gnarogapsi BO3MOX-
HOCTU 3anporpaMmmmMpoBaTh Bpemsi AelcTBUS 30H HarpeBa. OH Takke MOXET ObITb MCMOIb-

30BaH B KaLIeCTBevMVIHyTHOI'O Taﬁlmepa
BkrnoyeHune Tanmepa

MporpammupytoLwmin Tanmep obnerdaeT NpoLecc NPUMroToBEHNs NULLM 6narogapsi BO3MOX-

HOCTM 3anporpamMmMvMpoBaTb Bpems AeicTBMS 30H Harpesa. OH Takke MOXeT ObITb UCMOSb-

30BaH B Ka4eCTBe MUHYTHOIO Tanmepa

e CeHcopom (5) BbIOpaTb COOTBETCTBYOLLYIO KOHAOPKY. Lindpa ,,0” gomkHa nepuognyecku
CBETUTLCS.

e C nomoubto ceHcopa ,+” (2) unu ,-” (4) 3anporpammmnpoBaTb Xenaembii ypoBeHb MOLL-
HOCTK B AnanasoHe 1 - 9.

e 3aTtem B TeveHue 10 cekyHA akTUBMPOBAaTL Yackl NyTeM HaxaTtus ceHcopa (6).

e C nomouybto ceHcopa ,+” (2) unu ,-” (4) 3anporpammupoBaTh Xenaemoe Bpemsi Npuro-
ToBneHuns (01 go 99 muHyT).

e [lpu gncnnee ¢ Yacamu 3aroputcs CBETOAMOA (8), COOTBETCTBYOLLMNIA KOHOPKE.

Bce koHdopKkM MOryT 0AHOBPEMEHHO paboTaTb B CUCTEME 3anporpaMMnpoBaH-
HOFO C MOMOLLbLI YaCOB BPEMEHM.

Ecnu 3anporpamMmmupoBaHoO 6ornblle 0AHOro BpeMeHU, TO Ha AUChnee BbiCBe-
YMBaeTCsl cCaMoe KOPOTKoe YCTaHOBINEHHOe BpeMsi. [lononHNUTENbHO 3TO BpeMsi
CUrHanu3upyeTcs Murarowmm ceetoanoaom (8).

MN3mMeHeHMe 3anporpaMmMUpoOBaHHOrO BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUSA NMULLU

B nto6oi MOMEHT NPUroTOBINEHMS MULLM 3anporpaMMUPOBaHHOE BPEMST MOXHO U3MEHWUTH

e [lpy nomoLLm ceHcopa (5) Bbibupaem COOTBETCTBYHOLLYIO 30HY Harpesa. Lindpa MoLHocTH
HarpeBa NeprvoaMYecKn NoacBeYBaETCS.

e 3arteM B TedeHue 10 cekyHA akTUBMPOBATL Yachkl MyTeM HaxaTusi ceHcopa (6).

e [lpu nomowym ceHcopa ,+” (2) unu ,-” (4) yctaHaBnvBaem HOBOE BPEMSI.

KOHTpOHb UcTevYyeHusda BpemMeHu NnpuroToBrieHus
OcrTaBLleecs 40 KoHLUa BpeMaA NpUuroTtoBrneHmna MoXXHoO NpoBepuUTb B nto60o MOMEHT, HaXkumasi

Ha ceHcop YacoB (6). AKTBHOe Bpemsi paboTbl YacoB Al COOTBETCTBYHOLLEN KOH(DOPKM
CUrHanuanpyeTcst MUratoLLmM ceeToamonom (8).
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SKCIITYATALUUA

BbikniovyeHune yacoB

Mo “cTeYeHmio 3anporpaMmMMPOBaAHHOTO BPEMEHW NMPUrOTOBIIEHNS BKITIOYUTCS 3BYKOBOM CUT-
Has, KOTOPbIA MOXHO BBIKITIOUUTL NMyTEM HaxkaTusi Nloboro ceHcopa, NIM60 OH aBTOMAaTUYECKU
BbIKMIOYNTCSA Yepesd 2 MUHYTHI.

Ecnn HeobxoanMo BbIKMOUUTL TaNMep NpexaeBpeMeHHO:

e [Ipun nomoLym ceHcopa (5) akTuBmpyem 30Hy Harpesa. OT4eTnnBO noaceBevmBaeTcs uudpa
MOLLHOCTMN Harpeea.

e 3atem HaxaTb ceHcop (6), npuaepxmeas 3 CekyHabl, UNN N3MEHNTL BPeMs TalMepa ¢
nomoLpto ceHcopa ,+” (2) n ,-” (4) Ha ,,00”

Tanmep B KayecTBe MMHYTHOrO TanMMepa

Yacbl, NporpammumpytoLLme BpeMsi MpUroToBNeHUs!, MOXHO AOMOSTHUTENBHO UCMONb30BaTh B
KayecTBe TaiMepa, ecrniv BpeMeHHO He KOHTponmpyeTcs paboTa KOHOPOK.

BknioyeHne MUHYTHOro Tanmepa

Ecnun BapoyHasi NTOBEPXHOCTb BbIKIlOYEHa:

e KacaHueMm ceHcopa BKI1./BbIKI. BApOYHY0 MOBEPXHOCTb (1), BKMIOYMTH BAPOYHYHO MOBEPX-
HOCTb.

e [locne yero ceHcopom (6) akTnBMpoBaTb Tanmep.

e C nomouypbto ceHcopa ,+” (2) unu ,-” (4) ycTaHOBUTb BpeMs Tanmepa.

BbIknoyeHue Tainmepa

Mo ncteyeHuto 3anporpaMmMmMpOBaHHOIO BPEMEHU BKITHOUYUTCA HEMPEPbIBHbLIM 3BYKOBOW CUr-
Han, KOTOPbI MOXHO BbIKMIOYUTL NyTEM HaXXaTus ntoboro CeHcopa, 6o OH aBTOMaTUYECKN
BbIKITOYNTCA 4epes3 2 MWHYTbI.

Ecnu BO3HMKHET HEOBXOAUMOCTb BbIKINIOYUTL TaiMep paHbLue:

e Haxatb ceHcop (6), npuaepxmBas 3 CekyHabl, UNu N3MEHNTb BpeMsl Tanmepa ¢ NOMOLLbHO
ceHcopa ,+” (2) n ,-” (4) Ha ,,00”

e Ecnu yackl 3anporpammMmpoBaHbl Kak Tanmep, TO OHM He paboTaloT kak 3anporpaMmmmnpo-
BaHHOE BPEMS MPUrOTOBIEHMS.

A DYHKUMA TaMepa BbIKINOYaeTCA B MOMEHT akTUBaLMN PYHKLMN YacoB.
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SKCIIYATALUUA

®dyHKUMA nopgorpesa

®yHKUMS noporpeBa Ontoda NoadepXvBaeT Tenso MpUroTOBIIEHHOro Ontoga Ha KOHAopKe.
BbibpaHHble 30HbI HarpeBa BKMOYEHb! HA HU3KYH0 MOLLIHOCTb HarpeBa. MOoLHOCTb KOHGOPKM
ynpaensieTcs yHKumen nogorpesa Ontofa, nogaepXmsas TeMnepaTypy nNpUroToBrieHUs npu-
mepHo 65°C. MoaTomy Tennoe, rotoBoe k ynotpebneHnto 6roao He MEHSIET CBOETO BKyca U He
MpUropaeT Ko AHY KacTptonn. OTo PyHKLMEN MOXHO Talkoke Monb3oBaThCs AN pacTanimBaHus
macna, okonaga u T.4.

YcnoBuem NpaBuIibHOTO MCMONb30BaHUA (DYHKLMM SBNSIETCH NMPUMEHEHNe COOTBETCTBYHOLLEN
KacTpronu C NIOCKM OHOM, Y4TOObl ee TemnepaTtypa Mormna TOYHO U3MEePSITbCH NMOCPenCcTBOM
ceHcopa, pacnofioXeHHOro B 30He Harpesa.

®yHKumMto nogorpesa 6rtoga MOXHO BKITHOYMTL B M0G0 30He.

YunTbiBasi MMKpobuorormyeckne nokasarenu, He pekoMeHOyeTCcsl CAMLLKOM AONro AepxaTb
6ntogo B Tenne, NO3TOMY Takke MpW 3TON OYHKLMM CEHCOPHas NaHernb BbIKIoYaeTcs Yepes 2
Yacos.

dyHkUMS noporpeBa Onioja ycTtaHaBnuBa-
€TCA Kak [OMOorHuUTenbHas MOLHOCTb Ha-
rpesa mexgy nosuuven ,0 1” n noasnsaetca
Ha gucnnee Kak cumeon ,, L!”

BkntoueHve yHKLMM nodorpeBa BbIMOMHS-
€TCS TaK Xe, KaK ONucaHo B MyHKTe
BkntoyeHue 30HbI HarpeBa

BhlkntoyeHre nogorpesa BbINOMHSETCS Tak
e, KaK OMnMcaHo B MyHKTe

,BbIKITHOYeHue KOH(OpPOK”.
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YNCTKA U KOHCEPBALIUA

[MocTosiHHOE copepkaHue Mnonb3oBaTenem
NMUTbl B YNCTOTE, @ Takke NpaBUSIbHbIN
YXOZ 3a HeW, 3HAYUTENBbHO BIUSOT Ha Mpo-
OOMKNTENBHOCTL Cpoka eé 6e3aBapUnHOro
[OENcTBUS.

Mpn 4ncTke Kepamukm HeobXxoanmMo
A cobnogaTtb Texe NPUHLMMbI, Y4TO U
NPW YUCTKE CTEKISAHHbIX MOBEpPX-
HocTen. Hu B KoeMm cny4vae He npu-
MEHSATb OCTPbIX (arpeccuBHbIX B
peakumn) YNCTALLMX CPeacTB, necka
AN 4ucTkm nnu rybkn ¢ uapanato-
e NOBEPXHOCTbLI. Henb3s Takke
NPMMEHATbL annapTaToB 4SS YUCTKM
napom.

Yucrtka nocne Kaxgoro
nonb3oBaHus

¢ Jlérkue, HenoaropeBLUMe 3arpA3HeHUst
BbiTepeTb BNIAXXHOW TpsANo4kon Ges
yucTtsAwero cpencTBa. [pumeHeHne
cpeacTBa ANs MbITbA MOCYAbl MOXET
NMPUBECTU K NOSIBNEHUO ronyboBaTtbix
pasBohoOB. OTW yCTOWYUBLIE NSATHA
He Bcerga BO3MOXHO YCTPaHWUTb Mpu
NepBOi YACTKe, Jaxe NpW NMPUMEHEHNM
crneumanbHOro YMCTSALWEro cpeacTBa.

e CunbHO nopropeBlIUe 3arpA3HeHuUst
YUCTUTb OCTPbLIM CKpeOKom. 3aTtem
BbiTepeTb NOBEPXHOCTb BIIaXHOM
TPSAANOYKON.

NS

%O
o

o

Ckpebok 0nsi yucmku naumel

24

YucTtka nsateH

e CgeTnble NATHa NepnaMmyTpoBOro
uBeTa (ocTaloTcs nocrie antoMUHUYM)
MOXHO NMKBUAMPOBATbL C XONOAHOW
HarpeBaTeNnbHOW MNAUTbI C MOMOLLbIO
crneumnanbHOro YMCTALLEero cpeacTea.
M3BecTkoBble ocTaTku (Hanpumep, no-
cre BbIKUNaHWsl BoAbl), MOXHO ybpaTb
YKCYCOM UNK crneumanbHbiM YUCTSALLMM
CpeacTBOM.

e Ybupas Takue 3arpsisHeHusi, Kak caxap,
nuLla ¢ codepxaHneM caxapa, CUHTETH-
yeckue maTtepuansl (Hanpumep, NonMaTH-
NeH..) U antoMmnHeBas oosbra, - Henb3s
OTKI/IIOYUTb [aHHOe HarpeBaTenbHoe
none! CnegyeTt cenyac e COCKPecTu
ocTaTku (B ropsiyeM COCTOSIHWM) OCTPbLIM
CKpeBKOM C ropsiyero HarpeBaTernbHOro
nons. Mocne NuKBMAAUMKN 3arpsa3HeHUs!
MOXHO MIIUTY OTKIOYUTb U OCTbIBLUYIO
yXe NAUTY OYUCTUTL crieumanbHbIM Yi-
CTALMM CPEACTBOM.

CneumanbHble YMCTALWME CPEACTBA MOXHO
I'IpI/IOGPECTI/I B YHMBEpMarax, cneumanbHbIX
ANEeKTPOTEXHNYECKMNX Mara3dnHax, MmarasmHax
ObITOBOM XMMMK, B MaraamHax nuLLeBbIX npo-
AOYKTOB 1 B CallOHaX KyXOHb. OcTpbin CerGOK
MOXXHO KynUTb B MarasmHax «Ymenble PYKU»,
B MarasmHax cTporMmMartepuanoB, a Takxke
B MarasdnHax Cc ManapckumMmm npuHagnex-
HOCTAMMW.



YNCTKA U KOHCEPBALIUA

Huvkorga He HaHOCUTb YUCTSALLEE CPEACTBO
Ha ropsiyyto HarpeBaTenbHy NnTy!
HaHecs unctawee cpencTtso, nyyile no3eo-
NNTb MY NOACOXHYTb, & MOTOM BbITEPETL €O
BnaxHbIM crnocobom. OcTaTky YUCTSALLErO
CpeacTBa crnenyeT BbITEPETb BMAXHON Tps-
MOYKOW nepen Creayrlmnm HarpeBaHueM.
B npoTvMBHOM cny4vae uucTAwme cpencTea
MOryT AeCBOBaTb pasbeaatoLLe.

B cny4yae HenpaBunbHbIX OENCTBUN C
HarpeBaTeNlbHOW KepaMuyecKkomn noBepx-
HOCTbHO NNUTbI, NPOU3BOAUTESb HE HECET
rapaHTMMHOW OTBETCTBEHHOCTH!

Mepuoaunyeckuit KOHTPONb

Kpome 0encTBun nNo cogepkaHuio NinTbl
B YNCTOTe, CrieayeT BhINOMHATL Crieayto-
Liee:

* [lpoBOAMTb NepUoOaMYECcKUii KOHTPOMb
paboThbl ynpaBnsWMX 3MIEMEHTOB U
cucteM paboyen nuTbl. 1o OKOHYaHUK
rapaHTUIAHOIO CpoKa, He MeHee OfHOro
pasa B 2 roga, crnegyetr obpatutbcs B
CEPBUCHbBIN MYHKT HA TEXHUYECKNI KOH-
TpOnb NMUTBI.

*  YCTpaHuTb 3KCNyaTauuoHHbIE NMOBPEX-
[OEHVs, ecnn TakoBble ObiNM 06Hapyxe-
Hbl

*  OcyLecTBUTb KOHCEPBALMIO Ha CNeayto-
LWmi nepmog paboumx CUCTEM MIUTBI.
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BHumaHwue!

Ecnn npy BKMOYEHHOM COCTOSIHUM
nNNuTbLl 06CNYyXMBaHWE yrnpaBneHns
NoO KaKON-TO NPUYMHE HEBO3MOXHO,
TO crnegyeT OTKIOYUTb MMaBHbIN Bbl-
KnoyaTenb NnTbl NGO BLIKPYTUTL
COOTBETCTBYIOLLMI MPEOXpaHUTENb
1 obpaTuTbCH B CEPBUC.

BHumaHue!

B cnyyae o6pasoBaHns TPELLMH 1in
NMOJNTOMKMN Kepammqecr(oﬂ NnnTbI,
crneayeT cendac xxe OTKMYNTb Ha-
rpeBaTernibHy0 NnnuTy U OTKNOYUTb
obopynoBaHMe OT 3NEKTPOCETU.
[nsa aToro Hago OTKIHYMTL Npeno-
XpaHuTtenb unNnM BblHYTb BUIKY U3
PO3ETKN.

3arem Heobxoaumo obpaTuThbCa B
cepBucC.

BHumaHue!

Bce pencTBMs MO peMOHTy U pe-
rynaynoHHble paboTbl AOMXKHbI
BbINOMHATLCS COOTBETCTBYHOLUMMY
nyHKTaMn No peMOHTHOMY obcny-
XMBaHMIO UNu cneumanncTamm ¢ co-
OTBETCTBYHOLLEN KBanudukaumen.



OENCTBUA B ABAPUNHBIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapunHOM cUTyaummn cregyer:

e OTKMOUMTL paboune coeanHeHnst NUThI

e OTKMYUTL 3NEKTpONUTaHne

*  O6patuTbCcs B PEMOHT

* HekoTopble Menkue NOMIOMKM MONb30BaTeNlb MOXET HanpaBUTb cam, PYKOBOACTBYSICb
yKasaHusMu, nNpvBedeHHbIMKU B Tabnvue Huxe. MNepen tem, kak obpatnTbCca B OTAEN
obcnyxunsanus knueHta Nnbo cepsuc, crieqyeT NpPoBEpPUTL CneaytoLme NyHKTbl Tabnu-

bl

NMPOBJIEMA NMPUYUHA OENCTBUA
1.060pynoBaHne He - MepepbIB B nogaye -NpoBepUTb NPeOXpaHUTENb
pabortaet anekTpu4ecTsa JOMalLHel NpOoBOAKM, nepe-

rOPEBLUNIA 3aMEHUTL

2. O6opygoBaHue He
pearupyet Ha BBEAEHHbIE
JaHHblei

- maHenb o6cnyxXnBaHus He
BKITHOYEHA

- BKIMKOYUTb

- OYEHb HEMPOAOIKM-
TenbHbIM BbINO HaxaTue
(meHee, yem cekyHaa)

- HaXnmMmaTb KHOMKY AonbLue

- HaXkaTo OAHOBPEMEHHO
Bornbluee, YeM MOMOKEHO,
KONMMYECTBO KHOMOK

- BCEraa HaxumaTtb TOMbKO
O[1HY KHOMKY (MCKITH0UEHME
TOSILKO MPU OTKIHOYEHUN
HarpeBaTensLHOro nons)

3. O6opynoBaHue He
pearupyer 1 BOCNpOn3BoauT
OOMNrin akyCcTU4ecKuia
curHan

- HenpasuIbHOEe 06CMYXK-
BaHue (HaXaTo HeCOOTBET-
cTBYytOLLME CEHCOopbl NGO

HaXkanm nx o4eHb ObICTPO)

- BKJTOYUTL NNUTY eLwé pa3

- CeHcop (ceHcopsl)
3aKTbITbl NMMOO 3arpsA3HeHbl

- OTKPbITb nmnbo OYUCTUTb
CEeHCOopbI

4. Bcé obopynoBaHue
BbIKITHOYaEeTCA

- nocre BKMHOYEHUs He BBe-
[eHbl JaHHble B TeYeHUn
6onee, yem 10 cekyHq

- MoBTOPHO BKMKOYNTL Na-
Henb obcnyxmBaHus n 6es
npomeaneHunsi

BBECTU AaHHble

- ceHcop (bl) 3akpbIT (bl)
UNn 3arpsasHeH (bl)

- OTKPbITb NMGO OYUCTUTB
ceHcopsl

5. OpHo HarpeBaTenbHoe
none BbIKIMOYaeTCs, Ha Tabno
cBeTuTCs BykBa «H»

- OrpaHUYeHNe BpEMEHM
paboThbl

- MoBTOPHO BKIMOYUTL
HarpeBarTernbLHoe rnorne

- ceHcop(bl) 3aKpbIT(bl)
nnbo 3arpsidHeH(bl)

- neperpeB 3NEKTPOHHbIX
3NeMeHTOB

- OTKPbITb U OYUCTUTb
CEeHCOopbI
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OENCTBUA B ABAPUNHBIX CUTYALIUAX

NMPOBJIEMbI MPUYNHA .EI,EVICTBVIH
6. He cBeTutcs ykasarenb - NepepbIB B nogaye - yKasaTernb O0CTaTO4YHOro
OCTaTOYHOro Tenna, Ho 3NeKTpuYecTea, Tenna Ha4yHET onATb
HarpeBaTenbHble nons eweé | obopygoBaHue [enCcTBOBaTb, KakK TONbKO
ropayuve OTKITHOYUNITOCb OT CETU. BKIMHOYUTBLCA U OTKINHOYUTBCA
naHenb ynpaBneHuna.

7. TpewmHa B KyXOHHON
KepamMuyeckomn nnure.

OnacHocTb! CPOYHO OTKIIOUNTL KEPaMUYECKYHO
nnuTy OoT cetu (NpegoxpaHnTens). Obpatutbcs B
Grvkannii cepBuc.

8. Ecnu nospexaeHne
BCE eLlé OCTaéTtcs He
OTPEMOHTUPOBAHbIM.

OTKNIOYNTb KYXOHHYIO KepaMmUYeCKyto MiuTy oT ceTu
(npenoxpanutens!). ObpaTuTbca B GrvkaiLMi MYHKT NO
PEMOHTY.

BaxHo!

Bbl HecéTe 0TBETCTBEHHOCTb 3a NPaBUIIbHOE COCTOSA-
Hve 06opyaoBaHMS U NPaBUIIbHYIO €ro aKcnnyaTaumio B
AomaluHeMm xossicTse. Ecnv Bbl Bei3biBaeTe cepsuc no
npuYnHe oWNBKM 0BCNy>KNBaHWSA NANTBI, TO TAKOW BU3NT
CepBUCHOro 0bCnyXnBaHus, Aaxe B Nepuos AencTBUs
rapaHTuu, byaeT cBsi3aH Ana Bac ¢ gononHuTensHomn
onnaTon ycnyru.

3a noBpexaeHus, KOTopble BO3HUKIM MO NPUYKHE HECO-
6nogeHns 4aHHOW MHCTPYKLMK, MPON3BOANTENb OTBET-
CTBEHHOCTW He HeCET.

9. MIHOYKUMOHHas nnuta
N30aET «XpUNSALWME» 3BYKU.

3To0 HOopMmanbHoe saBrneHue. PaboTtaeT oxnaxpawowmin
BEHTUMATOP 3MEKTPOHHIA CUCTEMbI.

10. lHayKumMoHHas nnuTa us-
0AéT CBUCTALLME 3BYKU.

370 HopMarbHoe siBneHue. CornacHo ¢ 4acToTon paboTbl KaTy-
LLEK BO BpeMs1 NOSb30BaHMS HECKOIbKMMIM HarpeBaTerbHbIMY
30HamV OQHOBPEMEHHO, MPU paboTe Ha MaKCUMaribHYH MOLL-
HOCTb, NMNUTa N3OAET NErKMI CBUCT.

11. BapoyHas noBepXHOCTb
He paboTaert, KoHOopKU He
BKITHOHAOTCS U HE (PYHKLM-
OHVPYHOT.

- NMONMOMKa 3NEeKTPOHUKN - BbIMOJNMTHUTb c6poc Bapo4-
HOWN NOBEPXHOCTU, Ha He-
CKOJ1bKO MUHYT OTKITHOYUTb
€€ OT 3IeKTpoceTn (BbIHyTb

npenoxpaHuTenb).
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomMuHanbHoe HanpsbkeHne

HoMuHanbHasi MOLWHOCTb NINT:

Mopenb

- UIHOYKUMOHHOE HarpeBaTenbHOe norne:

- UHOYKUMOHHOE HarpeBaTtenbHoe none: & 160-180 mm

- UHAYKUMOHHOE HarpeBatenbHoe none: & 210-220 mm

- MHOYKUMOHHOE HarpeBaTenbHoe nore «Booster»: & 210-220 mm
- MHOYKUMOHHOE HarpeBaTensHoe nore «Booster»: & 160-180 mm

Pasmepsbl
Bec

400B 2N~50 Iy,
7,35 kBT
BHI6*

1200 Bt
2000 Bt
2000/3000 Bt
1200/1400 Bt

576 x 518 x 50;
ca.10,5 kr;

CootBeTtcTByeT TpeboBaHunsam Hopm EH 60335-1; EH 60335- 2-6, 06s3ytonx B

EBponerickom Cotoze.

MpouszBoauTenb cBUAETENIbCTBYET

HacToawnm nponsBoanTENb CBUAETENLCTBYET, YTO AaHHbIN 6bITOBOWM an6op OoTBE€YaeT OCHOBHbIM

Tpe60BaHMAM HUXKEMNPUBEAEHHbIX AMPEKTUB U TPpeGOBaHNI

020/2011

AVPEKTUBAa NO HU3KOBOJIbTHOMY o6opyaoBaHuto 2014/35/EC,
AVPEKTUBA MO 3JIEKTPOMAarHUTHOU coBMecTuMmocTu 2014 /30/EC
AVWPEKTUBA NO 3KO/I0rMYecKoMy npoekTuposaHuo 2009/125/EC,
Tpe6oBaHue ,,0 6€30MacHOCTM HU3KOBOJIbTHOro o6opyanoBaHua” TP TC 004/2011,
Tpe6oBaHue ,,3/1IeKTPOMarHuTHass COBMeCTMMOCTb TexHu4Yeckux cpeacts” TP TC

Mpubop MapkupyeTcs eanHbIM 3HAaKOM obpalleHus EH[, 1 Ha Hero BblAaH cepTudUKaT COOTBETCT-

BuUdA And npeabsB/iEHNA B OpraHbl KOHTPOJIA 3a PbIHKOM.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Das Kochfeld ist eine Verbindung einer auBergewéhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Waschwirkung. Nachdem Sie diese Gebrauchsanweisung gelesen haben, ist die
Bedienung des Gerétes kein Problem mehr.

Bevor das Kochfeld das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er vor dem Verpacken griin-
dlich auf deren Sicherheit und Funktionalitdten an Priifstdnden Uberpriift.

Bevor das Gerét in Betrieb genommen wird, lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch. Befolgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden Sie verschiedene
Bedienfehler.

Diese Gebrauchsanleitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie jederzeit bei der
Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfélle befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung ste-
henden Hinweise genau.

Achtung!
Das Gerét ist erst nach dem Durchlesen dieser Gebrauchsanweisung zu benutzen.

Das Gerét ist ausschlie8lich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal3 und kann geféhrlich sein.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Anderungen vorzunehmen, die die Geréte-
funktion nicht beeintrdchtigen.

INHALTSVERZEICHNIS
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Wichtige Sicherheitshinweise ... 30
Beschreibung des Gerates..........oooiiiiiiii 35
INSTallatioN . .. 36
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Vorgehen in NOtSItUALIONEN..........cuiiiiii e 53
TeChNISCNE DateN.......ooiuiiieee e 55
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korper-
lichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur
unter Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemald benutzt
werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
durfen Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfuhren.
Kinder durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt
(Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuldschen.
Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen
z.B. mit einem Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren
Decke.

Achtung. Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablage-
flache (Brandgefahr!).

Achtung. Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen
bemerken (Sprunge oder Bruche), schalten Sie das Gerat
ab und trennen Sie es von der Stromversorgung (Strom-
schlaggefahr!).
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln, Loffel,
Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache, da sie sich erhitzen
konnen (Verbrennungsgefahr!).

Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit den Reglern
aus und verlassen Sie sich nicht allein auf die automatische
Topferkennung, um ein unbeabsichtigtes Wiedereinschalten
Zu vermeiden.

Das Gerat sollte mit einer externen Uhr oder mit einem
unabhangigen Fernbedienungssystem nicht gesteuert wer-
den.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e \or dem ersten Benutzen des Induktionskochfeldes lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Auf diese Art und Weise kénnen Sie einen sicheren Geratebetrieb
sicherstellen und Beschadigungen des Kochfeldes vermeiden.

e Sollte das Induktionskochfeld in unmittelbarer Nahe von einem Rundfunk- und Fernsehemp-
fanger oder einem anderen emittierenden Gerat betrieben werden, ist die Steuerungseinheit
des Kochfeldes auf richtige Funktion zu tberprifen.

e Der Anschluss des Geréates sollte durch einen zugelassenen Elektro-Installateur erfolgen.
e Das Gerat darf nicht in der Nahe von Kihlgeraten installiert werden.

e Die Mdbel, in denen das Gerat eingebaut wird, missen gegen Temperaturen bis zu 100°C
bestandig sein. Das gilt auch fir Furniere, Kantenbelage, Kunststoffoberflachen, Klebstoffe
und Lackschichten.

e Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in Mdbel benutzt werden. Nur auf diese Art und
Weise werden Sie vor versehentlichem Beriihrungskontakt mit stromflihnrenden Komponen-
ten geschutzt.

e Die Reparaturen elektrischer Gerate dirfen ausschlieRlich durch Fachleute erfolgen.
Unsachgemafie Reparaturen konnten eine Gefahr fir die Sicherheit der Benutzer dieser
Gerate darstellen.

e Das Gerat wird vom elektrischen Versorgungsnetz nur dann getrennt, wenn die Sicherung
ausgeschaltet oder der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wird.

e Der Stecker der Anschlussleitung sollte nach der Installation des Kochfeldes zuganglich
sein.

e Esist daflir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

e Personen mit eingesetzten Gerédten zur Unterstiitzung der Lebensfunktionen (z.B.
Herzschrittmacher, Insulinpumpe oder Gehoérapparat) miissen sicherstellen, dass
die Arbeit dieser Gerate nicht durch das Induktionskochfeld gestort wird (Der Fre-
quenzbereich fiir das Kochfeld betragt 20 bis 60 kHz).

e Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle Einstellungen und Anzeigen geldscht. Bei
erneutem Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten. Solange die Kochzonen heil? sind,
leuchten das Symbol der Restwarmanzeige ,H” und - wie nach erstem Einschalten - Ver-
riegelungsschlissel.

e Mit der ins elektronische System eingebauten Restwarmeanzeige wird angezeigt, ob das
Kochfeld immer noch eingeschaltet bzw. ob die jeweilige Kochzone noch heil} ist.

e \Wenn sich die Netzsteckdose nahe der Kochzone befindet, ist darauf zu achten, dass das
Netzkabel des Gerates die heiRen Stellen nicht berthrt.

e Werden Speisedle oder Fette verwendet, darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen
werden, sonst besteht Brandgefahr.

e Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie verwenden. Es schmilzt bei hohen Tem-
peraturen und kénnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und flissigen Zustand - sowie Kunststoffe
durfen nicht auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

e Wenn Zucker oder Kunststoff aus Versehen auf eine heille Kochzone gelangen, dirfen
diese auf keinen Fall ausgeschaltet werden, sondern der Zucker muss mit einem scharfen
Schaber entfernt werden. Die Hande vor Verbrennungen und Verletzungen schutzen.

e Bei Benutzung des Induktionskochfeldes sind nur Kochtépfe und Schmorpfannen mit
flachem Boden ohne scharfe Kanten und Grate zu verwenden, da sonst auf dem Induk-
tionskochfeld irreversible Kratzer entstehen konnen.

e Die Kochzonen des Induktionskochfeldes sind gegen Temperaturschock bestandig. Das
Kochfeld ist weder hitze- noch kalteempfindlich.

e Es ist darauf zu achten, dass keine Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Punktuelle
Schlage - zum Beispiel durch Herunterfallen von kleinen Gewdirz-Flaschen - kénnen im
ungunstigsten Falle Risse und Spriinge auf der Oberflache des Glaskeramik-Kochfeldes
verursachen.

e An den beschadigten Stellen kdnnen kochende Gerichte zu den unter Strom stehenden
Teilen des Glaskeramik-Kochfeldes gelangen.

e Wenn die Oberflache des Kochfeldes gesprungen ist, muss das Glaskeramik-Kochfeld
sofort vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

e Die Oberflache der Kochfeldes darf weder als Schneidebrett noch als Arbeitstisch die-
nen.

e Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Kochdeckel, sollten nicht
auf dem Kochfeld abgelegt werden, weil sie sonst heil3 werden kénnen.

e Das Gerat darf nicht Gber einem Backofen ohne Ventilator, einer Geschirrspliler, einem
Kuhl- und Gefriergerat sowie einer Waschmaschine eingebaut werden.

e Sollte dieses Induktionskochfeld in einer Arbeitsplatte eingebaut worden sein, kénnen die
im Schrank befindlichen Gegenstande aus Metall durch die Abluft aus dem Liftungssystem
des Kochfeldes sehr heily werden. Aus diesem Grund empfiehlt man den Einsatz einer
direkten Abschirmung (siehe Abb. 2).

e Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes miissen beachtet
werden. Falls sie nicht beachtet werden, verliert der Benutzer seine Garantierechte.
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TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Wer mit Energie verantwor-
tungsvoll umgeht, der entla-
stet nicht nur die Haushalt-
skasse, sondern handelt
auch der Umwelt bewusst
zugute. Darum helfen Sie
elektrische Energie sparen!
Und das kann auf folgende Art und Weise
getan werden:

eGeeignetes Kochgeschirr verwenden.
Verwenden Sie Tépfe mit einem flachen und
dicken Topfboden. Dabei lasst sich bis zu
einem Drittel elektrischer Energie einsparen.
Achten Sie auf den Topfdeckel und garen Sie
in geschlossenen Toépfen oder Pfannen, sonst
wird der Energieverbrauch vervierfacht!

eKochzonen und Béden von Kochge-
schirr sauber halten.

Der Schmutz verhindert die Warmelbertra-
gung - fest eingebrannte Speisereste kdnnen
oft nur mit chemischen Mitteln entfernt wer-
den, die die Umwelt stark belasten.

eUnndtiges “in den Topf Gucken® ver-
meiden.

eKochfeld nicht in direkter Ndhe von
Kiihl-/Gefriergeraten einbauen.

Dadurch steigt der Energieverbrauch un-
notig.
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AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Trans-
portschaden geschitzt. Nach
dem Auspacken sind die
Verpackungsmaterialien so

% zu entsorgen, dass dadurch
kein Risiko fir die Umwelt

entsteht. Alle Materialien, die zur Verpackung
verwendet werden, sind umweltvertraglich,
kénnen hundertprozentig wiederverwertet
werden und sind mit entsprechendem Symbol
gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyethylenbeutel, Styroporstiicke usw.)
sind beim Auspacken auBer Kinderre-
ichweite zu halten.

ENTSORGUNG DES ALTGERATS

Dieses Gerat wurde gemaf der Europai-
schen Richtlinie 2012/19/UE sowie dem
polnischen Gesetz Uber verbrauchte elek-
trische und elektronische Gerate mit dem
Symbol eines durchgestrichenen Abfallcon-
tainers gekennzeichnet.

Eine solche Kennzeichnung
informiert dartiber, dass dieses
Gerat nach dem Ablauf des
Nutzungszeitraumes nicht zu-
sammen mit anderen Hausab-
I fallen gelagert werden darf. Der
Nutzer ist verpflichtet, das Ge-
rat an einem Sammelpunkt flr verschlissene
elektrische und elektronische Gerate abzu-
geben. Die die Sammlung durchfiihrenden
Einheiten, darunter lokale Sammelpunkte,
Geschafte und gemeindeeigene Einheiten,
bilden ein entsprechendes System, welches
die Abgabe dieses Gerates ermdglicht. Die
richtige Vorgehensweise mit Elektro- und
Elektronikschrott tragt zur Verhinderung
schadlicher Folgen fur die menschliche Ge-
sundheit und die nattirliche Umwelt bei, die
aus der Anwesenheit von Schadstoffen so-
wie einer falschen Lagerung und Weiterve-
rarbeitung solcher Materialien folgen.



BESCHREIBUNG DES GERATES

Beschreibung des Kochfeldes BHI6*

Induktionskochzone Booster
(hinten rechts) @ 210-220 mm

Induktionskochzone Booster
(hinten links) @ 160-180 mm

Induktionskochzone Booster
(vorne links) @ 210-220 mm

Induktionskochzone Booster . ocoe
(vorne rechts) @ 160-180 mm

Bedienfeld
3 8 10 8 3
] i = L [}
Im) o, AN A Ll il
7N 7 N\ 7N\
0= \ N @ @ @ NG N/ @
5 4 6 2 5 1
1. Sensor zum Ein- und Ausschalten des Kochfeldes
2. Sensor Plus
3. Kochzonenanzeige
4. Sensor Minus
5. Sensor der Kochzonenauswahl
6. Sensor der Uhr
7. Sensor "Schlussel"
8. Diode der Einschaltung der Uhr
9. Dioden der Einschaltung des Sensos "Schllssel"
10. Timer
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INSTALLATION

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fiir den Einbau
des Kochfeldes

® Die Starke der Kiichenarbeitsplatte sollte zwischen 28 und 40 mm und die Tiefe der
Klchenarbeitsplatte mind. 600 mm betragen. Die Kiichenarbeitsplatte muss eben und
korrekt eingestellt sein. Die Kiichenarbeitsplatte ist an der Wand abzudichten und gegen
Feuchtigkeit und Wasser abzusichern.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Kiichenarbeitsplatte
muss im vorderen Teil mind. 60 mm und im hinteren Teil mind. 50 mm betragen.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Seitenwand sollte mind.
55 mm betragen.

® Die Mobel, in denen das Gerat eingebaut wird, missen mit Verkleidung ausgestattet sein
und die eingesetzten Klebstoffe miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C bestandig
sein. Wird diese Bedingung nicht erfillt, kann sich die Oberflache verformen oder die
Verkleidung abgehen.

® Die Kanten der Offnung miissen mit einem gegen Feuchtigkeit bestandigen Mittel geschiitzt
werden.

® Die Offnung in der Kiichenplatte entsprechend den Abmessungen auf der Abb. 1 vorbe-
reiten.

® Der minimale Freiraum, der unter dem Kochfeld zu belassen ist, muss 25 mm betragen,
damit die erforderliche Luftzirkulation sichergestellt wird und GbermaRige Aufwarmung
der Bereiche um das Kochfeld herum sich (Abb. 2) vermeiden lasst.

@

560

min
50 [—

490

min
—r60
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INSTALLATION

Abb. 2

25mm

|

30mm

500x10mm Einbau in der Arbeitsplatte des
tragenden Schranks.

=
!
X

Minimum
10mm
o —— 1:1_/A
(
500x20mm 500%10mm Einbau im Arbe_i_tsblatt Uber einem
‘k / Backofen mit Liiftung.
<« —— |

ﬁ Der Einbau des Kochfeldes iber einem Backofen ohne Ventilation ist verboten.

Installation des Kochfeldes BHI6*

e Das Kochfeld mit der elektrischen Anschlussleitung gemal dem Schaltplan anschlielen.
e Die Arbeitsplatte entstauben, das Kochfeld in die Offnung einsetzen und stark andriicken
(Abb. 3).

Abb. 3
H 1 - Arbeitsplatte
—— 2 - Dichtung des Kochfeldes
e 3 - Keramik-Kochfeld
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INSTALLATION

Gerit elektrisch anschlieRen

Hinweis!

Der elektrische Anschluss darf nur von einem qualifizierten, entsprechend zugelas-
senen Fachmann vorgenommen werden. Eigenwillige Eingriffe und Anderungen der
elektrischen Anlage sind strengstens verboten.

Hinweise fiir den Installateur

Das Kochfeld ist mit einer Klemmleiste ausgerustet, welche die Anwahl von richtigen
Verbindungen fir die jeweilige Art der Stromversorgung ermdglicht.

Die Klemmleiste ermdglicht folgende Verbindungen:

- einphasig 230 V ~

- zweiphasig 400 V 2N~

Das Kochfeld kann auch an eine entsprechende Stromversorgung durch eine entsprechende
Uberbriickung an der Klemmleiste gemaR dem beigelegten Schaltplan angepasst werden. Der
Schaltplan ist auch am unteren Teil der unteren Gerateabdeckung angebracht. Der Zugang
zur Anschlussleiste ist nach der Entfernung des Deckels des Klemmkastens madglich. Es
ist an eine entsprechende Auswahl des Netzanschlusskabels unter Berlicksichtigung der
Anschlussart und der Nennleistung des Kochfeldes zu denken.

Hinweis!

Beachten Sie bitte, dass der Schutzkreis an die mit dem Zeichen @ markierten
Klemme der Anschlussleiste angeschlossen werden muss. Die elektrische Installation,
von der das Kochfeld versorgt wird, muss mit einer entsprechend ausgewahlten
Sicherung und neben der Absicherung des Stromnetzes mit einem entsprechenden
Schalter ausgestattet werden, der die Abschaltung der Stromzufuhr zum ganzen
Gerat im Falle von eventuellen Stérungen ermdglicht.

Vor dem Anschluss des Kochfeldes an die elektrische Installation miissen die Informationen,
die dem Typenschild und dem Schaltplan zu entnehmen sind, beachtet werden.

Sollte das Kochfeld auf eine andere vom Schema abweichende Art und Weise ange-
schlossen werden, kann das Kochfeld beschadigt werden.

Hinweis. Der Installateur ist verpflichtet, dem Benutzer die “Bescheinigung tiber den Anschluss
des Gerates ans Stromnetz" auszuhandigen (Das Formular gibt es im Garantieschein). Nach
dem erfolgten Anschluss hat der Installateur auch die Information Gber die Art des ausgefuhr-
ten Anschlusses anzubringen:

- einphasiger, zweiphasiger oder dreiphasiger Anschluss,
- Querschnitt des Anschlusskabels,

- Art der eingesetzten Sicherung (Art der Sicherung).
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SCHEMA VON MOGLICHEN VERBINDUNGEN
Hinweis! Die Heizelemente sind fiir eine Spannung von 230 V ausgelegt.
Typ /
Hinweis! Bei jeder Verbindungsart muss der Schutzleiter an die mit @ | Quer- Sicherung
gekennzeichnete Klemme angeschlossen sein. schnitt des
Anschluss-
kabels
1 | Bei einem Netz mit Spannung von | 1N~
230 V einphasiger Anschluss mit HO5VV-FG | mind.30 A
Nullleiter, die Briicke verbindet die 000 00O 3X 4 mm?
Klemmen L1, L2, Nullleiter bis N, T T T
Schutzleiter bis
L1 N ®
2* | Bei einem Netz mit Spannung | 2N~
von 230/400 V zweiphasiger An- OO0 000 HO5VV-FG | mind.16 A
schluss mit Nullleiter, Nullleiter bis 4X2,5mm?
N, Schutzleiter bis @ T T T T
L2 11 N
L1=R, L2=S, L3=T, N= Klemme des Nullleiter, @= Klemme des Schutzleiters

* Im Falle einer hauseigenen dreiphasigen Netz mit Spannung von 230/400 V ist die Ubrige
Leitung an die Klemme: L3 anzuschlielen, die an die internen Installation des Kochfeldes
nicht angeschlossen ist.

* Die Klemmen N-N sind intern verbunden und missen daher nicht mehr Giberbriickt werden.
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Vor dem ersten Einschalten des Gerétes

e Vorerst das Induktionskochfeld griindlich reinigen. Das Induktionskochfeld wie Glasober-
flachen behandeln,

e Beim ersten Einschalten des Gerates kénnen voriibergehend Gerliche auftreten. Darum
ist das Raumliiftungssystem einzuschalten oder das Fenster zu &ffnen.

e Das Gerat ist unter Beachtung der Sicherheitshinweise zu bedienen.

Wirkungsweise des induktiven Feldes

Der Stromgenerator versorgt die im Inneren des Gerats
befindliche Spule.

Diese Spule erzeugt ein magnetisches Feld, das ans Koch-
geschirr Ubertragen wird.

Das magnetische Feld bewirkt, dass das Kochgeschirr erhitzt
wird.

Zum Kochen mit Induktion ist die Verwendung von Kochgeschirr, dessen Boden fur die Wir-
kung des magnetischen Feldes geeignet sind, erforderlich.

Im Allgemeinen weist die Induktionstechnik zwei Vorteile auf:

e Da die Warme ausschlieRlich mit Hilfe des Kochgeschirrs abgegeben wird, ist eine maximale
Warmenutzung mdglich.

e Der Effekt der Warmetragheit kommt nicht vor, denn der Kochvorgang beginnt automatisch
in dem Zeitpunkt, in dem das Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt, und endet in dem
Zeitpunkt, in dem der Topf davon weggenommen wird.

Bei gewdhnlichem Gebrauch des Induktionskochfelds kénnen Gerausche verschiedener Art

auftreten, die fiir den Betrieb des Induktionskochfeldes keine Bedeutung haben.

e Pfeifen von niedriger Frequenz Dieses Gerausch entsteht, wenn das Kochgeschirr leer
ist, und verschwindet wieder, sobald man Wasser oder Lebensmittel ins Kochgeschirr gibt.

e Pfeifen von hoher Frequenz Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus mehreren
Schichten verschiedener Werkstoffe gefertigt sind und die maximale Leistung eingeschaltet
wurde. Das Gerausch wird starker auch dann, wenn zugleich zwei oder mehrere
Kochzonen bei maximaler Leistung genutzt werden. Das Gerausch verschwindet oder
ist weniger intensiv, nachdem die Leistungsstufe gemindert worden ist.

e Knarren Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus mehreren Schichten verschie-
dener Werkstoffe gefertigt wurden. Die Gerauschintensitat hangt von der Art des Kochens ab.

e Summen Das Gerausch entsteht, wenn der Ventilator 1auft, mit dem elektronische Systeme
gekilhlt werden.

Die Gerausche, die bei ordnungsgemaflem Betrieb horbar sind, sind auf den Betrieb des

Ventilators, die GroRRe des Kochgeschirrs und auf Werkstoffe, aus denen dieses gefertigt ist,

die Art des Kochens und die eingeschaltete Leistung zurlickzufuhren.

Die Gerausche sind eine normale Erscheinung und weisen nicht auf eine Stérung des In-

duktionskochfelds hin.
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Schutzeinrichtungen:

Wenn das Kochfeld richtig installiert und ordnungsgemaf benutzt wird, sind die Schutzein-
richtungen selten nétig.

Ventilator: Dient zum Schutz und zur Abkiihlung von Steuer- und Versorgungselementen.
Er kann mit zwei verschiedenen Drehgeschwindigkeiten arbeiten und funktioniert automa-
tisch. Der Ventilator arbeitet nur dann, wenn die Kochzonen eingeschaltet sind, und bleibt
bei einem ausgeschalteten Kochfeld in Betrieb, bis die Elektronik ausreichend abgekdihlt ist.
Transistor: Die Temperatur der elektronischen Ausrustungselemente wird mit einer Sonde
ununterbrochen gemessen. Steigt die Warme geféhrlich an, verringert das System die Leistung
der Kochzone automatisch oder schaltet die Kochzonen, die sich direkt an den erwarmten
elektronischen Elementen befinden, ab.

Topferkennung: Die Topferkennung gibt die Kochfeldfunktion und somit auch die Heizung
frei. Kleine Gegenstéande, die auf die Kochzonen gelegt werden (wie z.B. Teeldffel, Messer,
Ringe ...), werden als Tdpfe nicht erkannt und das Kochfeld wird nicht eingeschaltet.

Topferkennung im Induktionskochfeld

Die Topferkennung ist in den Kochfeldern installiert, die mit den Induktionskochzonen
ausgestattet sind. Wird das Kochfeld genutzt, beginnt die Topferkennung automatisch die
Warmeerzeugung, wenn der Topf in der jeweiligen Kochzone aufgestellt wird, oder beendet
sie, wenn der Topf weggenommen wird. Dadurch kann also die Energie gespart werden.

» Wird die Kochzone zusammen mit einem geeigneten Topf benutzt, wird die Warmeleistung
angezeigt.

» Zum Kochen auf dem Induktionskochfeld sind entsprechende Topfe erforderlich, deren
Bdden aus einem magnetischen Material hergestellt sind (siehe: Tabelle).

Steht auf der Kochzone kein Topf oder ist der Topf ungeeignet, erscheint das
Symbol ~=~in der Anzeige. Die Kochzone wird nicht eingeschaltet. Wird ein Topf
innerhalb von 10 Minuten nicht erkannt, wird der Vorgang der Einschaltung des
Kochfeldes geldscht.

Um die Kochzone einzuschalten, muss sie mittels Sensorsteuerung und nicht nur
durch Wegnehmen des Topfes ausgeschaltet werden.

Die Topferkennung funktioniert nicht als eine Ein-/Ausschalttaste des
Gerites.

Das Induktionskochfeld ist mit Sensoren ausgerustet, die durch die Berlihrung von markierten
Flachen mit dem Finger bedient werden.
Jede Umsteuerung des Sensors wird mit einem akustischen Signal bestatigt.

Es muss beachtet werden, dass sowohl beim Ein- und Ausschalten, als auch
bei der Einstellung der Heizleistungsstufe immer nur ein Sensor gleichzeitig ge-
driickt wird. Falls mehrere Sensoren gleichzeitig gedriickt werden (mit Ausnahme
von Timer und Schliissel, ignoriert das System die eingegebenen Steuersignale
und beim dauerhaften Driicken wird eine Fehlermeldung ausgelost.

Die Kochzone ist nach dem Gebrauch mittels Regel- und Steuereinrichtung, und
aufgrund der Anzeige der Topferkennung alleine auszuschalten.
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Eine richtige Topfqualitat gilt als Grundlage fir Sicherstellung einer guten Heizleistung des
Gerates.

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

1

Charakteristik des Kochgeschirrs.

Es sollten immer Topfe hoher Qualitat, mit ideal flachem Boden verwendet werden: Bei
der Verwendung solcher Topfe wird die Entstehung von Stellen von zu hoher Temperatur
verhindert, an denen die Speisen beim Kochen anhaften konnten.Die Topfe und Pfannen
mit dicken Metallwanden garantieren flr eine perfekte Warmeverteilung.

Es ist darauf zu achten, dass die Topfbéden stets sauber bleiben: Beim Aufflllen eines
Topfes oder bei der Verwendung eines aus dem Kihlschrank genommenen Topfes ist es
vor dem Aufstellen des Topfes auf dem Kochfeld zu berpriifen, ob die Oberflache des
Topfbodens ganz trocken ist. Dadurch Iasst sich die Verschmutzung der Oberflache des
Kochfeldes vermeiden.

Der Topfdeckel verhindert, dass die Warme aus dem Topf unnétig entweicht, wodurch die
Kochzeit verkirzt und der Energieverbrauch reduziert wird.

Um festzustellen, ob das Kochgeschirr geeignet ist, ist es zu prifen, ob der Boden des

Kochgeschirrs ein Magnet anzieht.
Zur Sicherstellung einer optimalen Kontrolle der Temperatur durch das Induktions-

modul muss der Topfboden flach sein.
Ein konvexer Topfboden oder ein Topfboden mit einem tief gepragten Logo des
Herstellers beeintrachtigen die Kontrolle der Temperatur durch das Induktionsmodul

und kénnen zur Uberhitzung des Kochgeschirrs fiihren.
Kein beschadigtes Kochgeschirr verwenden - z.B. mit einem
Kochboden, der durch libermédRige Temperatur verformt
wurde.

Wird das Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden verwen-
det, dessen Durchmesser geringer als der gesamte Durchmes-
ser des Kochgeschirrs ist, wird nur der ferromagnetische Teil
des Kochgeschirrs erhitzt. Dies bewirkt, dass eine gleichmaRige
Warmeverteilung im Kochgeschirr nicht maglich ist. Der ferro-
magnetische Bereich wird im Boden des Kochgeschirrs wegen
der darin befindlichen Aluminiumelemente gemindert und daher
kann die gelieferte Warmemenge geringer sein. Es kann zu Problemen mit der Dektektion
des Kochgeschirrs kommen oder dieses wird uberhaupt nicht erkannt. Der Durchmesser
des ferromagnetischen Teils im Kochgeschirr sollte der Grofie der Kochzone entsprechen,
damit optimale Kochergebnisse erzielt werden kénnen. Sollte das Kochgeschirr auf der
Kochzone nicht erkannt werden, wird empfohlen, dass dieses auf der Kochzone mit einem
entsprechend gerigeren Durchmesser ausprobiert wird.
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Zum Kochen mit Induktion sollte ausschlieRlich ferromagnetisches Kochgeschirr verwendet
werden, das aus folgenden Werkstoffen hergestellt ist:

e emaillierter Stahl

e Gusseisen

e spezielles Kochgeschirr aus nichtrostendem Stahl zum Kochen mit Induktion.

Kennzeichnung am Uberpriifen, ob auf dem Etikett ein Ze-

Kochgeschirr ichen enthalten ist, das dariiber infor-
_m{ert, dass der Topf induktionsgeeignet
ist.

Topfe aus magnetischem Material verwenden (aus
emailliertem Blech, ferritischem Nirostahl, Gusse-
isen). Uberprufen, ob ein Magnet am Topfboden
haften bleibt

Nichtrostender Stahl Der Topf wird nicht erkannt.
Mit Ausnahme von Tdpfen aus ferromagnetischem
Stahl

Aluminium Der Topf wird nicht erkannt.

Gusseisen Hohe Leistungsfahigkeit

Achtung! Durch die Tépfe kdnnen auf der Kochfeldo-
berflache Kratzer entstehen.

Emaillierter Stahl Hohe Leistungsfahigkeit

Gefale mit flachem, dickem und glattem Boden wer-
den empfohlen.

Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.
Gefale mit Kupferbo- Der Topf wird nicht erkannt.
den

Abmessungen des Kochgeschirrs

e Um das beste Kochergebnis zu erzielen, ist Kochgeschirr mit einer Gré3e des Bodens
(ferromagnetischer Teil) zu verwenden, der der GroRe der Kochzone entspricht.

e Verwendet man Kochgeschirr mit einem kleineren Durchmesser des Bodens als die GrolRe
der jeweiligen Kochzone, wird dadurch die Leistung der Kochzone gesenkt und die Dauer
des Ankochens verlangert.

e Die Kochzonen verfligen Uber eine untere Grenze der Erkennung des Kochgeschirrs, die
vom Durchmesser des ferromagnetischen Teils im Boden des Kochgeschirrs und vom
Stoff des Kochgeschirrs abhangig ist. Wird ungeeignetes Kochgeschirr eingesetzt, kann
es unter Umstanden von der Kochzone nicht erkannt werden.
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Bedienfeld

e Nach dem AnschlieRen des Kochfeldes an das Stromversorgungsnetz leuchten kurz alle
Anzeigen auf. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

e Das Kochfeld ist mit elektronischen Sensoren ausgerustet, die eingeschaltet werden,
indem sie mindestens 1 Sekunde lang mit dem Finger gedriickt werden.

e Jedes Einschalten der Sensoren wird akustisch signalisiert.

Keine Gegenstande auf die Oberflaichen der Sensoren legen (dadurch kann
A eine Fehlermeldung ausgel6st werden). Diese Oberflachen sind stets sauber zu
halten.

Das Kochfeld einschalten

Den Sensor Ein/Aus (1) mindestens eine Sekunde lang mit dem Finger gedriickt halten. Das
Kochfeld ist aktiv, wenn in allen Anzeigen (3) die Ziffer ,,0” leuchtet.

Wird kein Sensor innerhalb von 10 Sekunden betétigt, schaltet das Kochfeld au-
tomatisch ab.

Die Kochzone einschalten

Nach dem Einschalten des Kochfeldes mit dem Sensor (1) muss innerhalb von nachsten 10

Sekunden eine bestimmte Kochzone (5) gewahlt werden.

1. Nach der Beruhrung des Sensors, der einer bestimmten Kochzone (5) zugeordnet ist,
leuchtet die hinterleuchtete Ziffer ,0” in der Anzeige der Heizleistung, die dieser Zone
entspricht, abwechselnd.

2. Verschiebt man den Finger auf den Sensor ,+” (2) oder auf den Sensor ,-” (4), wird die
gewunschte Stufe der Heizleistung eingestellit.

Wird kein Sensor innerhalb von 10 Sekunden nach dem Einschalten des Koch-
feldes betitigt, schaltet die Kochzone automatisch ab.

Die Kochzone ist aktiv, wenn in allen Anzeigen eine Ziffer oder ein Buchstabe leuch-

ten, was darauf hindeutet, dass die Kochzone zur Vornahme der Einstellung der
Heizleistung bereit ist.

Einstellung der Heizleistung fiir die gewiinschte Induktionskochzone
Erscheint die Ziffer ,0” in der Anzeige fiir die eindeutig leuchtende Kochzone (3), kann die

gewtinschte Kochstufe eingestellt werden, indem man den Finger mit dem Sensor ,+” (2)
und ,-” (4) verschiebt.
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Die Kochzonen ausschalten

e Die Kochzone muss aktiviert sein. Die Anzeige der Heizleistung leuchtet abwechselnd.
e Das Ausschalten erfolgt durch Bertihren der Sensors Ein/Aus am Kochfeld oder durch
das Gedruckthalten des Sensors (5) Uber 3 Sekunden.

Das ganze Kochfeld ausschalten

e Das Kochfeld ist in Betrieb, wenn zuvor mindestens eine Kochzone eingeschaltet wur-
de.
e Durch Driicken des Sensors Ein/Aus (1) wird das ganze Kochfeld abgeschaltet.

Wenn die Kochzone heil} ist, leuchtet der Buchstabe ,H" in der Anzeige fiir Kochzone (3) -
das Symbol der Restwarme.

Booster-Funktion ,,P”

Die Booster-Funktion besteht in der Erhdhung der Leistung fiir eine Kochzone mit einem
Durchmesser @ 210-220 - von 2000W auf 3000W,

fur eine Kochzone mit einem Durchmesser @ 160-180 - von 1200W auf 1400W.

FiUr die Betatigung der Booster-Funktion muss die gewlinschte Kochzone gewahlt, die
Kochstufe auf ,9" eingestellt und erneut der Sensor ,+" (2) gedriickt werden, was mit dem
Erscheinen des Buchstabens “P” in der Kochzonenanzeige signalisiert wird.

Das Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt durch erneutes Driicken des Sensors ,-" (4)
bei aktiver Induktionskochzone oder durch Wegnehmen des Topfes von der Induktionskoch-
zone.

Fiir die Kochzone @ 210-220 und @ 160-180 ist die Dauer der Booster-Funktion
A von der Sensorsteuerung auf 10 Minuten begrenzt. Nach einem automatischen

Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt die weitere Beheizung der Kochzone

mit der Nennleistung.

Die Booster-Funktion kann erneut eingeschaltet werden, vorausgesetzt dass

die Temperaturfiihler in den elektronischen Systemen und die Spulen lber eine

solche Moglichkeit verfiigen.

Wird ein Topf wahrend der aktivierten Booster-Funktion von der Kochzone ab-

gestellt, bleibt diese Funktion weiterhin aktiv und die Dauer der Funktion lauft

weiter ab.

Wird die Temperatur der Kochzone (elektronisches System oder Spule) wahrend

der aktivierten Booster-Funktion liberschritten, wird die Booster-Funktion automa-

tisch abgeschaltet. Die Kochzone kommt auf die Nennleistung wieder zuriick.
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Steuerung der Booster-Funktion

Die Kochzonen sind je nach dem Modell vertikal oder kreuzweise in Paaren verbun-
A den. Die Gesamtleistung wird innerhalb dieser Paare geteilt.
Der Versuch, die Booster-Funktion fur beide Kochzonen gleichzeitig einzuschalten,
wiirde zur Uberschreitung der maximal verfiigbaren Leistung fiihren. In diesem Fall
wird die Heizleistung der ersten aktivierten Kochzone auf das maximal héchste
Niveau gesenkt.

Kindersicherung

Die Verriegelungsfunktion dient dazu, das Kochfeld vor unbeabsichtigter Betatigung durch Kin-
der zu schutzen, und das Einschalten dieser Funktion ist erst nach Entriegelung moglich.

Die Kindersicherung ist mdglich, wenn das Kochfeld ein- und ausgeschaltet ist.

Ein- und Ausschalten der Kindersicherung

Das Ein- und Ausschalten der Kindersicherung erfolgt mit dem Sensor (7), indem der Sen-
sor Uber 5 Sekunden gedrickt gehalten wird. Das Einschalten der Kindersicherung wird
signalisiert, indem die Diode (9) aufleuchtet.

Das Kochfeld bleibt bis zur Entriegelung verriegelt, selbst wenn das Bedienungs-
feld ein- und ausgeschaltet wird. Durch das Trennen des Kochfeldes vom Strom-
netz wird die Verriegelung des Kochfeldes ausgeschaltet.

Restwarmeanzeige

Nach dem Kochen bleibt in der Glaskeramik noch Warmeenergie, auch Restwarme genannt,
enthalten. Die Anzeige der Restwarme erscheint auf zwei Stufen. Nach Ausschalten der
Kochzone oder des Gerates, wenn die Temperatur 60°C Uberschreitet, erscheint in der ent-
sprechenden Anzeige der Buchstabe ,H”. Die Anzeige der Restwarme halt an, solange die
Temperatur der Kochzone den Wert von 60°C Uberschreitet. Im Temperaturbereich von 45°C
bis 60°C wird der Buchstabe ,h” angezeigt, mit dem auf einen niedrigen Wert der Restwarme
hingedeutet wird. Fallt die Temperatur unter 45°C, erlischt die Restwarmeanzeige.

Die Kochplatte ist zusatzlich mit einer Lichtleiste (AMBIENT) zur Anzeige der Restwarme
ausgestattet. Die Lichtleiste leuchtet auf, wenn eines der Kochfelder eingeschaltet wird,
und erlischt, wenn der hinterleuchtete Buchstabe ,,h” sich ausschaltet.

é Ist die Restwdarmeanzeige

aktiviert, diirfen weder die
Kochzone beriihrt, da die

Verbrennungsgefahr besteht, ‘
noch die warmeempfindlichen \'-'I
Gegenstinde darauf gestellt -
werden! V. T N

Bei Stromausfall erscheint das

A Symbol der Restwarme ,,H* in der
Anzeige nicht. Trotzdem kénnen
die jeweiligen Kochzonen noch
heil sein!
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Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld wurde zur Steige-
rung dessen Betriebssicherheit mit einer
Betriebsdauerbegrenzung fiir jede Kochzone
ausgestattet. Die maximale Betriebsdauer
wird nach der letztens angewahlten Heizleis-
tungsstufe eingestellt.

Falls die Heizleistungsstufe Uber einen lan-
geren Zeitraum (siehe Tabelle) nicht gean-
dert worden ist, wird die dazu zugeordnete
Kochzone automatisch abgeschaltet und die
Restwarmeanzeige aktiviert. Es ist jedoch
moglich, die einzelnen Kochzonen jederzeit
einzuschalten und gemaf der Gebrauchsan-
weisung zu bedienen.

Funktion der automatischen Zusatzheizung

e Die ausgewahlte Kochzone mit dem
Sensor (5) aktivieren.

e AnschlieRend mit dem Sensor ,+” (2) und
- (4) die Heizleistung im Bereich von 1
bis 8 einstellen und erneut den Sensor
(5) driicken.

e In der Anzeige leuchten die Ziffer der
eingestellten Heizleistung und der Buch-
stabe A abwechselnd.

Nach Ablauf der Zeit, in der die Versorgung
mit der Zusatzheizung erfolgte, schaltet die
Kochzone automatisch auf die gewahlte
Heizleistungsstufe, die in der Anzeige
sichtbar bleibt, um.

Wird ein Topf von der Kochzone
abgestellt und vor Ablauf der Dauer
der automatischen Zusatzheizung
wieder hingestellt, wird der Prozess
der Zusatzheizung mit Zusatzleis-
tung zu Ende fortgesetzt.
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Heizleistungs-
stufe

Maximale Be-
triebsdauer in
Stunden

[
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0,16

Stufe
der Heizleistung

Dauer der automa-
tischen Zusatzhei-
zung mit Zusatz-
leistung
(in Minuten)

0,8

1,2

2,3

3,5

4,4

7.2
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Funktion der Uhr

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-
den.

Einschalten der Uhr

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-

zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-

den.

e Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer ,,0” blinkt.

e Die gewunschte Heizleistung im Bereich von 1 bis 9 mit den Sensoren ,+” (2) oder ,-” (4)
einstellen.

e AnschlieBend die Uhr durch Driicken des Sensors (6) innerhalb von 10 Sekunden akti-
vieren.

e Mit dem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die gewlinschte Kochzeit (01 von 99 Minuten) einstel-
len.

e An der Anzeige der Uhr leuchtet die Diode (8), die der jeweiligen Kochzone entspricht.

é Alle Kochzonen kénnen gleichzeitig im System der Zeitprogrammierung mit
Hilfe der Uhr arbeiten.

é Wurden in der Anzeige der Uhr mehr als eine Zeitangabe eingestellt, wird die
kiirzeste eingestellte Zeit angezeigt. Zusiatzlich wird dies mit der blinkenden
Diode (8) signalisiert.

Anderung der programmierten Kochdauer.

Beim Kochen kann die programmierte Kochdauer jederzeit gedndert werden.

e Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer der Heizleistung blinkt hinter-
leuchtet.

e AnschlieRend die Uhr durch Driicken des Sensors (6) innerhalb von 10 Sekunden akti-
vieren.

e Mit dem Sensor ,+” (2) oder mit dem Sensor ,-” (4) die Uhrzeit neu einstellen.

Kontrolle des Ablaufs der Kochdauer
Die Zeit, die bis Ende der Kochdauer Ubrig bleibt, kann jederzeit gepruft werden, indem der

Sensor der Uhr (6) gedriickt wird. Die aktive Zeit der Uhr wird mit der blinkenden Diode (8)
fur die jeweilige Kochzone signalisiert.
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BEDIENUNG

Ausschalten der Uhr

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertont ein akustisches Signal, das durch Beriihren
eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder das Alarmsignal schaltet nach 2
Minuten automatisch ab.

Wenn die Uhr vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Die Kochzone Mit dem Sensor (5) aktivieren. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

e Anschlielend den Sensor (6) driicken, Uber 3 Sekunden gedriickt halten oder die Zeit
der Minutenuhr mit dem Sensor ,+” (2) und ,-” (4) auf ,00” &ndern.

Uhr als Minutenuhr

Die Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient, kann als zuséatzlicher Alarm genutzt
werden, wenn die die Funktion der Kochzonen vortbergehend nicht gesteuert wird.

Ausschalten der Minutenuhr

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist:

e Das Kochfeld durch Berlihren des Sensors Ein/Aus (1) einschalten.

e Anschlieflend die Minutenuhr mit dem Sensor (6) aktivieren.

e MIT dem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die Uhrzeit der Minutenuhr einstellen.

Die Minutenuhr ausschalten.

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch Beriihren
eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder abwarten, bis das Alarmsignal
nach 2 Minuten automatisch abschaltet.

Wenn der Alarm vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Den Sensor (6) driicken, Uber 3 Sekunden gedriickt halten oder die Zeit der Minutenuhr
mit dem Sensor ,+” (2) und ,-” (4) auf ,00” &ndern.

e Sollte die Uhr als Minutenuhr voreingestellt werden, dann funktioniert sie nicht wie eine
Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient.

Die Funktion der Minutenuhr wird geléscht, wenn die Funktion der Uhr aktiviert
wird.
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BEDIENUNG

Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion sorgt fur die Aufrechterhaltung der Warme der zubereiteten Speise auf der
Kochzone. Die ausgewahlte Kochzone ist auf eine niedrige Heizleistung gestellt. Die Leistung
der Kochzone wird durch die Aufwarmfunktion so gesteuert, dass die Temperatur der Speise
bei circa 65°C liegt. Die warme und zum Verzehr bestimmte Speise andert dadurch seinen Ge-
schmack nicht und bleibt am Topfboden nicht haften. Diese Funktion kann auch zum Zerlassen
der Butter oder Schokolade usw. genutzt werden.

Eine ordnungsmafige Nutzung dieser Funktion ist allerdings durch den Einsatz von Kochge-
schirr mit flachem Boden bedingt, damit die Temperatur des Kochtopfs durch den in der Kochzo-
ne befindlichen Sensor genau gemessen werden kann.

Die Aufwarmfunktion kann fur jede Kochzone eingeschaltet werden.

Aus mikrobiologischen Griinden wird allerdings nicht empfohlen, eine Speise allzu lange warm
aufzubewahren, daher wird der Sensorbereich nach Ablauf von zwei Stunden ausgeschaltet.

Die Aufwarmfunktion ist als zusatzliche
Heizleistung zwischen der Position ,0 1”
voreingestellt und wird auf dem Display als
Symbol , LY ” angezeigt.

Das Einschalten der Aufwarmfunktion er-
folgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im
Kapitel
,Die Kochzone einschalten” geschildert
wurde.
Das Ausschalten der Aufwarmfunktion er-
folgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im
Kapitel
,Die Kochzone ausschalten” geschildert
wurde.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Wird eine Reinigung und Pflege des Gla-
skeramik-Kochfeldes sowie dessen entspre-
chende Wartung sichergestellt, tragt dies zur
Verlangerung eines stoérungsfreien Betriebs
des Gerates entscheidend bei.

/A

Bei der Reinigung des Glaskeramik-
Kochfeldes sind dieselben Grund-
satze wie bei Glasoberflachen zu
beachten. Dazu dirfen auf keinen Fall
Scheuermittel, aggressive Reinigung-
smittel, Sand und Scheuerschwamm
verwendet werden. Dampfreiniger
dirfen zur Reinigung ebenfalls nicht
genutzt werden.

Reinigung Kochfeldes nach jeder
Benutzung

e Leichte, nicht eingebrannte Versch-
mutzungen mit feuchtem Tuch ohne
Reinigungsmittel abwischen. Durch die
Verwendung eines Geschirrspllmittels
kénnen blauliche Verfarbungen entste-
hen. Selbst wenn spezielle Reinigung-
smittel verwendet werden, lassen sich
diese hartnackigen Flecke erst nach meh-
reren Reinigungsversuchen entfernen.

e Fest eingebrannte Verschmutzungen
miissen mit einem scharfen Schaber
entfernt werden. AnschlieBend die
Kochzone mit feuchtem Tuch abwi-
schen.

(Y

%0
o

o

Schaber fiir die Reinigung des
Kochfeldes
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Fleckenentfernung

e Helle, perlenweie Flecken (Alumi-
niumriickstande) konnen vom abge-
kiihlten Kochfeld mit Hilfe von speziellen
Reinigungsmitteln entfernt werden.
Kalksteinriickstadnde (nach dem Uber-
laufen von Wasser) kdnnen mit Essig
oder speziellem Reinigungsmittel entfernt
werden.

e Beider Entfernung der Verschmutzungen
von Zucker, zuckerhaltigen Speisen,
Kunststoffen oder Aluminiumfolie darf die
Kochzone nicht ausgeschaltet werden!
Die Riickstéande von der Kochzone sofort
(wenn heifl}) mit einem scharfen Schaber
grundlich abkratzen. Nach der Entfer-
nung von Schmutz darf die Kochzone
ausgeschaltet und nach dem Abkuhlen
mit Hilfe von speziellen Reinigungsmitteln
endgultig gereinigt werden.

Spezielle Reinigungsmittel sind in Supermark-
ten, elektrotechnischen Fachgeschaften, Dro-
gerien, Lebensmittelgeschaften und Laden
mit Haushaltsgeraten zu kaufen. Scharfe
Schaber kénnen in den Fachgeschaften fur
Heimwerker, Baumarkten und Geschaften mit
Malerzubehoér gekauft werden.



REINIGUNG UND WARTUNG

Das Reinigungsmittel nie auftragen, wenn
das Kochfeld heil} ist. Das aufgetragene Re-
inigungsmittel am besten trocknen lassen und
erst dann mit nassem Tuch abwischen. Bevor
das Kochfeld wieder erhitzt wird, sollten die
Uberreste des Reinigungsmittels mit feuch-
tem Tuch abgewischt werden. Sonst kdnnten
sie eine atzende Wirkung haben.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen
beziiglich der Behandlung der Glaskera-
mik-Kochfelder verliert der Benutzer seine
Garantierechte!

Periodische Inspektionen

Neben den MaRRnahmen zur Sicherstel-
lung laufender Sauberhaltung des Koch-
feldes sollte man:

» periodische Kontrollen der Funktionalitat
der Steuerkomponenten und Baugruppen
des Kochfeldes durchfiihren lassen. Nach
Ablauf der Garantie sollte man die tech-
nischen Inspektion des Kochfeldes min-
destens einmal pro zwei Jahre in einem
Servicepunkt durchfiihren lassen,

- festgestellte Mangel beseitigen lassen,

» periodische Wartung der Baugruppen des
Kochfeldes durchfiihren lassen.
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Achtung!

Wenn die Steuerung bei einem
eingeschalteten Kochfeld aus ir-
gendeinem Grunde nicht bedient
werden kann, ist der Hauptschalter
auszuschalten oder die Sicherung
auszudrehen und den Kontakt mit
dem zustandigen Kundendienst
aufzunehmen.

Achtung!

Sollten Risse oder Absplitterungen
auf der Oberflache des Glaskera-
mik-Kochfeldes vorkommen, so ist
es sofort auszuschalten und von der
Stromversorgung sofort zu trennen.
Zu diesem Zweck die Sicherung
abschalten oder den Stecker herau-
sziehen. Anschlieend sich mit dem
nachstgelegenen Servicepunkt in
Verbindung setzen.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Einstel-
larbeiten sollten an einem zustandi-
gen Servicepunkt oder durch einen
entsprechend zugelassenen Fach-
mann vorgenommen werden.



VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:
Funktionsbaugruppen des Gerates ausschalten
von der Stromversorgung trennen

Reparatur melden

da einige geringfligige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kénnen, ist das Gerat gemaf den Punkten der na-
chstehenden Tabelle zu Uberprifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

PROBLEM

URSACHE

BEHEBUNG

1.Keine Geratefunktion

- Stromausfall

-die Sicherung der Hausanla-
ge Uberprifen und - falls diese
durchgebrannt ist - auswech-
seln

2.Keine Geratereaktion auf
die Eingabewerte

- die Bedienblende nicht
eingeschaltet

- Einschalten

- eine Taste wurde zu kurz
gedriickt (kirzer als eine
Sekunde)

- Tasten ein wenig langer
driicken

- mehrere Tasten gleichze-
itig gedrickt

- immer nur eine Taste dric-
ken (Ausnahme: Ausschal-
ten einer Kochzone)

3.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein langes Schallsi-
gnal aus.

- unsachgemafie Bedienung
(falsche Sensoren oder zu
schnell gedriickt)

-Geréat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

4.Das ganze Gerat wird aus-
geschaltet.

- nach Einschalten wur-
den uber einen langeren
Zeitraum als 10 Sekunden
keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut ein-
schalten und sofort Werte
eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

5.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anze-
ige ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- die Kochzone emeut einschal-
ten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Uberhitzung der elektroni-
schen Elemente

- Sensoren aufdecken oder
reinigen
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VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

PROBLEM

URSACHE BEHEBUNG

6. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heil} sind.

- Stromausfall, Gerat vom
Energieversorgungsnetz
getrennt.

- Die Restwarmeanzeige
wird erst nach dem nach-
sten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder
ansprechen.

7.Ein Riss im Glaskeramik-
Kochfeld.

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Si-
cherung). Sich mit dem nachstgelegenen Service-
punkt in Verbindung setzen.

/N

8.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an
die zustandige Kundendienststelle wenden.

Wichtig!

Sie sind fir den ordnungsmaRigen Zustand des Gerates und
dessen richtigen Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie
durch einen Fehler bei der Bedienung den Servicedienst zu
sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im Garantieze-
itraum fir Sie kostenpflichtig.

Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-
leitung entstehen, Ubernehmen wir leider keine Haftung.

9. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchténe aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der
die elektronischen Systeme kuhlt.

10. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeiftone aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der In-
duktionsspulen wird bei der Benutzung von mehreren Kochzonen
mit maximaler Leistung ein leiser Pfeifton ausgegeben.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung
Nennleistung der Kochfelder:

Modell:

- Induktionskochzone :

- Induktionskochzone: @ 160-180 mm

- Induktionskochzone: @ 210-220 mm

- Induktionskochzone Booster: @ 210-220 mm
- Induktionskochzone Booster: @ 160-180 mm

Abmessungen
Gewicht

400V 2N~50 Hz
7,35 kW

BHI6*

1200 W
2000 W
2000/3000 W
1200/1400 W

576 x 518 x 50;
ca.10,5 kg;

Erfillt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in der Européischen

Union gelten.
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STIMATE CLIENT,

Plita Hansa reprezintd combinatia dintre usurinta de manipulare si eficienta perfecta. Dupa
ce veli citi aceste instructiuni nu veti avea niciun fel de probleme cu utilizarea plitei.

Plita care a parasit terenul fabricii a fost verificatd minutios la posturile de control din punct
de vedere al parametrilor de siguranta si functionalitate inainte de a fi impachetata.

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a porni aparatul. Respectarea
indicatiilor din aceasta va protejeaza de utilizarea necorespunzétoare a aparatului.

Instructiunile trebuie pastrate si depozitate in aga fel incat sa le aveti mereu la indemana.

Trebuie sa respectati cu atentie instructiunile de utilizare pentru a evita accidentele.

Atentie!

Folositi aparatul doar dupa ce atj citit aceste instructiuni.

Aparatul a fost proiectat doar ca aparat de gatit. Orice utilizare a acestuia (de ex. la
incalzirea incaperilor) nu este conforma cu destinatia acestuia si poate fi periculoasa.
Producatorul isi rezerva dreptul de a efectua modificari care nu influenteaza modul
de functionare al aparatului.

CUPRINS

Informatii de Daza.........ccoiiiii 56
Indicatii referitoare la siguranta de utilizare.................oooeoeeiii 57
Descrierea prodUSUIUL  .......ooueiiiiiiiee e e e e 62
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Informatii tENNICE..........iiiii e 82
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

Observatie. Dispozitivul si toate piesele componente ale
acestuia care sunt la indemana utilizatorului devin fierbinti
in momentul in care acesta este folosit. Posibilitatea de
atingere a elementelor de incalzire trebuie sa fie realizata
cu o deosebita grija. Copii care nu au atins varsta de 8 ani
nu trebuie sa se apropie de dispozitiv cu exceptia cazului in
care se afla sub supraveghere permanenta.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii care au varsta de
peste 8 ani si mai mari, de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale si mentale limitate si de catre persoane
fara experienta si care nu cunosc dispozitivul, atunci cand
acestea sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire
la utilizarea dispozitivului in siguranta care le sunt transmise
de catre persoanele care sunt raspunzatoare de siguranta
lor. Aveti grija la copii, nu-i lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si activitatile de deservire nu trebuiesc realizate
de catre copii care nu sunt supravegheat;.

Observatie. incélzirea fira supraveghere a unturii sau a
uleiului pe plita cu inductie poate fi periculoasa si poate
cauza incendii.

NICIODATA nu incercati sa stingeti focul cu ajutorul apei, ci
opriti dispozitivul si acoperiti flacara cu un capac sau cu un
pled care nu este inflamabil.

Observatie. Pericol de incendiu: nu amplasati nici un fel de
lucruri pe suprafata de fierbere.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

Observatie. Daca suprafata este fisurata opriti curentul
pentru a evita pericolul de electrocutare.

Nu asezati pe suprafata plitei obiecte de metal cum ar fi cu-
tite, furculite, linguri si capace sau folii de aluminiu deoarece
pot deveni fierbinti.

Dupa ce afi terminat utilizarea dispozitivului, opriti plita cu
inductie cu ajutorul regulatorului i nu va bazati pe indicatiile
detectorului de vase.

Nu se recomanda comandarea dispozitivului cu ajutorul
ceasului extern sau cu ajutorul sistemului de comanda de
la distanta.

Pentru curatarea aparatului nu se recomanda folosirea di-
spozitivelor de curatare cu ajutorul aburilor.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

+ Tnainte de a utiliza pentru prima data plita cu inductie trebuie sa cititi instructiunile de
utilizare. In acest mod vefi fi in siguranta si evitati deteriorarea plitei.

» Daca utilizati plita cu inductie in imediata apropiere a radioului, televizorului sau a altui
aparat care emite unde, trebuie sa verificati daca panoul de control al plitei functioneaza
corect.

* Plita trebuie sa fie conectata de catre un instalator — electrician autorizat.
* Nu instalafi plita Tn apropierea aparatelor frigorifice.

» Mobila in care incorporati plita trebuie sa fie rezistenta la temperaturi de cca. 100°C. Acest
lucru se refera la placaje, canturi, suprafete fabricate din materiale sintetice, adezivi si
lacuri.

+  Plita poate fi folosita doar dupé ce a fost montata. In acest mod nu v& expuneti la atingerea
pieselor care sunt sub tensiune.

» Aparatele electrice pot fi reparate doar de catre specialisti. Reparatiile neprofesionale pot
pune Tn pericol siguranta utilizatorului.

» Aparatul este decuplat de la refeaua electrica doar atunci cand opriti siguranta sau scoateti
stecherul din priza.

» Stecherul cablului de alimentare trebuie sa fie disponibil dupa ce instalaii plita.

» Aveti grija la copii, nu-i lasati sa se joace cu aparatul.

» Persoanele cu aparate de mentinere a funcitiilor vitale implantate (de ex. stimulator
cardiac, pompa de insulina sau aparat auditiv) trebuie sa se asigure ca functionarea
acestor aparate nu va fi bruiata de catre plita cu inductie (intervalul de frecventa la
care functioneaza plita cu inductie este de 20-50 kHz).

+ Incazulin care se intrerupe alimentarea cu curent se pierd toate setarile. V& recomandam
sa fiti prudenti atunci cand alimentarea cu curent este reluata. Atata timp cat ochiurile sunt
fierbinti se va aprinde indicatorul de incalzire reziduala ,H” precum si la prima pornire a
cheii de blocada.

» Sistemul electric incorporat al indicatorului de incalzire reziduala indica daca plita este
pornita, respectiv daca este inca fierbinte.

» Daca priza este in apropierea ochiului trebuie sa aveti grija la cablu sa nu atinga locurile
incalzite.

» Atunci cand folositi uleiuri sau grasimi nu lasati plita nesupravegheata deoarece exista
pericolul de incendiu.

* Nu folositi vase din materiale plastice si folii de aluminiu. Acestea se topesc la temperaturi
ridicate si pot deteriora suprafata vitroceramica.

» Aveti grija ca pe ochiuri sa nu cada zahar, acid citric, plastic, sare etc. atat in stare solida
cat si lichida.

« In cazul in care din neatentie pe ochiuri cade zahar sau plastic nu opriti plita ci indepartati
zaharul si plasticul cu un razuitor ascutit. Protejati mainile de arsuri si rani.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

» Pe plita cu inductie trebuie sa folositi doar vase si oale cu fundul plat, care nu au canturi si
zgarieturi doarece 1n caz contrar acestea pot zgaria iremediabil suprafata vitroceramica.

» Suprafata de incalzit a plitei cu inductie este rezistenta la soc termic. Aceasta nu este
sensibila la rece sau la cald.

* Nu scapati obiecte pe suprafata vitroceramica . Loviturile punct, de ex. cazatura unei
sticlute cu condimente poate provoca fisuri si desprinderea unor cioburi de pe suprafata
vitroceramica .

» Daca astfel de deteriorari apar picaturile de mancare care se scurg pot ajunge la piesele
aflate sub tensiune din plita cu inductie.

» Daca suprafata este fisurata opriti curentul pentru a evita pericolul de electrocutare.
» Nu folositi suprafata plitei drept fund de taiat sau masa de lucru.

* Nu asezatii pe suprafata plitei obiecte de metal cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace
sau folii de aluminiu deoarece pot deveni fierbintj.

* Nu incorporati plita peste cuptorul fara ventilator, peste masina de spalat vase, frigider,
congelator sau magina de spalat.

» Daca plita a fost montata in blat atunci obiectele metalice care se afla in dulap se pot
incalzi pana la temperaturi ridicate datorita temperaturii din sistemul de ventilatie al plitei.
Din acest motiv va recomandam sa folositi un strat protector direct (vezi des. 2).

+ Trebuie sa respectati indicatiile referitoare la intretinerea si curatirea peliculei ceramice.
In cazul in care apar nereguli la modul de utilizare al acesteia nu vom onora garantia.
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CUM SA ECONOMISITI

ENERGIE
Persoanele care folosesc
energia in mod responsabil
nu influenteaza pozitiv doar
bugetul familiei ci actio-
- neaza constient in favo-

area mediului Tnconjurator.
Ajutati si dumneavoastra,
economisiti energia electrica! Pentru a face
acest lucru procedati in felul urmator:

*Folositi vase de gatit corespunzatoare.

Vasele cu fundul plat si gros va permit sa
economisiti pana la 1/3 din energia electrica.
Tineti minte de capac, in caz contrar consu-
mul de energie electrica creste de patru ori!

*Pastrati ochiurile si fundurile vaselor
curate.

Mizeria impiedica transmiterea de caldura —
mizeria arsa si persistenta poate fi indepar-
tata doar cu substante care dauneaza foarte
mult mediului inconjurator.

*Evitati ,,privitul in oale” inutil.
*Nu incorporati plita in imediata apropiere
a frigiderului/congelatorului.

Consumul de energie electrica creste foarte
inutil datorita acestora.
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DESPACHETARE

Aparatul a fost asigurat im-
potriva deteriorarii pe durata
transportului. Va rugam ca
dupa ce despachetati apa-

é ratul sa aruncati elementele
ambalajului astfel incat acest

lucru sa nu dauneze mediului inconjurator.
Toate materialele folosite pentru ambalaj nu
dauneaza mediului sunt 100% reciclabile si
au fost marcate cu simbolul corespunzator.

Atentie! Materialele din ambalaj (sacii
din polietilen, bucatile de stiropian etc.)
nu trebuie lasate la indemana copiilor pe
durata despachetarii.

INDEPARTAREA APARATELOR
FOLOSITE

Acest aparat este marcat conform Directivei
Europene 2012/19/UE si Legii poloneze cu
privire la echipamentele electrice si electro-
nice folosite cu simbolul containerului pentru
deseuri taiat.

Acest marcaj informeaza ca

echipamentul acesta dupa pe-

rioada in care a fost utilizat

nu poate fi aruncat impreuna

cu gunoiul menajer. Utilizato-
I vl este obligat sa-I predea la

punctele de primire a echipa-
mentelor electrice si electronice folosite. In-
stitutiile care le primesc, inclusiv punctele de
ridicare, magazinele si autoritatile locale vor
organiza un sistem corespunzator de preda-
re a acestor echipamente. Procedarea co-
respunzatoare cu echipamentele electrice si
electronice asigura eliminarea consecintelor
daunatoare pentru sanatatea oamenilor si a
mediului Thconjurator, care reies din preze-
nta unor substante periculoase si din depo-
zitarea si prelucrarea necorespunzatoare a
acestui tip de echipament.



DESCRIERE PRODUS

Descriere plita BHI6*

Zona de gatit cu inductie booster
(spate dreapta) @ 210-220 mm

Zona de gatit cu inductie booster
(spate stanga) & 160-180 mm

Zona de gatit cu inductie booster
(fata stdnga) @ 210-220 mm

Zona de gatit cu inductie booster - 000
(fata dreapta) @ 160-180 mm

Panoul de comanda
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Dioda de semnalizare a ceasului
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Pregatirea blatului de mobila pentru incorporarea plitei

» Grosimea blatului de mobila trebuie sa fie intre 28 si 40 mm, adancimea blatului min 600
mm. Blatul trebuie sa fie plat si perfect orizontal. Blatul trebuie etansat si asigurat dinspre
perete impotriva scurgerilor si a umiditatii.

» Distanta dintre marginea orificiului si marginea blatului in fata trebuie sa fie de min 60
mm, iar din spate de min 50 mm.

» Distanta dintre marginea orificiului si peretele lateral al mobilei trebuie sa fie de minim 55
mm.

» Mobila pentru incorporat trebuie sa contina placaj si adezivi pentru lipirea acestuia rezi-
stente la temperatura de 100°C. Th cazul in care nu indeplinesc aceste conditii se poate
ajunge la deformarea suprafetei sau dezlipirea placajului.

» Marginile orificiului trebuie sa fie asigurate cu un material care nu absoarbe umiditatea.

» Efectuati orificiul din blat conform dimensiunilor indicate in des 1.

» Sub plita lasati cel putin un spatiu liber de 25 mm, pentru a asigura circulatia corespun-
zatoare a aerului si pentru a evita incalzirea suprafetei din jurul plitei, des 2

560

min
50 [—

490

min
—r160
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Des 2
25mm [ |
A j—
\ > —— /A
! [ L
T 30mm
500x10mm Incorporarea in blatul unui dulap
Ay - L portabil.
< ]
Minimum
10mm
[ o
> =
S00x20mm 500x10mm Incorporarea intr-un blat de lucru
x& / deasupra cuptorului cu ventilatie.
<«—— |

ﬁ Se interzice montarea plitei deasupra cuptorului fara ventilatie.

Instalarea plitei BHI6*

e realizatli conectarea plitei cu cablul electric in conformitate cu schema racordurilor.
e curatati blatul de praf, introduceti plita in orificiu si apasati-o cu putere in jos spre blat,
(fig.3).

Fig. 3 1

1 - blat
2 - garnitura plitei
3 plita vitroceramica
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Conectarea plitei la instalatia electrica

Atentie!

Conectarea la instalatie poate fi facuta doar de catre un instalator calificat care po-
seda competentele necesare. Se interzice efectuarea de transformari sau modificari
la instalatia electrica.

Indicatii pentru instalator

Plita este dotata cu un conector de alimentare care permite selectarea conexiunilor
corespunzatoare pentru tipul respectiv de alimentare cu energie electrica.

Conectorul de alimentare permite urmatoarele tipuri de conexiuni:

- cu o singura faza 230 V ~

- cu doua faze 400V 2N~

Conectarea plitei la tipul corespunzator de alimentare este posibila datorita legarii bornelor
pe conectorul de alimentare conform schemei de conexiuni anexate. Schema de conexiuni
este amplasata si pe partea inferioara a capacului. Accesul la conectorul de alimentare este
posibil dupa ce deschideti capacul cutiei de cleme. Trebuie sa selectati un cablu de alimentare
corespunzator avand in vedere tipul de conexiune si puterea nominala a plitei.

Atentie!
Trebuie sa tineti minte ca este necesar sa conectati circuitul de protectie la clema
conectorului de alimentare marcat cu semnul . Instalatja electrica de alimentare

a plitei trebuie sa fie protejata cu o siguranta iar pentru a asigura linia de alimentare
poate sa fie dotatd cu un comutator cu care se poate opri alimentarea cu curent in
caz de avarie.

Tnainte de a conecta plita la instalatia electrica trebuie s& cititi informatiile inscriptionate pe
tabelul nominal si pe schema de conectare.

Alt mod de conectare a plitei decat cel indicat in schema poate provoca deteriorarea
acesteia.

ATENTIE! Instalatorul este obligat sa dea utilizatorului "certificatul de conectare a produsului
la instalatia electrica" (de gasit in foaia de garantie). Dupa instalare, instalatorul ar trebui sa
amplaseze, de asemenea, informatii cu privire la metoda de realizare a conexiunii:

- cu o faza, cu doua faze, cu trei faze,
- sectiunea transversala a cablului de conectare,

- tipul de protectie folosit (tipul sigurantei).
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SCHEMA CONEXIUNILOR POSIBILE
Atentie! Tensiune elemente incalzire 230V

. , Sigu-
Atentie! In cazul fiecarei dintre conexiuni cablul de protectie trebuie sa fie Tip /_ ranta de
conectat cu clema ©. sectiunea | otectie

transversa-
1a a cablului
1 | Pentru reteaua de 230 V conectati | 1N~
o faza cu cablul neutru, puntea O o0 OO0 O HO5VV-FG | min.30 A
leaga bornele L1, L2, cablul neu- T T 3X 4 mm?
tru cu N, cablul de protectie cu
L1 N ®
2* | Pentru reteaua 230/400V co- | 2N~ O00 000
nectati doua faze cu cablul neutru, HO5VV-FG | min.16 A
cablul neutru cu N, cablul de pro- T T T 4X2,5mm?
tectie cu @ AR ®

L1=R, L2=S, L3=T, N= clema cablu neutru, @= clema cablu de protectie

*In cazul unei instalatii cu 3 faze 230/400V in casa, cablul rémas trebuie conectat la

regleta:L3, care nu este conectata la instalatia externa a plitei.

* Regletele N-N sunt conectate in interior, nu trebuie realizata nici o punte intre ele

66




DESERVIRE

fnainte de a porni plita pentru prima dati

» Trebuie sa curatati cu atentie plita cu inductie. Plita cu inductie trebuie tratata ca si supra-
fetele de sticla,

» la prima utilizare se pot emana temporar mirosuri si de aceea va recomandam sa pornij
ventilatia in incapere sau sa deschideti fereastra,

» efectuatfi activitatile de manipulare respectand indicatiile de siguranta.

Regulile de functionare ale cAmpului cu inductie

Generatorul electric alimenteaza bobina care este amplasata
in interiorul dispozitivului.

Aceasta bobina produce un cdmp magnetic, care este trans-
mis catre vas.

Campul magnetic cauzeaza c3, vasul se incalzeste.

Acest sistem prevede folosirea de vase a caror funduri sunt sensibile la actiunea campului

magnetic.

in general, tehnologia de inductie se caracterizeazé prin doud calitati:

e caldura este emisa numai cu ajutorul vasului, energia termica este utilizata pana la maxi-
mum,

e nu apare nici un fenomen de inertie termica, deoarece procesul de gatire incepe imediat
fn momentul in care vasul de gatit este pus pe plita si acest proces ia sfarsit in momentul
in care vasul este dat la o parte de pe plita.

Tn timpul utiliz&rii normale a plitei cu inductie pot aparea diferite tipuri de sunete care nu au

nici un efect asupra functionarii corecte a plitei.

e Fluierat cu frecventa scazuta. Sunetul este activat atunci cand vasul este gol si este
dezactivat dupa ce in vas este turnatd apa sau este pusa mancarea.

e Fluierat cu frecventa inalta. Sunetul poate fi auzit in vasele care sunt fabricate din mai
multe straturi din diferite materiale si atunci cand este pornita puterea maximala de
incalzire. Acest sunet devine mai puternic atunci cand folosim concomitent doua sau mai
multe zone de gatit la puterea maximala. Sunetul este dezactivat sau pierde din intensitate
dupa micsorarea puterii.

e Sunet de tip scartait Sunetul poate fi auzit in vasele care sunt fabricate din mai multe
straturi din diferite materiale. Intensitatea sunetului depinde de modul de gatire.

e Sunet de tip bazait Acest sunet poate fi auzit atunci cand functioneaza ventilatorul pentru
racirea sistemelor electronice.

Sunetele care pot fi auzite in timpul functionarii corecte rezulta din functionarea ventilatorului

de racire, dimensiunile vasului si materialul din care este fabricat, modul de gatire a manca-

rurilor si puterea de incalzire setata.

Aceste sunete sunt normale si nu inseamna c3, plita de inductie este defecta.
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Aparate de asigurare:

Daca plita a fost instalata corect si este folosita corespunzator, aparatele de asigurare sunt
rareori necesare.

Ventilatorul: este folosit pentru protectia si racirea elementelor de control si de alimentare.
Poate functiona cu doua viteze diferite, functioneaza in mod automat. Ventilatorul functioneaza
atunci cand zonele de gatit sunt pornite si atunci cand plita este opritd, pana in momentul in
care sistemul electronic al dispozitivului este racit suficient.

Tranzistorul: Temperatura elementelor electronice este masuraté thcontinuu cu o sondé. Tn
cazul in care caldura creste Th mod periculos, acest sistem micsoreaza in mod automat puterea
ochiului sau deconecteaza ochiul aflat cel mai aproape de elementele electronice incalzire.
Detectarea: detectorul prezentei vasului face posibila functionarea plitei siimplicit incalzirea.
Obiectele mici amplasate pe suprafata de incalzire (de ex lingurita, cutitul, inelul...) nu vor fi
tratate ca si vase si plita nu se va porni.

Detectorul prezentei vasului in camp cu inductie

Detectorul prezentei vasului este instalat pe plitele care contin campuri cu inductie. Tn
timpul functionarii plitei detectorul prezentei vasului in mod automat va incepe sau va opri
emiterea de caldura la ochi atunci cand asezati vasul pe plita sau cand il luati de pe plita.
Acest lucru asigurd economisirea de energie.

« Tn cazul in care ochiul este folosit cu un vas corespunzétor, pe display se va afisa nivelul
de caldura.
* Inductia necesita folosirea unor vase potrivite, dotate cu fund din material magnetic (Tabel)

Daca pe ochi nu ati asezat niciun vas sau vasul asezat este necorespunzator, pe

|
-
Sl

display va aparea simbolul 2Nt Ochiul nu porneste. Daca in timp de 10 minute nu
va fi descoperit niciun vas, operatia de pornire a plitei va fi stearsa.
Pentru a opri ochiul, trebuie sa-l opriti cu controlorul de senzori si nu doar luand vasul.

ﬁ Detectorul de vas nu functioneaza ca si senzor de pornire/oprire plita.

Ochiul cu inductie este dotat cu senzori operati la atingere cu degetul pe suprafetele marcate.
Fiecare setare a senzorului este confirmata cu un semnal acustic.

Trebuie sa aveti atentie ca la pornire si oprire precum si la setarea puterii de incalzire
sa apasati mereu doar un singur senzor. In cazul in care apasati simultan mai multi
senzori (cu exceptia ceasului si a cheii), sistemul ignora semnalele de control introduse,
iar la apasarea prelungita emit un semnal de defectiune.

Dupa ce terminati utilizarea opriti ochiul cu regulatorul si nu va bazati numai pe indi-
catiile detectorului de vase.
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Calitatea corespunzatoare a vaselor de gatit este conditia de baza pentru a obtine un randa-
ment bun de functionare a plitei.

Selectarea vaselor pentru gatit in campul de inductie

i X

7 AN AN

Caracteristicile vaselor.

o Intotdeauna trebuie s& folositi vase de gatit de calitate superioars, cu fund ideal plat: daca
folositi acest tip de vase de gatit evitati aparitia de puncte cu temperatura foarte ridicata,
fn care mancarea s-ar putea arde in timpul procesului de gatire.Vasele de gatit si tigaile
cu pereti grosi din metal asigura dispersarea ideala a caldurii.

e Trebuie sa aveti grija ca fundul vaselor de gatit sa fie uscat: atunci cand umpleti vasul de
gatit sau cand folositi un vas scos din frigider inainte de a-l aseza pe plita verificati daca
fundul este perfect uscat. Acest lucru va permite sa evitati murdarirea suprafetei plitei.

e Capacul vasului de gatit nu permite degajarea de caldura si in acest mod scurteaza timpul
necesar pentru gatire si consumul de energie electrica .

e Pentru a stabili daca vasele sunt potrivite, trebuie sa verificati daca fundul vasului atrage
un magnet.

e Pentru a asigura controlul optim al temperaturii prin modulul cu inductie, fundul
vasului de gatit trebuie sa fie plat.

e Fundul concav al vasului de gatit sau logo-ul producatorului gravat adanc au
influenta negativa asupra controlului temperaturii prin modulul cu inductie si pot
conduce la supraincalzirea vaselor de gatit.

o Nufolositi vase de gatit deteriorate de ex., cu fundul deformat datorita temperaturii
excesive. T

e Folosind vasele mari cu fund feromagnetic, al carui diametru q :
este mai mic decat diametrul total al vasului, se incalzeste numai
portiunea feromagnetica a vasului. Acest lucru duce la situatia in
care nu este posibila distribuirea uniforma a caldurii in vas. Zona
feromagnetica este redusa in baza vasului din caza elementelor
din aluminiu care se gasesc in aceasta, prin urmare, cantitatea
de caldura furnizata poate fi redusa. Se poate intampla ca vor
apare probleme cu detectarea vasului sau acesta nu va fi de-
tectat deloc. Diametrul vasului feromagnetic trebuie ajustat la
dimensiunea zonei de incélzire, pentru a obtine rezultate optime de gatit. In cazul in care
vasul nu a fost detectat in zona de incalzire, este recomandabil s&-l incercati in zona de
incalzire cu diametru relativ mai mic.

y
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Pentru gatitul cu inductie trebuie sa folositi numai vase feromagnetice, fabricate din urma-
toarele materiale:

eotel emailat

e fonta

e \ase speciale din ofel inoxidabil pentru gatitul cu inductie

Marcarea pe vasele de Verificati eticheta pentru a descoperi
bucatarie m un semn care si informeze dacé vasul
poate fi folosit pe plite cu inductie

Folositi vase magnetice (din tabla emailata, otel feritic
inoxidabil, din fonta), vervlflcaﬁll asezand un magnet pe
fundul vasului (trebuie sa se lipeasca)

Otel inoxidabil Nu descopera prezenta vasului
Cu exceptia vaselor din otel feromagnetic

Aluminiu Nu descopera prezenta vasului

Fonta Eficienta ridicata
Atentie: vasele pot zgaria plita

Otel emailat Eficienta ridicata
Va recomandam sa folositi vase cu fund plat, gros si
neted

Sticla Nu descopera prezenta vasului

Portelan Nu descopera prezenta vasului

Vasele cu fund de cupru | Nu descopera prezenta vasului

Dimensiunile vaselor.

Pentru a obtine cel mai bun efect de gatire, trebuie sa folositi vase cu dimensiunea fundului
(parti feromagnetice) care corespunde marimii cAmpului de incalzire.

Utilizarea vaselor cu diametru fundului mai mic decat cel al campului de incélzire reduce
eficienta cAmpului de incalzire si prelungeste timpul de gatire.

Campul de incalzire dispune de nivelul inferior pentru detectarea vasului, care depinde
de diametrul partilor feromagnetice al fundului si materialul din care vasul este produs.
Utilizarea vasului neadaptat poate provoca la nedetectarea vasului de catre campul de
incalzire.
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Panoul de comanda

e Dupa ce conectatli plita la reteaua electrica, pentru un moment se aprind toti indicatorii.
Plita este pregatita pentru utilizare.

e Plita este dotata cu senzori electronici, pe care fi pornii apasandu-i cu degetul pentru
minim 1 secunda.

e De fiecare data cand porniti senzorii acest lucru este indicat de un semnal sonor.

Nu asezati nici un obiect pe suprafata senzorilor (acest lucru poate fi considerat
drept o defectiune), aceste suprafete trebuie mentinute in permanenta curate .

Pornirea plitei

Apasati cu degetul senzorul de pornire/oprire (1) pentru cel putin 1 secunda. Plita este activa,
atunci cand pe toti indicatorii (3) este afisata cifra ,,0”.

é Daca in timp de 10 secunde nu setati nici un senzor, atunci plita se va opri.

Punerea in functiune a zonei de gatit

Dupa ce porniti plita cu ajutorul senzorului 1), in decurs de 10 de secunde trebuie sa pornij

zona de gatit aleasa (5).

1. Dupa atingerea senzorului care aratda zona de gatit aleasa (5), pe indicatorul puterii de
incalzire care este corespunzator pentru aceasta zona se va aprinde cifra ,,0” si punctul
zecimal

2. Daca apasati senzorul ,+” (2) sau senzorul ,-” (4) setati nivelul de incalzire dorit.

Daca in timp de 10 secunde dupa ce ati pornit plita nu apasati nici un senzor,
atunci zona de gatit se opreste.

Zona de gatit este activa atunci cand pe toate displayurile este iluminata cifra sau
litera, ceea ce inseamna ca aceasta este pregatita pentru setarea puterii de incalzire.

Setarea nivelului de putere de incalzire a zonei cu inductie

Tn timpul redérii pe indicator a zonei de gatit alternativ iluminate (3) “0” putem incepe setarea
gradului de incalzire dorit cu ajutorul senzorului,+” (2) si ,-” (4).
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Oprirea zonelor de gatit

e Zona de gatit trebuie sa fie activa. Indicatorul gradului puterii de incalzire va fi aprins
alternativ.

e Oprirea va avea loc dupa atingerea senzorului pornit/oprit al plitei, sau dupa apasarea
pentru de 3 secunde a senzorului (5).

Oprirea intregii plite.

e Plita functioneaza atunci cand este pornita cel putin una dintre zonele de gatit
e Daca apasati senzorul de pornire/oprire (1) opriti intreaga plita.

Daca zona de incalzire este fierbinte, pe indicatorul zonei de incalzire (3)se va aprinde litera
"H" —simbol-ul incalzirii reziduale.

Functia Booster ,,P"

Functia Booster are ca scop cresterea puterii zonei @ 210-220 — de la 2000W la 3000W,

a zonei de gatit & 160-180 -de la 1200W péana la 1400W.

Pentru a porni functia Booster trebuie sa selectati zona de gatit, sa setati nivelul de gatire la
,9" si sa apasati din nou senzorul ,+" (2) care va fi semnalizat cu litera "P" pe displayul zonei.
Oprirea functiei Booster are loc dupa ce apasati din nou senzorul ,-" (4) al zonei de inductie
activ, sau cand ridicati vasul de pe zona cu inductie.

in ceea ce priveste zona de gatit @ 210-220 si @ 160-180 timpul de functionare
A a functiei Booster este limitat de panoul cu senzori pana la 10 minute. Dupa

oprirea automata a functiei Booster, zona de gatit este incalzita in continuare cu

putere nominala.

Functia Booster poate fi pornita din nou, cu conditia ca senzorii de temperatura

din sistemele electronice si bobina sa permita o asemenea posibilitate.

Daca vasul de gatit este indepartat de pe zona de gatit atunci cand functia

Booster este pornita, functia este activa in continuare si timpul setat se scurge

in continuare.

in cazul in care este depasita temperatura (a sistemului electronic sau bobinei)

zonei de gatit atunci cand functia Booster este pornita, Functia Booster va fi oprita

automat. Zona de gatit revine la puterea nominala.
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Comandarea functiei Booster

A Zonele de gatire sunt conectate in perechi verticali sau cruciali in functie de
model. Puterea toatla este impartita in cadrul acestor perechi.
incercarea de oprire Booster pentru ambele zone de gétire in acelasi timp ar
provoca depasirea puteri maxime disponibile. in acest caz puterea de incalzire
a primei zone de gatire active va fi redusa la nivel maxim nivel posibil.

Functia de blocare

Functia de blocare poate fi setata pentru a nu permite copiilor sa porneasca din greseala
plita, iar aceasta poate fi pornita din nou dupa ce a fost deblocata.

Functia de blocare este posibila atunci cand plita este pornita sau oprita.
Pornirea si oprirea functiei de blocare

Pornirea sau oprirea functiei de blocare a plitei este realizata cu ajutorul senzorului (7)
tindndu-l apasat timp de 5 secunde. Pornirea functiei de blocare este semnalizata prin
aprinderea diodei de semnalizare (9).

Plita va ramane blocata pana ce va fi deblocata, chiar daca panoul plitei este
pornit si oprit. Deconectarea plitei de la reteaua de alimentare cu curent electric
va conduce la oprirea blocadei plitei.

Indicatorul de caldura reziduala

Dupa ce terminati de gatit, in sticla vitroceramica raméane energie termica numita energie
termica reziduala. Afisarea indicatiilor de caldura reziduala are loc in doua etape. Dupa ce
opriti zona de gatit sau intregul aparat, cand temperatura depaseste 60°C, pe displayul co-
respunzator apare valoarea ,H”. Informatja referitoare la caldura reziduala este afisata pana
cand temperatura zonei de gatit depaseste 60°C. In intervalul de temperatura intre 45°C si
60°C pe display va aparea valoarea ,h” care semnalizeaza caldura reziduala scazuta. Cand
temperatura scade sub 45°C indicatorul de caldura reziduala se stinge.

Placa este suplimentar echipata cu o banda luminoasa (AMBIENT), care functioneaza
ca indicator de caldura reziduala. Banda luminoasa se aprinde atunci cand porniti
una dintre zonele de gatit si se stinge in momentul in care dispare litera ,,h” iluminata.

Atunci cand indicatorul de
caldura reziduala functioneaza

nu atingeti zona de gatit deoa- !,
rece va puteti rani si nu agezati ']
pe acesta obiecte sensibile la <
caldura! V4 (B

in timpul pauzei de alimentare

A cu energie electrica indicatorul
de caldura reziduala ,,H“ nu este
afisat. Cu toate acestea zonele de
gatit pot fi inca fierbinti!
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Limitarea duratei de functionare

Pentru a spori fiabilitatea functionarii plitei cu
inductie aceasta este dotata cu un limitator
de durata de functionare cate unul pentru
fiecare zona de gatit. Durata maximala de
functionare este setata in functie de puterea
de Incalzire care a fost setata ultima oara.
Daca nu schimbati nivelul de putere de incal-
zire vreme indelungata (vezi Tabel), atunci
zona de gatit corespunzatoare se va opri
automat si va fi activat indicatorul de incalzire
reziduala. Puteti porni Tn orice moment si puteti
folosi orice zona de gatit in conformitate cu
instructiunile de utilizare.

Functia de incalzire suplimentara automata

e Zona de gatit aleasa trebuie activata cu
ajutorul senzorului (5)

e Apoi cu ajutorul senzorului ,+” (2) si ,-”
(4) setati nivelul puterii in intervalul intre
1-8, si apoi apasati din nou pe senzorul
(5)

e Pe display va fi afisata alternativ cifra
puterii setate si litera A.

Dupa ce expira durata de alimentare cu
putere aditionala, zona de gatit va trece
automat la nivelul de putere selectat, care
va fi vizibil pe indicator.

Daca vasul este ridicat de pe zona
de gatit si agezat din nou inainte de
terminarea duratei de incalzire auto-
mata, incalzirea cu putere aditionala
va fi efectuata pana la sfarsit.
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Functia ceas

Ceasul de programare usureaza procesyl de gatire datorita posibilitatii de programare a
duratei de functionare a zonelor de gatit. |l puteti folosi drept ceas de bucatarie.

Pornirea ceasului

Ceasul de programare usureaza procesul de gatire datorita posibilitatii de programare a
duratei de functionare a zonelor de gétit. 1l putetj folosi drept ceas de bucatérie.

e Cu senzorul (5) selectati zona de gatit corespunzatoare. Cifra ,0” se aprinde alternativ.
Cu senzorii ,+” (2) sau ,-” (4) trebuie sa programati nivelul de putere in intervalul 1 - 9.
Apoi in timp de 10 secunde trebuie activat ceasul prin apasarea senzorului (6).

Cu senzorul ,+” (2) sau ,-” (4) programati durata dorita de gatire (01 pana la 99 minute).
Pe displayul ceasului este aprinsa dioda de semnalizare (8) care corespunde zonei de
gatit.

é Toate zonele de gatit pot sa functioneze concomitent in cadrul sistemului de
programare temporara cu ajutorul ceasului.

é in cazul in care pe ceas sunt setate mai multe perioade, este redati perioada
de timp cea mai scurta. Suplimentar, acest lucru este semnalizat de dioda care
licareste (8).

Schimbarea duratei de gatit programate

Tn orice moment cand gatiti puteti schimba durata programata de gétire

e Cu senzorul (5) selectati zona de gatit corespunzatoare. Cifra puterii de incalzire va fi
iluminata alternativ.

e Apoi in timp de 10 secunde trebuie activat ceasul prin apasarea senzorului (6).

e Cu senzorul ,+” (2) sau senzorul ,-” (4) setati noua durata.

Controlul scurgerii duratei de gatire
Timpul care a mai ramas pana la sfarsitul procesului de gatit poate fi verificat in orice clipa,

prin atingerea senzorului ceasului (6). Timpul activ de functionare a ceasului pentru o zona
de gatit corespunzatoare este semnalizat cu ajutorul unei diode care licareste (8).
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DESERVIRE

Oprirea ceasului

Dupa ce s-a scurs timpul de gatire programat, veti auzi un semnal sonor pe care il putefi opri
atingand orice senzor sau alarma se opreste automat dupa 2 minute.

Tn cazul in care trebuie sa opriti mai repede timpul:

e Cu senzorul (5) activati zona de gatit. Cifra puterii de incalzire se va aprinde clar.

e Apoiapasati pe senzorul (6), timp de 3 secunde sau schimbati timpul timer-ului cu ajutorul
senzorului ,+” (2) si ,-" (4) pana la pozitia ,00”

Ceasul folosit ca timer.

Ceasul pentru programarea duratei de gatire poate fi folosit drept alarma aditionala daca nu
influenteaza temporar functionarea zonelor de gatit.

Pornire timer

Daca plita de bucatarie este oprita:

e Atingeti senzorul pornire /oprire a plitei (1) pentru a porni plita.

e Apoi cu ajutorul senzorului (6) trebuie activat timer-ul.

e Cu ajutorul senzorului ,+” (2) sau ,-” (4) puteti seta timpul ceasului de bucatarie.

Oprire timer

Dupa ce se scurge timpul programat, veti auzi o alarma sonora continua care poate fi oprita
prin apasarea oricarui senzor sau aceasta se opreste automat dupa 2 minute.

Daca este necesar sa opriti mai repede alarma:

e Trebuie apasat senzorul (6), timp de 3 secunde sau schimbati timpul timerului cu ajutorul
senzorului ,+” (2) si ,-” (4) pana la pozitia ,00”

e in cazul in care ceasul a fost programat ca si ceas de bucatarie, atunci nu functioneaza
ca si ceas de programare a duratei de gatire.

A Functia timer-ului va fi stearsa imediat dupa ce va fi activata functia ceasului.
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DESERVIRE

Functia de incalzire

Functia de incalzire a méancarii mentine caldura méancarii gata preparate pe zona de gatit. Zona
de gatit selectata este pornita la putere mica de incalzire. Puterea zonei de géatit este controlata
de functia de Thcalzire méancare, iar temperatura méancarii este de aproximativ 65°C. De aceea
méancarea calda, gata de consumat nu-gi strica gustul si nu se lipeste de fundul vasului. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a topi untul, ciocolata etc.

Conditia de utilizare corespunzatoare a functjei este folosirea unui vas de gatit cu fund plat, astfel
incat sa fie posibila masurarea exacta a temperaturii vasului de gatit de catre senzorul care este
amplasat Tn interiorul zonei de gatit.

Functia de mentinere temperatura poate fi pornita pe oricare dintre cAmpuri.

Din punct de vedere microbiologic nu va recomandam sa tineti foarte mult timp méancarea la cald
si de aceea aceasta functie este oprita de panoul cu senzori dupa 2 ore.

Functia de mentinere a temperaturii este
setata ca si putere aditionala de incalzire
dintre pozitia ,0 1” si este indicata pe display
cu simbolul ,L¢"

Pornirea functiei de mentinere a temperatu-
rii are loc Tn acelasi mod ca si cel descris la
punctul

,Pornirea zonei de gatit”

Oprirea functiei de incalzire trebuie realizata
asa cum este descris Tn punctul

,Loprirea zonelor de gatit”.
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CURATARE S| INTRETINERE

Grija utilizatorului pentru mentinerea plitei cu-
rate precum si intretinerea corespunzatoare
a acesteia are un impact important pentru
prelungirea duratei de functionare fara avarie.

Cand curatati suprafata vitroceramica
trebuie sa respectati aceleasi reguli
ca si in cazul suprafetelor din sticla.
Nu folositi substante abrazive sau
substante de curatat abrazive nici
nisip sau bureti cu suprafata abraziva.
Nu folositi aparate de curatare pe
baza de abur.

Curatati dupa fiecare utilizare

¢ Mizeria usoara, nearsa poate fi inde-
partata cu o panza umeda fara substa-
nte de curatare. Daca utilizati detergent
de vase exista posibilitatea sa apara urme
de culoare albastra. Aceste pete nu dispar
mereu dupa prima spalare, chiar daca
folositi o substanta de curatat speciala.

¢ Mizeria prinsa puternic trebuie inde-
partata cu un razuitor ascutit. Apoi
trebuie sa stergeti suprafata de incalzit
Ccu 0 panza umeda.

NS

%O
o

o

Ra&zuitor pentru curatare plita
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Stergerea petelor

» Petele deschise de culoarea perlei (re-
sturi de Aluminiu) pot fi indepartate de
pe zona de ncalzire racita cu o substanta
speciala de curatare. Resturile de calciu
(de ex dupa scurgerea apei) pot fi sterse
cu otet sau cu o substanta speciala de
curatare.

* La Tndepartarea zaharului, petelor de
mancare cu continut de zahar, materiale-
lor plastice si a foliei de aluminiu nu oprif;
campul respectiv de incalzire! Trebuie
sa razuiti imediat resturile (atunci cand
pata este fierbinte) cu un razuitor ascutit
de pe ochi. Dupa ce indepartati mizeria
puteti opri plita iar atunci cand este rece
o puteti curata cu o substanta speciala de
curatare.

Substantele speciale de curatat pot fi cum-
parate Tn magazine universale, magazine
speciale de electrocasnice, farmacii, in co-
mertul alimentar si in saloanele de bucatarie.
Razuitoarele ascutite pot fi cumparate in
magazinele pentru maistrii si In magazinele
cu echipament de constructii, precum si n
magazinele cu accesorii pentru vopsit.



CURATARE S| INTRETINERE

Nu varsati substante de curatare pe plita fier-
binte. Cel mai bine este sa lasati ca substanta
de curatare sa se usuce si apoi sa le stergeti
cu 0 panza umeda. Resturile eventuale de
substanta de curatare trebuie sterse cu o pan-
za umeda Tnainte de a incalzi din nou plita.
Tn caz contrar acestea pot actiona coroziv.

in cazul in care ati procedat necorespun-
zator cu suprafata vitroceramica a plitei
refuzam onorarea garantiei!

Controalele temporale

Tn afard de activitatile de intretinere in
curatenie a plitei trebuie sa:

» Efectuati controlul temporar al functionarii
elementelor de control si a segmentelor
de lucru ale plitei. Dupa expirarea gara-
ntiei, cel putin o data la doi ani trebuie
sa comandati la punctul de manipulare
service efectuarea unui control tehnic al
plitei,

» Sa indepartati defectele de exploatare
descoperite,

Sa efectuati intretinerea ansamblurilor de
lucru ale plitei.
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Atentie!

Tn cazul in care din orice motiv plita
nu poate fi folosita la modul pornit,
trebuie sa opriti imediat comutatorul
principal sau sa invartiti siguranta
corespunzatoare si sa va adresati
la service.

Atentie!

Tn cazul in care apar fisuri sau
crapaturi ale suprafetei vitrocerami-
ce a plitei trebuie sa o opriti imediat
si sa o decuplati de la retea. Pentru
a face acest lucru trebuie sa oprifi
siguranfa sau sa scoateti stecherul
din priza. Apoi trebuie sa va adresati
la service.

Atentie!

Toate reparatiile si actiunile de regla-
re trebuie sa fie efectuate de catre
punctul de service sau de catre un
instalator care poseda competentele
necesare.



PROCEDURA iN CAZ DE AVARIE

Tn cazul oricarei avarii trebuie sa:

Opriti ansamblurile in functiune ale plitei

Sa intrerupeti alimentarea cu curent electric
Sa anuntati faptul ca aveti nevoie de reparatie
Unele defecte minore pot fi indepartate de catre utilizator urméand indicatiile din tabelul
de mai jos; Thainte de a anunta departamentul de servicii cu clientji trebuie sa verificati

fiecare punct din tabel.

PROBLEMA

CAUZA

PROCEDURA

1.Aparatul nu functioneaza

- intrerupere in alimentarea
cu curent

-verificatj sigurantele din insta-
latia din casa, Tnlocuiti sigura-
nta arsa

2.Aparatul nu reactioneaza
la valorile introduse

- panoul de control nu a fost
pornit

- porniti-I

- ati apasat prea putin timp
butoanele (mai putin de o
secunda)

- apasati butoanele putin
mai indelung

- ati apasat simultan prea
multe butoane

- apasati mereu doar un
singur buton (cu exceptia
cazului n care opriti ochiul)

3.Aparatul nu reactioneaza
si emite un semnal acustic
indelung

- manipulare necorespun-
zatoare (afi apasat senzorii
gresiti sau prea scurt timp)

- porniti din nou plita

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar (i)

- descoperiti sau curatati
senzorii

4.Aparatul s-a oprit

- dupa pornire nu ati intro-
dus nici valoare timp de
peste 10 s

- porniti din nou panoul de
control si introduceti imediat
valorile

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar(i)

- descoperiti sau curatati
senzorii

5.Un ochi s-a oprit, pe display
apare litera ,H”

- Limitarea duratei de fun-
ctionare

- pomiti din nou ochiul

- senzorul(ii) acoperit({i) sau
murdar(i)

- supraincalzirea elementelor
electronice

- descoperiti sau curatati
senzorii
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PROCEDURA iN CAZ DE AVARIE

PROBLEMA

CAUZA PROCEDURA

6. Indicatorul de caldura
reziduala nu se lumineaza
desi ochiurile sunt inca
fierbinti.

- indicatorul de caldura rezi-
duala va functiona din nou
la pornirea urmatoare si la
oprirea panoului de control.

- pauza in alimentarea cu
curent, aparatul a fost decu-
plat de la retea.

7.Crapatura in suprafata
vitroceramica.

Pericol! Decuplati imediat plita de la retea (sigu-
rantd). Anuntati acest lucru la cel mai apropiat
service.

/N

8.Cand defectul nu a fost
inca indepartat.

Decuplati plita de la retea (siguranta!). Anuntati cel mai apro-

piat service.

Important!

Dumneavoastra sunteti responsabili pentru starea corespun-
zatoare a aparatului si utilizarea corespunzatoare a acestuia

n locuinta. Daca ati chemat din greseala echipa de servisare
atunci chiar daca vizita este in perioada de garantje va trebui
sa platifi pentru aceasta.

Pentru daunele aparute datorita nerespectarii acestor instru-

ctiuni nu putem raspunde.

9. Plita cu inductie emite
zgomote ragusite.

Este un fenomen normal. Functioneaza sistemul electronic de
racire.

10. Plita cu inductie emite
sunete care seamana cu
fluieratul.

Este un fenomen normal. Conform frecventei de functionare a
bobinelor atunci cand lucreaza la diferite nivele de incalzire, la
puterea maxima plita emite un fluierat usor.

11. Plita nu functioneaza,
zonele de gatit nu pot fi acti-
vate si nu functioneaza.

- defect al sistemelor elec-
tronice

- resetati plita, deconec-
tati plita de la reteaua de
alimentare pentru cateva
minute (scoateti siguranta
instalatjei).
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INFORMATII TEHNICE

Tensiune nominala 400V 2N~50 Hz
Putere nominala placi: 7,35 kW
Model: BHI6*

- ochi cu inductie:

- ochi cu inductie: @ 160-180 mm 1200 W

- ochi cu inductie: @ 210-220 mm 2000 W

- ochi cu inductie Booster: @ 210-220 mm 2000/3000 W
- ochi cu inductie Booster: @ 160-180 mm 1200/1400W
Dimensiuni 576 x 518 x 50;
Greutate ca.10,5 kg;

Respecta cerintele standardelor EN 60335-1; EN 60335-2-6 Tn vigoare in Uniunea Europe-
ana.
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