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SEHR GEEHRTER KUNDE, DE

Das Kochfeld ist eine Verbindung einer auBergewéhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Waschwirkung. Nachdem Sie diese Gebrauchsanweisung gelesen haben, ist die
Bedienung des Gerétes kein Problem mehr.

Bevor das Kochfeld das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er vor dem Verpacken griin-
dlich auf deren Sicherheit und Funktionalitdten an Priifstdnden Uberpriift.

Bevor das Gerét in Betrieb genommen wird, lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch. Befolgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden Sie verschiedene
Bedienfehler.

Diese Gebrauchsanleitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie jederzeit bei der
Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfélle befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung ste-
henden Hinweise genau.

Achtung!

Das Gerat ist erst nach dem Durchlesen dieser Gebrauchsanweisung zu benutzen.
Das Gerat ist ausschlieBlich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemaf und kann gefahrlich sein.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Anderungen vorzunehmen, die die Geréte-
funktion nicht beeintrachtigen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemal benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfihren. Kinder dirfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeau-
fsichtigt (Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zu-
|6dschen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken
Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung. Verwenden Sie die Kochflache nicht als
Ablageflache (Brandgefahr!).



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Sollten Sie auf der Kochflache Beschadi-
gungen bemerken (Sprunge oder Briche), schalten
Sie das Gerat ab und trennen Sie es von der Stro-
mversorgung (Stromschlaggefahr!).

Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Ga-
beln, Loffel, Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache,
da sie sich erhitzen konnen (Verbrennungsgefahr!).

Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit den
Reglern aus und verlassen Sie sich nicht allein auf
die automatische Topferkennung, um ein unbeab-
sichtigtes Wiedereinschalten zu vermeiden.

Das Gerat sollte mit einer externen Uhr oder mit
einem unabhangigen Fernbedienungssystem nicht
gesteuert werden.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e \or dem ersten Benutzen des Induktionskochfeldes lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Auf diese Art und Weise kdnnen Sie einen sicheren Geratebetrieb
sicherstellen und Beschadigungen des Kochfeldes vermeiden.

e Sollte das Induktionskochfeld in unmittelbarer Nahe von einem Rundfunk- und Fernsehemp-
fanger oder einem anderen emittierenden Gerat betrieben werden, ist die Steuerungseinheit
des Kochfeldes auf richtige Funktion zu tberprifen.

e Der Anschluss des Gerates sollte durch einen zugelassenen Elektro-Installateur erfolgen.
e Das Geréat darf nicht in der Nahe von Kuhlgeraten installiert werden.

e Die Mdbel, in denen das Gerat eingebaut wird, miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C
bestandig sein. Das gilt auch fir Furniere, Kantenbelage, Kunststoffoberflachen, Klebstoffe
und Lackschichten.

e Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in Mobel benutzt werden. Nur auf diese Art und We-
ise werden Sie vor versehentlichem Beriihrungskontakt mit stromflinrenden Komponenten
geschitzt.

e Die Reparaturen elektrischer Geréate durfen ausschlieBlich durch Fachleute erfolgen. Unsach-
gemaRe Reparaturen kdnnten eine Gefahr fur die Sicherheit der Benutzer dieser Gerate
darstellen.

e Das Gerat wird vom elektrischen Versorgungsnetz nur dann getrennt, wenn die Sicherung
ausgeschaltet oder der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wird.

e Der Stecker der Anschlussleitung sollte nach der Installation des Kochfeldes zuganglich
sein.

e Es ist dafiir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Geréat spielen.

e Dieses Gerat ist nicht fur eine Bedienung durch Personen mit eingeschrankten physischen,
psychischen bzw. sensorischen Fahigkeiten (darunter Kinder) bzw. Personen ohne Ken-
ntnis des Gerates vorgesehen, es sei denn, dies erfolgt unter Aufsicht oder gemaR der
Bedienungsanleitung des Gerates, die durch die fur die Sicherheit verantwortliche Person
Ubergeben wurde.

e Personen mit eingesetzten Gerdten zur Unterstitzung der Lebensfunktionen (z.B.
Herzschrittmacher, Insulinpumpe oder Gehoérapparat) miissen sicherstellen, dass
die Arbeit dieser Gerate nicht durch das Induktionskochfeld gestort wird (Der Fre-
quenzbereich fiir das Kochfeld betragt 20 bis 60 kHz).

e Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle Einstellungen und Anzeigen geldscht. Bei
erneutem Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten. Solange die Kochzonen heif3 sind,
leuchten das Symbol der Restwarmanzeige ,H” und - wie nach erstem Einschalten - Ver-
riegelungsschlissel.

e Mit der ins elektronische System eingebauten Restwarmeanzeige wird angezeigt, ob das
Kochfeld immer noch eingeschaltet bzw. ob die jeweilige Kochzone noch heil} ist.

e Wenn sich die Netzsteckdose nahe der Kochzone befindet, ist darauf zu achten, dass das
Netzkabel des Gerates die heilten Stellen nicht berlhrt.

o Werden Speisedle oder Fette verwendet, darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden,
sonst besteht Brandgefahr.

e Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie verwenden. Es schmilzt bei hohen Tempe-
raturen und kénnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und fliissigen Zustand - sowie Kunststoffe
durfen nicht auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

e \Wenn Zucker oder Kunststoff aus Versehen auf eine heile Kochzone gelangen, dirfen
diese auf keinen Fall ausgeschaltet werden, sondern der Zucker muss mit einem scharfen
Schaber entfernt werden. Die Hande vor Verbrennungen und Verletzungen schutzen.

e Bei Benutzung des Induktionskochfeldes sind nur Kochtépfe und Schmorpfannen mit
flachem Boden ohne scharfe Kanten und Grate zu verwenden, da sonst auf dem Induk-
tionskochfeld irreversible Kratzer entstehen konnen.

e Die Kochzonen des Induktionskochfeldes sind gegen Temperaturschock bestandig. Das
Kochfeld ist weder hitze- noch kalteempfindlich.

e Es ist darauf zu achten, dass keine Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Punktuelle
Schlage - zum Beispiel durch Herunterfallen von kleinen Gewitrz-Flaschen - kénnen im
ungunstigsten Falle Risse und Spriinge auf der Oberflache des Glaskeramik-Kochfeldes
verursachen.

e An den beschadigten Stellen kdnnen kochende Gerichte zu den unter Strom stehenden
Teilen des Glaskeramik-Kochfeldes gelangen.

e Wenn die Oberflaiche des Kochfeldes gesprungen ist, muss das Glaskeramik-Kochfeld
sofort vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

e Die Oberflache der Kochfeldes darf weder als Schneidebrett noch als Arbeitstisch die-
nen.

e Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Kochdeckel, sollten nicht
auf dem Kochfeld abgelegt werden, weil sie sonst heil3 werden kénnen.

e Das Gerat darf nicht liber einem Backofen ohne Ventilator, einer Geschirrspliler, einem
Kuhl- und Gefriergerat sowie einer Waschmaschine eingebaut werden.

e Sollte dieses Induktionskochfeld in einer Arbeitsplatte eingebaut worden sein, kénnen die
im Schrank befindlichen Gegenstande aus Metall durch die Abluft aus dem LUftungssystem
des Kochfeldes sehr hei® werden. Aus diesem Grund empfiehlt man den Einsatz einer
direkten Abschirmung (siehe Abb. 2).

e Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes miissen beachtet
werden. Falls sie nicht beachtet werden, verliert der Benutzer seine Garantierechte.



TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Wer mit Energie verantwor-
tungsvoll umgeht, der entla-
stet nicht nur die Haushalt-
skasse, sondern handelt
auch der Umwelt bewusst
zugute. Darum helfen Sie
elektrische Energie sparen!
Und das kann auf folgende Art und Weise
getan werden:

eGeeignetes Kochgeschirr verwenden.
Verwenden Sie Tépfe mit einem flachen und
dicken Topfboden. Dabei lasst sich bis zu
einem Drittel elektrischer Energie einsparen.
Achten Sie auf den Topfdeckel und garen Sie
in geschlossenen Toépfen oder Pfannen, sonst
wird der Energieverbrauch vervierfacht!

eKochzonen und Béden von Kochge-
schirr sauber halten.

Der Schmutz verhindert die Warmelbertra-
gung - fest eingebrannte Speisereste kdnnen
oft nur mit chemischen Mitteln entfernt wer-
den, die die Umwelt stark belasten.

eUnndtiges “in den Topf Gucken“ ver-
meiden.

eKochfeld nicht in direkter Ndhe von
Kiihl-/Gefriergeraten einbauen.

Dadurch steigt der Energieverbrauch un-
notig.

AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Trans-
portschaden geschitzt. Nach
dem Auspacken sind die
Verpackungsmaterialien so

% zu entsorgen, dass dadurch
kein Risiko fir die Umwelt

entsteht. Alle Materialien, die zur Verpackung
verwendet werden, sind umweltvertraglich,
kénnen hundertprozentig wiederverwertet
werden und sind mit entsprechendem Symbol
gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyethylenbeutel, Styroporstiicke usw.)
sind beim Auspacken auBer Kinderre-
ichweite zu halten.

ENTSORGUNG DES ALTGERATS

Dieses Gerat wurde gemafy der Europai-
schen Richtlinie 2012/19/UE sowie dem
polnischen Gesetz Uber verbrauchte elek-
trische und elektronische Gerate mit dem
Symbol eines durchgestrichenen Abfallcon-
tainers gekennzeichnet.

Eine solche Kennzeichnung
informiert dartiber, dass dieses
Gerat nach dem Ablauf des
Nutzungszeitraumes nicht zu-
sammen mit anderen Hausab-
I 1:llen gelagert werden darf. Der
Nutzer ist verpflichtet, das Ge-
rat an einem Sammelpunkt flr verschlissene
elektrische und elektronische Gerate abzu-
geben. Die die Sammlung durchfiihrenden
Einheiten, darunter lokale Sammelpunkte,
Geschafte und gemeindeeigene Einheiten,
bilden ein entsprechendes System, welches
die Abgabe dieses Gerates ermdglicht. Die
richtige Vorgehensweise mit Elektro- und
Elektronikschrott tragt zur Verhinderung
schadlicher Folgen fur die menschliche Ge-
sundheit und die nattirliche Umwelt bei, die
aus der Anwesenheit von Schadstoffen so-
wie einer falschen Lagerung und Weiterve-
rarbeitung solcher Materialien folgen.



Beschreibung des Gerates

Beschreibung des Kochfeldes

Induktionskochzone Booster
(hinten) @ 220 mm

Induktionskochzone
(vorne) @ 180 mm

Bedienblende

oohrob=

Sensor zum Ein- und Ausschalten des Kochfeldes

Sensor Plus
Kochzonenanzeige

Sensor Minus

Sensor der Kochzonenauswahl
Uhranzeige
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INSTALLATION

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fiir den Einbau
des Kochfeldes

® Die Starke der Kiichenarbeitsplatte sollte zwischen 28 und 40 mm und die Tiefe der
Klchenarbeitsplatte mind. 600 mm betragen. Die Kiichenarbeitsplatte muss eben und
korrekt eingestellt sein. Die Kiichenarbeitsplatte ist an der Wand abzudichten und gegen
Feuchtigkeit und Wasser abzusichern.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Kiichenarbeitsplatte
muss im vorderen Teil mind. 60 mm und im hinteren Teil mind. 50 mm betragen.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Seitenwand sollte mind.
55 mm betragen.

® Die Mobel, in denen das Gerat eingebaut wird, missen mit Verkleidung ausgestattet sein
und die eingesetzten Klebstoffe miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C bestandig
sein. Wird diese Bedingung nicht erfillt, kann sich die Oberflache verformen oder die
Verkleidung abgehen.

® Die Kanten der Offnung miissen mit einem gegen Feuchtigkeit bestandigen Mittel geschiitzt
werden.

® Die Offnung in der Kiichenplatte entsprechend den Abmessungen auf der Abb. 1 vorbe-
reiten.

® Der minimale Freiraum, der unter dem Kochfeld zu belassen ist, muss 25 mm betragen,
damit die erforderliche Luftzirkulation sichergestellt wird und GbermaRige Aufwarmung
der Bereiche um das Kochfeld herum sich (Abb. 2) vermeiden lasst.
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INSTALLATION

Abb. 2
25mm | !
/ L
30mm Einbau in der Arbeitsplatte des
tragenden Schranks.
500x10mm
v

Minimum
10mm
= P A
//b —>
Einbau im Arbeitsblatt Gber einem

T Backofen mit Luftung.
500x20mm /500x10mm

= <«—— |

ﬁ Der Einbau des Kochfeldes lber einem Backofen ohne Ventilation ist verboten.
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INSTALLATION
Montage der Dichtung

Je nach Modell ist die Dichtung schon werkseitig angebracht (Abb.1).

Wurde die Dichtung nicht werkseitig montiert, ist wie folgt vorzugehen:

Vor der Installation des Kochfelds im Ausschnitt der Arbeitsplatte ist die Dichtung
auf der Ruckseite des Gerates anzubringen (Abb.2 ).

Dazu zunéachst die Schutzfolie von der selbstklebenden Dichtung abziehen und die
Dichtung so nah wie mdglich am aufReren Rand des Kochfeldes aufkleben (Abb.3
und 4).

& Das Gerét darf keinesfalls ohne Dichtung
eingebaut werden.

Danach das Kochfeld umdrehen und in den Aus-
schnitt des Mobels einlegen. Die Positionierung
symmetrisch ausrichten, so dass die Abstande
zwischen dem Kochfeld und dem Rand der Arbeit-
splatte auf allen Seiten gleich ist (Abb.5).

Installation des Kochfeldes

e Das Kochfeld mit der elektrischen Anschlussleitung gemaf dem Schaltplan anschlieRen.
e Die Arbeitsplatte entstauben, das Kochfeld in die (")ffnung einsetzen und stark andricken.

1 2 3
1 - Arbeitsplatte

2 - Dichtung des Kochfeldes
3 - Keramik-Kochfeld

e Die Herdplatte ist mit einer festinstallierten Leitung mit Schutzkontakt ausgestattet und darf nur an
eine entsprechend gesicherte Steckdose mit 230 V ~ 50 Hz angeschlossen werden.

12



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des Gerétes

e Vorerst das Induktionskochfeld griindlich reinigen. Das Induktionskochfeld wie Glasober-
flachen behandeln,

e Beim ersten Einschalten des Gerates kénnen voriibergehend Gerliche auftreten. Darum
ist das Raumliiftungssystem einzuschalten oder das Fenster zu &ffnen.

e Das Gerat ist unter Beachtung der Sicherheitshinweise zu bedienen.

Wirkungsweise des induktiven Feldes

Der elektrische Generator speist eine im Gerateinneren an-
geordnete Spule. Die Spule erzeugt ein magnetisches Feld,
wodurch im Moment, wenn sich ein Topf auf das Kochfeld
gestellt wird, der induktive Strom in den Topf gelangt.

Der induktive Strom machen den Topf zu einem echten War-
meleiter, wahrend die Oberflache des Glaskeramik-Kochfel-
des kuhl bleibt.

Fir das Kochen auf einem Induktionskochfeld ist die Verwendung von Tépfen, deren Boden
gegen die Wirkung des magnetischen Feldes geeignet sind erforderlich.
Im Allgemeinen weist die Induktionstechnik zwei Vorteile auf:

. Da die Warme ausschlief3lich mit Hilfe des Topfes abgegeben wird, ist eine maximale
Warmenutzung mdglich.
. Der Effekt der Warmetragheit kommt nicht vor, denn der Kochvorgang beginnt

automatisch in dem Zeitpunkt, in dem ein Topf auf die Kochzone gestellt, und endet in dem
Zeitpunkt, in dem der Topf davon weggenommen wird.

Schutzeinrichtungen:
Wenn das Kochfeld richtig installiert und ordnungsgeman benutzt wird, sind die Schutzein-
richtungen selten nétig.

Ventilator: Dient zum Schutz und zur Abkiihlung von Steuer- und Versorgungselementen. Er
kann mit zwei verschiedenen Drehgeschwindigkeiten arbeiten und funktioniert automatisch.
Der Ventilator arbeitet nur dann, wenn die Kochzonen eingeschaltet sind, und bleibt bei einem
ausgeschalteten Kochfeld in Betrieb, bis die Elektronik ausreichend abgekiihlt ist.

Transistor: Die Temperatur der elektronischen Ausriistungselemente wird mit einer Sonde
ununterbrochen gemessen. Steigt die Warme gefahrlich an, verringert das System die Leistung
der Kochzone automatisch oder schaltet die Kochzonen, die sich direkt an den erwarmten
elektronischen Elementen befinden, ab.

Topferkennung: Die Topferkennung gibt die Kochfeldfunktion und somit auch die Heizung

frei. Kleine Gegensténde, die auf die Kochzonen gelegt werden (wie z.B. Teeloffel, Messer,
Ringe ...), werden als Topfe nicht erkannt und das Kochfeld wird nicht eingeschaltet.

13



BEDIENUNG

Topferkennung im Induktionskochfeld

Die Topferkennung ist in den Kochfeldern installiert, die mit den Induktionskochzonen aus-
gestattet sind. Wird das Kochfeld genutzt, beginnt die Topferkennung automatisch die
Warmeerzeugung, wenn der Topf in der jeweiligen Kochzone aufgestellt wird, oder beendet
sie, wenn der Topf weggenommen wird. Dadurch kann also die Energie gespart werden.

» Wird die Kochzone zusammen mit einem geeigneten Topf benutzt, wird die Warmeleistung
angezeigt.

* Zum Kochen auf dem Induktionskochfeld sind entsprechende Topfe erforderlich, deren
Bdden aus einem magnetischen Material hergestellt sind (siehe: Tabelle, Seite 15).

Steht auf der Kochzone kein Topf oder ist der Topf ungeeignet, erscheint das
Symbol €':"3 in der Anzeige. Die Kochzone wird nicht eingeschaltet. Wird ein Topf
innerhalb von 10 Minuten nicht erkannt, wird der Vorgang der Einschaltung des
Kochfeldes geldscht.

Um die Kochzone einzuschalten, muss sie mittels Sensorsteuerung und nicht nur

durch Wegnehmen des Topfes ausgeschaltet werden.

Die Topferkennung funktioniert nicht als eine Ein-/Ausschalttaste des
Gerétes.

Das Induktionskochfeld ist mit Sensoren ausgerustet, die durch die Beriihrung von markierten
Flachen mit dem Finger bedient werden.
Jede Umsteuerung des Sensors wird mit einem akustischen Signal bestatigt.

Es muss beachtet werden, dass sowohl beim Ein- und Ausschalten, als auch bei der
Einstellung der Heizleistungsstufe immer nur ein Sensor gleichzeitig gedriickt wird.
Falls mehrere Sensoren gleichzeitig gedriickt werden (mit Ausnahme von Timer und
Schlissel, ignoriert das System die eingegebenen Steuersignale und beim dauerhaften
Dricken wird eine Fehlermeldung ausgelost.

Die Kochzone ist nach dem Gebrauch mittels Regel- und Steuereinrichtung, und
aufgrund der Anzeige der Topferkennung alleine auszuschalten.

14



BEDIENUNG

Eine richtige Topfqualitat gilt als Grundlage fur Sicherstellung einer guten Heizleistung des
Gerates.

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

2 X3 X

e Es sollten immer Topfe hoher Qualitat, mit ideal flachem Boden verwendet werden: Bei
der Verwendung solcher Tdpfe wird die Entstehung von Stellen von zu hoher Temperatur
verhindert, an denen die Speisen beim Kochen anhaften kdnnten. Die Tépfe und Pfannen
mit dicken Metallwénden garantieren fir eine perfekte Warmeverteilung.

e Es ist darauf zu achten, dass die Topfbdden stets sauber bleiben: Beim Aufflillen eines
Topfes oder bei der Verwendung eines aus dem Kuihlschrank genommenen Topfes ist es
vor dem Aufstellen des Topfes auf dem Kochfeld zu Uberprifen, ob die Oberflache des
Topfbodens ganz trocken ist. Dadurch Iasst sich die Verschmutzung der Oberflache des
Kochfeldes vermeiden.

e Der Topfdeckel verhindert, dass die Warme aus dem Topf unnétig entweicht, wodurch die
Kochzeit verkirzt und der Energieverbrauch reduziert wird.

/N
/N

Die Energie wird am besten weitegeleitet, wenn die TopfgroRe der GroRe der Kochzone
entspricht. Die minimalen und maximalen mdglichen Durchmesser sind der nachstehen-
den Tabelle zu entnehmen und hangen von der Qualitat des Kochgeschirrs ab.

Induktionskochzone Durchmesser des Topfbodens fiir induktives Kochen
Durchmesser (mm) Minimal (mm) Optimal (mm)
220 140 220
180 90 180

Werden zum Kochen Topfe eingesetzt, die einen kleineren Durchmesser als
jene mit dem Mindestdurchmesser aufweisen, kann das Induktionskochfeld
nicht funktionieren.

Zur Sicherstellung einer optimalen Kontrolle der Temperatur durch das Induk-
tionsmodul muss der Topfboden flach sein.

Ein konvexer Topfboden oder ein Topfboden mit einem tief gepragten Logo
des Herstellers beeintrachtigen die Kontrolle der Temperatur durch das Induk-
tionsmodul und kénnen zur Uberhitzung des Kochgeschirrs fiihren.

Kein beschéadigtes Kochgeschirr verwenden - z.B. mit einem Kochboden, der
durch uibermiRige Temperatur verformt wurde.

15



BEDIENUNG

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

Kennzeichnung am
Kochgeschirr

ichen enthalten ist, das dariiber infor-
_m{ert, dass der Topf induktionsgeeignet
ist.

m Uberpriifen, ob auf dem Etikett ein Ze-

Topfe aus magnetischem Material verwenden (aus
emailligrtem Blech, ferritischem Nirostahl, Gusse-
isen). Uberprifen, ob ein Magnet am Topfboden
haften bleibt

Nichtrostender Stahl

Der Topf wird nicht erkannt.

Mit Ausnahme von Topfen aus ferromagnetischem
Stahl

Aluminium

Der Topf wird nicht erkannt.

Gusseisen

Hohe Leistungsfahigkeit

Achtung! Durch die Tépfe konnen auf der Kochfeldo-
berflache Kratzer entstehen.

Emaillierter Stahl

Hohe Leistungsfahigkeit

Gefalle mit flachem, dickem und glattem Boden wer-
den empfohlen.

Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.
Gefale mit Kupferbo- Der Topf wird nicht erkannt.
den
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BEDIENUNG

Bedienblende

e Nach dem AnschlieRen des Kochfeldes an das Stromversorgungsnetz leuchten kurz alle
Anzeigen auf. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

e Das Kochfeld ist mit elektronischen Sensoren ausgerustet, die eingeschaltet werden,
indem sie mindestens 1 Sekunde lang mit dem Finger gedriickt werden.

e Jedes Einschalten der Sensoren wird akustisch signalisiert.

Keine Gegenstande auf die Oberflaichen der Sensoren legen (dadurch kann
A eine Fehlermeldung ausgelost werden). Diese Oberflachen sind stets sauber
zu halten.

Das Kochfeld einschalten

Den Sensor Ein/Aus (1) mindestens eine Sekunde lang mit dem Finger gedriickt halten. Das
Kochfeld ist aktiv, wenn in allen Anzeigen (3) die Ziffer ,,0” leuchtet.

Wird kein Sensor innerhalb von 20 Sekunden betétigt, schaltet das Kochfeld au-
tomatisch ab.

Die Kochzone einschalten

Nach dem Einschalten des Kochfeldes mit dem Sensor (1) muss innerhalb von nachsten

20 Sekunden eine bestimmte Kochzone (3) gewahlt werden.

1. Nach der Beriihrung des Sensors, der einer bestimmten Kochzone (5) zugeordnet ist,
leuchtet die Ziffer ,0” in einer Anzeige, diese diesem Feld entspricht, starker auf.

2. Verschiebt man den Finger auf den Sensor ,+” (2) oder auf den Sensor ,-” (4) wird die
gewunschte Stufe der Heizleistung eingestellt.

Wird kein Sensor innerhalb von 20 Sekunden nach dem Einschalten des Koch-
feldes betitigt, schaltet die Kochzone automatisch ab.

Die Kochzone ist aktiv, wenn in allen Anzeigen eine Ziffer oder ein Buchstabe

leuchten, was darauf hindeutet, dass die Kochzone zur Vornahme der Einstellung
der Heizleistung bereit ist.

Einstellung der Heizleistung fiir die gewiinschte Induktionskochzone
Erscheint die Ziffer ,0” in der Anzeige fiir die eindeutig leuchtende Kochzone (3), kann die

gewlnschte Kochstufe eingestellt werden, indem man den Finger mit dem Sensor ,+” (2)
und ,-” (4) verschiebt.

17



BEDIENUNG

Die Kochzonen ausschalten

e Die Kochzone muss aktiviert sein. Die Anzeige der Heizleistung leuchtet starker.
e Das Ausschalten erfolgt durch die Berlihrung der Sensors Ein/Aus am Kochfeld oder mit
dem Sensor ,-” (4), indem die Heizleistung auf ,0” zurlickgesetzt wird.

Das ganze Kochfeld ausschalten
eDas Kochfeld ist in Betrieb, wenn zuvor mindestens eine Kochzone eingeschaltet wurde.
eDurch Driicken des Sensors Ein/Aus (1) wird das ganze Kochfeld abgeschaltet.

Wenn die Kochzone heil} ist, leuchtet der Buchstabe ,H" in der Anzeige fiir Kochzone (3) -
das Symbol der Restwarme.

Booster-Funktion ,,P”

Die Booster-Funktion besteht in der Erhéhung der Leistung fir eine Kochzone mit einem
Durchmesser g 220 - von 2300W auf 3000W.

Fur die Betatigung der Booster-Funktion muss die gewlinschte Kochzone gewahlt, die
Kochstufe auf ,9” eingestellt und erneut der Sensor ,+” (2) gedriickt werden, was mit dem
Erscheinen des Buchstabens “P” in der Kochzonenanzeige signalisiert wird.

Das Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt durch erneutes Driicken des Sensors ,-" (4)
bei aktiver Induktionskochzone oder durch Wegnehmen des Topfes von der Induktionskoch-
zone.

Die Dauer der Booster-Funktion ist fiir Kochzonen mit einem Durchmesser von
@ 220 mm auf 5 Minuten beschrankt. Nach einem automatischen Abschalten der
Booster-Funktion wird die Kochzone mit der Nennleistung beheizt.

Die Booster-Funktion kann erneut eingeschaltet werden, vorausgesetzt dass die
Temperaturfiihler in den elektronischen Systemen und die Spulen liber eine solche
Moglichkeit verfiigen. Wird der Topf wahrend der aktivierten Booster-Funktion
von der Kochzone abgestellt, bleibt diese Funktion weiterhin aktiv und die Dauer
der Funktion lauft weiter ab.

Wird die Temperatur der Kochzone (elektronisches System oder Spule) wiahrend
der aktivierten Booster-Funktion liberschritten, wird die Booster-Funktion automa-
tisch abgeschaltet. Die Kochzone kommt auf die Nennleistung wieder zurtick.
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Steuerung der Booster-Funktion

Die Kochzonen sind je nach dem Modell vertikal oder kreuzweise in Paaren verbunden. Die
Gesamtleistung wird innerhalb dieser Paare geteilt.

Der Versuch, die Booster-Funktion fiir beide Kochzonen gleichzeitig einzuschalten, wiirde zur
Uberschreitung der maximal verfiigbaren Leistung fiihren. In diesem Fall wird die Heizleistung
der ersten aktivierten Kochzone auf das maximal héchste Niveau gesenkt.

Ist die Gesamtleistung bei der Betatigung der Booster-Funktion zu hoch, wird
die Heizleistung der anderen Kochzone im Paar automatisch verringert.

Verriegelung

Die Verriegelungsfunktion dient dazu, das Kochfeld vor unbeabsichtigter Betatigung durch Kin-
der zu schutzen, und das Einschalten dieser Funktion ist erst nach Entriegelung moglich.

Das Kochfeld verriegeln

Die Verriegelung kann nur dann betatigt werden, wenn das Sensorfeld des Kochfelds einge-
schaltet ist und weder eine der Kochzonen noch die Uhr aktiv sind (in den Anzeigen leuchten
die Ziffern ,,0” mit blinkendem Punkt).

Nach dem Einschalten des Bedienfeldes mit dem Sensor (1) gleichzeitig den rechten Sensor
der Kochzone (5) und den Sensor ,-” (4) driicken und anschlieRend den rechten Sensor
der Kochzone (5) driicken. Nun erscheint der Buchstabe ,L* in allen Anzeigen, was darauf
hinweist, dass die Verriegelung eingeschaltet wurde. Sind die Kochzonen heil, leuchten die
Buchstaben ,L” und ,H” abwechselnd auf.

Die Verriegelung des Kochfelds hat innerhalb von 10 Sekunden zu erfolgen und
dabei diirfen keine anderen als die vorstehend bezeichneten Sensoren gedriickt
werden. Sonst wird das Kochfeld nicht verriegelt.

Das Kochfeld bleibt bis zur Entriegelung verriegelt, selbst wenn die Bedienung
A ein- und ausgeschaltet wird. Durch Trennung des Kochfelds von der Stromver-
sorgung wird die Verriegelung nicht aufgehoben.

Das Kochfeld fiir die Kochdauer entriegeln

Nach dem Einschalten des Bedienfeldes mit dem Sensor (1) erscheint der Buchstabe ,L* in allen
Anzeigen. AnschlieRend gleichzeitig den rechten Sensor der Kochzone (5) und den Sensor ,-”
(4) driicken. Die Buchstaben ,L” leuchten in den Anzeigen der Kochzonen nicht mehr und statt
dessen erscheinen die Ziffern ,0” mit blinkendem Punkt. Anschliel3end diirfen die Kochzonen
eingeschaltet werden. (so wie es im Kapitel ,Einstellung der Heizleistungsstufe fir die Induk-
tionskochzone* geschildert wurde).
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Das Kochfeld dauerhaft entriegeln

Nach dem Einschalten des Bedienfeldes mit dem Sensor (1) erscheint der Buchstabe ,L* in
allen Anzeigen. Dann missen der Sensor (5) der vorderen rechten Kochzone und der Sensor
- (4) gleichzeitig und anschlieRend der Sensor ,-" (4) erneut gedriickt werden. Das Sensorfeld
des Kochfeldes schaltet ab (die Anzeigen sind ausgeschaltet).

Die Entriegelung des Kochfelds hat innerhalb von 10 Sekunden zu erfolgen und
dabei diirfen keine anderen als die vorstehend bezeichneten Sensoren gedriickt
werden. Sonst wird das Kochfeld dauerhaft nicht entriegelt.

Wurde das Sensorfeld des Kochfeldes ordnungsmaRig entriegelt, erscheint nach
dem Driicken des Sensors (1) die Ziffer ,,0” mit blinkendem Punkt in allen Anze-
igen. Sind die Kochzonen heiB, leuchten die Ziffer ,,0” und der Buchstabe ,H”
abwechselnd auf.

Restwarmeanzeige

Beim Ausschalten einer heillen Kochzone wird der Buchstabe “H” in als Warnung “Die Koch-
zone ist heil!* angezeigt.

i’i In dieser Zeit diirfen weder die Kochzone beriihrt, da die Verbrennungsgefahr
besteht, noch die warmeempfindlichen Gegenstidnde darauf gestellt werden!

Wenn diese Anzeige erlischt, wird die Kochzone wieder bertihrbar, obwohl man bewusst sein
muss, dass sie noch nicht ganz auf die Umgebungstemperatur abgekuhlt ist.

A Wenn keine Spannung anliegt, leuchtet die Restwarmeanzeige nicht.
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Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld wurde zur Steige-
rung dessen Betriebssicherheit mit einer
Betriebsdauerbegrenzung fiir jede Kochzone
ausgestattet. Die maximale Betriebsdauer
wird nach der letztens angewahlten Heizle-
istungsstufe eingestellt.

Falls die Heizleistungsstufe tiber einen lan-
geren Zeitraum (siehe Tabelle) nicht gean-
dert worden ist, wird die dazu zugeordnete
Kochzone automatisch abgeschaltet und die
Restwarmeanzeige aktiviert. Es ist jedoch
moglich, die einzelnen Kochzonen jederzeit
einzuschalten und gemaf der Gebrauchsan-
weisung zu bedienen.

Um Energie sparen zu kénnen, wird
die Heizleistungsstufe ,,9” nach 30
Minuten automatisch auf die He-
izleistungsstufe ,,8” zuriickgesetzt,
die Betriebsdauer wird nicht gean-
dert.

Uhrfunktion

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Méglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-

den.
Die Uhr einschalten

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der
Kochzonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt

werden.

Heizleistungs-

Maximale Be-
triebsdauer in
Stunden

~
=

2

8,6

6,7

5,3

4,3

3,5

2,8

2,3

2

1,5

Qlo|o|~|o|oa|ls|w]|v|=

T

0,08

« Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer ,0” leuchtet starker.

* Die gewlinschte Heizleistung im Bereich von 1 bis 9 mit den Sensoren ,+” (2) oder ,-” (4)

einstellen.

« Dannden Sensor der Uhr-Aktivierung (4) innerhalb von 10 Sekunden durch gleichzeitiges
Drucken der Sensoren ,+” (2) und ,-” (4) betatigen.
* Mitdem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die gewlinschte Kochzeit (01 von 99 Minuten) einstellen.

In der Kochzone, die mit der Uhr gesteuert wird, leuchtet der Zehntel-Punkt.

Alle Kochzonen kénnen gleichzeitig im System der Zeitprogrammierung mit

Hilfe der Uhr arbeiten.
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Die programmierte Kochdauer dndern

Beim Kochen kann die programmierte Kochdauer jederzeit gedndert werden.

» Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

* In der oberen Anzeige erscheint die bereits programmierte Uhrzeit.

* Mit dem Sensor ,+” (2) oder mit dem Sensor ,-” (4) die Uhrzeit neu einstellen.

Kontrolle des Ablaufs der Kochdauer

Die Zeit, die bis Ende der Kochdauer Ubrig bleibt, kann jederzeit gepriift werden, indem
der Sensor der Wahl der Kochzone (5) und anschlieBend die Sensoren "+” (2) und ,-” (4)
gedruckt werden.

Die Uhr ausschalten

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch

Berlhren eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder das Alarmsignal

schaltet nach 2 Minuten automatisch ab.

Wenn die Uhr vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

* Die Kochzone Mit dem Sensor (5) aktivieren. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

* Im Anschluss die Uhr mit dem Sensor ,+” (2) und mit dem Sensor ,-” (4) aktivieren.

* Die Kochdauer mit dem Sensor ,-” (4) bis auf die Position ,00” zuriicksetzen. Die Uhr-
funktion schaltet ab und die Kochzone funktioniert weiter, bis sie per Hand ausgeschaltet
wird.

Uhr als Minutenuhr

Die Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient, kann als Minutenuhr (zuséatzlicher
Alarm) genutzt werden, wenn die die Funktion der Kochzonen vorlibergehend nicht gesteu-
ert wird.

Die Minutenuhr ausschalten

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist:

» Das Kochfeld durch Bertihren des Sensors Ein/Aus (1) einschalten.

» AnschlieRend die Minutenuhr durch gleichzeitiges Driicken der Sensoren ,+” (2) und ,-”
(4) aktivieren.

* Mit dem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die Uhrzeit der Minutenuhr einstellen.
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Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion sorgt fur die Aufrechterhaltung der Warme der zubereiteten Speise auf der
Kochzone. Die ausgewahlte Kochzone ist auf eine niedrige Heizleistung gestellt. Die Leistung
der Kochzone wird durch die Aufwarmfunktion so gesteuert, dass die Temperatur der Speise bei
circa 65°C liegt. Die warme und zum Verzehr bestimmte Speise andert dadurch seinen Gesch-
mack nicht und bleibt am Topfboden nicht haften. Diese Funktion kann auch zum Zerlassen der
Butter oder Schokolade usw. genutzt werden. Eine ordnungsmafige Nutzung dieser Funktion ist
allerdings durch den Einsatz von Kochgeschirr mit flachem Boden bedingt, damit die Temperatur
des Kochtopfs durch den in der Kochzone befindlichen Sensor genau gemessen werden kann.
Die Aufwarmfunktion kann fur jede Kochzone eingeschaltet werden.

Aus mikrobiologischen Griinden wird allerdings nicht empfohlen, eine Speise allzu lange warm
aufzubewahren, daher wird der Sensorbereich nach Ablauf von zwei Stunden ausgeschaltet.

Die Aufwarmfunktion ist als zusétzliche He-
izleistung zwischen der Position ,0 1” vore-
ingestellt und wird auf dem Display als Sym-
bol , L/” angezeigt.

Das Einschalten der Aufwarmfunktion erfolgt
auf dieselbe Art und Weise, wie es im Kapi-
tel ,Die Kochzone einschalten” geschildert
wurde.

Das Ausschalten der Aufwarmfunktion er-
folgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im
Kapitel ,Die Kochzone ausschalten” ge-
schildert wurde.

Die Minutenuhr ausschalten

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch

Berlihren eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder abwarten, bis

das Alarmsignal nach 2 Minuten automatisch abschaltet.

Wenn der Alarm vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

» Die Minutenuhr durch gleichzeitiges Driicken der Sensoren ,+” (2) und ,-” (4) aktivieren.

* Anschlieend die Minutenuhr mit dem Sensor ,-” (4) bis auf die Position ,00” zurlickset-
zen.

* Die Funktion Minutenuhr schaltet ab.

» Sollte die Uhr als Minutenuhr voreingestellt werden, dann funktioniert sie nicht wie eine
Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Wird eine Reinigung und Pflege des Gla-
skeramik-Kochfeldes sowie dessen entspre-
chende Wartung sichergestellt, tragt dies zur
Verlangerung eines stoérungsfreien Betriebs
des Gerates entscheidend bei.

/N

Bei der Reinigung des Glaskeramik-
Kochfeldes sind dieselben Grund-
satze wie bei Glasoberflachen zu
beachten. Dazu dirfen auf keinen Fall
Scheuermittel, aggressive Reinigung-
smittel, Sand und Scheuerschwamm
verwendet werden. Dampfreiniger
dirfen zur Reinigung ebenfalls nicht
genutzt werden.

Reinigung Kochfeldes nach jeder

Benutzung
e Leichte, nicht eingebrannte Versch-
mutzungen mit feuchtem Tuch ohne
Reinigungsmittel abwischen. Durch die
Verwendung eines Geschirrspllmittels
kénnen blauliche Verfarbungen entste-
hen. Selbst wenn spezielle Reinigung-
smittel verwendet werden, lassen sich
diese hartnackigen Flecke erst nach meh-
reren Reinigungsversuchen entfernen.
Fest eingebrannte Verschmutzungen
miissen mit einem scharfen Schaber
entfernt werden. AnschlieBend die
Kochzone mit feuchtem Tuch abwi-
schen.

%z
S a ©
Schaber fiir die Reinigung des

Kochfeldes
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Fleckenentfernung

e Helle, perlenweie Flecken (Alumi-
niumriickstande) konnen vom abge-
kiihlten Kochfeld mit Hilfe von speziellen
Reinigungsmitteln entfernt werden.
Kalksteinriickstadnde (nach dem Uber-
laufen von Wasser) kdnnen mit Essig
oder speziellem Reinigungsmittel entfernt
werden.

Bei der Entfernung der Verschmutzungen
von Zucker, zuckerhaltigen Speisen,
Kunststoffen oder Aluminiumfolie darf die
Kochzone nicht ausgeschaltet werden!
Die Riickstéande von der Kochzone sofort
(wenn heifl}) mit einem scharfen Schaber
grundlich abkratzen. Nach der Entfer-
nung von Schmutz darf die Kochzone
ausgeschaltet und nach dem Abkuhlen
mit Hilfe von speziellen Reinigungsmitteln
endgultig gereinigt werden.

Cillit darf fur die Reinigung unter
keinen Umstanden eingesetzt werden.

Spezielle Reinigungsmittel sind in Supermark-
ten, elektrotechnischen Fachgeschaften, Dro-
gerien, Lebensmittelgeschaften und Laden
mit Haushaltsgeraten zu kaufen. Scharfe
Schaber kdnnen in den Fachgeschaften fiir
Heimwerker, Baumarkten und Geschéaften mit
Malerzubehor gekauft werden.



REINIGUNG UND WARTUNG

Das Reinigungsmittel nie auftragen, wenn
das Kochfeld heil} ist. Das aufgetragene Re-
inigungsmittel am besten trocknen lassen und
erst dann mit nassem Tuch abwischen. Bevor
das Kochfeld wieder erhitzt wird, sollten die
Uberreste des Reinigungsmittels mit feuch-
tem Tuch abgewischt werden. Sonst kdnnten
sie eine atzende Wirkung haben.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen
beziiglich der Behandlung der Glaskera-
mik-Kochfelder verliert der Benutzer seine
Garantierechte!

Periodische Inspektionen

Neben den MaRRnahmen zur Sicherstel-
lung laufender Sauberhaltung des Koch-
feldes sollte man:

» periodische Kontrollen der Funktionalitat
der Steuerkomponenten und Baugruppen
des Kochfeldes durchfiihren lassen. Nach
Ablauf der Garantie sollte man die tech-
nischen Inspektion des Kochfeldes min-
destens einmal pro zwei Jahre in einem
Servicepunkt durchfiihren lassen,

- festgestellte Mangel beseitigen lassen,

» periodische Wartung der Baugruppen des
Kochfeldes durchfiihren lassen.
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Achtung!

Wenn die Steuerung bei einem
eingeschalteten Kochfeld aus ir-
gendeinem Grunde nicht bedient
werden kann, ist der Hauptschalter
auszuschalten oder die Sicherung
auszudrehen und den Kontakt mit
dem zustandigen Kundendienst
aufzunehmen.

Achtung!

Sollten Risse oder Absplitterungen
auf der Oberflache des Glaskera-
mik-Kochfeldes vorkommen, so ist
es sofort auszuschalten und von der
Stromversorgung sofort zu trennen.
Zu diesem Zweck die Sicherung
abschalten oder den Stecker herau-
sziehen. Anschlieend sich mit dem
nachstgelegenen Servicepunkt in
Verbindung setzen.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Einstel-
larbeiten sollten an einem zustandi-
gen Servicepunkt oder durch einen
entsprechend zugelassenen Fach-
mann vorgenommen werden.



VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:
Funktionsbaugruppen des Gerates ausschalten
von der Stromversorgung trennen

Reparatur melden

da einige geringfuigige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kénnen, ist das Gerat gemaf den Punkten der na-
chstehenden Tabelle zu Uberprifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

PROBLEM

URSACHE

BEHEBUNG

1.Keine Geratefunktion

- Stromausfall

-die Sicherung der Hausanla-
ge Uberprifen und - falls diese
durchgebrannt ist - auswech-
seln

2.Keine Geratereaktion auf
die Eingabewerte

- die Bedienblende nicht
eingeschaltet

- Einschalten

- eine Taste wurde zu kurz
gedriickt (kirzer als eine
Sekunde)

- Tasten ein wenig langer
driicken

- mehrere Tasten gleichze-
itig gedrickt

- immer nur eine Taste dric-
ken (Ausnahme: Ausschal-
ten einer Kochzone)

3.Das Geréat reagiert nicht
und gibt ein kurzes Schallsi-
gnal aus.

- die Kindersicherung (Ver-
riegelung) ist eingeschaltet.

- die Kindersicherung (Ver-
riegelung) ausschalten.

4.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein langes Schallsi-
gnal aus.

- unsachgemafie Bedienung
(falsche Sensoren oder zu
schnell gedriickt)

-Geréat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

5.Das ganze Gerat wird aus-
geschaltet.

- nach Einschalten wur-
den uber einen langeren
Zeitraum als 10 Sekunden
keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut ein-
schalten und sofort Werte
eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

6.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anze-
ige ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- die Kochzone emeut einschal-
ten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Uberhitzung der elektroni-
schen Elemente

- Sensoren aufdecken oder
reinigen
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VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

PROBLEM

URSACHE BEHEBUNG

7. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heil} sind.

- Stromausfall, Gerat vom
Energieversorgungsnetz
getrennt.

- Die Restwarmeanzeige
wird erst nach dem nach-
sten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder
ansprechen.

8.Ein Riss im Glaskeramik-
Kochfeld.

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Si-
cherung). Sich mit dem nachstgelegenen Service-
punkt in Verbindung setzen.

9.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an
die zustandige Kundendienststelle wenden.

Wichtig!

Sie sind fir den ordnungsmaRigen Zustand des Gerates und
dessen richtigen Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie
durch einen Fehler bei der Bedienung den Servicedienst zu
sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im Garantieze-
itraum fir Sie kostenpflichtig.

Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-
leitung entstehen, Ubernehmen wir leider keine Haftung.

10. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchténe aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der
die elektronischen Systeme kuhlt.

11. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeiftone aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der In-
duktionsspulen wird bei der Benutzung von mehreren Kochzonen
mit maximaler Leistung ein leiser Pfeifton ausgegeben.

12. Symbol E2

Uberhitzung der Induktions-
spulen

- Nicht ausreichende Kiihlung,
- Priifen, ob Einbauverhaltnisse
fir das Kochfeld der Gebrauch-
sanleitung entsprechen.

- Den Topf hinsichtlich der
Bemerkung auf der Seite 15
prifen.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V~50 Hz
Nennleistung der Kochfelder: BHI3*
BHIW3*

- Induktionskochzone :

- Induktionskochzone : @ 180 mm 1400 W
-Induktionskochzone Booster: @ 220 mm 2300/3000 W
Abmessungen 300 x 522 x 50;
Gewicht ca.5,5kg;

Erfullt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in der Europaischen
Union gelten.
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AUSTATUD KLIENT, ET

Hansa plaat (ihendab endas kasutusmugavuse ja erakordse efektiivsuse. Pérast juhendiga
tutvumist ei ole plaadi kasutamine enam probleemiks.

Tehasest tulnud plaadi ohutus ja funktsionaalsus on enne pakkimist tédpselt kontrollitud.

Palume kasutusjuhend enne seadme kasutamist tdhelepanelikult Iabi lugeda. Juhendis toodud
népunéidete jargimine aitab Teil véltida seadme ebadiget kasutamist.

Kasutusjuhend tuleb alles hoida ja séilitada kéttesaadavas kohas, et seda vajadusel kasu-
tada.

Jargige tapselt kasutusjuhendi instruktsioone, et valtida 6nnetusjuhtumeid.

Téahelepanu!

Kasutage seadet alles pérast kdesoleva juhendiga tutvumist.

Seade on ette ndhtud ainult keetmiseks kasutatava seadmena.

Seadme teistsugune kasutamine (néiteks ruumide kiitmiseks) ei ole eesmérgipérane
Ja véib olla ohtlik.

Tootja jatab endale véimaluse seadme toimimist méjutavate muutuste tegemiseks.
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KASUTUSOHUTUST PUUDUTAVAD NOUANDED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasuta-
mise kaigus kuumaks. Kutteelementide puudutami-
sel olge eriti ettevaatlikud. Lapsed alla 8 eluaastat
tuleb hoida seadmest eemal, kui nad ei viibi pideva
jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada Ule 8 aastased
lapsed ja fuusiliste, tunde- ja teadmishairetega vai
kogemusteta ja teadmisteta isikud, kui see toimub
jarelvalve all ja on kooskdlas seadme kasutamisju-
hendiga, mille on edastanud ohutuse eest vastuta-
vad isikud. Poorake tahelepanu sellele, et lapsed ei
mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei
tohiks teha ilma jarelvalveta lapsed.

Tahelepanu. Keetmine ilma rasva voi oOlita keedu-
plaadil voib olla ohtlik ja tekitada tulekahju.

KUNAGI ara kustuta tuld veega, vaid lulita seade
valja ja kustuta seejarel tuli, kattes selle kaane vai
mittesuttiva tekiga.

Tahelepanu. Tuleoht: ara paiguta asju keedupinnale.

Tahelepanu. Kui plaadi pind on méranenud, tuleb
toide valja lUlitada, et valtida elektriloogi ohtu.

Ei ole soovitatav metallist esemete - nugade, lusika-
te, kaante ja alumiiniumkile panemine plaadile, kuna
nad voivad kuumeneda.
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KASUTUSOHUTUST PUUDUTAVAD NOUANDED
Parast kasutamist lulita plaat regulaatoriga valja ja
ara poora tahelepanu noudedetektori naidikule.

Seadet ei tohiks juhtida valise taimeri ega soltumatu
kaugjuhtimissusteemiga.

Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga pu-
hastavaid seadmeid.
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KASUTUSOHUTUST PUUDUTAVAD NOUANDED

» Enne esimest induktsioonplaadi kasutamist tuleb Iabi lugeda kasutamisjuhend. Nii kindlu-
stame endale ohutuse ja valdime plaadi kahjustamist.

» Kui kasutate induktsioonplaati vahetult raadio, televiisori vdi teisi raadiolaineid edastavaid
seadmeid, tuleb kontrollida, kas on plaadi juhtimispaneeli t66 on dige.

» Plaadi peaks hendama professionaalne paigaldaja — elektrik.
+ Arge paigaldage seadet jahutavate seadmete lahedusse.

» Plaadiga integreeritavad mooblid peavad olema vastupidavad umbes 100°C temperatuuri
suhtes, See puudutab kleebitud plaate, tehismaterjalidest toodetud &ari, liime ja lakke.

» Plaati vdib kasutada alles parast seadme vastavat sisseehitamist. Nii oleme kaitstud pinge
all olevate seadme osade puudutamise eest.

» Elektriseadmete parandustoid vdivad teostada ainult spetsialistid. Ebaprofessionaalsed
parandustddd kujutavad endast tdsist hadaohtu seadme kasutajale.

« Seade on toitevorgust véljas ainult juhul, kui kaitse on valja llitatud voi toitepistik on kon-
taktist valja voetud.

» Toitekaabli pistik peaks olema kaeparast ka parast plaadi paigaldamist.

» Podrake tahelepanu sellele, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Kaesolev seade ei ole ette nahtud kasutamiseks piiratud fllsiliste, tajuhairete véi pstithiliste
vbimetega isikute (sh ka laste) poolt v6i seadme kasutamise kogemusteta véi tundmiseta

isikute poolt, juhul kui see ei toimu jarelvalve all voi kooskdlas seadme kasutamisjuhendiga,
mille on edastanud nende isikute ohutuse eest vastutavad isikud.

+ Elulisi funktsioone toetavate seadmetega (naiteks sidame stimulaator, insuliinipump voi
kuuldeaparaat) isikud peaksid kindlaks tegema, et induktsioonplaat ei hairi nende seadete
t60d (induktsioonplaadi td6sagedus on 20-50 kHz).

» Toitepinge kadumise korral kdik seadistused kustuvad. Parast pinge taastumist olge ette-
vaatlikud. Nii kaua kui keedutsoonid on tulised, pdleb jadksoojuse indikaator ,H” ja samuti
kui esimese sisseliilitamise korral, blokaadi voti.

» Elektroonikaslisteemiga integreeritud jadksoojuse indikaator naitab, kas plaati on sisse
lGlitatud voi kas ta on veel kuum.

» Kui pistikupesa paiknev keedutsooni laheduses, tuleb tahelepanu poorata sellele, et toite-
kaabel ei puutuks kokku kuumade pindadega.

+ Olide ja rasvade kasutamisel arge jatke plaati jarelvalveta tulekahjuohu t&ttu.

+ Arge kasutage tehismaterjalidest ja alumiiniumfooliumist ndusid. Kérgete temperatuuride
juures nad sulavad ja vdivad kasutada keraamilist klaasi.

» Suhkur, sidrunhape, sool jms. tahkes vdi vedelas olekus ja tehismaterjalid ei tohiks kokku
puutuda kuumade keedutsoonidega.

» Juhul kui suhkur véi tehismaterjal satuvad juhuslikult kuumale keedutsoonile, et tohi plaati
valja lulitada, vaid kraapida sellest suhkur ja tehismaterjal terava kaabitsa abil. Kaitske
kasi poletuste ja kriimustuste eest.
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KASUTUSOHUTUST PUUDUTAVAD NOUANDED

» Induktsioonplaadil tuleb kasutada ainult siledapinnalisi potte, millel pole teravaid aari ega
elemente, et mitte tekitada kriimustusi keraamilisel klaasil.

* Induktsioonplaadi pealispind on vastupidav termilise Soki suhtes. Ta ei ole tundlik kilma
ja kuuma suhtes.

» Valtige esemete kukkumist plaadile. L66gid, naiteks maitseainepurgi kukkumine, vdivad
tekitada keraamilise pinna pragunemist ja kildude teket.

» Kui keraamiline pind on kahjustatud, véivad kuumad toiduained sattuda induktsioonplaadi
pinge alla jAdvasse osasse.

» Kui plaadi pind on méranenud, tuleb toide valja lilitada, et valtida elektril6ogi ohtu.
+ Arge kasutage plaadi pinda I6ikelaua ega tédpinnana.

» Eiole soovitatav metallist esemete - nugade, lusikate, kaante ja alumiiniumkile panemine
plaadile, kuna nad vdivad kuumeneda.

» Plaati ei tohi paigaldada pliidi kohale ilma ventilaatorita, nudepesumasina, kilmutuskapi
vOi pesumasina peale.

» Kui plaat on ehitatud tddpinna sisse, voivad kapis olevad metallist esemed kuumeneda
kdrge temperatuurini plaadi ventilatsioonisiisteemist valjuva 6hu téttu. Seetéttu on soovitav
kasutada vahetut kaitset (vaata joonist 2).

» Tuleb jargida keraamilise plaadi hooldust ja puhastust puudutavaid nbuandeid. Ebadige
kasutamise ja hoolduse korral ei vastuta me toote eest garantii raames.
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KUIDAS ENERGIAT KOKKU
HOIDA

Kes kasutab elektrienergiat
vastutustundlikult, aitab
kokku hoida mitte ainult
oma koduse eelarve ra-
ames, vaid tegutseb ka
teadlikult looduskeskkonna
huvides. Seepéarast aida-
kem kaasa ja hoidkem kokku elektrienergiat!
Teeme seda jargnevalt:

Kasutame keetmiseks digeid néusid.
Sileda ja paksu pohjaga keedupotid aitavad
kokku hoida kuni 1/3 elektrienergiat. Kasu-
tame kaant, vastasel korral kasvab energia
kasutamine neljakordseks!

Hoiame keedutsoonid ja keedupottide
pohjad puhtana.

Maardunud pinnad takistavad soojuse edas-
tamist — tugevalt kérbenud maardunud pindu
saab puhastada tihti vaid juba looduslikku
keskkonda tugevalt koormavate vahendi-
tega.

« Valtigem asjatut ,,pottidesse vaata-
mist”.

+ Arge paigaldage plaati
kiilmutuskappide voi siigavkiilmutuse
vahetusse ldhedusse.

See suurendab tarbetult elektrienergia kulu.
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LAHTIPAKKIMINE

Seade on transpordi ajaks
kaitstud vigastuste eest.
Parast seadme lahtipakki-
mist palume pakendi ele-

% mendid utiliseerida kesk-
konda mitte ohustaval viisil.

Kdik pakkimisel kasutatud materjalid on
keskkonnasdbralikud, sobivad 100% ta-
askasutamiseks ja on margistatud vastava
sumboliga.

Tahelepanu! Pakkimismaterjalid (poliie-
tiileenkotid, vahtpoliistiirooli tiikid jms.)
tuleb lahtipakkimise ajal hoida lastele
kattesaamatus kohas.

KASUTATUD SEADMETE
UTILISEERIMINE

Seade on margistatud vastavalt EL Direktiivi
2012/19/UE normile ja Poola Vabariigi Ka-
sutatud elektri- ja elektroonikaseadmeid pu-
udutava maarusega labikriipsutatud prugi-
konteineri sumboliga.

Selline tahistus informeerib, et

seda seadet ei tohi parast ka-

sutamist panna olmejaatmete

juurde. Kasutaja on kohusta-

tud andma seade elektri- ja

B cckirooniliste  seadmete  ko-

gumispunkti. Kohalikud elektri

— ja elektroonikaseadmete kogumispunktid,

kauplused jms. moodustavad toote vastavat

utiliseerimist véimaldava slsteemi. Elektri —

ja elektroonikaseadmete dige utiliseerimine

aitab valtida inimese tervisele ja loodusli-

kule keskkonnale ohtlikke tagajérgi, mida

pdhjustavad ohtlike koostiselementide ole-

masolu ja seadmete ebadige ladustamine ja
té6tlemine.



TOOTE KIRJELDUS

Plaadi kirjeldus

Booster induktsiooni keedutsoon
(tagumine) @ 220 mm

Induktsiooni keedutsoon
(eesmine) @ 180 mm

Juhtimispaneel

B R

Plaati sisse/valjalllitav sensor
Sensor pluss

Keedutsooni naidik

Sensor miinus

Keeduvaljade valiku sensor
Taimeri naidik
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PAIGALDUS

Moobliplaadi ettevalmistamine plaadi paigaldamiseks

* Moobliplaadi paksus peaks olema 28 kuni 40 mm, plaadi sigavus min 600 mm. Plaat
peaks olema sile ja hasti tasandatud. Mddbliplaat tuleb tihendada ja kaitsta seina poolt
niiskuse ja margumise eest.

* Kaugus paigaldusava aare ja plaadi dare vahel peaks olema ees min 60 mm, taga 50
mm.

» Kaugus paigaldusava ja mo6bli kilgmise seina vahel peaks olema vahemalt 55 mm.

» MOooblite pind ja liim peaksid vastu pidama 100°C temperatuurile. Selle tingimuse rikkumine
voib pdhjustada pealispinna deformeerumist ja pealispinna liimist lahti tulemist.

» Paigaldusava &ared peaksid olema kindlustatud niiskuse imbumise suhtes vastupidava
materjaliga.

» Paigaldusava suurus tdéopinnas tuleb teha vastavalt joonisel 1 toodud méétudele.

* Plaadi alla tuleb jatta vahemalt 25 mm vaba ruumi, et véimaldada &iget 6huliikumist ja
valtida plaadi Umber paikneva pinna Ulekuumenemist, joonis 2

@

285

min%
50

490

min
60
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PAIGALDUS

Joonis 2
25mm | !
—
//» — -/A
30 . . Lo .
T mm Kapi pealisplaati paigaldamine.
500x10mm
e
Minimum
10mm
//k —>
Ventilatsiooniga ahju kohale
T téopinna sisse paigaldamine.
500x20mp /500x10mm
N — <— |

ﬁ Keelatud on pliidiplaadi paigaldamine ahju kohale, millel puudub ventilaator.
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PAIGALDUS

Plaadi paigaldamine

e plaat tuleb Uihendada elektrijuhtmega vastavalt lisatud skeemile
e puhastage plaat tolmust, paigutage plaat avasse ja suruge tugevalt moédbliplaadi vastu.

1 2 3
1 — moobliplaat
5 = 2 — plaadi tihend
- - 3 — keraamiline plaat

Tihendi paigaldamine

Olenevalt mudelist on tihendi paigaldanud tootja (joon. 1)

Kui tootja ei ole tihendit paigaldanud, toimige jargmiselt.

Enne seadme paigaldamist téopinna avasse tuleb pliidiplaadi pdhja paigaldada toote kilge
kinnitatud tihend (joon.2).

Selleks eemaldage esmalt tihendilt kaitsekile ja seejarel kleepige see paneeli servale vbima-
likult Iahedale (joon.3,4).

Seadme ehitamine ilma tihendita on
keelatud.

Asetage pliidiplaat mddbliavasse, asetage see sim-
meetriliselt avasse nii, et pliidiplaadi ja kdogi to6tasa-
pinna serva vahelised kaugused oleksid mélemal kiljel
vordsed (joon.5).

e Plaadil on pusivalt Ghendatud toitejuhe kaitsmega pistikuga, mis tuleb hendada kait-
sepoldiga varustatud kontaktiga 230 V ~ 50 Hz. Vérgupesa toitev vooluring peab olema
kaitstud kaitsmega.
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KASUTAMISE JUHEND

Enne esimest pliidiplaadi sisseliilitamist

» Tuleb induktsioonplaat hoolikalt puhastada. Induktsioonplaate tuleks puhastada nii nagu
klaaspindu,

» Esimese kasutamise kaigus vdivad ajutiselt erituda I6hnad, seeparast tuleks ruumis sisse
lilitada ventilatsioon vdi avada aken,

» Seadet tuleb kasutada kooskdlas ohutusjuhistega.

Induktsioontsooni toimimine

Elektrigeneraator toidab seadme sisse paigutatud pooli. Pool
tekitab magnetvalja, seega keedupoti asetamisel plaadile
mdjutavad seda p&orisvoolud.

P&o6risvoolud kuumendavad ndu siseseinu, samas kui plaadi
klaaspind jaab jahedaks.

See susteem eeldab selliste ndude kasutamist, mille pdhjad sobivad magnetvéljaga ko-
ostooks.
Induktsioontehnoloogiat iseloomustavad pdhiliselt kaks positiivset kilge:

. soojust edastab ainult plaadil olev ndu, soojuse saab maksimaalselt ara kasuta-
da,
. Ei esine soojusinertsi nahtust, kuna keetmine algab automaatselt néu asetamisel

plaadile ja I16peb selle vétmisel plaadilt.

Kaitseseade:
Kui plaat on paigaldatud dieti ja seda kasutatakse vastavalt juhistele, on kaitseseade harva
vajalik.

Ventilaator: kaitseb ja jahutav juht- ja toiteelemente. Ventilaator voib td6tada kahel kiirusel,
lUlitudes sisse automaatselt. Ventilaator t66tab, kui keeduvaljad on aktiivsed ja toédtab kuni
elektroonilise slisteemi piisava jahtumiseni ka siis, kui plaat on valja lilitatud.

Transistor: Elektrooniliste elementide temperatuuri mdddetakse pidevalt sondi abil. Kui soojus
hadaohtlikult kasvab, vahendab siisteem automaatselt keedutsooni véimsust voi lulitab valja
kuumenenud elektrooniliste elementide Iaheduses paiknevad keedutsoonid.

Potiandur: ndu olemasolu tuvastav andur véimaldab plaadi t66 ja selle kuumenemise. Ke-

edutsoonil olevad vaikesed esemed (naiteks teelusikad, nuga, sérmus...) ei pohjusta plaadi
sisselUlitamist.
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KASUTAMISE JUHEND

Poti olemasolu keedutsoonis tuvastav andur

Poti olemasolu keedutsoonis tuvastav andur on paigaldatud induktsioonvaljadega plaati-
desse. Plaadi t66tamisel alustab voi I6petab potiandur automaatselt soojuse edastamise
keedutsoonis néu paigutamisel voi eemaldamisel plaadilt. Sellega tagab ta energia kok-
kuhoiu.

» Kui keedutsooni kasutatakse koos sobiva néuga, iimub displeile soojusastme naidik.

* Induktsioonvali nduab sobivate ndude kasutamist, millel on magnetilisest materjalist pdhi
(Tabel Ik. 42)

Kui keedutsoonis ei ole ndud voi keedundu ei ole sobiv, kuvatakse displeil

siimbol =<~ . Keedutsoon ei lillitu sisse. Juhul kui 10 minuti jooksul andur ei avasta
néu olemasolu pliidil, pliidi sisselllitamine tuhistatakse.

Keedutsooni valjaliilitamiseks tuleb see valja lilitada sensorjuhtimise abil, mitte ainult

ndu vétmisega plaadilt.

A Potiandur et toimi plaati sisse/viljaliilitava sensorina.

Induktsioonplaat on varustatud sensoritega, mida saab juhtida sérmega vastavat pinda
puudutades.
Iga sensori funktsiooni muutust kinnitab helisignaal.

Tuleb tahelepanu poorata sellele, et sisse- ja valjalllitamisel ja kuumusastme valikul
vajutada ainult Ghele sensorile. Samaaegsel vajutamisel mitmele sensorile (valjaarva-
tud Taimer ja lukustus) slisteem eirab signaale, pikaajalisel vajutamisel aga edastab
vea signaali.

Lulitage parast kasutamise I6petamist keedutsoonid valja regulaatoriga, ara jaa ootama
nduanduri naitusid.

41



KASUTAMISE JUHEND

Noude vastav kvaliteet on plaadi efektiivse t66 pohitingimuseks.

Noude valik induktsiooniplaadil keetmiseks

ax

» Kasutage alati kdrgekvaliteetseid ndusid, ideaalselt sileda pinnaga: see hoiab &ra liiga
kuumade punktide tekke, kuhu toiduained voiksid keetmise ajal kinni jadda. Paksude
metallseintega ndud ja pannid kindlustavad suureparase soojusjaotuse.

* Podorake tahelepanu sellele, et ndude pdhjad oleksid kuivad: ndu taitmisel vdi kilmkapist
vBetud nbu kasutamise juures tuleb enne plaadile panemist kontrollida, kas p&hi on taie-
likult kuiv. See aitab valtida plaadipinna maardumist.

* Noule pandud kaas hoiab ara soojuskadu ja Uhtlasi ka liigset energiakulu.

> >

Energiakadu on kdige vaiksem, kui nbu médtmed vastavad keedutsooni mddtmetele.
Koige vaiksemad ja kdige suuremad véimalikud labimdddud on toodud all tabelis ja séltuvad
ndu kvaliteedist.

Induktsiooni keedutsoon Keetmiseks vajaliku ndu pohja 1abimoot
Labimddt (mm) Minimum (mm) Optimaalne (mm)
220 140 220
180 90 180

Viaiksemate kui minimaalse labim66duga néude kasutamisel v6ib keedutsoon
mitte sisse lilituda.

Optimaalse temperatuuri kontrolli kindlustamiseks induktsioonplaadi poolt
peaks nou pohi olema sile.

Nou négus voi sissepressitud tootja firmamaéargiga pdohi omab negatiivset méju
temperatuuri kontrollimisele induktsioonplaadi poolt ja voib péhjustada ndude
lilekuumenemise.

Arge kasutage vigastatud néusid, niiteks liigse kuumuse méjul deformeeru-
nud pdhjaga.
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KASUTAMISE JUHEND

Noude valik induktsiooniplaadil keetmiseks

Margistused Kontrolli, kas toote etiketil on méarge
kooginoudel m selle koht, et potti saab kasutada in-
duktsioonplaatidel keetmiseks.
Kasuta magnetilisi néusid (emailitud terasest, ro-
ostevabast ferriitterasest, malmist), kontrolli, pannes
magneti ndu pdhja kilge (peab kilge Iiibuma‘))
Roostevaba teras Ei tuvasta néu kohalolekut
Valja arvatud ferromagneetilisest terasest néud
Alumiinium Ei tuvasta néu kohalolekut
Malm Vaga efektiivne
Tahelepanu: ndud vodivad kriipida plaadipinda
Emailitud teras Vaga efektiivne
Soovitavad on sileda ja paksu pbhjaga néud
Klaas Ei tuvasta ndu kohalolekut
Portselan Ei tuvasta néu kohalolekut
Vasest pohjaga néud Ei tuvasta néu kohalolekut
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KASUTAMISE JUHEND

Juhtimispaneel

e Parast plaadi Uhendamist toitevorku kuvatakse hetkeks kdik naiturid. Kitteplaat on
kasutusvalmis.

e Kitteplaadil on elektroonilised sensorid, mille sisselllitamine toimub sérmega vajutades
— vahemalt 1 sekundi.

e |ga sensori sisselllitamisega kaasneb helisignaal.

Arge asetage esemeid sensorite pinnale (siisteem vdib seda kisitleda veana),
A sensorite pinnad tuleb hoida puhtana.

Kiitteplaadi sisseliilitamine

Sisse/valja lulitavat sensoril (1) tuleb hoida sérme vahemalt 1 sekundi. Kutteplaat on aktivee-
ritud, kui k&ik naiturid (3) kuvavad numbrit ,,0”.

é Juhul kui 20 sekundi jooksul ei liilitata sisse Uihtegi sensorit, lilitub plaat vilja.

Keedutsooni sisseliilitamine

Parast kiitteplaadi sisselllitamist sensoriga (1) tuleb jargneva 20 sekundi jooksul sisse lilitada

valitud keedutsoon (5).

1. Parast valitud keedutsooni (5) tahistava sensori puudutamist iimub selle keedutsooni
vBimsusastme naiturile number ,0”.

2. Vajutades sensorile ,+” (2) vOi sensorile ,-” (4) seadistame soovitud kuumusastme.

ei lilitu keedutsoon sisse.

i Kui 20 sekundi jooksul parast plaadi sisseliilitamist ei vajutata iihelegi sensorile,

Keedutsoon on aktiveeritud, kui koik naiturid kuvavad numbrit voi nulli, mis tadhen-
dab, et keedutsoon on valmis kuumusastme seadistusteks.

Induktsiooni keedutsooni voimsusastme seadistamine

Kui keedutsooni indikaatoril kuvatakse (3) ,0” vdime valida soovitud kuumutamisvéimsuse
sensorite ,+” (2) ja ,-” (4) abil.
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KASUTAMISE JUHEND

Keedutsoonide valjaliilitamine

e Keedutsoon peab olema aktiivne. Kuumutamisastme indikaator pdleb margatavalt.
e Valjalllitamine toimub sisse/valjallilitamise sensoriga vdi vahendame sensori - (4) abil
vbimsuse astme kuni ,,0”.

Kiitteplaadi valjalilitamine

o Kitteplaat tootab, kui sisse on lulitatud vahemalt Uks keedutsoon.
e Vajutades sisse/valjalllitamise sensorile (1), lilitame valja plaadi.
Kui keedutsoon on kuum, sittib keedutsooni indikaatoril (3) taht ,H"- jadksoojuse siimbol.

Booster funktsioon ,,P”

Booster funktsioon pdhineb keedutsooni @ 220 véimsuse suurendamisel - 2300W-It 3000W-ni,
Booster funktsiooni sissellllitamiseks tuleb valida keeduala, seadistada kuumuse tase ,9” ja
vajutada uuesti sensorile ,+” (2), funktsiooni valikust signaliseerib tdhe ,P” sittimine keedu-
tsooni indikaatoril.

Booster funktsiooni valjallitamine toimub sensorile ,-* (4) vajutamisega aktiivsel keedualal
vOi poti tostmisel keedutsoonilt.

Booster funktsiooni kestus on keedutsooni @ 220 puhul piiratud sensorpaneeli-
ga 5 minutini. Parast Booster funktsiooni automaatset viljaliilitumist kuumutab
keedutsoon edasi nimivoimsusega.

Booster funktsiooni voib uuesti sisse liilitada tingimusel, et elektrooniliste siis-
teemide temperatuuriandurid ja poolid seda lubavad.

Kui tostate poti keedutsoonilt Booster funktsiooni toimimise ajal, on funktsioon
edasi aktiivne ja selle kestvuse mootmine jatkub.

Keedutsooni temperatuuri (elektroonilise siisteemi v6i pooli) liletamisel Booster
funktsiooni toimimise ajal liilitub Booster funktsioon vilja automaatselt. Keedu-
tsoon jatkab to66d algse voimsusega.
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Booster funktsiooni juhtimine

Keedutsoonid on liildetud paarikaupa vertikaal- voi ristisuunaliselt séltuvalt mudelist. Kogu-
vdimsus on nende paaride raames jagatud.

Booster funktsiooni aktiveerimine mélemale keedutsoonile p&hjustaks maksimaalse vdimaliku
vBimsuse Uletamist. Sellisel juhul alandatakse esimese aktiveeritud keedutsooni véimsus
vdimalikult kdrge tasemeni.

Kui liilitame sisse Booster funktsiooni ja paari koguvéimsus on liiga suur,
vdheneb teise paari kuuluva keedutsooni voimsus automaatselt.

Lukustamise funktsioon

Lukustamise funktsioon on vajalik selleks, et kaitsta kiitteplaati juhusliku aktiveerimise eest
laste poolt, plaadi sisseltlitamine on véimalik alles parast luku valjalllitamist.

Plaadi lukustamine

Luku sisselllitamine on vdimalik ainult siis, kui plaadi sensorpaneel on sisse lulitatud ja tks-
ki keedutsoonidest ja taimer ei ole aktiivsed (indikaatoritel pdlevad numbrid ,0” pulseeriva
punktiga).

Péarast paneeli sisselilitamist sensoriga (1) tuleb samaaegselt vajutada parema keedutsooni
sensorile (5) ja sensorile ,-“ (4), seejarel aga vajutada uuesti taparema keedutsooni senso-
rile (5). Nadd ilmub kéikidele indikaatoritele ,L”, mis tdhendab, et lukustamise funktsioon on
aktiivne. Kui keedutsoonid on kuumad, kuvatakse vaheldumisi tdhte ,L” ja tahte ,H”".

Plaat tuleb lukustada 10 sek. jooksul, kusjuures ei tohi vajutada teistele senso-
ritele. Vastasel korral plaat ei lahe lukku.

Plaat on lukustatud kuni luku véljaliilitamiseni, isegi kui plaadi paneeli sisse ja vélja
liilitada. Plaadi véljavotmine toitevorgust ei pohjusta plaadi luku valjaliilitamist.

Luku véljaliilitamine keetmise ajaks

Pérast plaadi paneeli sisselulitamist sensoriga (1) ilmub koéikidele indikaatoritele taht ,L”. See-
jarel tuleb samaaegselt vajutada parema keedutsooni sensorile (5) ja sensorile ,-“ (4). Tahed
,L" kaovad ja keedutsoonide displeid kuvavad numbrit ,0.” koos pulseeriva punktiga. Seejarel
voib sisse lllitada keedutsoonid. (vastavalt punktile ,Induktsiooni keedutsooni vdimsusastme
seadistamine”).
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Plaadi luku piisiv valjaliilitamine

Parast plaadi paneeli sisselilitamist sensoriga (1) iimub kéikidele indikaatoritele téht ,L”. Seejarel
tuleb samaaegselt vajutada parema keedutsooni sensorile (5) ja sensorile ,-* (4) ja siis uuesti
sensorile ,-“ (4). Plaadi sensorpaneel on valja lilitatud (naidikud ei pdle).

Plaadi luku viljaliilitamist tuleb teostada 10 sek. jooksul ja luku viljaliilitamisel tohi
vajutada teistele sensoritele. Vastasel korral plaadi lukk ei liilitu taielikult vélja.
Kui sensorpaneeli lukk on dieti valja liilitatud, ilmub péarast sensorile (1) vajutamist
koikidele indikaatoritele number ,,0” pulseeriva punktiga. Kui keedutsoonid on
kuumad, siittivad vaheldumisi number ,,0” ja tdht ,,H”.

Jadksoojuse naidik

Kuuma keedutsooni valjalllitamisel suttib naidikul ,H”, signaliseerides, et ,keedutsoon on
kuum!”.

L

-'.'

' Al

I‘\

Sellisel juhul ei tohi puudutada keedutsooni, et mitte tekitada p6letusohtu ega
asetada keedutsoonile soojustundlikke esemeid!

Kui see naidik kustub, vbib keedutsooni puudutada, pidades meeles, et ta ei ole vee jahtunud
keskkonna temperatuurini.

f Pinge puudumisel jadksoojuse indikaator ei pdle.
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Too6aja piiramine

T66 efektiivsuse tdstmiseks on indukt-
sioonplaat varustatud t66aja piiramise funkt-
siooniga iga keedutsooni jaoks. Maksimaalne
todaeg arvestatakse vastavalt viimasena
valitud kuttevdimsuse astmele.

Kui me ei muuda pikema aja jooksul (vaata
tabelit) vbimsusastet, siis vastav keedutsoon
lGlitub automaatselt véalja ja aktiveerub
jaaksoojuse naidik. Voéime igal hetkel sisse
lUlitada ja kasutada Uksikuid keedutsoone
vastavalt kasutamisjuhendile.

Elektrienergia kokkuhoiu eesmargil
vidheneb véimsusaste ,,9” parast 30
minutit automaatselt tasemeni ,,8”,
todaeg aga jaab samaks.

Taimeri funktsioon

Taimer lihtsustab keetmisprotsessi tdnu keedutsoonide t6daja seadistamisele. Taimerit voib

kasutada ka alarmkellana.

Taimeri sisseliilitamine

Taimer lihtsustab keetmisprotsessi tdnu keedutsoonide t66aja seadistamisele. Taimerit voib

kasutada ka alarmkellana.

Kiitmisvéimsuse
aste

Maksimaalne
tooaeg tundides

N

2

8,6

6,7

5,3

4,3

3,5

2,8

2,3

2

1,5

Qlo|o|~N|o|o|s|w|n|=

o

0,08

e Sensoriga (5) valime soovitud keedutsooni. Number ,0” pdleb selgemalt.
e Sensorite ,+” (2) voi ,-” (4) tuleb seadistada soovitud véimsusaste 1-9-ni.

e Seejarel tuleb 10 sekundi jooksul aktiveerida taimer, vajutades samaaegselt sensoritele

47 (2) ja " (4).

e Sensori ,*” (2) voi ,-” (4) abil seadistame soovitud keetmisaja (01 kuni 99 minutini). Kee-

dutsooni taimeril hakkab pdlema punkt.

Koik keedutsoonid voivad korraga tootada taimeri abil seadistatud aja rezii-

mis.
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Seadistatud t66aja muutmine

Igal keetmise hetkel vdib seadistatud t66aega muuta

e Valime sensoriga (5) vastava keedutsooni. Véimsusastme number hakkab selgemalt
pdlema.

o Ulemisele indikaatorile ilmuvad seadistatud kelleaja numbrid.

e Sensori ,+” (2) voi sensori -” (4) abil seadistame uue t06aja.

Tooaja kontrollimine

Alati véite kontrollida keetmise 18puni jadnud aega, vajutades keedutsooni valiku sensorile
(5), seejarel aga samaaegselt sensoritele ,+” (2) ja ,-” (4).

Taimeri véljaliilitamine

Parast seadistatud t66aja méddumist lilitub sisse helisignaal, mille saab valja lulitada suva-
lisele sensorile vajutades. Helisignaal lulitub valja automaatselt 2 minuti méddudes.

Kui on vajalik taimeri varasem valjaltlitamine:

e Aktiveerime sensoriga (5) keedutsooni. Véimsusastme number hakkab selgemalt pole-
ma.

e Seejarel tuleb sensoriga ,+” (2) ja sensoriga ,-” (4) aktiveerida taimer.

e Sensoriga ,-” (4) lihendame t66aega kuni ,,00”. Taimeri funktsioon lulitub valja, aga kee-
dutsoon jaab aktiivseks, kuni selle valja lUlitame.

Taimer alarmkellana

Taimerit voib kasutada alarmkellana juhul, kui keedutsoonide t66aeg ei ole eelnevalt sea-
distatud.

Alarmkella sisseliilitamine

Kui pliidiplaat on valja lulitatud:

e Vajutades plaadi sisse/valjalllitamise sensorile (1), lilitame plaadi sisse.

e Seejarel tuleb aktiveerida alarmkell, vajutades samaaegselt sensoritele ,+” (2) ja ,-" (4).
e Sensorite ,+” (2) vdi ,-” (4) abil tuleb seadistada alarmkella aeg.
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Soojendamise funktsioon

Soojendamise funktsioon aitab sailitada valmistatud toidu soojust keedutsoonil. Valitud keedu-
tsoon on lulitatud madalale kuumutamisvdimsusele. Keedutsooni vdimsust juhib toidu soojen-
damise funktsioon, kusjuures toidu temperatuur on umbes 65°C. Tanu sellele ei muutu sooja,
valmis toidu maitseomadused ja toit ei jaa poti pohja kiilge. Seda funktsiooni véib kasutada véi,
Sokolaadi jms. sulatamiseks.

Funktsiooni 6igeks kasutamiseks on vaja kasutada vastavat lameda pdhjaga potti, et keeduvaljal
paiknev sensor moddaks poti temperatuuri tapselt.

Toidu soojendamise funktsiooni voib aktiveerida igal keedutsoonil.

Mikrobioloogilistel ndidustustel ei soovitata liiga pikka toidu hoidmist soojas, seet6ttu lulitub juhti-
mispaneel valja parast 2 tunni méédumist.

Soojendamise funktsioon on seadistatud
lisavbimsusena, vdimsuse ,0 1” vahel ja il-
mub ekraanile simbolina , L/~
Soojendamise funktsiooni sisselilitamine
toimub samamoodi, kui kirjeldati punktis
,Keedutsooni sisselllitamine”
Soojendamise funktsiooni valjalilitamine
toimub samamoodi, kui kirjeldati punktis
,Keedutsoonide valjalilitamine”.

Alarmkella valjalilitamine

Parast seadistatud aja méddumist lUlitub sisse pidev helisignaal, mille véib valja lllitada
suvalisele sensorile vajutades. Vdib ka oodata, kuni see lilitub automaatselt vélja parast 2
minuti méddumist.

Kui tekib alarmi varasema valjaltlitamise vajadus:

e Aktiveerige alarmkell, vajutades samaaegselt sensoritele ,+” (2) ja ,-" (4).

e Seejarel lUhendame sensori ,-” (4) abil alarmkella aja kuni ,00”.

e Alarmkella funktsioon lulitub valja.

e Kui taimer on aktiveeritud alarmkellana, et t66ta ta keeduaega programmeeriva taimeri-
na.

50



PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Kui kasutaja hoolitseb pidevalt selle eest,
et plaat oleks puhas ja vastavalt hooldatud,
omab see olulist moju plaadi haireteta toope-
rioodi pikenemisele.

/N

Keraamilise plaadi puhastamisel tuleb
jargida samu reegleid kui klaasist
pindade hooldamisel. Mitte mingil
juhul ei tohi kasutada teravaid voéi
agressiivseid puhastusvahendeid,
puhastusliiva voéi kriipiva pinnaga
kasna. Ei tohiks kasutada ka auruga
puhastavaid seadmeid.

Puhastamine parast

igakordset kasutamist
¢ Kergesti eemaldatavad toidujaagid ja
plekid puhastada niiske lapiga, ilma
puhastusvahendita. Ndudepesuvahendi
kasutamine vdib pdhjustada sinakate
varviplekkide tekke. Neid plekke ei ole tihti
vdimalik eemaldada esimese puhastuse
kaigus, isegi siis, kui kasutame spetsia-
alset puhastusvahendit.
Raskesti eemaldatavad toidujaagid ja
mustus tuleb eemaldada kaabitsaga.
Seejarel puhastage plaadipinda niiske
lapiga.

%-o
~ Qo <

Kaabits plaadi puhastamiseks
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Plekkide eemaldamine

* Heledad metalsed (alumiiniumi jaagid)
plekid saab eemaldada jahtunud plaadilt
spetsiaalse puhastusvahendi abil. Katla-
kivi jaagid (naiteks parast vee llekeemist)
saab eemaldada aadika voi spetsiaalse
puhastusvahendiga.

* Pliidipinna puhastamisel suhkrust, suhkrut
sisaldavatest toitudest, tehismaterjalidest
ja alumiiniumkilest ei tohi antud keedutso-
oni valja lulitada! Jaagid (kuumana) tuleb
otsekohe kuumalt keedutsoonilt hoolikalt
eemaldada kaabitsa abil. Parast toidu-
jaékide eemaldamist voib keedutsooni
vélja lUlitada ja jahtunud plaati puhastada
spetsiaalse puhastusvahendiga.

Keelatud on puhastusvahendi Cillit
kasutamine.

Spetsiaalseid puhastusvahendeid on véimalik
osta kaubamajadest, spetsiaalsetest elektro-
tehnika kauplustest, toiduainete kauplustest
ja koogisalongidest. Kaabitsaid on vdimalik
osta todriistade, ehitustoodete ja maalritarvi-
kute kauplustest.



PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Arge kandke puhastusvahendit kuumale
pliidile. Laske puhastusvahenditel kuivada
ja alles siis puhastage pind marja lapiga. Pu-
hastusvahendi jaagid tuleb puhastada niiske
lapiga enne plaadi jargmist kuumutamist. Va-
stasel korral vdivad nad toimida sddbivalt.

Keraamilise plaadi ebadige hooldamise
korral ei kanna me garantiist tulenevat
vastutust.

Perioodilised lilevaatused

Peale pideva plaadi puhtuse eest hoolit-
semise tuleb:

* labi viia plaadi juhtimispaneeli elementide
ja toosusteemide perioodiline Ulevaatus.
Parast garantiiaja moddumist tuleks
vahemalt iga kahe aasta tagant tellida
teeninduskeskuses plaadi tehniline Ule-
vaatus,

¢ eemaldada tuvastatud rikked,
teostada plaadi toostisteemide perioodilisi
Ulevaatuseid.
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Tahelepanu!

Juhul kui mingil péhjusel juhtimi-
spaneel ei t66ta, ehkki plaat on
aktiveeritud, tuleb plaat valja lllitada
vOi vastav kaitse vélja keerata ja
podrduda teenindusse.

Téhelepanu!

Mérade tekkel v6i murdumisel tu-
leb plaat otsekohe valja lilitada ja
toitevorgust eemaldada. Selleks tu-
leb kaitse vélja lllitada ja toitejuhtme
pistik kontaktist valja votta. Seejarel
tuleb pé6rduda teenindusse.

Tahelepanu!

Parandus- ja reguleerimistdid pe-
aks teostama vastav muugijargse
teeninduse punkt voi kvalifitseeritud
spetsialist.



AVARIIOLUKORDADE LAHENDAMINE

Iga rikke korral tuleb:

» plaadi t66susteemid valja lulitada
» plaat toitevorgust valja votta

» teatada rikkest

» Mbdned kerged rikked voib kasutaja ise eemaldada, jargides allpool antud tabelis toodud
juhiseid; enne klienditeenindusse vdi hooldusteenindusse p66rdumist kontrollige Ule

tabelis antud punktid.

PROBLEEM

POHJUS

LAHENDUS

1.Seade ei toota

- elektrivoolu katkestus

-kontrollige elektrikaitset,
labipdlenud kaitse valja vahe-
tada

2.Seade ei reageeri muuda-
tustele

- juhtimispaneel ei ole sisse
|Ulitatud

- sisse lilitada

- liiga lthidalt alla vajutatud
sensor (vahem kui sekundi
jooksul)

- vajutada sensorile pikemat
aega

- samaaegselt vajutati roh-
kem kui Uhele sensorile

- vajutage alati ainult Ghele
sensorile (valjaarvatud ke-
edutsooni valjalulitamisel)

3.Seade ei reageeri ja lllitub
sisse luhike helisignaal

- lapselukk on sisse lulitatud

- lilitage lukk vélja

4.Seade ei reageeri ja lulitub
sisse luhike helisignaal

- vale kasutamine (vajutati
valedele sensoritele vdi liiga
kiiresti)

- kaivitage plaat uuesti

- sensor(id) on kinni kaetud
vOi maardunud

- sensorid vabastada voi
puhastada

5.Seade lllitub valja

- parast sisselllitamist ei
vajutatud Uhelegi sensorile
enne 10 sek. mé6dumist

- ponownie wigczy¢ panel
obstugowy i natychmiast
wprowadzi¢ dane

- sensor(id) on kinni kaetud
vOi maardunud

- ltlitage juhtimispaneel
uuesti sisse ja valige ruttu
soovitud seadistused

6.Uks keedutsoon lUlitub val-
ja, ekraanile ilmub taht ,H”

- Tdébaja piiramine

- sensorid vabastada voi
puhastada

-sensor(id) on kinni kaetud
vOi maardunud

- elektroonika elemendid on
Ulekuumenenud

- sensorid vabastada voi
puhastada
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PROBLEEM

POHJUS LAHENDUS

7. Jaaksoojuse naidik ei
pdle, ehkki keedutsoonid on
veel kuumad.

-voolutoite katkestus, seade
on vorgust valjalllitatud.

- jaaksoojuse naidik toimib
uuesti alles parast juhtimi-
spaneeli lahimat sisse- ja
valjalulitamist.

8.Keraamilise plaadi
mdranemine

Hadaohtlik! Eemaldage plaat otsekohe toitevérgust
(kaitse). P66rduge lahimasse teenindusse.

9.Kui riket ei saa
eemaldada

V/6tke plaat toitevorgust (kaitse!). P66rduge lahimasse teenin-
dusse.

Tahtis!

Te olete vastutav seadme haireteta seisundi ja dige kasuta-
mise eest koduses majapidamises. Juhul kui kutsute teenin-
dustdotaja vea tottu seadme kasutamisel, kannate vastavad
kulud isegi siis, kui see toimub garantiiperioodil.

Me ei vastuta vigade eest, mille pdhjuseks on kdesoleva kasu-
tamisjuhendi eiramine.

10. Induktsioonplaat toob
kuuldavale korisevaid
helisid.

See on tavaline nahtus. Nii tédtab elektroonilisi elemente jahutav
ventilaator.

11. Induktsioonplaat toob
kuuldavale vile meenutavaid
helisid

See on tavaline nahtus. Poolide t6dsageduse tottu mitme ke-
eduala kasutamisel maksimaalse véimsuse juures toob plaat
kuuldavale kergelt viliseva heli.

12. Stimbol E2

Induktsioonpoolide tlekuume-
nemine

- ebapiisav jahutus,

- kontrollige, kas plaadi sisse-
ehitamise tingimused vastavad
kasutamisjuhendis toodutele.
- kontrollige Ule keedundud
vastavalt markusele k. 47.
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TEHNILISED ANDMED

Nimipinge 230V~50 Hz
Plaatide nimivdimsus: BHI3*

BHIW3*
- Induktsiooni keedutsoon:
- Induktsiooni keedutsoon: @ 180 mm 1400 W
- Induktsiooni keedutsoon Booster: @ 220 mm 2300/3000 W
Mootmed 300 x 520 x 50;
Kaal ca.5,5 kg;

Toode on vastavuses EL normide EN 60335-1; EN 60335-2-6 standarditega.
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