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LT GERBIAMAS

PIRKEJAU,

Hansa viryklés savybés — paprastas aptarnavimas ir puikius efektyvumas. Perskai€ius naudojimo ins-

trukcija, viryklés aptarnavimas neatrodys sudetingas.

Prie$ supakavus ir isleidus i gamyklos, kontrolés postuose viryklé buvo patikrinta saugumo ir tinkamo

veikimo atzvilgiu.
PraSome, pries pradédami r}gudotis.tprietaisu atidziai
Laikydamiesi jos nurodymy iSvengsite

perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg.

netinkamo naudojimosi.

Iésau(?okite instrukcijg ir laikykit jg taip, kad visada baty po ranka.

Noré

Démesio!

ami iSvengti nelaimingy atsitikimy, tiksliai laikykités naudojimo instrukcijos nurodymuy.

Virtuve naudokités tiktai perskaite Sig naudojimo instrukcija.

Virtuve skirta tiktai namy kiui.

Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus, neturincius jtakos prietaiso veikimui.

TURINYS

GERBIAMAS PIRKEJAU,

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA
SAUGOS NURODYMAI

GAMINIO APRASYMAS

JRENGIMAS

APTARNAVIMAS .

KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI
VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

VEIKSMAI AVARIJOS METU

TECHNINIAI DUOMENYS

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA

Atsakingai vartodami elektrg, tau-
pote pinigus ir saugote naturalig
aplinkg. Todél taupykime elektros
ene_rgljr:}(! .
Keli elektros taupymo budai:

® \/irimui naudokite tinkamus in-
us.

Indas, kuriame verdama, netu-
) réty bati maZesnis, kaip degiklio
liepsnos kartnéle. Nepamirkite uzdengti indy.
ISlaikykite degiklius, pavirSiaus groteles, viry-
klés plokste Svarius.. .
Nesdvarumai trikdo Silumos perdavimo procesg
— stipriai prisidege neSvarumai pasalinami tiktal
natdraliai aplinkai nepalankiomis priemonémis.
Ypatingg demes;j batina atkreipti j degiklio kart-
néliy angas bei degikliy purkStuvy angas.
Venkite nereikalingo ,puody turinio kontroliavi-

—

_— ==

mo”.
iJei nereikia, neatidarykite daznai orkaités dure-
iy.
Naudokités orkaite ruoSdami tiktai didesnius
valgiy kiekius. . -
Sverianti iki 1 kg mésa taupiau ruoSiama puode,
ant degiklio.
ISnaudokite orkaités liekamagjg Siluma. )
Jei paruo$imo laikas yra ilgesnis, kaip 40 minu-
iy, rekomenduojama iSjungti orkaite 10 minu-
iy pries kepimo pabaiga. o
Skrudinkite pasirinke oro apytakos funkcijg ir
uzdare orkaités dureles. ..
Sandariai uzdarykite orkaités dureles. Siluma
rarandama esant neSvarumams ant dureliy
arpikliy. Geriausia nedelsiant juos $alinti. )
H_estatyklte viryklés prie pat” Saldytuvy/Saldi-
i

E[ektros energijos suvartojimas be reikalo padi-
éja.

Démesio!Naudodamiesi programavimo jtaisu
nustatykite atitinkamai trumpesnj valgiy paruo-
Simo laika.

ISPAKAVIMAS
Transportavimo laikui prietaisas
supakuojamas. I1Spakave prietaisg,
pasirapinkite, kad pakuotés ele-
mental nekenkty aplinkai.
Pakuotés medziaga nekenkia
aplinkai, ji 100 % rinka perdirbi-
mui ir yra pazymeta atitinkamu
. . simbolu. = ..
Démesio! I1Spakuodami prietaisg pakuotés medzia-
P (polietileno maiselius, puty polistirolg ir pan.)
aikykite atokiau nuo vaiky.

BAIGUS NAUDOTIS VIRYKLE
Baigus naudotis prietaisu negalima
jo pasalinti_kartu su komunalinémis
atliekomis, jj batina pristatyti j elektri-
niy ir elektroniniy prietaisy rinkimo ir
perdirbimo {'mone. Apie tai informuoja
simbolis pateiktas ant gaminio, ant pa-
kuotés ar naudojimo instrukcijoje.
I Plastmasine medziaga, panaudotg
Siam Prgdu tui pagaminti, galima dar
kartg panaudoti, atsiZzvelgiant j zenklus, kuriais Zy-
mima. Pakartotinai naudodami medziagg ar kitam
tikslui pritaikydami sunaudotus prietaisus, priside-
date prie aplinkos apsaugos.
Informacijg apie tinkama sunaudoty prietaisy_$ali-
nimo vietg Jums pateiks savivaldybés administra-
cija.



SAUGOS NURODYMAI

Démesio. jren%inys ir jo pasiekiamos dalys naudojant

jkaista. Batina bati ypacC atsargiems lieCiantis prie kaitinimo

elementy. Vaikai iki 8 mety amziaus turety laikytis atokiau,

nebent nuolatos yra priziarimi.

Sis jrenginys gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety

amziaus vaiky ir asmeny, turinciy fiziniy, jutimo ar proti-

niy apribojimy arba neturinCiy patirties ir ziniy, {'eigu jie yra

prizidrimi uz jy saugumag atsakingy asmeny ar laikantis

Lrenginio naudojimo instrukcijos. Butina atkreipti démes;,
ad prietaisu nezaisty vaikai. Tvarkymo ir prieziaros darby

neturéty atlikti vaikai be priezitros.

Démesio. Gaminimas ant kaitlentés be priezidros, kai

naudojami riebalai ar aliejus, gali bati pavojingas ir sukelti
aisra.

IEKi\DA ugnies negalima gesinti vandeniu. Bitina iSjung-

ti jﬁnginj ir lepsng pridengti, pvz., dangCiu arba nedegiu

apklotu.

Démesio. Gaisro gréesme: nelaikyti daikty ant virimo pavir-

Siaus.

Démesio. Jeigu pavirsius yra jskiles, iSjungti srove elektros

srovés smugiui iSvengti.

Naudojantis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis

atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus elementy.

Naudojantis orkaiteés, pasiekiamos dalys gali bati karstos.

Neleiskite vaikams prieiti prie orkaités.

Démesio. Nenaudoti Sveifiamujy valikliy ar astriy metaliniy

daikty dureliy stiklui valyti, kadangi gali subraizyti pavirsSiy,

del ko stiklas gali sutrakinéti.

Démesio. Kad iSvengtuméte elektros smugio, prie$ pakeis-

dami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas.

Viryklei valyti negalima naudoti garinés valymo jrangos.



SAUGOS NURODYMAI

Naudodamiesi virykle ypatingg démes;j atkreip-
kite j arti viryklés esancius vaikus. Tiesioginis
kontaktas su veikianCia virykle kelia nusidegi-

Mo pavoly. . .

Atkreipkite démesj, kad smulkds namy dkio
mechaniniai prietaisai ir jy laidai tiesiqgiai ne-
liesty jkaitusios orkaités ar kaitlentés. Siy prie-

taisy izoliavimo medziaga néra atspari auksty
temperatlry poveikiui. - .
Kepdami ant kaitvie€iy nepalikite viryklés be
prieziaros. Perkaitus, aliejus ir Kiti riebalai gali
uzsidegti. . o
Stebékite, kad kaitlenté nebdty uZtersta ir kad
nebadty uZliejama i$ puody iStekandiais skys-
giais.
Si pastaba ypac¢ taikoma cukrui, kuris reaguoja
su kaitlente ir gali jg negrjZztamai paZeisti.Regu-
liariai Salinkite galimus neSvarumus.
Ant jkaitusiy kaitvieCiy draudziama statyti in-
dus su Slapiu dugnu. Jie gali bati negrjztamy
léa_utle;ntes pakeitimy priezastis (nenuvalomos
emes).
Naudo&ite tiktai indus, kuriuos gamintojas pri-
pazino tinkandiais stiklokeraminiam ﬁ)awréiw.
Jei kaitlenté yra &skllusu iSjunkite elektrg, kad
iSvengtumete elektros smagio. )
_Nguunkne kaitlentés, pries tai nepastate ant jos
indo.
DraudZiama naudoti indus su aStriais krastais.
Jie gali pazeisti stiklokeraminj pavirsiy.

Nezidrékite j besikaitinancias (indy nepadeng-
tasg halogenines kaitvietes.
Ant atidaryty orkaités dureliy nestatykite indy,
kuriy svoris }ira didesnis kaip 15 kg, "o ant kai-
tlentes — 25 kg. . . .
Dureliy stiklo valymui nenaudokite braiZzanciy
valymo priemoniy nei_astriy metaliniy daikty.
Jie"gali nubraizyti pavirSiy ir bati stiklo skilimo
riezastis. .. . L .
Estalél_qﬂrauleama deti karStus indus ir jdé-
lus (vir$ 75 °C) bei degias medZiagas.
Draudziama naudotis virykle, esant jos tech-
ninéms gedimams. Visi gedimai Salinami tiktai
jgalioto kvalifikuoto asmens. . .
Bet kokio techninio gedimo atveju, batina at-
{pngtl viryklés elektros maitinima ir iskviesti jga-
iotg specialista, =~ " T
Batinai laikykites $ios instrukcijos taisykliy ir
nurodymy. Asmenims, neperskai€iusiems ins-
trukcijos, neleiskite naudotis virykle.
Prietaisas suprojektuotas naudoti tik virimui.
Bet koks kitas jo’naudojimas (pvz., pa talpoms
Sildyti) neatitinka jo paskirties ir gali kelti pavo-
-



GAMINIO APRASYMAS

1a

1 Temperatlros reguliatoriaus rankenélé

2 O_rlk_altes darbo rezimo pasirinkimo ranke-
nélé

3, 4,5, 6 Kaitvieciy valdymo rankenélés

7 Termoreguliatoriaus kontroliné lemputé L

8 Viryklés darbo kontroling lempute

9  Orkaités dury rankena

10 Stalcius

11 Stiklokeraminis pavirSius

12 Programavimo jtaisas

FCC* - Pie$ 2a

Viryklés jranga — suvestiné:
3a Padeklas kondit. gaminiams kepti*
3b Kepimo padéklas

3c Grotelés griliui
3d lesma stienis un daksa*

*Kai kuriuose modeliuose
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|IRENGIMAS

Viryklés statymas

® \Virtuvé turéty bati sausa ir gerai védinama, su
tinkamai veikiancia, technines taisykles atitin-
kancia ventiliacija. Viryklé pastatoma taip, kad
\I(!SI jos valdymo elementai baty laisvai pasie-

jami.

® Viryklé yra Y klasés prietaisas ir gali bati i§
vienos pusés jstatoma | auk$tg ba q% ar pa-
statoma prie sienos. Jmontavimui_skirti baldai
turi bati padengtll 100°C temperatdrai atsparia
apmu$imo medziaga, kuriai klijuoti panaudoti
tai paciai temperaturai atsparas klijai. PrieSingu
atveju, pavirSius gali deformuotis, 0 apmusimas
atsiklijuoti. ) o
Virykle statykite ant kiety, lygiy grindy (nestaty-
kite ant cokolio). ) o
Gartraukiai montuojami pagal jy naudojimo ins-
trukcijy nurodymus. o o
Prie$” pradedami naudotis _\/lrykle,_lsl_?{gmklte
jg — tai svarbu_norint, kad riebalai iSsiliety po
visg keptuve. Tam skirtos reguliavimo kojeles,
kurias rasite iSéme stal€iy. Reguliavimo diapa-
zonas +/- 5 mm.

Viryklés prijungimas prie elektros sistemos

Démesio!
|rengimo darbus gali atlikti tik jgaliotas kvalifikuotas
steC|a1|.stas. o o o
raudziama savarankiSkai perdirbti ar atlikti elek-
tros sistemos pakeitimus.
Nurodymai montuotojui_ ) e )
Viryklé gamykloje pritaikyta prie maitinimo _trifaze,
kintamaja srove (400 V 3N~50Hz). Viryklés Kaiti-
nimo elementy vardiné %tampa yra 230" V. Vir kI8
%alima pritaikyti prie maitinimo vienfaze srove (353
), irengiant tinkama tiltelj prijungimo bloke pagal
ateiktg sujungimy schema. ] o
ujungimy schema pateikiama taip pat netoli viry-
klés jungimo. Prijungimo blokas pasiekiamas nue-
mus jungimo dangtelj. Dangtelis nuimamas ploks-
Ciu suktuvu atlaisvinus gnybtus. Tinkamai_parinkite
ungimo laidg, atsizvelgdami j sujungimo rasj ir viry-
lés vardine galig. . I .
Jungimo laidas tvirtinamas viryklés prijungimo lai-

kiklyje.

Démesio! @

Prie viryklés jungimo gnybto pazyméto Zenklu
batina prijungti apsaugine grandine. Viryklés mai-
tinimo elektros sistemoje turétl# badti jrengtas sau-
gumo jungiklis, avarijos metu leidziantis nutraukti
elektros tiekima. Atstumas tarp saugumo jungiklio
darbiniy kontakty turi bati maziausiai 3 mm.

Prie§ prijungdami virykle prie elektros sistemos,
batinai susipazinkite su vardln_le duomeny lenteléje
bei pEun imo schemoje pateikta informacija. )
DEMESIO! Montuotojas privalo jteikti naudotojui
viryklés prijungimo prie elektros sistemos liudijimg
— garantinio lapo prieds. . o
Kitas, negu schemoje nurodytas, virykles prijungi-
mo budas, gali bati jos gedimo prieZastis.

Pies. 4b

Blokuotés, saugancios, kad viryklé neapvirsty,
montavimas.*

Blokuoté montuojl?ma, kad viryklé neapvirsty. Blo-
kuoté, sauganti, kad viryklé neapvirsty, neleidzia,
pvz., vaikul uzsikarti ant orkaités dureliy ir apversti
visg virykle

Pies.3z

850 mm aukscio viryklé
A= 60mm

B =103 mm
900 mm aukscio virykle
A =104 mm
B =147 mm

11



APTARNAVIMAS

Pries pirmakart jjungus virykle

e nuimkite pakuotés elementus, .

e Svelniai (létai) nuimkite etiketes nuo orkaités
Iqureliq, stengdamiesi nenutraukti klijy juoste-
és.

e iSimkite viskg i$ stalCiaus, nuvalykite gamyklos
grlezu]ros priemones nuo orkaites kameros vi-
aus,

° Eukite ventiliavimg ir atidarykite langg,

e Kkaitinkite orkaite (mazdaug 30 min. esant 250
‘:‘C.temp.?, pasalinkite neSvarumus ir kruop$-
Ciai nuvalykite

Démesio!

jun.gus_{ tinklg virykle su elektroniniu regu-
lavimo jtaisu Ta, dISE éJuIJe bus vaizduojama
,0.00”. Nustatykite aktualy reguliavimo jtaiso
laikg. (Zr. reguliavimo jtaiso aptarnavimo
instrukcija).

Nenustacius aktualaus laiko, orkaite
neveikia.

Orkaités kamera plaukite tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

*Kai kuriuose modeliuose

Stiklokeraminio pavirSiaus kaitvie¢iy aptarna-
vimas
Indo parinkimas

Tinkamai parinktas indas turéty bati mazdaug to
paties didzio ir formos kaip naudojamos kaitvietés
pavirSius. Pailgiems puodams skirta specialioji,
praplésta 170x265 mm kaitviete. Nenaudokite indy
_sudjga_ubtu aris aubtu_du%nu. Nepamirskite uzdengti
indo tinkamu dangteliu. Rekomenduojama naudoti
indus su storu dugnu.

UZtersti kaitvieciy ir indy pavirSiai mazina Silumos
perdavimo efektyvuma.

Pies.6h
Kaitinimo galios pasirinkimas
Kaitvietés yra skirtingy kaitinimo galiy. Kaitinimo

8a|ia reguliuojama palaipsniui, sukant rankenélg
esSine Ir j kaire.

Pies.6g*

® MIN. kaitinimas

1 Darzoviy troSkinimas, létas virimas

® Sriuby, didesniy valgiy kiekiy virimas

2 Létas kepimas )

® Mésos, zuvies apkepimas » )

3 MAX. Greitas jkaitimas, greitas virimas, kepi-
mas

0 I$jungimas

Svarbu!

Kaitvieté jjungiama sukant rankenéle tiktai laikro-

dZio rodykles kryptimi. Sukant kita kryptimi galima
sugadinti jungiklj.

Pies.6n

Rankenélés ,0 ¢ 12+ 3”diapazone dirba vidiné
kaitviete ir galima reguliuoti indui perduodamg Silu-
mos kiekj. rum{)_am pasukant rapke_nél%(tles_
R‘azymeta padétimi, Uunglama_l_sonne_ aitviete.

uo to momento galima sklandZiai reguliuoti dviejy
(vidinio ir iSorinio) lauky indui perduodama Silumos
kiekj, nes vidaus isjungiklis iSjungia Sias Kaitvietés
tiktal pastacius rankenéle ties'0 padétimi*.

Kaitvietés jkaitinimo indikatorius

Kaitvietés temperatarai uzaugus vir$ 50 °C, uZsidega
tinkamas kaitvietés indikatorius. o
Svieliantis kaitvietés g_kaltlmo indikatorius jspéja,
!{(a_dt_naudotOJas atsitiktinai nepaliesty karstos kai-
vietés.

ISjungus kaitvietés kaitinimag, per 5-10 minutes jame
dar yra susikaupusios $ilumos energijos, kurig ga-
lima’iSnaudoti, pvz. pasSildymui arba valgiy Silumos
palaikymui, nejjungiant kaitvietés kaitinimo.

Pies$.60 - Kaitvietés jkaitimo indikatorius

12



APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka ir ,,Soft
Steam* funkcija

Orkaite kaitina apatinis ir virSutinis, keptuyvo ir ,Soft
Steam” funkc_l{qs kaitinamieji elementai. Orkaité
valdoma orkaités veikimo rezimo ir temperatdros
reguliavimo rankenélémis. Norint nustatyti, reikia
rankenéle pasukti j reikiamag padét;.

Pie$.6j
Pies.6k
Izglué};é(?!na notiek ar abu vadibas kloku nostadisanu

Démesio ! . . )
Pasirinkus bet kurig orkaités funkcijg,
kaitinimas (kaitinimo elementas ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatara.

nulinis nustatymas

Greitas pakaitinimas o

Jjungti apatinis ir virSutinis kaitinimo ele-
mentai, kepintuvas ir ventiliatorius. Naudo-
jama orkaitei pradzioje jkaitinti.

W

Atsildymas

66 E_ung_tas tik ventiliatorius, nenaudojami jo-
6 ie Sildytuvai.
—— ljungtas ventiliatorius ir sustiprintas
AV ili

rilis

astacCius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stiprinto %rilio funkcija jungiama su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas) . )

ljungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pa@ugpngtam,wr%ut,lmam
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
aukstesne temperatiirg orkaites virSutinéje
darbinéje erdveje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

jungtas grilio kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padeétimi, val-
giai skrudinami ant groteliy.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai L o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama jprastu badu.

ljunEti: ventiliatorius, apatinis ir virsuti-
nis kaitinimo elementai o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyra_?o kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

Ia

,Soft Steam* funkcija

/ (’)rkaitéje jtaisytas papildomas kaitinama-
. sis elementas, kuris gamina garus kepimo
pradZioje. Garai skatina teslos kildymg ir
PalgngV|na aminti Svelnius patiekalus su
raskia plutele.

Funkcijos jungimas:

1.Atidaryti orkaités dureles. )
2.Kameros dugng pripildyti vandens i$

9

D]l

ciaupo. Do
Démesio: Vandenj pilti, kai orkaité at-
vésusi. o

3.Rankenéle nustatyti reikiama ,Soft Ste-

am* funkcijg. - .
4.Pasukti rankenéle reikiamai temperatd-
rai nustatyti. ) o
5.Pakaitinus orkaite 5—10 min., jdéti patie-
kalg j orkaite ir uzdaryti dureles.
6.Orkaite iSjungti pasukant funkcijy ir tem-
eratdros rankenele j Eadétg Jsjungta’.
.PaSalinti vandenj i§ kameros.
Démesio: Prie$ Salinant vandenj jsiti-
kinti, kad orkaité atauso.

Orkaités jjungimas signalizuojamas quide&us dviems
kontrolinems lemputems: Rir L. Sviecianti R s spalvos
kontroliné lemputé signalizuoja orkaités darbg. UZge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieke nustatytg temperatirg. Jei i;()a_?alwrece;iita
rekomenduojama déti valgj j jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmgkart uzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kaZkiek laiko jsijungines ir isijunginés (temperattros
Falalk mas_orkaites_kameros V|dube). R kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
apsvietimo” padeciai. L ) )
Orkaités iSjungimas — norédami iSjungti orkaite, suk-
dami rankenéle j kaire pastatykite {q ties ,0” padeétimi.
Kontroliné lemputé turéty iSsijungti.

Svarbu! " - .

® Greituoju budu kaitinant orkaités kameroje
negali buti skardos su pyragu ir kity elementy,
kurie néra orkaités jranga. Nerekomenduojama
naudoti greitojo kaitinimo funkcijos, jeigu progra-
muoklis uzprogramuotas. o

® Kadangi kameroje yra gary, kepant ant vidinés
dureliy pusés ir orkaités sieneliy gali kondensuoti
vanduo. Ba(ljgus kepti batina kiekvieng kartg
nuvalyti vandens pertekIuL.

® Atidarinéjant dureles, kai kepama, batina elgtis
Kpac atsargiai ir pasitraukti nuo jrenginio, nes i$

ameros vidaus besiverziantys garai gali kelti

pavojy.
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APTARNAVIMAS

Naudojimasis griliu*

Valgiai skrudinami i$ jkaitusio grilio kaitinimo elemen-

to sklindant infraraudoniesiems spinduliams.

Norédami jjungti grilj: )

® pasukite orkaités rankenéle ties ,
simboliu pazymeta padétimi, .

® kaitinkite orkaite mazdaug 5 min. (esant uzda-

toms orkaités dureléms).

® skardg su valgiu pastatykite tinkamame dar-
biniame Iylg(;_¥1e, skrudindami ant gl’Qte|IL1, po
jomis padékite padéklg iSbégantiems riebalams

surinkti.
® UzZdarykite orkaités dureles.

Naudodamiesi grilio ir sustiprinto grilio funkci-
jomis nustatykite 210°C temperatira, o naudo-
damiesi grilio su ventiliatoriumi funkcija - mak-
simaliai 790 °C.

Démesio! . )
Griliu skrudinama esant uZzdarytoms orkaites
durelems. o .
Naudojantis griliu, pasiekiamos dalys gali
bati karstos. Neleiskite vaikams prieiti prie
orkaités.

*Kai kuriuose modeliuose

leSmo funkcijos naudojimas*

Valgiai skrudinami orkaitéje ant besisukancio ieSmo.
Funkcija taikoma Yp_aé paukstienai, Saslykams, des-
relems ir pan. varglams ruosti. Ieémasr\Pun iamas
ir iSjungiamas kartu su grilio funkcija. Naudojantis
Siomis funkcijomis, ieSmo variklis kartkarciais Eall
sustoti ar pakeisti sukimosi kryptj. Tai neturi jtakos
skrudinimo kokybei.

Démesio! . .
Néra atskiros, ieSmo valdymo rankenélés.
Skrudinama pravérus orkaités dureles ir
uzdéjus rankenéliy apsauginj dangtj.

ParuoSimas valgio naudojantis ieSmu:

Zr. Zemiau patelkiamas nuotraukas) =~
valgj uzmaukite ant ieSmo ir jtvirtinkite jj su
Sakutemis, . .

® rémelj galima jkiti j orkaite ant treciojo lygio,
skaiciuojant nuo apacios, )

® virbo galg galima_Jkisti j] pavaros mova, atkrei-
piant démesj, kad ieSmo laikiklio metalines dalies
griovelis atsiremty ant rémelio,

® sukite rankeng,

® UZzdarykite orkaités dureles.

Pies.6y
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Konditeriniy gaminiy kepimas

kepinius rekomenduojama kepti skardose, kurios

ra viryklés %;amlntOJo jranga,

epti galima taip pat naudojantis kitur isigytomijs
kepimo skardomis, kurios statomos ant dziovini-
mo groteliy. Kepimui rekomenduojama naudoti
gerai Silumg praleidZiancias ir kepimo laikg trum-
pinancias, juodos spalvos kepimo skardas
naudojant jprasto kaitinimo funkcijg (kaitinimas i§
virSaus ir apacios) nerekomenduojama naudotis
Sviesaus |rwbI|.zganC|o(PaV|rS|aus skardomis;
naudojant Sio tipo skardas, pyrago apacia gali
likti neiSkepta, N o
naudojantis oro apytakos funkcija, nereikia i$
anksto kaitinti orkaités kameros. Naudojantis
kitomis funkcijomis, prie$ jdedant valgj j orkaite,
pirmiausia jg batina jkaitinti, . L
prie$ iSimdami valgj i$ orkaités, jdurdami jj
mediniu krapStuku patikrinkite_kepimo koky_b?
(pyragui tinkamai iSkepus, krap$tukas turéty likii
svarus ir sausas),
iSjungus orkaite rekomenduojama palikti joje
pyragg dar 5 min., . )
naudojantis oro apytakos funkcija, kepimo tem-
peratiira paprastai yra 20-30 laipsniy Zemesné,
negu kepant jprastu badu (su kaitinimu i$ virSaus
ir apacios),
1ir 1A lentelése pateikiami kepimo parametrai
yra orientaciniai, juos galima koreguoti, priklau-
somai nuo savo Eatarlmo |rFQmeg|q_, .
atveju, kai virimo knygose pateikiama informacija
Zymial skiriasi nuo virykles naudojimo instruk-

»Soft Steam“ funkcija

cijoje pateikiamy verciy, laikykités instrukcijos
nurodymy.

Mésos kepimas

orkaitéje ruoskite mésos porcijas sveriancias
daugiau, kaip 1 kg. MaZesnius gabalus rekomen-
duojama ruosti ant viryklés dujiniy degikliy.

kepimui naudokite kaitrai atsparius indus, kuriy
rankenos taip pat atsparios aukstos temperatu-
ros poveikiul.

Kepant ant dZiovinimo ?(roteliq arba ant groteIiL{,_

Zemiausiame Iy%(yje_re _omendu_cgar_na pasatyti

Ea(lj(équ mésos Képimui su nedideliu vandens
iekiu.

Kepant, rekomenduojama bent kartg apsukti
mesg | kitg puse. Kepimo metu ant mesos kart-
karciais pilkite kepimo metu atsiradusio padazo
arba karsto, sraus vandens. Ant mésos nepil-
kite Salto vandens.

®  Soft Steam* funkcija rekomenduojama pyragams, duonai kepti ir patiekalams pasildyti, kad

padidéty drégnis Kepant.

®  Garai skatina teslos kild mz?(ir alengvina gaminti Svelnius patiekalus su traskia plutele.
r

® Kepant nereikéty varstyfi o

aités dureliy.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (apatinis Sildytuvas + virSutinis Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepinio patieka- | Orkaités funkcija | Temperatira (°C) Lygis Trukmé [min]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30- 50
Biskvitas = 150 3 25-35
Mielinis / smélinis
O 160 - 170 " 3 25-402
pyragas
Mielinis / smélinis X 155 -170 9 3 25 .40 2
pyragas
Pica O 220-240" 2 15-25
Zuvis O 210 - 220 2 45- 60
Zuvis 190 2-3 60 - 70
Desreléms 210 4 14-18
Jautiena OJ 225 - 250 2 120 - 150
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45 - 60
Darzovés OJ 190 - 210 2 40-50
Darovés 170 - 190 3 40- 50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

" Jkaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo
kulinarine patirtj ir pomégius.

16



BANDOMIEJI PATIEKALAL Pagal EN 60350-1 standarta.

Pyragy kepimas

Patiekalo rasis Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Kepimo
funkcija (°C) trukmé 2
(min.)
Kepiniy skarda 3 O 160-170" | 25-402
Kepiniy skarda 3 PN 155-170 " 25-402
Kepiniy skarda 3 155-170" | 25-402
Mazi pyragai
pyrag o+
Kepiniy skarda afb_a T(Z%Q#q
. - 1) - 2)
Kepsniy o @) 155 - 170 25 - 50
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Kepiniy skarda 3 O 150-160" | 30-402
Kepiniy skarda 3 150-170" | 25-352
.. - 1) - 2)
Trupiniuotis Kepiniy skarda 3 150 - 170 25-35
(juostelés) 2+4
Kepiniy skarda afb_a Il(gg))l:rl:fq
. - 1) - 2)
Kepsniy o 160 - 175 25-35
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Grotelés + ke-
Biskvitas be pimo forma su 3 @ 170-180 " 30-452
riebaly juoda danga
3 26 cm
2
Grotelés + dvi formos ant
kepimo formos groteliy su-
Obuoliy pyragas su juoda détos jstrizai: O 180 - 200 " 50-702
danga desinysis
@20 cm galas, kairysis
priekis

" kaitinti tuscig orkaite, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.

2 Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg

reikéty trumpinti apie 5—10 minuciy.
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BANDOMIEJI PATIEKALAL Pagal EN 60350-1 standarta.

Kepimas ant groteliy

Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
s oy 1) —
Baltosios duo. | Groteles 4 250 1,5-2,5
krebuciai o
nos SITERUCAL T Groteles 4 2502 2-3
Grotelés +
. kepsniy skarda 4 — grotelés
Jautienos |l angioms | 3 — kepsniy 250 1 1 puse 10-15
suvoztinis . 2 puse 8-13
sultims su- skarda
rinkti)

" Jkaitinti tuscig orkaite, jjungti 5 minutes, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.

2 Jkaitinti tuscig orkaite, jjungti 8 minutes, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.

Kepimas
Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Grotelés +
kepsniy skarda 2 — groteles __
(istekancioms 1 —kepsniy 180-190 70-90
sultims su- skarda
rinkti)
Visa vista
Groteles +
kepsniy skarda 2 — grotelés
(iStekanc¢ioms 1 — kepsniy 180-190 80-100
sultims su- skarda
rinkti)

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laika
reikéty trumpinti apie 5—10 minugiy.
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant priezid-
ros darbus, prailginamas prietaiso tinkamo veikimo
laikotarpis. T T T :
Prie§ pradédami valyti, iSjunkite virykle, atkreipda-
mi démes;j } tai, kad visos rankenélés buty pastaty-
tos ties ,*" / ,0” padétimis. Valymo darbai atliekami
viryklei atausus.

Valymas po kiekvieno naudojimo

® Nedidelius, neprisvilusius neSvarumus nuvaly-
kite drégna kempine be valymo priemonés.
Panaudgjus indo ploviklj gali atsirasti melsvy
démiy. Sios démés ne visada paSalinamos i$
karto, netgi panaudojus specialig valymo prie-
mone.. .. “ CaliL “

® Stipriai prilipusius neSvarumus Salinkite su as-
gla .rpentele, kaitlente nuvalykite drégnu sku-

uréliu.

Pies.7
Démiy Salinimas

e Sviesias, perlinés spalvos (aliuminio likuciai)
déemes galima Salinti nuo atvésusios kaitlentés
su specialia valymo priemone. Kalkiniai likuciai
(pvz., i8bégus vandeniui) Salinami actu arba
specialia valymo priemone. .

e Salindami cukry, valgius su cukrumi, plastma-
se ir aliuminio plévele negalima Eungtlvlg_al_twe-
tés! Su astria mentele nedelsiant kruop$¢iai nu-

gramdyklte (dar karstus) likucius nuo kaitvietés.

Pasaling neSvarumus kaitlente galite iSjungti ir

jai atvésus, nuvalyti ja specialia valymo priemo-

ne.

Specialias valymo priemones %al_ir_na jsigyti spe-
cializuotose elektrotechnikos, buitinés chemijos,
maisto prekiy parduotuvése bei virtuviy salonuose.
Astrios mentelés parduodamos jrankiy, statybiniy
medziagy bei dazymo medziagy parduotuvése.

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant priezia-
ros darbus, prailginamas prietaiso tinkamo veikimo
laikotarpis.

Prie§ pradédami valyti, iSjunkite virykle, atkreipda-
mi démes;j } tai, kad visos rankenélés buty pastaty-
tos ties ,*” / ,0” padétimis. Valymo darbai atliekami

viryklei atausus.
Orkaité

e Orkaite reikia valyti IE'O kiekvieno naudojimo.
Valdydami orkaite jjunkite apSvietimg, kad geriau
matytumete jos vi

e Orkaités kamera valoma tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

e Valymas garais Steam Clean:”

- [pirmame orkaités lygyje (skaiCiuojant nuo apa-
C|tpks|) pastatytg dubenj jpilkite 0,25 | vandens (1
stikliné),

- uidary&ite orkaités dureles,

- temperatiros reguliavimo rankenéle pastatykite
ties 50° C padetimi, o funkcijos rankenélg, ties
apatinio kaitinimo padétimi, ~ )

- kaitinkite orkaités kamerg apie 30 min.,

- atidarykite orkaités dureles, paSluoste ar
kempine nuvalg kameros vidy iSplaukite jj Siltu
vandeniu su indy plovikliu . . .
Démesio. Valant su garais po virykle gali susi-
rinkti drégme arba vandens likuciai )

e |3plove orkaités kamera, sausai jg nuvalykite.

*Kai kuriuose modeliuose

e Kameros dugno griovelé/{e susidariusiy kalkiy
nuoseédy valymas ,Soft Steam* funkcija:
- kameros dugno griovelj jpilti apie 250 ml 6 %
acto be zoleliy,
- actq?alikti kambario temperataroje 30 minuciy,
kad is |rpgytLi kalkiy nuosédas,
- %rlovell iSvalyti Siltu vandeniu ir minkstu skudu-
reliu.
Démesio: Rekomenduojama ,Soft Steam* funk-
cija valyti kas 5-10 cikly.
Démesio ! . . .
Stiklinéms korpuso priekinéms dalims valyti
nenaudokite abrazyviniy priemoniy.

Orkaités apsvietimo lemputés keitimas

Kad iSvengtuméte elektros smiigio, pries pa-
keisdami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra
iSjungtas.

e Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir |éJ[unk|te elektros maitinima,

° issukite.ir nuplaukite lemputés dangtj. Sausai jj
nuvalykite. o .

® [Ssukite lempute i lizdo, jei reikia, lempute
pakeiskite nauja — aukStoms temperatiroms
(300°C) ats;{/arla, Siy parametry lempute:

- Jtampa 230

- galia 25W

- sriegis E14

Orkaités lemputé - Pie$ 9
® Geraijtvirting lempute keraminiame lizde, jsukite

° ig'ukite lemputés dangtel;.

Orkaités apsSvietimo halogeno lemputés keiti-
mas*

Norint iSvengti elektros srovés smﬂq(io, pries
keic¢iant halogeno lempute bitina jsitikinti, kad

jranga yra iSjungta.

® Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinima,

° Nusqkti ir nuplauti lemputés gaubtg — nepa-
mirsti gerai ji nusausinti. .

® |Straukti halogeno lempute, suemus skuduréliu
ar pqp|er|l_1m|,§>r|re|kus —halogeno lempute pa-
keisti nauja G
- jtampa 230 V
- galia 25 W

® Halogeno lempute gerai jkisti j lizda.

® Uzsukti lemputés gaubta.

Orkaités lemputé - Pie$ 9a
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Orkaités, kuriy tipo Zyméjime yra raidé D* turi lengvai
isimamus, vielinius orkaités lentynéliy laikiklius.
“Dp™* raidemis paZzymétose viryklése yra prie vieli-
niy orkaités kreipikliy pritvirtinti nertidijancio plieno
iStraukiami kreipikliai, skirti orkaités lentynéléms.
Siuos kreipiklius iSimti ir plauti reikia kartu su vieli-
niais kreipikliais. Prie$ dedant ant jy kepimo skardas,
juos reikia iStraukti (jeigu orkaite jkaitusi, kr_elﬁ|kl_|u_s
1Straukti galite skarda uzkabindami prekinéje kreipi-
kliy dalyje esanCius amortizatorius), o po to jstumti
kartu su'skarda. (PiesS. 10, 10a)

Periodinés apziuros

einamuyjy viryklés valymo darby, batina: )
atlikti periodines viryklés valdymo elementy ir
darbiniy sistemy apziaras. Pasibaigus garanti-
niam laikotarpiui, bent kartg j du metus, priezid-
ros centrui reikia pavesti atlikti viryklés techning
ap%'f'!'ﬁf. . . I
pasalinti aptiktus eksploatavimo trikdzius,
atlikti perioding virykles darbiniy sistemy prie-
Ziurg,

Be
°

Démesio! o -
Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai
atliekami tinkamo priezitros centro arba
igalioto montuotojo.

Dureliy nuémimas

Norint geriau pasiekti ir nuvalyti orkaités kamera,
galima nuimti dureles. Atidarykite dureles, j yirSy
atlenkite vyglje tvirtintg apsauginj elementg. Svel-
niai uzdare dureles, pakelkite jas ir nuimkite | priekj.
Norédami jrengti virykleés dureles, pakartokite visus
veiksmus atvirkstine tvarka. Jrengdami dureles
atkreipkite démesj, kad vyrio jpjova baty tinkamai
montuota ant vyrio laikiklio iSkiSos. Jrenge orkaités
dureles, batinai nuleiskite apsauginj elementg. Ne-
jrengus apsauginio elemento, uzdarant dureles, jy
vyris gali sugesti.

Pies 11 - Viyriy apsauginiy elementy atlenkimas
Vidaus stiklo iSémimas*

1. KryZminiu atsuktuvu atsukite S3oninése spaudé-
se esancius varztus (pies. 11A). S
2. Ploks¢iu atsuktuvu iSimkite spaudes ir nuimkite
virSutine dureliy lentjuoste. (pies. 11A, 11B).
3. Vidaus stiklg iSimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
Jet)_. (Pies. 11C). . o
4. Stiklg nuplaukite Siltu vandeniu su nedideliu
valymo priemonés kiekiu. Norédami atgal ltc_jé-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tvarka. Lygioji stiklo dalis turéty bati virSuje.

Pie$.11C - Vidaus stiklo iSémimas

*Kai kuriuose modeliuose

Dureliy nuémimas

Norint geriau_pasiekti ir nuvaly{(t_i orkaités kamerg,
galima nuimti dureles. Atidarykite dureles, | virSy
atlenkite vyryje jtvirtinig apsauginj

elementg (pies. 12A). Svelniai uzdare dureles, pakel-
kite jas ir nuimkite I_Prlel_q. Norédami jrengti viryklés
dureles, pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tva_rka._[rengdaml dureles atkrelelte démesj, kad
vyrio jpjova bity tinkamai montuota ant vyrio laikiklio
iSkisos. |renge orkaités dureles, batinai nuleiskite ap-
sauginj elementg. Nejrengus apsaugjnio elemento,
uzdarant dureles, jy vyris gali sugesti.

Pie$ 12A - Vyriy apsauginiy elementy atlenkimas
Vidaus stiklo iSémimas™

1. Ploksciuoju atsuktuvu iSsprausti virSutine dury
lentjuoste, pakeliant jg i$ sony (12B |es%.

2. IStraukti virSutine dury lentjuoste (12B, 12C
ies.).

3. Vidaus stiklg iSimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
je?_. Pies. 1273 12D1. q.( ! p )

4. Stikla nuplaukite &iltu vandeniu su nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Norédami atgalv'{dé-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tvarka. ,L¥g|01| stiklo dalis turéty bati virSuje.
Démesio! = Nespausti virSutinés  lentjuostés
vienu metu i$ abiejy dureliy pusiy. VirSutinei
lentjuostei tinkamai pritvirtinti batina pirmiau-
sia kairj lentjuostés galg jkisti j dureles, o de-
8inj galg spausti, kol pasigirs ,spragteléjimas®.
Paskiau lentjuostes kairj galg irgi paspausti, kol
pasigirs ,spragteléjimas®.

Pie$. 12D - Vidaus stiklo i$émimas. Stiklo 3.
Pie$. 12D1 - Vidaus stiklo i§émimas. Stiklo 2.
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

Bet kokios avarijos atveju: . )
® iSjunkite viryklés darbines sistemas

iSjunkite elektros maitinimg

taljs%m.q paveskite specialistui o . . . . -

kai kuriuos smulkius gedimus gali Faéalmtl pats naudotojas, laikydamasis Zemiau pateikiamos lentelés
Purtocliymtq.vfneé kreipdamiesi j klienty aptarnavimo skyriy arba priezitros centrg, patikrinkite visus
entelés taskus.

GEDIMAS GALIMA PRIEZASTIS SPRENDIMAS

Patikrinkite namy elektros
1.Elektriné jranga neveiki Nutrauktas elektros tiekimas sistemos_saugiklj, pakeiskite
perdegusj saugikj

RN Prietaisas buvo atjungtas nuo Nustatykite aktualy laikg (zr.
2.Programavimo jtaiso elektros tinklo, arba trum i jtai ji
AN f : ,, R pam Programavimo jtaiso naudojimo
displéjuje vaizduojama ,0.00 buvo dingusi jtampa instrukcija)

S aiay : .| Prisukite arba pakeiskite
3.0rkaités ap$vietimas neveikia Iaétral‘l)ﬁ{gvmum arba sugedusi perdegusig Iemp_utep(ir. Valumo

Ir priezidros skyriy)

Démesio! o .
Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai atlie-
kami tinkamo priezidros centro arba jgalioto

montuotojo.
TECHNINIAI DUOMENYS
Vardiné jtampa 230V/400V~50 Hz
Vardiné galia maks. 8,7
Prietaiso kategorija 85/50/60 cm

Pagrindiniai duomenys:
Produktas atitinka Europos Sajungoje galiojan¢iy EN 60335-1, EN 60335-2-6, standarty reikalavimus.

Elektriniy orkaiciy energijos etiketése pateikiami duomenys nurodomi, vadovaujantis EN 60350-1 /IEC
60350-1 standartu. Sie dydZiai nustatomi esant standartinei apkrovai ir veikiant Sioms funkcijoms: apatinio
ir virsutinio Sildytuvy (jprastas rezimas) ir kaitinimo skatinimas ventiliatoriumi (jeigu tokia funkcija yra).

Energinio naudingumo klasé nustatyta, atsizvelgiant j produkto turima funkcija, vadovaujantis Sia tvarka:

Silumos apytaka eko =2
Silumos apytaka
Ventiliatorius, apatinis ir virSutinis Sildytuvai
Apatinis ir virSutinis Sildytuvai (jprastas rezimas) E]

Nustatant energijos sgnaudas iSmontuoti iStraukiamuosius kreiptuvus (jeigu tokie yra).
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LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui
olete kaesoleva juhendi labi lugenud, ei kujuta F“ldl kasutamine Teile mingit probleemi.
i

Enne tehasest valjumist ja pakkimist teeb iga p
toimimise alal.

it 1abi katsetused ohutustehnika ja

Enne pliidi sisselllitamist palume Teid kdesolev juhend hoolikalt 1abi lugeda.
Siintoodud juhiste jérﬁimine voimaldab valtida vigu pliidi kasutamisel.

Hoidke kaesolevat ju

endit nii, et see oleks alati kdeparast,

Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tépselt jargida.

Tahelepanu!

Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.

Pliit on ette nahtud kasutamiseks tiksnes koduses majapi

amises.

Valmistaja jatab endale diguse teha toote juures muu a{)usi, mis ei mojuta selle

toimimisg.
SISUKORD

LUGUPEETUD KLIENT
ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID
OHUTUSJUHISED

SEADME KIRJELDUS
PAIGALDAMINE

KASUTAMINE

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

HOOLDUS JA PESEMINE
KAITUMINE RIKETE KORRAL
TEHNILISED ANDMED

ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat kokku hoides ei saaste-
ta Uksnes raha, vaid Uhtlasi keskkonda.
Seega on elektrienergia kokkuhoid tah-
tis loodushoiualane ettevétmine. Elekt-
Z— rienergia kokkuhoiuks anname jargmisi
~ soovitusi: ~ .

e Sobivate toiduvalmistusndude kasutamine. Pak-
su tasase _péhjoaga potte kasutades voib kokku
hoida kuni 30% elektrienergiat. Katke keedu-
ndu kaanega — vastasel
giatarbimine kuni 4 kordaf_

e Valige toiduvalmistusnéu pohja Iabimodt vasta-
vuses kuumutusala labimdoduga. Keedundu
|&abimdot ei tohi olla vaiksem kuumutusala 1&-
bimdodust. ) ) ) )

e Hoidke kuumutusalade pinnad ja toiduvalmis-
tusndude pohjad puhtana. .

Mustus takistab soojustilekannet; vaga mustade

ndude puhastamiseks tuleb kasutada tugevatoime-

lisi vahendeid, mis kahjustavad keskkonda.

e Arge tostke ilma vajaduseta potikaant ega
avage ahjuust. Lulitage pliit digel ajal valja ja
kasutage ™ ara jadksoojus. Pikemaajalise’ toi-
duvalmistamise puhul véib kuumutusala vélja
lGlitada 5-10 minutit enne toiduvalmistamise
I6ppu. Sel viisil vdime kokku hoida kuni 20%
elektrienergiat. )

e Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste
valmistamiseks. Kui liha kaal on alla 1 kg, on
seda 6igem valmistada potis pliidiplaadil.

e Kasutage &ra praeahju jagksoojus. Kui toiduval-
mistamise aeg uletab 40 minutit, voib praeahju
valja lllitada TO minutit enne toiduvalmistamise
I6ppu. Tahelepanu! Taimeri kasutamisel sead-
ke toiduvalmistamise aeg lihemaks.

e Sulgege ahjuuks korralikult. M&ardunud ukse-
tihend aitab kaasa soojuskadude tekkele. Pu-
hastage uksetihend kohe péarast maardumist.

e Arge paigutage pliiti kilmikute |&hedusse. See
suurendab elektrienergia Glemaarast tarbimist.

J’uhul suureneb ener-

@ LAHTIPAKKIMINE )
Pakend on ette néhtud seadme kaitseks
vigastuste eest transpordi ajal. Lahtipak-
kimisel palume havitada pakendi nii, et
see ei jaaks keskkonda risustama. Me
kasutame pakkimiseks (iksnes kesk-
konnale kahjutuid materjale, need koik sobivad
korduvkasutamiseks n|ng|o_n i vastavalt
téhistatud. Tahelepanu! Hoidke pakkematerjale
(eriti polUetuleenkilet ja vahtplasti) lastele katte-
saamatult.

KAIBELT KORVALDATUD SEADME KAIT-
EMINE

L

E Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei tohi seda
heita tavalise olmepriigi hulka, vaid tuleb anda

mmmm ©lektri- ja elektroonikaseadmete vastuvotu-
punkti. Sellele viitab ka vastav tahis, mis asub

sead mel, kasutusjuhendil v6i pakendil.

Kulmiku ja selle pakendi juures kasutatud plastmater-

alid sobivad korduvkasutuseks vastavalt tahisele. Ra-

endades korduvkasutust, materjalide eraldamist jms

aitate kaasa keskkonnahoiule.

Teavet vastuvotupunktide asukoha kohta voite saada
kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise
kaigus kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti
ettevaatlikud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida sead-
mest eemal, kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.
Kaesolevat seadet tohivad kasutada Ule 8 aastased lapsed
ja fuusiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja
teadmisteta isikud, kui see toimub jarelvalve all ja on koos-
kdlas seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud
ohutuse eest vastutavad isikud. Poorake tahelepanu selle-
le, et lapsed ei mangiks seadmega. Koristamist ja hooldus-
toid ei tohiks teha ilma jarelvalveta lapsed.
Tahelepanu.. Keetmine ilma rasva voi dlita keeduplaadil
vOib olla ohtlik ja tekitada tulekahju.
KUNAGI ara kustuta tuld veega, vaid lilita seade valja
j[a k_kustuta seejarel tuli, kattes selle kaane voi mittesuttiva
ekiga.
Tahelepanu. Tuleoht: ara paiguta asju keedupinnale.
Tahelepanu. Kui plaadi pind on méranenud, tuleb toide
valja lulitada, et valtida elektriloogi ohtu.
Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga
ettevaatlik.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida.
Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks,
kuna nad vdivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pra-

unemist.

ahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade
on valja lulitatud.
Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.
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OHUTUSJUHISED

Palume erilist tédhelepanu pdodrata Iaheduses
viibivatele lastele. Otsene kokkupuude todtava
pliidiga voib tdhendada pdletusohtu!
Jélgige, et muu kodutehnika ning sellega seo-
tud kaablid ei puutuks vastu kuuma ahju ega
liidiplaati, kuna elektrijuntmete isolatsioon ei
alu nii kérget temperatuuri. o
Ar?e jatke toiduvalmistamise ”agal pliiti jarelval-
veta. Ulekuumenenud voi pliidiplaadile sattu-
nud 0li voi rasv voib kergesti sittida., .
Ei tohi lubada pliidiplaadi maardumist voi sin-
na keevate vedelike sattumist. Eriti ohtlik on
suhkur, mis reageerib keraamilise plnna?a; see
voib kaasa tuua pliidiplaadi parandamatu kah-
justuse. Kui midagi sattub pliidiplaadile, tuleb
see sealt otsekohe eemaldada.
Keelatud on asetada sisselllitatud kuumutus-
alale mérja péhjaga ndusid, sest see vdib pdh-
justada Kuumutusala péérdumatuid kahjustusi
(kérvaldamatuid plekke). .
Kasutage toiduvalmistamisel tootja poolt soo-
vatatléd nodusid, mis sobivad keraamilise pliidi-

aadiga.

ui avastate tésised keraamilise_pinna kahjus-
tused (sligavad kriimud, praod voi tiikkide eral-
dumine), tuleb otsekohe I6petada pliidi kasuta-
mine_ja pdorduda volitatud hoolduskeskusse,
et pliit saaks remonditud. L
Kdigepealt asetage keedundu pliidile ja alles
siis Tdlitage kuumutusala sisse.
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Keelatud on kasutada teravate servadega kee-
d_uraousnd, mis voivad kriimustada keraamilist

inda.

isselulitatud ja_nduga katmata halogeenkuu-
mutuselement voib nagemist kahjustada.
Arge asetage avatud ahjuuksele ndusid, mille
kaal on lle 15 kg ja pliidiplaadile — 25 kg.
Arge asetage pliidi sahtlisse tuliseid (tle 75 °C)
otte ega panne, arge hoidke seal kergestisut-
ivaid esemeid. =~ o
Defektset pliiti ei tohi kasutada. Pliiti tohib re-
montida Uksnes padev ja volitatud ekspert.
Torke tekkimisel tuleb pliit kohe vélja lulitada ja
votta Ghendust volitatud hoolduskeskusega.
Jargige téapselt kdesoleva kasutusjuhendi juhi-
seid ja soovitusi. Isikud, kes ei olé k&esolevat
kasutusjuhendit lugenud, ei tohi pliiti kasutada.
Seade_on moeldud Uksnes toidu valmistami-
seks. Seadme ebaotstarbekohane kasutamine
(kn?(lt. ruumide kutmisel) véib osutuda ohtli-
uks.



SEADME KIRJELDUS

)

Ahju temperatuuriregulaatori nupp
Ahju té6reziimi valiku laliti
4, 5,6 Kuumutusalade Gmberlilitid

Termoregulaatori margutuli L

Pliidi toitemérgutuli R
Praeahju ukse kéaepide
Hoiusahtel
Keraamiline pliidiplaat
Timer

AR OONWN— =

N—=O

FCC*-2a

Pliiditarvikute loetelu::

3a Ahjuplaat*

3b Kipsetusplaat®
3¢ Grillvore (kuivatusvore)
3d Praevarras ja hargid*®

*Mdned mudelid
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PAIGALDAMINE

Pliidi paigaldamine
o KoOd6k peab olema kuiv ja tuulutatav, ventilat-
sioon peab tédtama korralikult ning kdikidele
pliidi juhtseadeldistele peab olema vaba juur-
depaas.

Ko6gimoobli kattematerjal ja selle paigaldami-
seks kasutatud liim peavad taluma kuumuta-
mist temperatuurini vahemalt 100 °C. Vastasel
uhul véib pinnakate deformeeruda véi lahti tul-
a.

Ventilaator tuleb paigaldada vastavalt selle ka-
sutusjuhendile.

Enne kasutamise algust tuleb pliidiplaadi pind
loodida horisontaaltasandis, see on vaga oluli-
ne nalteks_JJraadlrn_lse puhul. Selleks kasqtaﬂe
keeratavaid seadejalgu, mille reguleerimiseks
tuleb sahtel vélja tommata.

Uhendamine elektrivérku

Tahelepanu! . )

Pliidi voib elektrivorku hendada ainult vastavate
oskuste ja volitustega elektrik. Pliidi muutmine voi
juhtmestiku Umbertegemine on keelatud. Teave
eksperdile Pliit on toodetud kasutamiseks kolme-
faasilises elektrivorgus (400 V_3-f 50 Hz). Kuumu-
tusalade nimipinge on 230 V. Pliiti vdib kohaldada
kasutamiseks Uhefaasilises vorgus (230 V), ihen-
dades silla Gthenduskarbis vastavalt juuresolevale
skeemile. Toitekaabel tuleb valida vastavalt tarbi-
tavale nimivoolule. Pliidi otsetihenduse puhul tuleb
selle ahelasse Ghendada avariiluliti, mille avatud
kontaktide vahe on vahemalt 3 mm. Enne pliidi
Uhendamist elektrivorku tuleb tutvuda andmesildil
oleva teabega ja Uhendusskeemiga.

Markus!

Arvestage klemmplaadi Uhenduste tegemisel vaja-
dust tihendada tahisega & margitud kontakti kilge
kaitseahel. Pliidi toiteahelas peab olema luliti, mille
abil on vbimalik pliiti avariiolukorras valja lulitada.

joonis 4b

Pliidi Ghendamiseks elektrivorku tutvuge hoolikalt
andmesildil ja elektriskeemis toodud teabega.
Markus!

Elektrimontdor peab pérast elektripliidi Gthendamist
kasutajale le andma ,Tunnistuse pliidi Ghendami-
sest elektrivorku“ (vastav vorm on lisatud qarantuklr-
jale). Pliidi ebadige ihendamine on ohtlik!

*Mdned mudelid

Pliidi iimberminekut takistava lukustuse paigal-
damine.*

Lukk paigal_datakse, et valtida pliidi mberminekut.
Tanu pliidi umberkukkumist takistavale lukustusele
ei ole lapsel véimalik naiteks ronida pliidi uksele ja
pdhjustada nii pliidi tmberminekut.

joonis 3z

Kdrgus 850 mm

A="60 mm
B =103 mm
Kdrgus 900 mm
A=104 mm
B =147 mm
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KASUTAMINE

Enne esimest sisseliilitamist

e Eemaldage pakend, tlihjendage sahtel, .
puhastage ahju sisemus ja plidiplaat kaitse
materjalidest. . . .

o Votke valja ja peske ahjutarvikud sooja .
veega, millele on lisatud ndudepesuvahendit.
Lulitage sisse ventilatsioon voi avage aken.

e Kuumutage ahju (temperatuuril 250 °C ca 30
min), puhkige puhtaks ja peske. Lulitage kuu-
{‘nutusalad sisse 4 minutiks ilma keedundude-
a.

Tahelepanu! )
Elektrontaimeriga varustatud mudelitel
ilmuvad parast sisselulitamist néidikule vilku-
vad nullid (0.00).

Seadke paika jooksev kellaaeg (vt taimeri
kasutusjuhendit) Jooksva aja seadistami-
ne on vajalik, et ahi toole hakkaks.

e Pliidi hooldamise puhul tuleb tapselt taita ohu-
tusjuhiseid.

*Mdned mudelid

Kuumutusalade juhtimine
Keedunéude valik

Oigesti valitud keedundu pdhja 1abimoot vastab
kasutatava kuumutusala 1abimdddule.

Pannide jaoks on ette nahtyd oma kuumutusala
mddtmetega 170 x 265 mm. Arge kasyta_ge .
kumera vOI ndgusa pohjaga keedundusid. Pidage
meeles, et igal potil peab olema .
mdddetelt sobiv kaas. Kasutage treitud paksu poh-
jaga potte. Mustus kuumutusalal voi

poti pohjas segab soojusdlekannet.

joonis.6h

Kuumutusvoéimsuse valik

Kuumutusalad on erineva véimsusega. Kuumutus-
voimsust on voéimalik reguleerida sujuvalt, keera-
tes nuppu paripéeva voI vastupaeva.

joonis.6g*

e Vahim kuumus .

1 Juurviljade hautamine, aeglane keetmine

° Supf)l e keetmine

2 Aeglane praadimine

e Liha v6i kala grillimine . )

3 Suurim kuumus, kiire kuumutus, kiire keetmi-
ne, praadimine

0 valja lulitatud

Muutliku suurusega kuumutusala*

Seda kuumutusala saab sisse lilitada Uksnes
keerates nuppu péripdeva. Vastupidises suunas
keeramisega vdite luliti rikkuda.

joonis.6n

Nupu piirkonnas 0 « 1 « 2 « 3 lUlitatakse Umber
kuumutusala elemente, seejuures voib teostada ka
tarbitava véimsuse sujuvat reguleerimist. P6drates
Itha{'aIiseIt nupu piirkonda, mis on tahistatud
lilitate sisse valimise kuumutusala. Seejarel vGi
reguleerida sujuvalt soojushulka, mida annavad
edasi kuumutusala mélemad osad (sisene ja vélineg;
kuumutusala osade valjalulitamine on vdimalik ainult,
keerates nupu asendisse 0.*

Kuumutusala temperatuuriandur

Kui kuumutusala temperatuur lletab 50 °C,
hakkab pélema vastava anduri méargutuli.
Margutule Glesandeks on hoiatada kasutajat juhus-
likult kuumutusala puudutamast.

joonis.6o - Kuumutusala temperatuuriandur
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KASUTAMINE

Kiipsetusahi suletud 6huringluse ja Soft Steam
funktsiooniga

Ahju kuumutatakse alumise ja llemise kittekeha,
rosteri ja Soft Steami funktsiooni kitteseadmega.
Selle ahju t66 juhtimine toimub ahju keeratava nupu
ja tempeératuuri juhtnupu abil. Seadistamine toimub
nupu péoéramises valitud asendisse.

joonis. 6j
joonis. 6k

Ahju valjalllitamiseks keeratakse mélemad
nupud asendisse , ®”/,0".

Tahelepanu! ) o )

Ahju kuttekeha sisselllitumine mis tahes
furlm_lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

0
W0

nulli seadistus

Kiire kuumutamine
Sisse tuleb lilitada termiline 8huvool ja grill.
Rakendatakse ahju eelkuumutamiseks.

Sulatamine
Sisse tuleb lllitada ainult ventilaator,
kuttekehasid kasutamata.

Turbo-grill ja konvektsioon

Selles asendis to6tavad grillkittekeha,
Glemine kittekeha .

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemailt, ) )

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

Tt,_lrbo-gﬁill (Grill ja Glemine
kuttekeha) ) )
Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks

rillk(itttekehale sisse lUlitatud ka Glemine

Uttekeha. Selle tulemusena saavutatakse
ahju Ulatsoonis ) )
kérgem temperatuur, mille tulemusena toit
pruunistub. Kasutatakse ka suuremate
portsjonite grillimiseks.

Grill
Funktsiooninupp on grillvarda tahise
juures.

Altkuumutus .

Selles asendis to6tab ainult .
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote pdhja
kipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus )
Sellises nuppude asendis toimub ahju
kuumenemine standardsel viisil.

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus ) )
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas*.
Standardne kuumutus + ventilaator.

-l

Soft Steami funktsioon
Ahi on varustatud téiendava kutteelemen-
. dlqa,. mis vdimaldab auru tootmist toidu-
valmistamise algfaasis. Aurud mojutavad
Eqsmlvselt taigna paisumist ja muudavad
robeda koorikuga 6rnade toitude valmis-
tamise lihntsamaks,
Funktsiooni sisselulitamine:
1.Avage ahjuuks.
2.Taitke reljeefse pinnaga kambri pohi
kraaniveega. L
Téhelepanu: Vee peaks valama, kui ahi
on kiilm. ) )
3.Nupuga seadistage sobiv Soft Steam
funktsioon. . . .
4.Keerake soovitud temperatuuri seadista-
miseks nuppu. . . .
5.Pérast ah{u_eels_oc_)]endamlst 5-10 minu-
tit, asetage toit ahju ja sulgege uks.
6.Ahi valjalllitamiseks keerake funktsiooni
nuppu ja lllitage temperatuur vélja asen-
disse ,valjas”. . )
7.Eemaldage kambris olev vesi.
Téhelepanu: Enne vee eemaldamist
veenduge, et ahi on jahtunud.

9

~

Rasll|

Ahju sisselllitamisel sittivad kaks margutuld R ja L.
R mérgutule suttimine teavitab ahju sisselllitamisest.
L mérgutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kaigus L margutuli siittib ja kustub
Eerlopdlllselt (ahju temperatuuri hoidmine).
margutuli véib pdleda ka ahjusisevalgustuse
asendis. =~ S
Ahju valjaltlitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0" (vasakule). Mar gutuli kustub.

Tahtis!
® Ahju kiire soojendamise korral ei tohi kambris olla
kiipsetusplaati ega muid esemeid, mis ei kuulu
ahjuga varustusse. Kiiret soojendusfunktsiooni
ei ole soovitatav kasutada koos programmeeri-
tud programmeerijaga, ) ) )
Auru tottu kambris voib kipsetamise ajal ahju
uksele ja seintele koguneda kondenseeritud
vesi. Parast toiduvalmistamise Idpetamist plh-
kige liigne vesi ara. .
Toiduvalmistamise_ajal ukse avamisel olge
eriti ettevaatlik ja seiske seadmest eemal, kuna
kambrist valjuvad aurud voéivad olla ohtlikud.
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KASUTAMINE

Ahju kasutamine*

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
md&jul, mida kiirgab grillkuttekeha.

Ahju sisselllitamiseks on vaja: ) .
Seada ahju funktsiooninupp asendisse, mis on

i
téihistatudJ

® Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud ahjuuk-
sega.

(] Asgetada ahju vastavale tasandile plaat ette-
valmistatud ‘tootega. Grillimise puhul asetage
grillitava toote allaahjupann tilkuva rasva pud-

. miseks.

Kinnitage 'L_Jhtﬁaneeli nuppude kaitseekraan ja
sulgege ahjuuks.

Funktsiooni puhul ,,grill* £a ,turbo?rill“ seadke
temperatuur tasemele 10 °C, funktsiooni
qlsgrl\éektsmon ja grill“ puhul aga tasemele

Tahelepanu! .
Pruunistamist viige I&bi avatud ahjuukse-
Ea_, paigaldanud juhtnuppudele eelnevalt

aitseekraani. Suletud uksega grillimine on
lubatud vaid asendis ,konvektsioon ja grill*.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed ahjust
eemale hoida.

*Mdned mudelid

Grillvarda kasutamine*

Grillvarras on ette nahtud toidu pdéramiseks grillimi-
sel. Pohiliselt grillitakse nii linde, $asIokki, vorstikesi
jne. Grillvarda pé6érdmehhanism lulitub sisse ja valja
samaaegselt operatsiooniga ,grill” me
Mdne funktsiooni juures on vdimalik podrlemise
ajutine peatumine voi pédrlemissuuna

Irjrguuéglmme. See ei moju grillimise ajale ega kva-
iteedile.

Tahelepanu! )
Grillvardal ei ole oma juhtnuppu.

Véjj%omﬁgitage harkide-

aigutage grillvarda raam ahju 3. tasandile
altp oIt?. . . . -
orgake grillvarda ots mootori haaratsisse. P66-
rake tdhelepanu sellele, et haaratsi metallosas

olev vagu toetuks raamile.

Keerake kaepidet

Kinnitage juhtpaneeli nupﬁpde

kaitseekraan ja sulgege ahjuuks.

Toidy grillimine. varda abil.
) *o?ga e toit grillvardas
a

joonis. By
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

Soovitame kasutada klipsetamiseks ahjuplaate,
mis on ajutarvikute hulgas.

Kupsetamiseks voib_kasutada ka teisi t06s-
tuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada_tumedaid

ah{gﬁlaate, sest _needljuhivad paremini soojust
ja luhendavad toiduvalmistusaega.

Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva
innaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuumu-
usmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas

altpoolt kiipsemata.

Rongaskittekeha kasutamisel pole ahju eelsoo-

jendamine vajalik. Muude reziimide juures on

\éaja ahi enne toiduvalmistamist ette soojenda-
a.

Enne kupsetise valjavétmist ahjust kontrollige
sega) tikuga (tikk peab jaama puhtaks ja kui-
vaks).

Soovitame jatta kipsetise ahju veel 5 minutiks
parast ahju valjalulit mist.

Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiip-
setustemperatuur on 20-30 kraadi madalam, kui

Soft Steam funktsioon

tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuu-
mutusega).

Tabelites 1 ja 1a toodud andmeid v6ib muuta,
vastavalt Teie kogemusele ja maitsele.

Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad olu-
liselt siintoodud soovitustest, palume eelistada
siintoodud teavet.

Liha grillimine

Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistami-
seks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

Liha kipsetamiseks soovitame kasutada kuu-
muskindlaid sangadega varust tud ndusid.

Liha grillimisel restil voi vardas asetage esime-
sele tasandile ahjupann rasva kogumisest, kuhu
valage veidi vett.

Liha kipsetamise kaigus tuleb vdhemalt kord
poorata sellel teine ku_ﬁ; kastke kiipsemisprot-
sessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mah-
laga voi tulise soolveega; kiilma veega kastmist
ei soovitata.

Soft Steami funktsiooni soovitatakse kookide, leiva ja suupistete kiipsetamiseks ning sellel on kiipse-

tamise ajal ette nahtud niiskuse suurendamine.

Aurud mojutavad positiivselt taigna paisumist ja muudavad krébeda koorikuga 6rnade toitude valmis-

tamise lihtsamaks. . .
Arge avage ukse kipsetamise ajal.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundoéhuringlusega ahi (alumine kiittekeha + lilemine kiittekeha + ventilator)

Toidu kfi_psetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min]
VIS
Keeks OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
Keeks = 150 3 25-35
Pirukas/ keeks O 160-170 " 3 25-402
Pirukas/ keeks 155-170 " 3 25-402
Pitsa 0 220-240 " 2 15-25
Kalad O 210 - 220 2 45 - 60
Kalad T 190 2-3 60 - 70
Vorstikeste 210 4 14-18
Veiseliha O 225 - 250 2 120 - 150
Sealiha O 160 - 230 2 90 - 120
Kanaliha T 180 - 190 2 70 - 90
Kanaliha O 160 - 180 2 45 - 60
Koédgiviliad O 190 - 210 2 40 - 50
Kédgiviljad 170 - 190 3 40 - 50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

Y Kuumuta tiihja ahju
2Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides kiipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Kookide kiipsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kiittefunkt- | Temperatuur | Kiipsetamis-
sioonid (°C) aeg?
(min)
Plaat pagari- ] ) s
toodetele 3 [j 160 - 170 25-40
Plaat pagari- = ) ) o
toodetele 3 155-170 25 - 40
Plaat pagari-
toodetele 3 155-170 " 25-402
Vaikesed koogid
2+4
" 2 — plaat pa-
Pltaoitdrﬁglzn- garitoodetele
Plaat lihakiip- | VO INakupse- 155-170" | 25-502
setistele tistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Plaat pagari- ] ) iy
toodetele 3 [:] 150 - 160 30-40
Plaat pagari- 3 = 150 170 1 05352
toodetele
Plaat pagari- ) ) e
Muretainas toodetele 3 150 - 170 25-35
(ribad) 244
) 2 - plaat pa-
Pltie:dg?gg'_ garitoodetele
Plaat lihakip- | 'O lnaktpse- 160-175" | 25-352
setistele tistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Roést + musta
Rasvavaba kattega koogi- ) ) e
biskviitkook vorm 3 E] 170 - 180 30-45
@ 26 cm
2
Rost + kaks vormid paik-
Ounakook musta kattega | nevad restil [:] 180 - 200 " 50-702
koogivormi diagonaalselt,
@20 cm paremal taga
ja vasakul ees

" Kuumuta tiihi ahi soojaks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Grillimine
Toidu liik Tarvikud Tase Kuttefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
. o 1) -
Heledast lei. Rost 4 & 250 15-25
t rostileivad o
VastToSHENAT | Restimine 4 2502 2-3
ROst + lihakiip- ) 1 lehekillg 10
Loomalihaga setusplaat 4 - rost __ _15
'ag (valguvate | 3 - lihakiipse- 250 1) i}
burgerid . . 2 lehekilg
tilkade kogumi- tusplaat
8-13
seks)

" Kuumuta tiihja ahju, lilitades selle sisse 5 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Kuumuta tiihja ahju, lllitades selle sisse 8 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

Kupsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kiittefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost __
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 70 -90
tilkade kogumi- tusplaat
seks)
Terve kana
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 80 - 100
tilkade kogumi- tusplaat
seks)

Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool

toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine nin? Oige kasutamine_aitavad
kaasa seadme haireteta tocle ja t6dea pikenemi-
sele. Enne puhastamise algust tuleb pliit elektrisis-
teemist vélja lilitada, keerates kGik nupud asendis-
se ,,®”/ ,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Puhastamine iga kasutuskorra jarel

e Viikesed kinnipdlemata plekid ee aldage
niiske pehme lapi voi kdsnaga puhastusvahen-
dit kasutamata. Noudepesuvahend voib jatta
pinnale sinaka helgiga laigud. Need plekid on
usna pusivad IJa nende eemaldamine on raske
isegi spetsiaalse puhastusvahendi abil.

e Tugevalt kinnikuivanud mustus_tuleb ee-
maldada terava kaabitsa abil. Parast seda
puhkige pinda niiske lapiga.

joonis. 7
Plekkide eemaldamine

e Heledaid helkivaid plekke (tekkinud alumii-
niumndudest) voib eemaldada spetsiaalse va-
hendi abil kiilma plaadi puhul. Lubjasetteplekke
(nait. vee aurustumise tagajérjel) saab korvalda-
da &adika voi spetsiaalse vahendi abil.

e Suhkrust ja magusatest ainetest ning plast-
massi ja alumiiniumfooliumi sulamisel tekkinud
E|ekkl e eemaldamiseks arge lilitage vastavat

uumutusala valja, vaid eemaldage plekk voi-
malikult kiiresti Kuumas olekus terava kaabitsa
abil. Parast mustuse kdérvaldamist lulitage kuu-
mutusala vélja ning puhastage vastay ala I6puni
parast jahtumist spetsiaalse vahendi abil.

Eriotstarbelised puhastusvahendid lejate kaubama-
jades, spetsialiseeritud elektrote nikakauplustes,
sanitaar- ja hugieenitarvete kauplustes ja ¢ po_f;lsr
sustussalongides. Teravad kaabitsad on'mulgil
kasitddvahendite, ehitustdoriistade ja maalritarvi-
kute kauplustes.

Praeahi

e Puhastage praeahju iga kasutamiskorra jarel.
Lulitage sel puhul sisse ahju sisevalgustus, mis
lubab puhastatavaid pindu paremini vaadelda.

o Ahjukambrit v6ib pesta ainult sooja veega, kuhu on
lisatud veidi ndudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* )
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, ) . o

- .temd)era.tuur!.poordenupfp fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja pdéordenupp funktsiooniga alumine
klttekeha maéarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, = L . .
- Eeale mainitud protsessi I6petamist avada ahju
uks, kambri sisepinnad Gle tdmmata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |abipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.
Téhelepanu! Parast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus pérast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

*Mdned mudelid

® Soft Steami funktsiooni kasutamisel kambri
pohjas moodustatud kivi jaakide puhastami-
ne:

- valage umbes 250 ml 6% aadikat kambri pdhja
ilma maitsetaimi lisamata; .

- jatke &&dikas kivi ja&gi lahustamiseks toatem-
peratuuril 30 minutiks,

- puhastage siivend sooja vee ja pehme lapiga.
Tahelepanu: Soovitatav on puhastada Soft
Steam funktsiooni iga 5-10 tsiikli jarel.

Téhelepanu! . .
Arge kasutage klaaspindade puhastami-
seks abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahjulambi vahetamine

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lllitage seade elektrivorgust valja.
° Kelerake vélja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el

° eerake lambipirn pesast valja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. o
— kdrgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- vdimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas digesti.
e Keerake kuppel tagasi.

Ahju valgustava halogeenpirni vahetamine*

Et vilistada elektrilo6gi voimalust, tuleb enne
pirni vahetamist kontrollida, et seade oleks val-
ja liilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lllitage seade elektrivorgust vélja.

e Keera valja ja pese lambi kuppel, pidades mee-
les, et seé kuivaks hddruda. .

e V/6ta valja halogeenpirn seda allapoole likates
kasutades selleks lappi voi paberit, vajaduse
vaheta pirn uue vastu G9
-pinge
-véimsus 25W

e Paiguta halogeenpirn tépselt pirnipesasse.

e Keera kinni lambi kuppel.

Ahju valgustus joonis. 9a
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HOOLDUS JA PESEMINE

Tahtedega D* margistatud pliitidel on kergelt
eemaldatavad traadist siinid pliidi tarvikutele. Siini-
de véljavotmiseks tuleb tbmmata ees olevast riivist,
sy_aej?rel lUkata siin korvale ja votta valja tagumisest
riivist.

joonis. 10

Tahtedega Dp* margistatud pliitidel on roosteva-
bad siinid, mis on kinnitatud traatsiinidele. Siinid
tuleb véja votta ja pesta koos traatsiinidega. Enne
plaatide’ panemist siinidele tuleb need valja lukata
(kui ahi on kuum, tuleb siinid véalja likata, tommates
véljalikatavate siinide eesmises osas paiknevaid
puhvreid plaadi tagumise aarega) ja seejarel tagasi
sisse lukata koos plaadiga.

joonis. 10a

Tahelepanu! - )
Arge peske teleskoopsiine ndudepesumasinas.

Ulevaatus

Lisaks pliidi ja ahju puhastamisele kuulub Glevaa-

tuse juurde: " o o . o

e juhtseadiste, pliidiplaatide ja ahgu toimimise
controll. Parast g?ara_ntuaja |6ppu fuleb kontrol-
lida pliidi tehnilist seisukorda hoolduskeskuses
vahemalt kord kahe aasta jooksul.

e korvaldada seeljuures iimnevad defektid,

° vg'adudse korral vahetada valja vigased osad voi
sdlmed.

Tahelepanu! Pliidi parandus- ja hooldustdid
tohib teha ainult hoolduskeskus, millel on
volitus seda tudpi pliitide hooldamiseks.

Ukse dravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel vOib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hm?e fiksaator. Sul%ege veidi uks, tostes seda
tlespoole ning lilkkake ettepoole. Ukse tagasiaseta-
misel korrake neid tegevusi vastupidises jarjekorras.
Jélgige seejuures uksehinge osade diget paiknemist.
Parast ukse paigaldamist'arge unustage fiksaatorit
alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse sulgemisel
hinged viga saada.

joonis 11 - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Ristpeakruvikeerajaga keerata lahti kilgmistes
riivides asetsevad kruvid (joon 11A). .

2. Riivid lukata valja lamepea-kruvikeerajaga Aa
tﬂrgmata vélja ukse Ulemine pool (joon 11A,

Sisemine kruvi tdommata kinnitusest valja (ukse
alumises osas). (joon, 11(;?1. .

esta klaas sooja vee ja vahese pesemisvahen-
diga puhtaks. o

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joonis. 11C - Siseklaasi eemaldamine

*Méned mudelid

Ukse aravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tostes seda
Ulespoole ning liikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
Palkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Lameda peaga kruvikeeraja abil tuleb lahti teha
ukse Ulemine liist, seda kergelt &artest kangu-
tades (joonis 12B). =~ . o
Yéaléa) votta ukse ulemine liist. (joonis 12B,

Sisemine kruvi tdommata kinnitusest valja (ukse
alumises osas). Joon 12D,12D1. )
Pesta klaas sooja vee ja vahese pesemisva-
hendiga puhtaks. o

KlaasI tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joonis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-

ne 3.
joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.
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KAITUMINE RIKETE KORRAL

Rikke ilmnemisel:

e Llitage pliit véalja o

o \/6tke toitepistik pesast valja

o Kutsuge valja hooldustehnik e . .

o Kasutaja voib ise kdrvaldada ainult vaikesi torkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.
Vaadake seda tabelit enne hoolduskeskuse poole pdérdumist.

TORGE POHJUS TEGEVUS
Kontrollige kaitset,
1. Elektriline osa ei t66ta Puudub elekter vahetage labipdlenud
kaitse
: » Ebakindel vérguthendus Seadke aeg uuesti (vt
2. Taimer naitab ,0.00 Vo elektrikatkastus Taimeri kasgutusjuhe(nd

Keerake lamp kinni voi
vajaduse korral vahetage

3.Ei toimi ahjuvalgustus Lamp on labi pélenud vt osa ,Pliidi puhastus ja
hooldus*
TEHNILISED ANDMED
Nimipinge 230/400V~50 Iy
Nimivéimsus suurim 8,7 kW
Pliidi mdé6tmed 85/50/60 cm

Peamine teave:

Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6, ndudeid.

Elektriahjude energiat6hususe siltidel toodud andmed on toodud kooskélas standardiga EN 60350-1 /IEC
60350-1. Need vaartused maaratletaks aktiivsete funktsioonide kasutamise alusel: alumise ja Ulemise
kittekeha (tavaline reziim) ja ventilaatoriga taiendava kitmise koormamisel (kui need funktsioonid on

saadaval).
Energiatdhususe klass on kindlaks maaratud séltuvalt toote funktsioonidest, vastavalt alljargnevale
prioriteedile:

Ohuringlus eco

ECO

Ohuringlus

Ventilaator, alumine kittekeha ja Glemine kittekeha

Alumine kuttekeha ja llemine kittekeha (tavaline reziim) C]

Energiakulu maaratlemisel tuleb valja votta teleskoopsiinid (kui need on seadmega komplektis).
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MK

NMOYNUTYBAH KITUEHTY,

LLinopeTtoT Hansa e koMGuHaLmja Ha UCKIyYUTENHa NECHOTUja BO KOPUCTEHETO U COBpLUEHA eDEKTUB-
HOCT. [0 Y/TarETO Ha YNaTCTBOTO, KOPUCTEHETO Ha LUMOPETOT HeMa Aa buae npobnem.

LLinopeToT, Kkoj ja HanywTun dabpukata 6un LenocHoO NpoBepeH npea Aa buae 3anakoBaH, BO OAHOC Ha
6e3benHOCTa U (PyHKLMOHANHOCTA HA KOHTPOSTHUTE MecTa.

Be Monmme BHMMATESTHO fa ro npoyuTaTte ynaTtcTBOTO Npef akTUBMPakeTo Ha YPeaoT.

MoynTyBaH-E€TO Ha BO HEro CoapXaHUTe COBETU Ke Be 3aluTuTh o HenpaBUITHOTO UCKOPUCTYBaH-E.
YnatcTtBoTo Tpeba Aa ce 3ayyBa M cekorall ga 6uae gocranHo.

3a pace OQGerHaT HecpekHU cny4vau, ynaTcTBOTO Tpeba
BHumaHue!

LIeNIocHO Aa ce noYvTyBa.

|.|.|I'IOpeTOT Aa ce KOpuUctu camo no 3ano3HaBak€TO Ha OBa ynaTCTBO.

LLinopeToT € HameHeT MCKIy4YMBO 3a AoMallHa yn0Tpe6a.

[MponssoguTenoT ro 3agpxyBa NpaBoTO 3a BpLUEH:€ Ha NPOMEHN KOU HeMaaT BJ'IVIjaHVIe Bp3 akKTUBHOCTa

Ha ypeznor.

COOPXWUHA

OCHOBHU MHbopmaLK

CoBeTu noBp3aHn co 6e36e4HOTO KOPUCTEHE
Onuc Ha nponssoa

MHcTanauuja

Kopucte

[Neyerse BO pepHaTa—NpaKkTUYHN COBETU
YncTerse 1 OpaxyBaHe Ha LUNopeT
[MocTanku Bo cryyaj Ha aBapwja

TexHu4kM nogaTto

KAKO OA CE WUTEOU EHEPTUJA

Koj coonBeTHO ja kopucTu
eHeprujara, ro WTuTn He

camo AOMaLLHWOT BylleT,

TYKM 1 CBECHO ja 3aluTuTtyBa
npupogHaTa cpeauHa. 3artoa
[a nomorHeme, Ja ja wregnme
enekTpuyHaTta eHepruja!

TOa MOXe [a Ce Hanpasu Ha

= CneaHNoB Ha4yunH:

—_— _—
® KopucTewe Ha cOOABETHM CafoOBM 3a
roTBeH-e.
TeHLepuHaTta co pamHoO 1 Aebeno aHO
OBO3MOXYyBaar 3aUJTe%a 0o 1/3 enektpuyHa
eHepryja. [la He ce 3abopaBa NOKpuUBKaTa,
6uaejkun BO CNPOTMBHO MCKOPUCTEHOCTA Ha en.
eHepruja pacte YeTMpuKkpaTHo!
Opbupakse Ha cag 3a roTBele CooaBeTeH
60 rpejHaTa noBpLUMHA.

a[o0T 3a roTBere HuKoral He Tpeba fa buae
nomar of rpejHata nsoua. .
Bopemnse rpuka 3a uncrorara Ha rpejHuTe
Nno4YMn U gHaTa Ha TeHepuH-aTa.
Heunctotumte ro nonpevysaat
npekaxkyBaHeTO Ha TOMHA — MOKHO
N3ropeHn HeYNCTOTMM HYECTO MOXeE [a ce
OTCTPaHaT caMo CO CUIMHW CPEACTBa, Kou ce
HenpujaTHW 3a NpMpoaHaTa cpeavHa.
OpberHyBaHe Ha HeNoTpPeoHOTO
JaornegHyBate BO TeHLlepeTo”.
McTo Taka [la He ce oTBapa BpaTtaTa Ha
pepHaTta HenoTpebHo.
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HaBpemeHo uckny4yBawe n
MCKOpUCTYyBawe Ha NpeocTaHaTarta
TOonnuHa.

Bo cnyu4aj Ha cnpemare nogonro of 40
MVHYTW, HEOMXOAHO € Aa Ce UCKIy4M pepHaTa
10 MuHYyTU Npeg Kpajor. Ha T0j HauuH ce,
sawTtenysa Ao 20% enekTpuyHa eHepruja.

Oa ce KOPUCTU pepHaTa camMo CO norosieMmu

KOJIMYMHU Ha XpaHa.
Meco co TexuHa Ao 1 Kr WTeAnMBo Moxe

[a ce NpUroTen BO TEHLIEpe Ha nrnoyata of
LLUNOPETOT.

UckopucTyBake Ha TonnuHarta Ha
3én0'rpe6y_BaHa'ra pepHa.

0 chnyyaj Ha cnpemare nogonro of 40
MWHYTW, HEOMXOAHO € Aa Ce UCKIy4n pepHaTa
10 MuHyTK Npeg kpajoT. BHumanue! [lokonky
ce KopuCTu nporpamaTopoT, Tpeba aa
ce BHeCyBa COO[BETHO MOKPATKO BpEME Ha
noAroToBKa Ha xpaHara.

MNeyer-e co TepMOTEK U CO 3aTBOPEHa
BpaTa Ha pepHaTa.

BHuMmaTenHo 3aTBapake Ha BparaTa Ha
pepHata. TonnuHaTa ce ocnobogysa HU3
HEeYMCTOTUTE Ha AUXTOH3NTE Ha BpaTaTa.
Hajoobpo e foa ce oTcTpaHyBaar BegHall.
[la He ce BrpaayBa LLUMOPETOT BO
HenocpepaHa 6nu3nHa Ha cpuxnaepu/
3aMp3HYyBa4u.

Mopaau HMB NCKOPUCTEHOCTa Ha
enekTpuyHaTa eHepruja HenoTpebHo pacTe.



NMOYNUTYBAH KITUEHTY,

OTNAKYBAHKE
Ypenot 3a Bpeme Ha TpaHCnopToT
e 3alWTuTeH oA owrTeTyBawe. 1o
oTnakyBakeTo, Be Monume aa mm
OTCTPaHUTE NAKOBHUTE €NEeMEHTM
Ha Ha4uH KOj He ja 3arposyBa
cpeauHara. )

UTe NCKOPUCTEHW MaTepujann He

Cce LUTeTV 3a NpUpoAHaTa CpeavHa u
100% moxe ga bugat peuunknupaHmi
1 03HaYeHN Ce CO COOABETEH CUMOOI.
BHumaHnue! lMakunpavyknte matepujanu
(monmeTnneHcKkn Kecu, AenoBu of_CTUPONON M Cr.)
BO TEKOT Ha oTnakyeareTo Tpeba Aa ce apxaTt
noganeky of Aeua. nony4uTb B MECTHON aAMWUHU-
cTpaumu.
OBOj ypen o3HayeH e cornacHo EBponckata
avpekTvea 2012/19/UE, kako n nonckmoT 3akoH 3a
WNCKOPVCTEHWN ENEKTPUYHN ypeau CO eNneKTPOHCKM
cumbon Ha npeLpTaH KOHTEHEeP 3a OTNaAoLM.

NMOBNEKYBAHE O] EKCNNOTALIMJA
TakBOTO O3HauvyBaH-e 3HayM geka no
3aBpLUEHVOT NMEPUOL Ha KOpUCTEHE,
ypenoT He mMoxe Aa 6uae cmecTeH
3aefHO cO ApyruTe oTtnagouu of
OMaKNHCTBOTO.
OPUCHWKOT 06Bp3aH e Aa ro npeaane
Ha MYyHKT KOj BpwMK cobupawe
Ha WCKOPUCTEH enekTpu4yeH wu
I </ c«TpoHcku oTtnaa. Jluuara kom
cobupaar, Bo Toa NoKanHuTe CoompHu
MYHKTOBM, KaKO M ONWTUHCKUTE EANHMLW, co3aaBaat
COO/IBETEH CUCTEM 3a OCTaBahe Ha TOj ypen.

CoopnBeTHOTO nocTanyBake CO MCKOPUCTEHUOT
€neKTPUYeH 1 eneKkTPOHCKM ypes AonpuaoHecysa
[a ce mn3berHaT WTETHM 3a 34paBjeTo Ha nyreto
W npuvpogHaTta cpefuHa nocneauuu, kowu
npowusneryeaar o4 NpucyTHocta Ha HebesbeaHu
COCTOjKW, Kako U HeCOOABETHOTO CKNaavpawe U
npeTBapake Ha TakBUOT ypen.
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COBETU 3A BESBEJHO KOPUCTEHE

BHuMaHue. YpeaoT 1 HeroBuTe JocTanHu AEN0BU Ce XELLKN
aopeka ce kopuctaT. BoaMoxHOTO gonupake Ha rpejHuTe
enemeHTn Tpeba ga ce BpLUM CO nocebHa npeTnasnmBOCT.
Heuara nop 8 roa. Bo3pacT Tpeba Aa ce ApaT Ha pacTojaHue,
OCBEH Kora ce nop, noctojaH Haasop.

OBoj ypea Mmoxe Aaa buae kKopucteH o geua kom umaar 8 rog.
U noBeke, o4 Nnvua co U3NYKKN, YyBCTBEHM UITU MEHTANHU
orpaHudyBahsa, Kako U 6e3 UCKYCTBO M 3HaeHe, OOKOIKY
KOpUCTEHETO ce oabuea nog Haa3op U COrnacHo ynaTcTBOTO
3a ynotpeba, npekaxaHo oA Nnuue Koe € 0AroBOpPHO 3a
HMBHaTa 6e3begHocT. Tpeba oa ce BHMMaBa Aeuarta ga He
Cv urpaart co ypeaoT. YMCTeHeTo U KOPUCTEHETO He Tpeba
Aa Bpwm og aeua 6e3 Hag3sop.

BHumaHue. MoTBew-eTo 6e3 Haa3op Ha MacTu UM Macro
Ha nno4aTta o LNopeToT Moxe Aga buae HebesbeaHo 1 Aa
JoBefe [0 rnoxap.

HWKOTALWU He npobyBaj Aa ro racHew OrHOT CO Boda, HO
WCKIYy4M ro ypenoT n Torawl npekpuj ro nrnaMmeHoT Ha np. co
NOKpMBKaTa Unn co Hesananueo Kebe.

BHumaHue. OnacHocT of noxap: He cobupaj npeameTn Ha
NoBpLUMHATA 3a rOTBEH-E.

BHumaHue. [1okornKy nospLumMHara Ha nriodara e nykHara, ga
Ce UCKIy4u cTpyjaTa, 3a Aa ce ogberHat enekTpuyHu yaapw.

3a Bpeme Ha KOpUCTEHETO YPeaoT € XexoK. Ce npenopayysa
NpeTnasnnBOCT U oaberHyBawe Ha AONUpane Ha rpejHuTe
eneMeHTN BO BHATPELLHOCTa Ha pepHara.
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COBETU 3A BE3BEAHO KOPUCTEHE

[loctanHuTe OenoBn MoXe Aa duaart Xewku 3a BpeMeE Ha
KOPUCTEHETO. Ce npenopavyea Mannte geua a ce dyBaart

Aaneky of ypeaor.

BHumaHune. [1a He ce kopucTat OCTpU cpeacTBa U OCTpu
MeTanHn npegmeTu 3a YMCTEHE Ha CTakfeHarta BparTa,
buaejkn moxe ga ja uarpebar, WTO MOXe fa gosene Ao
nykakwe Ha CTaknoTo.

BHumaHune. 3a ga ce nsberHe MOXXHOCTa 0f enekTpudeH
yaoap, npea npoMeHaTa Ha cBeTunkaTa Tpeba ga ce ocurypald,
AeKka ypenoT € UCKINYYEH.

3a yncTere Ha LLMOPETOT He CMee Aa ce KOpUCTK ypen 3a
YynucTeHE Ha napea.

OnacHocT og uaropeHuum! lNpn oTBapakeTO Ha pepHaTa MoXe
Aa ce nojasu Bpena napea. Bo TeKOT unu no 3aBpLUEHOTO
roTBewe Bpartata Ha pepHata Tpeba BHMMaTenHo ga ce
oTBopa. lNpun oTBapaweTo He Tpeba fa ce HaBegHyBa Haf
BpaTata. He 3abopaBaj noeka napearta, BO 3aBMCHOCT 0f
TemneparypaTa, Moxe fga buge HeBmanmea.

40



COBETU 3A BESBEJHO KOPUCTEHE

MocebHo BHUMaHue Tpeba na ce obpHe Ha
fJeuarta Kou npecTtojyBaaT BO 6nusuHa Ha
LnopeToT. [IMpeKTeH KOHTaKT CO aKTUBHMOT
LInopeT MoXe [1a Npean3BuKa N3ropeHnLN.

[la ce obpHe BHMMaHVe Ha CUTHWUTE ypeawn 3a
[OMaKkMHCTBO Kou He Tpeba co kabenoT ga ja
ro gonupaar 3arpeaHvoT LUMNOPET Uu rpejHata
nnova, 6bugejkm HUBHaATa u3onauunja He e
OTMOPHAa Ha BUCOKM TeMnepaTypu.

Bo chvokaTta fa He ce cTaBaart NecHoO 3ananvsu
marepujany, bnaejku Moxe aa ce 3ananart Kora
pepHaTa e KopucTeHa.

He Tpeba ga ce octaBa wnopeToT 6e3 Haa3op
3a BpeMe Ha npxete. Macnara n mactute Moxe
[a ce 3ananar JoKony ce nperpear.

He Tpeba na ce fos3sonu 3arajyBare Ha
g)eJHaTa nroya u ocTaBake Ha Hea uckaneHo.

Ba NoceGHO ce ofHecyBa Ha LUeKepoT, Koj
pearvmpa co kepamuykata nroya u moxe ga
npeaun3BuKa TpajHW oLITeTYBaHa. BankaHoto aa
C€ UCHMCTU M UCYLUM BEAHALL MO U3NafyBaH-eTO.

Ce 3abpaHyBa CTaBate Ha 3arpeaHuTe rpejHu
nonuH-a cafloBy CO BNaXHO AHO, Buaejku Moxkat
Aa npeans3BuKaaT HENoBPaTHU MPOMEHW Ha
nnoyara (HeoCTpaHNUBU AaMKH).

Tpe6a ga ce Kopuctat canoBu KOU Kowu
npousBoauTenoT rm npenopadvysa 3a pa60Ta
CO KepaMu4ka nnova.

[la He ce kopucTaT cagoBM Of BeLUTAYKU
mMatepwvjanu u anymuHuymcku cgponun. Uctute
ce TonaT Ha BMCOKV TemnpepaTtypu 1 Moxe Aa
ja owrTetat KepamuykaTa nroya.
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He TpeGa na ce BknydyBa rpejHata nnova npeg
NPEeTXo4HO NocTaByBatbe Ha caf Ha Hea.

MeTanHu npegmeTu, Ha Np. HOXEBU, BUMbYLLKU,
naxvum, MOKPUBKM, Kako U anyMUHUyMcKa
¢onuja He ce mpenopavyBa Aa cé CTaBaaT Ha
rioBpLUMHaTa Ha nnovara, 6uaejku NcTuTe Moxe
[a ce 3ananar.

Ce 3abpaHyBa KOpUCTEHE Ha CafoBM CO
OWTPU KpaeBM KOM MOXe Aa npeaus3Bukaat
oWTETyBake Ha KepammykaTa nioda.

Ha oTBopeHaTa BpaTta oA pepHaTta He Tpeba
fa ce cTaBaaT caoBy co Maca Haf 15 kr, a Ha
rpejHata nnodva Hag 25 kr.

[la He ce KkopwucTaT OCTpU CpeacTBa M OCTpu
MeTanHy NpeaMEeTU 3a YNCTEHE Ha CTakNeHaTa
Bparta, buaejkim Moxe Aa ja usrpebar, LTo Moxe
[a [oBefe A0 NyKare Ha CTakmnoTo.

Ce 3abpaHyBa cTasatbe Ha Bpenu Cafjosu u
enemeHTn (Hag 75°C), Kako 1 NecHo 3ananvsu
maTepujanu Bo cumokaTta.

Ce 3abpaHyBa KOPUCTEHETO Ha TEXHUYKU
HeucnpaseH LnopeT. Cute nonpasky Moxe Aa
6uaaT BpLUEHU camMo Of Nvue Koe rnoceanysa
COOBETHV OBacTyBatba.

Cekoralu Kora goara [0 TeXHUYKM npobnem,
Tpeba BegHall [a ce UCKMydyBa enekTpUYHOTO
MofHeHE Ha LWNopeToT.

Ypenotr moxe ga 6uge KOpUCTEH UCKYYrBO
3a uenTa 3a koja e npoekTupaH. Cute apyru
KopucTera (Ha np. 3arpeBare Ha NpocTopnm)
Tpeba fa ce cmeTaaT 3a HeCOO4BETHU W
Hebe36eaHW.



Oornuc HA NPON3BOAOT

1a

1 Tpkanue Ha Tepmoperynartop

2 Tpkanue 3a u3bop Ha yHKUMUTE Ha pepHaTa

3,4, 5,6 Tpkanua 3a pakyBawe CO rpejHuTe
nonuka

7  KoHTponHa namba Ha TepMoperynatopot L

8 KoHTponHa namba 3a pabota Ha

wnopetoT R
9 Payka Ha BpaTaTta og pepHaTta
10 ®uoka

11 Kepamuuka nnova
12 EnekTpuyeH nporpamartop

[pejHn enemeHTM Ha kepamuykara nnova FCC* -
n. 2a

Lopartouu:

3a Taua 3a neunBa*
3b PeweTka 3a ckapa
(ckanu4ka 3a cylieme)
3c Taua 3a nevyere*
3e Bo4HM ckanuykm
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MHCTANNALWUNJA

CmecTyBaHe Ha LINopeToT

® KyjHckata npoctopuja Tpeba Aa bupge cysa u
NPOBETPUBA, KaKo ¥ Aa nocedysa (hyHKLIMOHaNHa
BEHTWUMaumnja, a CMecTyBakeTO Ha LUNopeToT
Tpeba Aaa rapaHTupa cnobopeH npucTtan Ao cute
mpaByBaqu eneMeHTw.
MOPETOT € BrpageH Bo knaca Y, LWTO 3Hauu
feka Moxe Aa buae BrpajeHa BO BUCOK
meben unu sug. Me6enoT 3a Brpagysate
Mopa Aa vmMa ObOBMBKa M nenumio 3a Heroo
3anenyBake, OTMOPHO Ha TemnepaTtypa of
100°C. HencrnonHyBaHeTO Ha OBOj YCIIOB MOXe
[a npeaunssuka AeopMmyparbe Ha noBpLuMHaTa
Unu ofnenysare Ha 06BMBKaTa.
® [linopetot Tpeba fa ce nmocTaBM Ha TBpAA,
pamHa nognora (4a He ce mocTaByBa Ha
ocHoBarta).

® AcnupatopoT Tpeba Aa ce MOHTUpa CorfnacHo
npenopaku1Te NPUKITy4eHn BO HEFOBOTO YNaTCcTBO
32 KOpUCTeHse.

® [lpen ga ce 3anodHe CO KopucTere, Tpeba
LUMOPETOT Aa Ce HMUBENWPa, LUTO 1Ma NoceGHO
3Hayere 3a PaMHOMEPHOTO pacrnuBare Ha
MacHOTMWTE BO TaBarTa.

3a Taa HameHa crnyxat perynaumckuTe Horapku,
JocTanHu Bo donokata. HuBo Ha perynaumja +/- 5
mm.

MpuknyyyBakse Ha WINOPETOT A0 eNneKTpUYHaTa
MHcTanauuja

BHumaHue! )

MoBp3yBaweTo CO WHCTanauujata Moxe fda ro
M3BPLLM caMo KBanuduWKyBaH WHcTanartep, Koj
nocefyBa COOABETHM oBnacTyBara. Ce 3abpaHyBa
CaMOBOJIHO BpLUEH-E Ha NpenpaBki U MPOMEHN
BO eNieKTpuyHaTa nHctanauuja.

CoBeTu 3a MHCTanaTepot

MnnTa paccuntaHa Ha NUTaHNe NEPeMEHHbIM Tpex-
LLinopeTot ¢habpunykm NpunaroaeH e 3a Hanojysarbe
co TpodasHa cTpyja (400V 3N~50Hz). OcHoBHMOT
HamoH Ha g)ejHI/lTe enieMeHT Ha LnopeToT
nsHecyea 230 V. BpsyBauykaTta liema WCTO Taka
cMecTeHa e BO Onu3avMHa Ha npuknyvouute Ha
LnopeToT. MNpncTanoT Ao LWTHYKaTa BO3MOXEH € Mo
OTCTPaHyBaH-€TO Ha MOKPVBKAaTa Ha NpuUKyyouuTe
Co onbnokupare Ha 3akflonkMTe €O  paMeH
oappTysad. [da He ce 3abopaBu COOABETHUOT
n3bop Ha mnoBp3yBayku Kkaben, 3emajkm ro BO
npeaBuAa BUAOT Ha MOBP3yBake VM OCHOBHaTa MOK
Ha LUNOPETOT.

BHumaHue!

[la He ce 3abopaByu Ha KOHEYHOCTa 3a NoBpP3yBat-e
Ha 3awTuTHaTa cno O MecTaTta 3a CrojyBane
03HAYEHM CO 3HAKOT @5 .EnekTpunyHaTa nHctanauuja
Koja_ro Hamojyea LnopeTtoT Tpeba ga noceadysa
6e36eqHOCEH MCKITyvyBad, KOj OBO3MOXYBa NPekunH
BO [0OCTaByBaweTO Ha CTPpyja Mpu cnyyaj Ha
aBapwja. PactojaHneto nomery paboTHute cutua
Ha 6e36edHOCHMOT NCKNyYyBay Mopa Aa U3HecyBa
MUWH. 3 mm.

Mpan fa ce u3BpWM NPUKIYYyBaweTO Ha
LUNOPETOT A0 eneKTpuyHaTa uHcTanauuja, Tpeba
[a ce 3anosHaat_unHpopamumnTe Kou ce Haoraat
Ha ocHoBHaTa Tabna v crnojHuTe Wemu.

BHuMaHwne! MiHcTanatepoT 06Bp3aH € fa My u3gaze
Ha KOPUCHUKOT ,MOTBPAA 3a MPUKITyYyBae Ha
LUMOPETOT A0 enekTpuYHaTa nHcTanaumja” (ce Haora
BO rapaHuyckaTa kapta). [Ipyr Ha4vH Ha NoBp3yBat-e
Ha LUNOPETOT, He cropez NpukaxaHaTa wema, Moxe
[a npein3BrKa HEroBO YHULLTYBaHE.

(Cn.4b)

* kaj usbpaHu modesnu

MoHTUpake Ha curypHocHa G6rnokaga npoTuB
npeBpTyBak€ Ha rnopeToT*

Brokagarta MoHTUpaHa e 3a ga ce nsberHe
npeBpTyBak-e Ha LinopeToT. brnarogapeHve Ha
6rnokagarta koja ro OHEBO3MOXYBa NPEBPTYBaHETO
Ha LUMopeToT, AeTeTo He 6w Tpebano aa 6uae

BO MOXHOCT, Ha Mp. ja Ce Kayu Ha BpaTaTta of
pepHata 1 co Toa fa AoBeAe [0 NpPeBpTyBake Ha
LUMOPETOT.

(Cn.32)

LLnopeT Buc. 850 mm
A=60 mm

B=103 mm

LLnopeTt Buc. 900 mm
A=104 mm

B=147 mm
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KOPUCTEHE

I'Ipe,q NMPBOTO BKIly4YyBak€ Ha LWNnopeToT

® [1a Ce OTCTpaHaT nakyBaykuTe erneMeHTy, 4a ce
“cnpasHu guokara, fa ce WCYMCTM Komoparta
Ha pepHaTa of cpefcTeaTa 3a abpuuka

KOH3epBauuja,
a ce 1M3Bagu onpemaTa Ha pepHaTta U ga ce

13MMue BO Tomna Boga BO Marnky CpedcTeo 3a
Muerbe CaloBy,

[a ce BKIly4YM BeHTMNauvjata Bo npocropujata
“nu Ja ce oTBOPU NpO3opeLl,

[a ce 3arpee pepHata (Ha Temn. og 250°C, Ha
ok. 30 MWH.), Aa ce OTCTpaHaT HEYUCTOTUTTE
n nobpo ga ce usmue, rpejHUTE Nonuka Ha
nrioyata Tpeba fa ce 3arpeBaaTt Ha OK. 4 MVH.
6e3 KopucTere Ha cag.

Aa ce m3BpLlUaT aKTMBHOCTM BO COrfacHOT CO
npasunara 3a 6e3begHocT

Komopara Ha pepHaTta Tpe6a Aa ce Mue caMo co
Tonna BoAa, Co A0AATOK Ha Mara KofnuyuHa Ha
CpeacTBO 3a MUeH€e CafoBU.

BHumaHue!

Kaj pepH1Te onpemeHun co enekTpuyeH nporpama-
Top Ta, No BKMy4yBaH-€TO Ha CTpyja, eKPaHoT Ke no-
Ka’KkyBa LIMKIMYHO nyncupadyko Bpeme ,0.00”.
TekOBHOTO Bpeme Tpeba Aa ce BHecu BO mporpa-
MaTopoT (BUAM KOPUCTEHe Ha NporpamaTopor ).
HenopeceHoTo BpeMe je oHEBO3MOXYBa paboTtata
Ha pepHaTa.”

BaxHo!

EnekTpunyHmoT nporpamaTtop Ts onpemeH e co
CEH30pU 3a KOPUCTEHE Ha JONUP MO O3HAYEHUTE
noBpLwuHKU. Cekoe MpeHacoyyBake CO CEH30POT
NOTBPAYBAHO € CO aKyCTUYEH CUrHarn.
[MoBplwmHaTa Ha ceH3opute Tpeba Aa ce ogpxkysa
yucta.

BaxHo!

Komopata Ha pepHaTta Tpeba fa ce Mue camo co
KOpUCTEHE Ha Tonmna Boda Co AoAaBake Ha Marky
CpeacTBO 3a MUeHe CagoBuU.

* kaj usbpaHu modesnu

YnpaByBak€ Ha paboTaTa Ha rpejHUTe Nonukba
Ha KepamMuykaTa nno4a

W360p Ha cap

MpasunHo usbpaHuoT cag Tpeba fa nocenysa
rornemMuHa n popma Ha AHOTO NpPMBNKHO eaHakBa
CO MOBpPLUMHATA Ha UCKOPUCTYBAHOTO IPEjHO none.
3a cagoBuTe BO BM Ha TaBW WCKOPUCTYBaHO €
creumjanHo MpOLUMPEHO TPejHO Morie co pasmepu
140x250. He Tpeba pa ce kopucTat cagoBu
co KpUBM MnU ucnakHatu gHa . Cekoj cap
Tpeba Aa nma coodseTHo oabpaHa nokpuska. Ce
npenopavyBa KOpUCTEHE Ha chneuunjanHyi cagosu
€O Aebeno n3masHeTo AaHo.

HeuncTrTe NOBPLUMHM Ha rPejHMTE NIoYun 1 CaaoBMy,
OHEeBO3MOXYyBaaT LeSTOCHO MCKOpPUCTYBake Ha
TonnuHata.PekomeHayeTcst ucnosnb3oBath nocyay ¢
TONCTbIM NMUTbIM AHOM. 3arpsi3HEHHbIE MOBEPXHOCTU
KOHCOPOK 1 Mocyabl NPENATCTBYIOT TEMNO0OMEHY.
(Cn.6h)

W360p Ha rpejHa Mok
pejH1TE NonuH-a nocedyBaar pasfnmyHa rpejHa Mok.

OKTa Ha nnio4nTe MoXxe NnoctanHo Aa ce perynupa
CO BpTEeH:€ Ha TpKanuaTta neso Uin ecCHO.

(Cn.6g)

0 WcknyyyBane

® MuvHumym, noarpeBare

1 WHCTakbe Ha 3ereHYyK, Cropo rotTBexe

® [OTBEeHE Ha Cynw, MoronemMa KonmyvHa Ha xpaHa
2 Cnopo npxetbe

® [leyere Ha Meco, puba

3 Makcumym, 6p3o 3arpesarse, 6p30 roteerse,

Op30 npxkere

BHumaHume!

BknydyBareTo Ha nonukwata JO3BOMEHO € caMo
CO BpTEeH:-e Ha TPKanoTo BO Hacoka Ha CTpenkuTe
Ha YaCOBHWKOT. BkryyyBar-e BO CIPOTMBHA HAcoka
MOXe [ia ro OLUTETW BKIy4yBa4yoT.

(Cn.6n)

Bopamkute ,00 1@ 2@ 3’ HaTpkanoto pabotu
BHaTPELLHO PEjHO None U MoXe HempeyeHo aa ce
perynvpa KonuuuHata Ha TonnuHa AocTaByBaHa
Ao cafot. KpaTko cBpTyBatbe Ha TpKanoTo Ao
Oo3HayeHaTa nosuuuja - npeavsBuKyBa
BKIy4yBake Ha HaABOPELUHOTO rpejHo none. O
TOj MOMEHT MOXe HenpeyeHo fAa ce perynupa
[0CTaByBaH-€TO Ha TOMMNMHa [0 CafoT Npeky ABeTe
rpejHn Nonuka (HaABOPELLHOTO W BHATPELLHOTO),

naejkv BHATPELLUHWOT MCKIydYyBay Ke v BKIy4u
Tve nongri:a Oypu MO MOCTaByBaHETO Ha TPKasoTo
Ha nos. 0.

I'ona)KyBaq Ha 3arpeBaH-€TO Ha noseTo

[okonky TemnepaTypaTa Ha rpejHOTO none
npemuHyBa 50°C, nctoto ke 6uge curHanuampaHo
CO CBETEHE Ha COOABETHOTO MOSEe Ha NOKaXXyBayoT.
CBeTereTO Ha MOKaXyBa4yoT Ha 3arpeBake Ha
MOeTo ro Npeaynpeaysa KOPUCHUKOT Npeq Cry4ajHoO

Onvipare Ha XXeLLKOTO rPejHO nore. )

O WCKIy4YyBakE€TO Ha 3arpeBaHeTO HA IPEjHOTO
none, UCTOTO nocedyBa HacobpaHa TOMMOTHa
eHepruja 3a ok. 5—10 MUH., koja Moxe Myapo Aa buae
MNCKOPUCTEHa 3a NoarpeBake Unv ofpXyBame Ha
TonnuHaTa Ha xpaHaTta, 6e3 NoOBTOPHO BKITy4yBare
Ha 3arpeBarETO Ha Nonuksara.

Cn. 6o - nOKa)KyBaH Ha 3arpeBaHkeTo Ha noneTo
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KOPUCTEHE

PepHa co npuHyaeH NpPoTOK Ha BO3AYX U
cyHKuUMja Soft Steam

lNenHaTta 3arpeBaHa e co MOMOLL Ha JONEH W ropeH
|r:pe ad, nekay, kako u co dyHkuujata Soft Steam.

abortaTa Ha pepHaTa egakoaoueHa CO MnomoLl Ha
TpKanue 3a BUAOT Ha paboTa Ha pepHaTta 1 Tpkano
3a perynauvja Temnepatyparta. [logecyBaneTo ce
COCTOM Off MoCTaByBak-€ Ha [BeTe Tpkanua BO
n3bpaHata nosuuuja.

Cn.6j
Cn.6k

VicknydyBarse HacTaryBa co roctaByBar-e Ha BeTe
Tpkana Ha nosvuuja ,, @/ ,0”.

BHumaHue! .

BknydyBare Ha 3arpeBareTo (rpejaynTe UTH.) Npu
n360poT Ha 6uno koja dyHkUMja ke 3anovHe no
n3bopoT Ha Temneparypa.

HynTa nogecysatse

0
W

Bp3o 3arpeBamse

Bkry4eH ropeH rpejay, nevad n BeHTUnarop.
MckopuctyBare Ha BOBEHOTO 3arpeBane
Ha pepHarta.

OpmMp3HyBake
BknyyeH camo BeHTUnatop, 6e3 HvKaksu
rpejaun.

Bkny4yeH BeHTUNaTop, nevyay u ropex
rpejay )
CKOPUCTYBawETO Ha oBaa (yHKuMWja
0BO3MOXYBa 3abp3yBatbe Ha MpPoLecoT
Ha neverbe ¥ NogobpyBare Ha BKyCHUTE
KapaKTepPUCTUKW Ha XpaHaTa.

A
MW

lMojayaH neyay
MWW ECynep ckaaapa)) . .
KIyvyBarbe Ha (byHKUmjaTa ,nojadaH nevay”
OBO3MOXYBa MNedyerwe CO UCTOBPEMEHO
BKIy4YeH ropeH rpejay. OBaa dyHkuMja
0BO3MOXYBa MOCTUIHyBaH-€ Ha NOBUCKOTA
TemnepaTypa BO ropH1OT paboTeH npocTop
Ha pepHaTa, LUTO NPeAu3BMKYBa NMOCUIHO
3alpBeHyBake Ha xpaHaTta, Kako U Ha
neyekse Ha NorofiemMu NopLmu.

BkrnyyeH nevay

[MoBpLuMHCKa ,,cKapa" ce KOpUCTU 3a neyer-e
Ha Manu nopumm Meco: cTek, LUHULIK, puba,
TOCTOBW, konbacu, ceHaBuym (gebennHarta
Ha neveHara xpaHa He Tpeba fa buae Hag
2-3 UM 1 BO TEKOT Ha neveweTo Tpeba ga
ce CBPTW Ha ApyraTa cTpaHa).

Bkny4eH goneH rpejay

Bo oBaa nosuuuja Ha Tpkanoto, pepHaTa
peanuaunpa rpeere camo co ynotpeba Ha
OOMHUOT rpejad. [lonekyBawe Ha konauu
oA fony (Ha np. BNa)HW Konavy Unw nosiHm
co oBoLuje).

BKIly4yeH ropeH v AorneH rpejad.

Baka nogeceHOTO Tpkano OBO3MOXYyBa
Ha KOHBEHLMoHanHa paboTta Ha pepHarta.
CoBpLUEHO 3a MeYere Ha konadvu, pubu,
neb, nuua (KOHeYHo e BOBEAHO 3arpeBarbe
Ha pepHaTa 1 KOpUCTEeHE Ha TEMHU Taum)
1 NeYeHe Ha eHO HUBO.

BknyyeH BeHTUNaTop, AOMEH U ropeH

rpejay )

Bo ‘oBaa nosuuuja Ha TpKanoTo pepHaTa
a peanusupa gyHKuMjaTa TecTo,
OHBeHLIMOHarHa pepHa co BeHTUnartop (

npenopayaHa yHKUmMja Npu neyerse).

I

~~ PuHkumja Soft Steam
\l/* PepHaTa onpemeHa e CO AOMOMHUTENEH
e [PEEH  EenemMeHT, KOj  OBO3MOXyBa

NMpOV3BOACTBO Ha Napea BO MOYETHUOT
npouec Ha neveweto. [lpucyTHocTa Ha
napeara Mma MO3UTUBHO BIWjaHWE Ha
pacTeHheTo Ha TecToTO W o OriecHyBa
noAroTBYBaH-ETO HA AENUKATHU XpaHU CO
KpLiKaBa kopa. )

KryyyBahe Ha dyHKUmjaTa:

1. ﬂa Ce OTBOpW BPaTHMYETO Ha pepHara.
2. [la ce HanonHM OHOTO Ha koMopaTa co
BOAa Of Yeluma.
BHumaHue: Bopata Tpeba ga ce Bnee
BO pepHaTa gopgeka e cTyaeHa.
3. Ha Tpkanueto pa ce nocrasu
coogBeTHata (yHkuuja 3a Soft Steam.

a ce 3aBpTU TpKanueto 3a da ce
BHECW coofBeTHaTa Temneparypa.
5. o BOBEAHOTO rpeewe Ha pepHaTa
og 5-10 mMuH., Aa ce cTaBum xpaHata BO
gepHaTa 1 [a ce 3aTBOpU BpaTHUYKaTa.

. 3a ga ce uckny4um pepHata Tpeba ga
ce 3aBpTaT (yHKUMCKUTE TpKanua wu
Temneparyparta Bo nosuumja “uckny4eHo”.
7. [la ce oTcTpaHu BogaTa of pepHarta.
BHumaHue: [pen otcTpaHyBaweTo
Ha Bojara Ja ce MMa CUTypHOCT geka
pepHaTa e usnapgeHa.

Rl

KoHTponHu nam6u

Cn.6z

BknydyyBaweTO Ha pepHaTa CUrHanMavpaHo e co
nanewe Ha ABe KOHTPOnHM nambuyku, namba 3a
KOHTponHa paboTa (BkNy4yBawe)Ha LUNOpPeToT
R u koHTponHa namba Ha TepmoperynaTopor
L. CBeTereTO Ha KOHTponHaTa nambuyka R ja
curHanuaupa paborata Ha pepHata. MsracHyBaH-eTo
Ha KoHTpomnHaTa nambuuyka L e curHan 3sa
[OCTUTHYBake Ha nocakyBaHaTa TemnepaTypa
BO pepHaTta. [JOKOMKY KYyjHCKWTe peuenTu
npernopayyBaaT CTaBak€ Ha XpaHaTta BO 3arpeaHa
pepHa, UctoTo Tpeba Aa ce Hanpasu MO NPBOTO
ncknyyyBake Ha KOHTponHaTta namba L. Be TekoT
Ha nevereTo Nambara L noBpemMeHo ke ce BknydyBa
N ncknydysa (oApXyBawe Ha BHaTpelwiHarta
Temnepartypa Ha pepHarta). KoHTponHaTta namba
R Moxe nCTo Taka Aa CBETU CO nocTaByBake Ha
TpkanoTo Bo nosuuuja ,OcseTnyBake Ha pepHaTa”.
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KOPUCTEHE

BaxHo!
® [logeka ce KOpUcTM 6p30TO OAMP3HYBaH-€, BO
KoMopaTa Ha pepHaTa He cMee Aa ce Haora
Taua co TEeCTO WY nak ApYru enemMeHTu of
onpemata Ha pepHata. He ce npenopadvyBsa
KOpUCTEHE Ha (ByHKquaTa 3a 6p30 oaMp3yBak-e
npu NporpamvpaH nporpamarop.

opafu NpUcyTHOCTa Ha napea BO BO3AYXOT, 3a
BpPEME Ha NeYeH-ETO Ha BHaTpeLLHaTa CTpaHa o
BPaTHWUYETO, KaKO U Ha SWOOBUTE Of penaHTa,
Moxe Aa kanu Boaa. o 3aBpLUEHOTO Nnevere
Tpeba penoBHO Aa ce GpuLle BULLIOKOT BoAa.

pu OTBOpaHETO Ha BPaTHUYETO BO TEKOT
Ha neveweTo, Tpeba Aa 3anasum nocebHa
npeTnasnuBOCT W Aa ce OTTpPrHe of
ypenot, 6uaejkn napearta koja usneryesa on
BHaTpeLIHOCTa Ha komopaTta Moxe aa 6uae
onacHa.

Kopucreme Ha neyayot*

npOLl,e_COT Ha nedyewe HacTtanyBa Kako pesynrtar
Ha [eJCTBOTO Ha CUpBeHeTU 3paun Ha xXpaHaTta,
eMUTUpaHu of 3arpeaHnoT rpejay Ha ne4yador.

[a ce BKIyyu nevayvot Tpeba:

f[a ce rnojecu TpKanoTo Ha pepHaTa Ha
nosvuujata o3HayeHa co cuMbonoT 1,
[a ce 3arpee pepHaTa okony 5 MuWH. (co
3aTBOpeHa BpaTa Ha pepHara).

[Ja ce cTaBM BO pepHaTta TauaTa co XpaHa
Ha COOOBETHOTO PabOTHO HWMBO, @ BO CNy4aj
Ha nevyewe Ha pelueTka Tpeba fAa cMecTu Ha
MOHWCKO HMBO (MOA cKapaTa), Koe e BeAHall o
Tauara 3a cobupare MacHOTUW,

® [a ce 3aTBOPM BpaTaTa Ha pepHarta.

3a cdyHKuMjaTa nevyew-e U nojayaHo nevyeme,
TemMnepaTtypaTta 'ré)eGa Oa ce nocrasm
MakcumarnHo Ha 210 °C,a3a beHKLgldaTa neyewe
co BeHTMnartop makcumanHo go 190 °C.

3a
0

BHumaHue!

Bpatata Ha pepHaTa Tpeba aa 6uge 3atBopeHa BO

TEKOT Ha MeYeHEeTo.

Kora ce kopucTtv neyayor, gocTanHuTe AeNoBU MOXe
a bupaat Bpenu. Ce npenopadyysa Aa Hema geLa Bo
NM3NHa Ha pepHarTa.

* kaj usbpaHu modenu

KopucTtewe Ha paxeHoT*

PaxeHOT 0BO3MOXyBa BPTIIMBO Meyere Ha
XpaHa BO pepHaTta. [TiaBHO cnyxu 3a nevewe Ha
XKMBWHA, paxHuum, konbacu 1 cn. BknyyyBawe
N UCKnyvyyBake Ha MexaHu3mMOT Ha paxeHoT
HacTanyBa WCTOBPEMEHO CO BKIyYyBat€TO U
UCKIyYyBak€TO Ha byHKUMjaTa neyay.

Mpyn kopuCTeHETO Ha OBUE HYHKLIMK, BO TEKOT Ha
neyer-eTO MOXeE Aa HacTanaT KpaTkv 3anuparba
Ha MOTOPOT Ha PaXXeHOT UNM NPOMeHa Ha HacokaTta
Ha BpTere. Toa He Bnujae Ha byHKLUMOHANHoOcTa 1
KBasIMTETOT Ha NEYEHETOo.

MoAroToBKa Ha XxpaHa Ha paXeH:

® [a ce CMeCTV XpaHaTa Ha OCHoBaTa Ha
paXeHoT U Aa ce 3aLBPCTU CO MOMOLL Ha
BUTYLLKUTE ,
pamkaTa Ha paeHOT [ja Ce CTaBu BO pepHaTa
Ha 3 paboTHO HMBO Of 01y,

®  KpajoT Ha PaxeHOT [a Ce BMETHe BO
€NEMEHTOT 3a 3acuryBarbe, 0bpHYBajKu
BHUMaHMWe [a npasHiHaTa Ha MeTarnHuoT aen
Of1 PaXXEHOT ce NoTnMpa Ha pamkarta,

® [a ce oABpPTU padnsioto .

® 1 [a ce CTaBM TauaTa Ha HajHUCKOTO HUBO
O[1 KOMOpaTa Ha pepHara v [ia ce 3aTBOpu
Bparara.

(Cn.6y)
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NEYEHE BO PEPHA - NPAKTUYHU COBETU

MeuynBa

ce npenopavysa KopucTere Ha pabpuykn oCTanHUTe Taum Npu NeyYer-eTo,

neyvBaTa UCTO Taka MOXe [a ce cTaBaaT BO TProBCcku popmu 1 Taum Kou Tpeba Aa ce octaeaTt Ha
cKanuykaTa 3a Cylluene, 3a neyer-e ce npenopavyBa KOPUCTEH€ Ha LiPHWU Tauu, Ko nogobpo
cnpoBeayBaaT TOM/MHA U IO CKpaTyBaaT BPeMeTo 3a neyeme, )

He npenopayyBamMe KopucTewse Ha DopMK U Taum CO jacHa u Gneckasa MoBpLUMHA BO Criy4aj Ha
KOpUCTEH-E Ha KOHLIEHLMOHAMHOTO rpeetse (ropeH rpejad u foneH), buaejkv QHOTO Ha NeYMBOTO MOXKe
[a oCTaHe HEeOOMNeYeHo, |

npwv KOPUCTEH-E Ha hyHKLMjaTa TEPMOTEK He € NOTPeBHO BOBEHO 3arpeBak-e Ha KoMmopara Ha pepHaTa,
HO 3a OCTaHaTMTe TUMOBW Ha rpeexe, KomopaTa Ha pepHaTta Tpeba Aa ce 3arpee,

npes NeyvBoOTO Ja Ce M3Bafun of pepHaTta Tpeba Aa ce NpoBepy HEroBMOT KBANMTET CO NMOMOLL Ha
ApBEHO cTanye (Npu NpaBuIHO NeYeke, cTanyeTo Tpebaa fa ocTaHe CyBO U YUCTO),

npenopaynneo e 4a ce 0CTaBM NeYMBOTO yLTe 5 MUH. BO pepHaTa no Hej3MHOTO UCKIyYyBake.,
Temrneparypara Ha nedvsara npu KOpUCTerwe Ha doyHKLmjaTa TepMmoTek 06u4HO e noHncka oa 20 fo
30 cTeneHu BO cropeaba Co CTaHAAPAHOTO Neverse (CO KOPUCTEHE Ha FOPHW 1 JOSHU rpejayn),
napameTpuTe 3a neymsaTa nogafdeHn Bo Tabenata ce OPUEHTALVOHN N MOXe [a ce Kopermpaart Bo
3aBWCHOCT O/} COMNCTBEHOTO UCKYCTBO U BKYC,

[OKOIKY MHopMaLmnTe NoaadeHn BO KHATMTE 3a roTBEeHe 3HaYUTESNHO Ce PasnuKyBaaT of CMecTeHuTe
BO YNaTCcTBOTO 3a ynoTpeba, Be monvme ga rv kopuctuTe TMe of ynaTcTBOTO.

MapameTpbl BbiNeYkn, NpUBEAEHHbIE B TAbNMLax cnpaBoYHble, U MOTyT MEHSATLCS B COOTBETCTBUN C
BaLLWM OMbITOM U BKyCamu,

Ecnu cBefieHUst B KyNMHAPHbIX KHUrax 3HaYUTeNbHO OTIIMYALOTCSt OT HALIMX PEKOMEHAALMIA, NPOCUM
PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN UHCTPYKLMEN.

Meyew-e Ha meco

BO pepHata Tpeba fa ce noAroTeyBaaT NopLmu Meco Hag 1 Kr, noManuTe nap4nka npenopavysame
[a ce cnpemaar Ha rpejHarta nno4a,

3a neyere Co npenopavysa ynotpeba Ha )apooTNOpHU CafoBK CO paykn KOW UCTO CEe OTMOPHU Ha
[€ejCTBO Ha BMCOKM TEMMNEpaTypu,

MpU Neyet-e Ha ckanuykaTa 3a CyLleHEe UMK PaXeHOT Ce Npernopadysa Ja ce CMecTu Tala 3a nevere
CO MarKy BoAa Ha HajHUCKOTO HIBO,

Gapem efHall Npu NeEYEHETO Ce npenopadvyBa BpTeke Ha MeCOTO Ha Apyrata cTpaHa, NoBpeMEHO
noneBake Ha MecoTO CO HacTaHaTMOT COC MSIM CO Bpena — cofieHa Bofda, MECOTO He cMee [a ce
nonesa co CTyaeHa Boaa.

®dyHKumja Soft Steam

®  OdyHkumjaTa Soft Steam ce npeno-payysa 3a neyewe Ha konayum, neb n ocBexysarbe Ha
XpaHa; HejsnHa Len e 3ronemMyBane Ha BNaXXHOCTa 3a BPEME Ha NeYeHEeTo.
pVICYTHOCTa Ha napea Mo3UTUBHO BNWjae Ha 3rofieMyBaH-eTO Ha Te-CTOTO U o ofecHyBa
noAro-TByBaH-€TO Ha [ienvKaTHaTa XpaHa co KpLikaBa Kopa.
[la He ce oTBOpa BpaTHUYETO 3a BpEME Ha NeveH-eTo.
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NEYEHE BO PEPHA - NPAKTUYHU COBETU

PepHa co npuHyaHa uMpKynaumja Ha Bo3ayx (JONeH rpejay + ropeH rpejad + BeHTUnaTop)

Bwupa Ha neyerse ®DYHKUUMN Ha Temnepatypa HuBo Bpeme [MuH.]
Ha XpaHaTta pepHaTa (°C)
BucKBuT O 160 - 200 2-3 30 - 50
BuckeUT X 150 3 25-35
Hag:g:a:‘%”f“" O 160 - 170 1 3 25-402
Haﬁ;ﬁ:ﬁ;‘;‘?ﬁ”’ 155-170 1 3 25-402
Muua O 220-240 " 2 15-25
Pu6a OJ 210 - 220 2 45 - 60
Puba T 190 2-3 60-70
KonGacu 210 4 14-18
FoBencko O 225 - 250 2 120 - 150
CBUWHCKO @ 160 - 230 2 90 - 120
Mune T 180 - 190 2 70 - 90
Mune O 160 - 180 2 45 - 60
3enenuyuy O 190 - 210 2 40 - 50
SeneHuyum 170 - 190 3 40 - 50

BpemeTo 06Bp3yBa, [OKOMKY HE € NofAaeHo MOoMHaKy 3a HesarpeaHata koMopa. 3a 3arpeaHa pepHa
nogageHoTo Bpeme Tpeba fa ce ckpatut 3a ok. 5/10 MuH.
" 3arpej ja npasHaTta pepHa

2 nogafileHoTo BpeMe ce OfHEeCcyBa Ha nevere Bo Manu hopmu

BHumaHve: MapameTpuTe nogageHu Bo Tabenara ce OpUEHTALMOHU U MOXE Aa Ce koperupaar Bo
3aBWCHOCT Of COMNCTBEHOTO UCKYCTBO U BKYC.
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NMPOBHA XPAHA. CornacHo HopmaTta EN 60350-1.

[Neyer-e Ha konayun

Bup Ha xpaHa Dopatouu HuBo ®DyHKUMja Temnepartypa Bpewme 3a
rpeewe (°C) neyetwe ?
(MuH.)
Taua a 3 O 160 - 170 1 25-402
ne4msa
Taua sa 3 155-170 1 25-407
ne4usa
Taua 3a
3 @D 155-170 " 25-402
Manu konaiu nevnea
2+4
Taua 3a 2 - Taua 3a
ne4msa ne4nBa Unu 3a ) 1) _en2)
Taua 3a nevyeHun meca 155-170 25-50
nevyexe 4 - Taua 3a
reymsa
Taua a 3 O 150-160" | 30-402
neymBea
Taua a 3 = 150 - 170 1 25-352
ne4mea
Taua 3a
Meko TecTo e 3 150 - 170 " 25-352
(nmHKK)
2+4
Taua 3a 2 - Taua 3a
neynBa neymBa unm ) " a2
Taua 3a neyeHo Meco 160-175 25-35
nevere 4 - Tauya 3a
neymBa
Ckapa +
dopma 3a
Beamacrer Konad co 3 OJ 170-180 " 30-452
naHauvwnaH
LpHa obnora
@26 cm
2
Ckapa + dopmMmuTe Ha
ckaparta ce
MNuta on ABe dopmu CMECTEHU
. 3a Konady co C] 180-200" 50-702
jabonka no 3agHata
LpHa obrora
@ 20 cm [ecHa cTpaHa,
nesata
Hanpez

) 3arpej ja npasHaTta pepHa, He ja KopucTy yHKUMjaTa 3a 6p30 3arpeBatse.

2 BpemeTo 06Bp3yBa, AOKOMKY HE € NoAaAeHo NovHaKy 3a HesarpeaHarta komMopa. 3a HarpeaHara pepHa,

BpemeTo Tpeba Aa ce ckpatu 3a okony 5—10 MuH.
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NMPOBHA XPAHA. CornacHo HopmaTta EN 60350-1.

Ckapa
Bupg Ha DOopatouu HuBo ®DyHKumja Temnepatypa Bpeme
XpaHa rpeexse (°C) (MuMH.)
C 4 o 250" 1,5-2,5
TocToBYM 04 Kapa .
6 o
eno nesnso Crapa 4 2502 2-3
Ckapa + Taua
Tenewkm 3a nevyex-e 4 - ckapa _ 1 ctpana 10
6voreom Meco 3 -Taua 3a 250" -15
yprep (3a 36upamne neyere 2 ctpaHa 8 - 13

Ha TeYHOCTK)

" 3arpej ja npasHaTta pepHa, BKy4yBajku ja Ha 5 MuH., 6e3 kopucTere Ha pyHKLmMjaTa 3a 6p30 3arpaBarse.

2)3arpej ja npa3HaTa pepHa, BKIy4yBajku ja Ha 8 MuH., 6e3 kopucTerse Ha hyHKUWjaTa 3a 6p30 3arpaBamse.

[Mevere
Bua Ha xpaHa Hopartoumn HuBo ®dyHKkumnja | Temnepatypa Bpeme
rpeewe (°C) (MUH.)
Ckapa + Taua
3a nevere 2 - ckapa _
Meco 1-Tauasa 180 - 190 70 - 90
(3a 36upamre neyere
Ha TeYHOCTW)
Lleno nune
Ckapa + Taua
3a neyewe 2 - ckapa
Meco 1-Taua 3a 180 - 190 80 - 100
(3a 36upare neyere
Ha TeYHOCTW)

BpemeTto 06Bp3yBa, 4OKOMKY HE e NoAafeHo NovHaky 3a HesarpeaHaTta komopa. 3a 3arpeaHaTta pepHa,
BPEeMEeTO Aa ce ckpaTtu 3a okony 5-10 MuH.
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YACTEHE U OOPXYBAHKE HA LUMOPETOT

[pwkaTa Ha KOPUCHUKOT 32 TEKOBHOTO OAPXKYBaHe
Ha YyucToTaTa Ha LUNOPETOT, Kako U HeroBoTo
COO[IBETHO OApXYyBakbe, MMa 3HaUYUTENHO BrvjaHne
Ha npoaosikyBake Ha NepuofoT Ha HenpeyeHa
pabora. lpen ga ce 3ano4YyHe CO YUCTEHETO
LINOPeTOT Tpeba Aa ce UCKIy4YUu, OOpHyBajKu
BHUMaHMWe CUTe TpKana ga buaat noctaBeHu
BO nosuuuja ,,®” [ ,,0”. Co unctewe Moxe aa ce
3arnoyHe Kora LnopeToT ke 6uae usnageH.
Kepamuuka nnoya

® [Inoyata Tpeba ga ce 4ucTy nocne cekoja
ynotpeba. [Jokonky e BO3MOXHO, Ce npernopavysa
MUeH€e Ha LUNopeToT BO Tonna cocrtojba (no
M3racHyBaHETO Ha MOKaXyBa4oT 3a 3arpeBar-e
Ha nonuwara). He Tpeba aa ce 4O3BOMM CUMHO
3aragyBane Ha paboTHara nrova, nocebHo of
HEYMCTOTUM KOU Ce pesysnTaT Ha Kanewe.

[la He ce kopwucTaT cpefcTBa 3a YUCTEHEe
CO CUITHO CTpyrayko AejCTBO, Kako Ha np.
npaliaum 3a Tpreke Co CTpyraHuLm, CTpyradku
nmacTu, CTpyrayku Kkamera, nyMeKkcu u ci.
Wctute moxart ga ja usrpebar nnodara u ga
npeau3BrKaaT TpajHM owTeTyBama.

[onemvTe HEYMCTOTUM KOW C€ CUMHO 3aneneHn
3a nnoYata MoXe [a ce CTpyraar co cneuujanHo
cTpyrano u nputoa Tpeba fa ce BHUMaBa a He
ce OLITETM pamKaTa Ha kepamuykaTa nnova.

(Cn.7)

BHumanune! OcTtpute octpuna Tpeba cekorai
[a ce 3aliTuTaT Npu NpeHecyBawe (JOBOMHO e
CBUTKyBak-€ Ha naneuOTg). Mpu kopucteneto Tpeba
na ce buae npetnasnune — ONacHOCT Of paHyBak-e
— [la He [O3BOMM anatkaTa Aa ce Hajae Bo pauerte
Ha geua.

® Ce npenopayyBa KOpWUCTEHE Ha CPeAcTBa 3a
YUCTEHE UNN MUEHE CO HEXHO [ejCToB, Kou
cogpxar npernopavaHvn BUAOBM Ha TEYHOCTU
U eMyn3nn 3a OTCTPaHyBake Ha MacHOTUM
[lokonKy mpenopavaHnTe cpeacTBa He ce
nocTanHu, Be coseTyBame Aa ynotpebute
pacTBop o Tonna Boda Co Marsky CpeacTBo
3a Muetbe CafoBK UNK CPEACcTBa 3a YuCTere
HeprocyBaykn MujanHuum.

3a Muerse 1 YMCTEeHE Ha NOBpLUMHATA
Oa ce KOpUCTaT MEeKN 1N HEXHU KPNK Koun
pobpo cobupaart Bnara. Kepamuykara
nnoyarta Tpeba Aa ce UMCTH nNocne cekoja
ynotpeba.

Tpeba nocebHo Aa ce BHMMaBa Aa He [ojae Ao
olLuTeTa Ha KepaMuykaTta nnova, HactaHyBake
Ha Anaboku rpebHaTMHKM U oTnevaTouu,
KOu ce pe3ynTaT Ha yaupake CO MeTanHuTe
NMOKPUBKN Ha CafoBUTE WM APYrM NpeameTu
Kou nocegyBaat oCcTpy paboBu.

BaxHo! 3a uncTere n ogpxysare He cmee aa
Ce KopucTaT HUKaKkBU CpefcTBa 3a CTpyrake, jaku
CpeacTBa 3a YNCTEHE, HATY CTPYyrayku NnpeameTu.

3a unctere Ha npegHaTa cTpaHa ga ce KOpUCTu
camo Tonna BOAaA CO_Marky CPefCTBO 3a MueHe
cagoBu unu ctakno. [la He ce KOpUCTU MIeKko 3a
ynucTere.

PepHa

® PepHaTa TPIeGa Aa ce 4YucTu nocne ceKOé'a
ynotpeba. [1pn uncterweto Ha pepHarta Tpeba
[a BKIy4n OCBETNyBaHkeTO Koe 0603MOXyBa
nofgobpa npernegHoCT Bo paboTHaTa NpocTop.

® KomopaTa Ha pepHaTta Tpeba Aa ce Mue camo

* kaj usbpaHu modesnu

€O Tonna BoAa, Co JOAATOK Ha Mara KonuymHa

Ha CpefCTBO 3a MUEH-E Caj0BU.

YucTteroe Ha napea-Steam Clean*:

- Ha TalaTa Koja BO pepHaTa e CTaBeHa Ha

n1pBOTo HUBO of gony Aa ce Bnee 0,25 n Boga

(1 vawa),

-fla ce 3aTBOPU BpaTaTa Ha pepHarta,

-TPKanoTo 3a perynauuja Ha Temneparypara

Aa ce nocTtasu Ha nosuuuja 50°C, a

PYHKLMCKOTO TpKasno Ha nosuuuja goneH

rpejay,

-fa ce 3arpeBa komopara Ha pepHaTta okony

30 MUHYTH,

-Aa ce OTBOpM BpaTaTa Ha pepHaTa,

BHaTPELUHOCTa Ha komopaTta Aa ce n3bpuiie

CO Kpra Wnu cyHrep, a notoa Aa ce u3Mue co

TOMra BoAa U CPEACTBO 3a MUEHE CafoBU.

Mo MuereTo Ha koMopaTa Ha pepHaTta, Tpeba
a ce n3bpuLle 1 JoBeae BO CyBa .
MajnMpaHnTe ONpeMHn enemMeHTy Ha

wnopetot Tpeba Ja ce mujaT co MOMOLL Ha

pacTBOp Of TOMMna BoAa U CPpeacTBa 3a MUEHE

CcafoBW.

He Tpeba pa ce kopucTar cpeacrea

KON Coap)KaT OpraHCKu KUCENUHM (Ha

np. MIMMOHCKA KVUCENWHa), Ko MoXe Aa

npeav3BukaaT TpajHU 4aMKu Unu

Yuctewe Ha KaMeHOT KOj ocTaHan Ha

AHOTO 0of KOMOpaTa No KOPUCTEeHETO Ha

cdyHKumjaTa Soft Steam:

- 3a NpeTeKyBakbe Ha AHOTO oA KoMoparTa Aa ce

ganee okony 250 ml 6% ouer, 6e3 gogaTtok og
UITKHN,

- [la ce ocTaBM OLETOT Ha cobHa Temepartypa

Ha 30 MWHYTK, 3a fla ce pacnyLuT TanoroT Of

KaMeHOT,

- fla ce ucunctar BanabHaTMHUTE CO NOMOLU Ha

ToMna Boda 1 Meka kpna.

BHumaHue: Ce npenopavyyBa 4ncTewe Ha

5-10 uuknyca co Kopuctese Ha pyHKLUmjaTa

Soft Steam.

NMpomMeHa Ha cBeTUnkaTa 3a OCBeTNlyBake Ha

pepHaTa*

3a pa ce n3berHe MoXxHocTa oA efneKTp1MyeH yaap,
npea npomeHata Ha cBeTunkata Tpeba Aa ce
ocurypare, AeKa ypeaoT e UCKITy4eH.
® CuTe Tpkana 3a ynpaByBawe [a ce rnocraBat
Ha nosuyuja ,,@®” ,0” 1 ga ce ucknyum
HanojyBaeTo,
[la ce ogBpTY 1 M3MUE NOKpYBKaTa Ha CBETUIKaTa
1 fa He ce 3abopaBwu Aa ce n3bpuLle Ha cyBo.
[la ce ogBpTY CBETUIKATA O THE3OOTO U JOKOIKY
€ NnoTpebHo [ia ce NPOMEHU CO HOBA — CBETUSIKA
3a BuUcoku Temnepatypu (300°C) co napameTpu:
-HanoH 230 V
-Mok 25 W
-3aBpTka E14.
[a ce 3aBpTW cBeTWnKaTa W NpasBuUIHO Aa ce
CMEeCTM BO KEPAMMWYKOTO FHE3O.
%a Céa 3aBpTY NMOKpUBKaTa Ha Nambara.

n

MpomeHa Ha xanoreHara cBeTunka,
ocBeTIlyBake Ha pepHaTa*

3a pa ce msberHat noBpeau of erneKTPUYHHU
ynapu, npes MnpoMeHaTa Ha XxanoreHara
cBeTunka Tpeba Aa ce npoBepu Aanu ypeaor e
VCKIyYEeH.

[ uTe TpKkana 3a ynpasyBake Ja ce nocrasaT
Ha nosuuyuja ,,@” [ ,0” n ga ce McKyun
HarnojyBaHEeTo,

® [la Ce oABpTM U u3MUe TOKpUBKAaTa Ha

cBeTMnkata U fga He ce 3abopasBu Aa ce
n3bpuiLLe Ha cyBo.
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YACTEHE U OOPXYBAHKE HA LUMOPETOT

® [la ce n3Baam xanoreHarta CBeETUIKa CO Tprawe

Hagomny, KOpUCTEjKM Kpna wnu xapTuja, a
[AOKOIKY e NnoTpebHo nctaTta Aa ce 3aMeHn co
HoBa G

-HanoH 230V

-MoK 25W

MpeunmsHo pa ce HamecTn xanoreHarta

CBEeTWUJIKa BO rHe340To.

o (%a Cge (;aBpTVI NOKpuBKaTa Ha nambara.
N.Ya

BHumaHue: Tpeba ga ce BHMMaBa xarnoreHarta
CBeTUNKa Ja He ce Aonupa HemnocpegHo COo
pauere!

LLinopeTtnte o3HayeHn co BykBata D* onpemeHu
Ce CO NeCHM 3a Bafieh-e KONYECTU CMOPOBOAHMLN
(ckanunykm) Bo pepHata. 3a Aa ce 13Baaat 3a M1eHe
Tpeba fia ce TprHe ckronkaTa Koja ce Haofa Hanpef
, oTOa ia ce HaBanu NpoBoAHWLAaTa 1 fa ce U3Baau
3aHaTa cKrorka .
(CnA
LnopetnTe o3HadeHn co Bykeute Dp* noceaysaart
HeprocyBayku MOABUXHW CNPOBOAHULM Ha
eneMeHTUTe, NPULBPCTEHN OO KONYecTurte
cnposogHuUK. [NpoBogHMumMTE Tpeba Aa ce n3saaart n
ﬁa ce u3MwujaT 3aegHO CO KONMYEeCTUTE CPOBOAHULN.
pen oa ce CMeCTU Ha HMB TauaTa Tpeba fa ce
wsa%an (ako pepHaTa e 3arpeaHa CnpoBOAHULMTE
Tpeba fa ce u3sagar co nprikavysare Ha 3agH1oT
pab op Tauarta 3a OCHOBWTE KOW Ce HaoraaT BO
npegHNoT Aen Ha NOABWXHUTE CNPOBOAHULN) U
noToa fia ce BMETHAT 3aefHO CO Hea.
(Cn.10a)
MNepuoagnyecknit ocmoTp

[MomMumo gencTeuii, HeOBXOAMMbIX ANs noaaepXxa-
HWS NNUTBI B YUCTOTE, CrieayeT:

® poBOAUTL MEpUoaUYECKMEe NMPOBEPKN paboThbl
3NIEMEHTOB ynpaBfieHns 1 paboumnx rpynn nnu-
Tbl. [Mocne ncTeyeHnss rapaHTUIRHOIO CpokKa,
MWHUMYM pa3 B ABa ropa, crieqyet npousBo-
OWUTb OCMOTP TEXHWYECKOTO COCTOSIHUS MINTbI
B CEPBUCHOM LIEHTpE,

YCTPaHATb BbISABMEHHbIE JKCMyaTaLNOHHbIE
neekTbl,

npn HeobX0OMMOCTM MPOBECTU 3aMeHy Bbilles-
LUMX U3 CTPOS AeTanewn u ysnos

BHumaHue!

Bce peMOoHTHbIe 1 perynsiunoHHble paboTbl
[OOIMKHbI MPOM3BOAUTLCS COOTBETCTBYOLLMM
CEPBUCHBIM LIEHTPOM UM MacTepoM,
MMELUM HEOBXOAMMYIO KBanuuKaLmo

1 OOMycK.

Bapewe Ha BpaTaTta

3a norneceH npuctan 4o KoMopaTta Ha pepHarta,
BO3MOXHO € Bajehe Ha BpaTata. 3a Taa uen
Tpeba Oa ce oTBOopM BpaTaTta, Aa ce HaBanu
TOPHUOT 3alUTUTEH ENEMEHT CMEeCTeH BO 3rroboT.
BpaTaTa HexHO ga ce 3aTBopu, Aa Ce MOTKpeHe
M na ce n3Bagu HaHanpen. [1pyv NOBTOpPHOTO
MOHTUpake Ha BpaTtaTa, ce nocranysa obpaTHo.
[Mpu cTaBaweTo Tpeba Aa ce obpHe BHUMaHUWE 3a
npaBuIIHO CMeCTyBatse BO 3rno6oT. [o cTaBaweTo
Ha BpaTtaTa Ha pepHaTa BegHall Tpeba Ja ce nywwTu
0e30eqHOCHMOT eNemMeHT 1 A06po %a ce NpuTUCHe.
HenpaBunHo noctaByBawe Ha 0e36eAHOCHUOT
enemMeHT MOXe [a npeausBuka olTeTyBawe Ha
3rno6oBuTe Npu 3aTBOPaHETO Ha BpaTaTta.

(Cn.11) - Bagewe Ha BHaTPELUHOTO CTakno

* kaj usbpaHu modesnu

BpaTaTa Ha pepHaTa ce cocToM o4 ABe cTakna.*

1. Co nomoll Ha BKpPCTEH odBpTyBa4 Aa ce of-
BpTaT WTpadoBMUTE KOWM Ce HaoraaT BO CTpa-
HUYHWTE ckronku (cn.11a).

2. CknonkvTe ga ce TypHaT CO MOMOLL Ha pameH
oABpTYBad 1 Aa ce u3Baam ropHarta WwTn4yka Ha
Bpatata. (cn. 11a, 11b)

3. BHaTpewHoTO CTakno pga ce u3Bagn of
3auUBpCTyBakeTO (BO AOMHMOT Aen Ha Bpata-
Ta). (cn.11c).

4. [a ce n3mue CTakrnoTo Co Tonna Boga v Marnky
CPEACTBO 3a MUEH-E.
3a NoBTOPHO MOHTUpak-e Ha BpaTaTta Tpeba Aa
ce nocranysa rno obparteH pegocnea. PamHunot

en oAl cTaknoTo Tpeba Aa ce Haora Harope.

cn110)

Bapew-e Ha BpaTaTa

3a noneceH npucrtan 4o Komoparta Ha pepHaTa,
BO3MOXHO € BaJeH-e Ha BpaTaTa. 3a Taa Len Tpeba
[a ce OTBOpMW BpaTtaTa, Aa ce HaBanu ropHUoT
3alUTUTEH efleMeHT CMeCTeH BoO 3rroboT (cn. 12a).
BpaTaTta HexHO ga ce 3aTBOpwW, Aa Ce MOTKPEHe
N Aa ce usBagu HaHanpeg. [1py NoOBTOPHOTO
MOHTMpake Ha Bpatarta, ce nocrtanyea obpaTHo.
[Mpu cTaBaweTo Tpeba aa ce obpHe BHMMaHWeE 3a
npaBUIHO CMecTyBak€e BO 3r1060T. [1o cTaBakeTo
Ha BpaTaTa Ha pepHaTa BegHall Tpeba aa ce nywTtu
6e306eqHOCHMOT enemMeHT 1 o6 po %a ce NpuTUCHe.
HenpaBunHo noctaByBawe Ha 6e36e4HOCHUOT
eneMeHT MOXe [a npeaunsBuka OLTeTyBawe Ha
3rno6oBMTE NpW 3aTBOPaH-ETO Ha BpaTarta.

(Cn.12a) - Bagere Ha BHaTPELUHOTO CTaKmo
Bapere Ha BHaTpeLWHOTO cTakno*

1. Co nomow Ha pameH oaBpTyBad Tpeba Aa ce
noroAy ropHaTa WTWYKa Of BpaTaTa, HexXHo
Mpaajku ja no ctrapaHute (Cn.12b)

2. [a ce u3Bagu ropHata LWTMYKa Ha BpaTtaTta
g n.12b, 12c).

HaTPELHOTO CTakno ga ce u3Bagu o
SaLl,Bf)CTyBaH:eTO (BO gOMHMOT Aen Ha BpaTaTa,).
(Cn.12d; 12d1)

BHumaHme! OnacHocT opf owTeTyBake Ha

npUUBPCTYBakbeTO Ha cTaknorto. Craknoro

Tpeba pga ce UCTprHe, a He Ja ce MOTKpeBa

Harope.
4. /:ra ce M3MuMe CTaknoTo co Tonna Boda v mMana
KONMYMHa Ha CPefCcTBO 3a YNCTEHE.

3a NoBTOPHO MOHTUpatkse Ha cTaknoTo Tpeba aa ce
noctanysa BO obpaTHa Hacoka. MasHuoT agen on
craknoTo Tpeba Aa ce Haora rope, a npeceyeHuTe
arnu gony.

BHumaHue! He Tpe6Ga ga ce nputucka ropHarta
WTUYKA UCTOBPEMEHO o4 ABeTe cTpaHu. 3a
MpaBUNHO CMeCTyBawe Ha ropHata LTWYKa Ha
Bparata, npoB Tpeba ga ce cTtaBu NEBUOT Kpaj Ha
wTuykata oA BpaTtaTta, a OEeCHVMOT Ja ce CTUcka
[ofeka He ce CnyliHe  knukawe“. [lotoa Tpeba
Aa ce [OoMpuTHCKa LUTWYKATa Of NesaTta CTpaHa
Jofgeka He ce CryLUHe Knukame".

Cn. 12d - Bagewe Ha BHaTpeLLHWTE CTakna.

3 crtakna.
Cn. 12d1 - Bagewe Ha BHaTpeLIHUTE cTakna.

2 cTakna.
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NMOCTANMYBAHKE BO ABAPUJHU CUTYALIUU

Bo cekoja aBapujHa cuTyaumja Tpeba:

® fa ce UCKIyYaT paboTHUTE rpyny Ha LINOPETOT

[a ce UCKITy4YM enekTPUYHOTO HamnojyBare

[a ce npwjaeaTt nonpasku )

HeKou CUTHU I'IOI'IgaBKVI KOPUCHUKOT MOXe [a ' M3BPLUK caM, pakoBOAEjKM Ce Mo COBETUTE COApKaHU
BO crefHaBa Tabena; npen Aa ce obpaTtTe A0 OAAENOT 3a KIMEHTU WNKM CepBUCOT, Tpeba Aa mm
npoBepuTe criefHunBe No3vummn Bo Tabenara.

NPOBNEM NPUYUHA MOCTAMKA

[a ce NpoBEpH OCUrypyBadoT
May3a Bo AocTaByBa-eTO Ha Ha JoMallHaTa MHcTanaumja,

CTpyja M3rOPEHNOT Aa Ce NPOMEHM

1. Ypenot He paboTtu

ha ce [403aBpTW UMK MPOMEHM
nperopeHaTta cBeTunka (Buau
nen) Yucmerbe u oOpxysar-e

2. He pa6oTu ocBeTnyBaHEeTO PasnabaBeHa unu oLTeTeHa
Ha pepHaTta cBeTunka

TEXHUYKK NOAOATOLIN

OCHOBEH HanoH 230/400V~50Hz
OcHoBHa Makc. Mok 8,7 kW
Pa3amep Ha wnopeToT (BUCHMHA/WiMpuHa/gnabovmHa) 85/50/60 cm

OCHOBHM MHbOpMaLWK:

[MpounasogoT rn ncnonHysa 6apaxHute Hopmun EN 60335-1, EN 60335-2-6, 06Bp3yBadku 3a EBpornckara
yHuja.

[MopaTouunTe Ha eTUKETUTE Ha EHEPreTCKUTE ENEKTPUYHN PEPHM Ce HaBeayBaaT cornacHo co Hopmata EN
60350-1 /IEC 60350-1. Tve BpeaHoOCTU onpeaenyBaHu ce Npy cTaHaapAHO ONTOBapyBake CO aKTUBHM
PyHKUMKN: OOMNEH M TopeH rpejad (KOHBEHLMOHAMNEH HayMH) U NMOMOLLHO 3arpeBame CO BEHTUnaTop
(BOKOIKy TakBW PyHKLMM Ce JOCTanHu).

Knacarta Ha enektpuuyHata edekTMBHOCT O3HayYeHa € BO 3aBWCHOCT Of AocTanHaTta (yHKumja BO
MPOV3BOAOT, COMMAacHO CNeAHNBE NPYOPUTETH:

MpuHyaeH Tek Ha Bo3gyx ECO (rpejay Ha TepMOTEKOT + BEHTUNATOpP)
MpuHyaeH Tek Ha Bo3gyx ECO (goneH rpejay + ropeH + nekad + BeHTUNaTop)
MpuHyaeH Tek Ha Bo3ayx ECO (moneH rpejay + ropeH + BeHTMNaTop)
KoHBeHuUuoHaneH Ha4ymH ECO (goneH rpejay + ropeH) =

3a BpemMe Ha O3HadyyBaH-€TO Ha UCKOpUcTeHaTa eHepera Tpe6a Aa ce OeMOHTUpa Teneckonckarta
cnpoBogHuua (,D,OKOJ'IKy ce fen o onpemarta Ha ypeﬂ,OT).
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LV

GODAJAMAIS PIRCEJ,

Firmas_,Hansa” razotas plits priekSrociba ir tas viegla lietoSana un lieliska efektivitate. Péc iepazisanas

ar lietoSanas instrukciju, plits apkalﬁe Jums neradis nekadas : ]
rapigi parbaudita gan to tfunkcionalitate, gan droSiba.

Pirms plits iepakoSanas tabrika, tie

roblémas lemem.

Ladzu, pirms ierices ieslégSanas, rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

Drosibas instrukcijas noradijumu ievéroSana pasargas Jus no nev€lamam ierices lietoSanas sekam.
LietoSanas instrukcija ir jasaglaba un jauzglaba ta, Tai ta vienmér batu pa rokai.

Rap1gi ieverojiet drosibas instrukcijas noradijumus, lai izvairitos no negadijumiem.

Uzmanibu!

PIiti drikst izmantot tikai péc iepaziSanas ar lietoSanas instrukciju.
Plits paredzéta izmantoSanai majsaimniecibas vajadzibam.
Razotajs patur tiesibas veikt izmainas, kas neietekmé iekartas darbibu.

Satura raditajs

PAMATINFORMACIJA
KA TAUPIT ENERGIJU?
IEKARTAS APRAKSTS
UZSTADISANA
APKALPE

CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA
PASAKUMI AVARIJAS SITUACIJAS
TEHNISKIE PARAMETRI

KA TAUPIT ENERGIJU?

Kas  patéré energiju atbildigi,
ripgéjas ne tikai par gimenes
budZetu, bet arT sarga apkartéjo
vidi. _Tadel palidzésim_ un
ietaupisim elektroenergiju! Tas ir
iespeéjams sekojosi:

® GatavoSanai izmantojot
piemeérotus traukus.  Katli
ar plakanu _un biezu dibenu
CJauj ietauptt Idz pat _1/3
elektroenergijas.” Atcerieties par katla vaku,
preteja gtaduumé elektroenergijas patérins
pieaug Cetrkartigi!

Trauku pielagosana sildiSanas lauka virsmai.
GatavoSanas  trauks nekad nedrikst bat
mazaks par sildiSanas lauku.

Rapeéjieties _par variS8anas zonas_un Kkatlu
apaksas tirlbu. Netirumi traucé siltuma
cirkulacijai. ~ Stipri_  piedeguSus  netirumus
bieZi_var_notirit tikal ar dabigo vidi stipri
apgratinoSiem tirisanas lidzekliem.
Izvairisanas no nevajadzigas ,ielikoSanas
katla”. Neatveriet bez vajadzibas cepeskrasns
durvis.lekartas laiciga izslegSana un paliekosa
siltuma izmantoSana. ligstoSa gatavoSanas
laika g_adT{umé izsledziet sildiSanas laukus uz
5-10 mindtém pirms gatavo$anas laika beigam.
Tas palidz ietaupit lidz 20% elektroenergijas.
Izmantojiet cepeskrasni tikai lielaka daudzuma
édiena ~ pagatavoSanai. Galu Idz 1 kg
ekonomiskak ir pagatavot katla uz virtuves plits
virsmas.

Cepeskrasns atlikusa siltuma_ izmantoSana.
Pagatavo$anas laikam, kas ilgaks par_40
minatém izsleédziet cepeskrasni 10 mindtes
pirms gatavo$anas beigam.

Uzmanibu! Programmétaja izmanto$anas
adijuma iestatiet isdku édiena pagatavosanas
aiku.

GrileSana ar siltd gaisa pldsmu un aizvértam
cepeskrasns durvim.

——

—_—| ||

® Ripigi aizveriet cepeskrasns durvis. Sil-
tums_tiek zaudéts netirumu_dél, kas atrodas
cepeskrasns durvju blivgumijas. Netirumus ie-

teicams iztirit péckatras lietoSanas reizes.
® Plits neiebdvesana _  tig8a  ledusska-
tuvuma. = So  iericu  del

p{'a/saldéta\(a_s ma.  So,
elektroenergijas patérin$ stipri pieaug.

IZSAINOSANA ) ) .
TransportéSanas laika jerice _ir
nodrosinata pret bojajumiem. Péc
izsainoSanas, ludzam, atbrivoties
no |epakoguma materialiem,

kartejo vidi.
%& n apkartéjo vidi

nepiesarnojo \€jo v '
isi iepakojuma _laika izmantotie
materiali ir apkartéjai videi nekaitigi,

. - 100% nododami’ parstradei un
markéti ar nepiecieSamajiem simboliem.
Uzmanibu! lepakojuma materidlus (polietiléna

maisini, putuplasta gabalini, utt.) izsainoSanas
laika, 10dzu, uzglabat atstatus no bérniem.
IZNEMSANA NO
EKSPLUATACIJAS )
lerice ir markéta ar Eiropas Savienibas
direktivu 2012/19/EK un Polijas likumu
par nolietotajam elektriskajam_ un
elektroniskajam iekartam - parsvitrots
gtkritumu konteinera simbols. )
Sédls( simbols ydz pliodgkta vgl kEé
iepakojuma norada, ka So produktu
— nedrikst =~ izmest saimniecibas
atkritumos.Lietotdjs ir atbildigs par iekartu
nodoSanu attiecigos elektrisko  un _elektronisko
iekartu savakSanas B_unktos parstradasanai
vai personai, kas ir atbildiga par $adu iekartu
savak$anu. lekartu savaceji, tai skaita vietejie
savak$anas punkti, veikali un pasvaldibu vienibas,
veido atbilstoSu sistému $adu iekartu_nodosanai.
Nodro$inot pareizu atbrivoSanos no i produkta,
jas palidzésiet izvairTties no potencialam negativam
sekam apkartéjai videi un cilvéka veselibai, kuras
iespéjams izraisit, nepareizi izmetot atkritumos So
produktu.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Uzmanibu. lekarta un tas komplekta pieejamas dalas
lietoSanas laika sakarst. Pieskaroties sildelementiem,
jaievero 1pasa piesardziba. Bérniem, kuri jaunaki par '8
gadu vecumu, nevajadzeétu uzturéties ierices tuvuma, ja
vien tas nenotiek pieauguso personu uzraudziba.

So iekartu atlauts izmantot bérniem vecuma no 8 gadiem
un personam ar ierobezotiem fiziskiem, %arlglem vai
taustes traucéjumiem, vai art personam bez iepriek$€jas
iekartas lietoSanas pieredzes, ja tas notiek par droSibu
atbildigas personas uzraudziba vai art saskana ar iekartas
lietoSanas pamacibu. Nelaujiet bérniem uzturéties 3Ts
iekartas tuvuma un bridiniet vinus par apdeguma draudiem.
Tirisanas un apkalpes darbus nevajadzétu uzticét bérniem
bez pieauguso uzraudzibas.

Uzmanibu. Ediena atstaSana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, tauku vai ellas dél, var bat bistami un

novest pie ugunsgréka. NEKAD neméginiet nodzést
atklatas liesmas ar Gdens palidzibu. Izslédziet ierici un

tad noslapgjiet liesmas, pieméram, ar vaku vai nedegosas
segas palidzibu.

Uzmanibu. Ugunsgréka draudi: neuzglabajiet lietas uz
indukcijas plits virsmas.

Uzmanibu. Ja plits virsma ir ieplaisajusi izslédziet stravu,
lai izvairitos no stravas trieciena.

LietoSanas laika ierice sakarst. leverojiet piesardzibu un
izvairieties no pieskarSanas karstajiem elementiem ierices
iekSpuseé. LietoSanas laika ierices dalas sakarst. Nelaujiet
bérniem uzturéties $is ierices tuvuma.

Uzmanibu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
asus, metaliskus priekSmetus durvju stikla tirisanai. Tie var
saskrapet virsmu un novest pie stikla saplisanas.
Uzmanibu. Lai izvairitos no stravas trieciena draudiem,
pirms lampinas nomainas parliecinieties vai ierice ir
Izslégta. Indukcuas plits virsmas tiriSanai nedrikst izmantot
tvaika tiriSanas Iekartas.

Apdeguma draudi! Cepeskrasns durvju atvérSanas laika
var izdaltties karsts tvaiks. Péc gatavosanas, vai tas laika,
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. AtvérSanas laika
nenoliecieties virs cepeskrasns durvim. Atcerieties, ka
tvaiks, atkariba no temperatuaras, var bat neredzams.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Pievérsiet Tpasu _uzmanibu bérniem, kas
atrodas plits tuvuma. TieSa saskare ar ieslégtu
Bljts virsmu var novest pie apdegumiem!
ievérsiet uzmantbu tam, lai majsaimniecibas
aperge(u[ns un ta vadi nepieskartos sakarsusajai
cepeskrasnij vai sildiSanas _virsmai, jo "SI
aprikojuma izolacija_nav noturiga pret augstas
temperataras iedarbibu.
Neievietojiet atvilkné_ viegli uzliesmojoSus
materialus, jo cepesSkrasns lietoSanas laika tie
var aizdegties. ) . )
Edienu pagatavo$anas laika neatstajiet pliti
bez uzraudzibas. Ella un tauki var aizdegties
arkarsanas rezultata. .
epielaujiet sildiSanas virsmas nosmeérésanos
un noliesanu. Jo Tpasi tas attiecas uz cukuru,
kas reagé ar keramisko plits virsmu, izraisot

neatgriezeniskus _ bojajumus. RadusSos
bojajumus nekavéjoties notiriet. .
Nenovietojiet uz sakarsuSiem sildiSanas

laukiem traukus ar mitru apaksu, jo tas var radit
neatgriezeniskas izmainas uz plits virsmas
fnenotTré_mus traipus). Lo .
zmantojiet traukus, kuru raZotajs ir noradijis,
ka tie ir pieméroti izmantoSanai Uz keramiskas
[its virsmas. . .

egatavojiet édienu aluminija vai plastmasas
traukos. “Nekad nenovietojiet plastmasas
priekSmetus vai aluminija foliju uz karstas plits
virsmas. Augstas temperataras tie kst un var
sabojat keramisko plits virsmu.

56

Neieslédziet plits virsmas sildiSanas laukus bez
iepriekSéjas trauku novietoSanas uz sildiSanas
laukiem. L ) B
Metaliskus priekSmetus, pieméram, nazus,
dak$as, karotes, vakus un aluminija folgju, nav
igteicams novietot uz indukcijas plits virsmas.
Sie priekSmeti var sakarsts.
Neizmantojiet traukus ar asam malam, kas var
sabojat keramisko plits virsmu.
Nenovietojiet uz atvértam cepeskrasns durvim
traukus, Kuru svars parsniedz 15 kg, bet uz
plits sildiS8anas laukiem traukus, kuru svars
arsniedz 25 kg. .
elietojiet abrazivus {iriSanas Iidzeklus vai
asus, metaliskus priekSmetus durvju stikla
tirisanai. Tie var saskrapét virsmu un novest
pie stikla saplianas.
Aizliegts atvilkné ievietot karstus traukus,
ieliktnus (virs 75°C) un viegli uzliesmojoSus
materialus. ) o
Neizmantojiet =~ iekartu ar tehniskiem
bojajumiem. Visus bojajumus var novérst tikai
pilnvarota persona. . o
Jebkura tehniska bojgjuma izraisita
situacija nepiecieSams atvienot iekartu no
energoapgades tikla. =~ L
lerici_drikst izmantot vienigi tai paredzétajiem
mérkiem. Citi pielietojuma veidi (piem., telpu
apsildisana) ir nepareizi un bistami.



IEKARTAS APRAKSTS

a

1
1 Rokturis ar gazes cepeskrasns gopelki
2 Cepeskrasns funkcijas izvéles regulators
3,4,5,6 Sildisanas lauku vadibas regulatori
7 'Termoregulatora kontrollampina L
8 Plits darba kontrollampina

9 Cepeskrasns durvju stiprinajums

10 Kaste )

11 Keramiska plits virsma

12 Elektroniskais programmétajs

Keramiska plits FCC* - zim. 2a

Aksesuari:

3a Cepama plats miklas izstradajumiem*
3b GrileSanas restes (Zaveésanas rezgis)
3¢ Cepama plats cepeSiem*

3e Sanu rezgi

*dazi modeli
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UZSTADISANA

Virtuves plits uzstadiSana

® \Virtuves telpai jabat sausai un gaisa
caurlaidigai, ar labu_ventilacijas sistému, bet
plits novietojumam janodroSina briva piekluve
visiem vadibas elementiem.

Plits ir izstradata Y klasé, tas nozimé, ka
vienpuséji var bat apbavéta ar augstu mebeli
vai sienu. leblvéSanai paredzeéto meébelu
gpdarel un_limém jabat noturigam pret 100°C.
1 nosacijuma neievéro$ana var _novest
pie apdares virsmas deformésanas
atlimésanas.
Virtuves pliti novietojiet uz cietas un Ilidzenas
virsmas (nenovietojiet uz pamatnes balstiem).

Tvaika _ noslcéju nepiecieSams  uzstadit
saskana ar pievienotas lietoSanas instrukcijas
noradrjumiem.

Pirms lietoSanas_ virtuves pliti nepiecieSams
nolimenot, kam ir TpaSa nozimeg vienmérigai
taukvielu pld$anai_pa pannu.Sim nolukam
paredzétas regulacijas kajinas, kas_pieejamas
péc atvilkknes iznemSanas. Regulacijas
diapazons +/- 5 mm.

vai

Plits rlipnieciski piela otaé)ieslé Sanai trisfazu main-
stravas tiklam (400V 3N~50Hz). SildiSanas elementu
nominala jauda ir 230 V. Pies|égumu shéma izvietota
plits pieslegumu tuvuma. Piekluve listei iespéjama
péc piesléguma vaka nonemsanas, atblokéjot enges
ar plakano skravgriezi. Jaatceras par’ atbilstosu
piesléguma vada izvéli, ievérojot piesléeguma veidu
un plits nominalo jaudu. o
Piesleguma vadu nepiecieSams nostiprinat plits
Blesléguma apskava.

zmanibu! o . .
Atcerieties par nepiecieSamibu pieslégt aizsardzibas
kedi plits piesléguma parslégam, as apziméts ar
.Plits elektroinstalacijai jabut aprikotai_ar droSibas
izslegSanas slédz, lai avarijas_situacijas batu ie-
spéjama stravas padeves atslégSana. Attalumam
starp droSibas izslégSanas slédza parslégiem jabat
min. 3 mm.
Cits plits pieslegums, neka paradits shéma, var
izraistt plits bojajumus.

zZim.4b

Blokades montaza, kas nodrosina pret virtuves
plits apgasanos.*

Blokade tiek montéta, lai novérstu virtuves plits
apgasanos. Pateicoties blokadei, kas virtuves plti
aizsarga pret apgasanos, bérns, pieméram, uzrap-
joties pa cepeskrasns durtinam, nevar apgazt visu
virtuves pliti.

zim.3z

Virtuves plits augstums 850 mm
A=60 mm

B=103 mm

Virtuves plits augstums 900 mm
A=104 mm

B=147 mm
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APKALPE

Pirms virtuves plits pirmas ieslégSanas
® nonemiet iepakojuma elementus, iztiriet atvilk-
ni, attiriet cepeskrasns kameru un sildisanas
virsmu no rapnieciskas apstrades Iidzekliem,
iznemiet cepeskrasns aprikojumu un nomazga-
{|_et silta GdenT, pievienojot trauku mazgasanas
1dzekli,

telpa ieslédziet ventilaciju vai atveriet logu,

sakarséjiet cepeskrasni (250°C temperatara
aptuveni 30 min.), nonemiet netirumus un
rupigi nomazgajiet, sildisanas_laukus sildiet
aptuveni 4 min. bez trauku novietoSanas.

® visas tehniskas darbibas veiciet saskana ar
droSibas instrukcijas noradijumiem.

Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar siltu
quenli(’l pievienojot nedaudz trauku mazgajama
1dzekla.

Uzmanibu!

Cepeskrasnim, kas aprikotas ar elektronis-
ko programmétaju Ts, péc pievienoSanas
elektribas padeves tiklam, displeja lauka
paradas cikliski pulsgjoss laiks ,,0.00”.

lestatiet programmétaja pasreizéjo laiku
(skat. programmatora ‘izmanto$ana ). Ja
Easrelzejals laiks netiek iestatits, cepes-
rasns nedarbosies.

Svariga informacija!

Elektroniskais programmeétajs Ts ir aprikots
ar skarienjutigiem sensoriem.

Akustiskais signals apstiprina katru funk-
cijas mainu. L

Sensoru Virsmu nepiecieSams uzturét tiru.

*dazi modeli

Trauku piemeklésana

Pareizi_piemeklétu trauku apak$as lielumam un
formai jaatbilst izmantojama sildiSanas lauka virs-
mai. SautéSanas katliém tiek izmantots speciali

aplasinats sildiSanas lauks, kura izmeri ir 170x265.

edrikst izmantot traukus ar ieliektu vai izliektu
apak$u. Jaatceras, lai traukti tiktu izmantoti kopa ar
pareiza izméra vakiem. leteicams izmantot traukus
ar biezu pamatni. . o .
Netiri trauki un sildiSanas lauki nelauj pilniba iz-
mantot siltumu.

Zim.6h

Sildisanas jaudas piemekléSana

Sildrinkiem ir mainiga silSanas jauda. SilSanas jaudu
var regulét pakapeniski, pagriezot regulatoru pa labi
vai pa kreisi.

Citas regulatora pozicijas
Zim.6g

IzslégSana )
Minimums, uzsildisana
Darzenu sautéSana, 1éna gatavosana
Zupu vari$ana, lielaku édiena daudzumu
Egggtavo§ana

éna cepSana
Galas, zivs cepSana
Maksimums, atra uzsildiana, atra gata
voSana, atra cepSana

wenN e—eo

Svariga informacija! .
Sildisanas lauku aflauts ieslégt, pa_g%rl_ezot vadibas
regulatoru atbilsto$i pulkstena raditaju virzienam.
leslédzot pretéja virziena var sabojat ieslégSanu.

Zim.6n

Regulatora diapazona ,001@2@3” darbojas iek$é&jie
sildiSanas lauki un iespéjams regulét traukam pie-
gadata siltuma daudzumu. Uz Tsu bridi pagriezot
regulatoru pozicija, kas apziméta ar - , saksies
argjas sildiSanas zonas leslégSanas. No 8T briza
iespéjams regulét traukam piegadata siltuma
daudZumu ar abam sildisanas zonam (iek$&€jo un
arejo), jo iekSejais izslegSanas slédzis izslégs Sis
zonas tikai péc regulatora iestati$8anas pozicija 0.*

Sildisanas zonas uzsil$anas indikators

Ja sildi$Sanas zonas temperatdra parsniedz 50°C,
ar to signalizé attieciga sildiSanas lauka indikators.
ildisanas zonas uzsilsanas indikators bridina lieto-

taju par nejausu karsta lauka aizskar$anu.

Péc sildiSanas zonas uzkarSanas izslégsanas, ap-

tuveni 5-10 minates tiek saglabata uzkrata siltuma

energija, kuru iespéjams lietderigi izmantot piem.,
édiena uzsildiSanai vai saglabasanai silta veida bez
nepiecieSamibas no jauna uzkarsét sildis8anas lauku.

ZIm.6o - Sildisanas zonas uzsilsanas indikators
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APKALPE

Cepeskrasns ar piespiedu konvekciju un funkciju
Soft Steam

Cepeskrasni silda apak$éjais un aygseéjais sildele-
ments, grils un funkcija Soft Steam. Sis cepeskrasns
vadiba iesp&jama ar cepeskrasns darba reZzima slé-
dzi un temperatiras reguléSanas slédzi. lestatijumi
tiek veikti, pagriezot slédzi izvélétaja pozicija.
Zim.6l

Zim.6k

Izs”lt;agg‘gna, pagriezot abus regulatorus pozicija

Uzmanibu! . .
Uzsildi8anas ieslégSana (sildelementa
u.tml.), ieslédzot jebkuru no cepeskrasns
funkcijam, iespéjama tikai péc temperatdras
iestatiSanas.

Nulles iestatijumi

Atra sasilSana = | )
lesleégts aug$éjais sildelements, grils
un ventilators. Sakotnéjas cepeskrasns
sasilSanas izmantoSana.

W

A

Atkausésana_ ) )
leslégts tikai ventilators bez neviena
sildelementa.

leslégts ventilators, grils un augseéjais
ildelements. )
1s funkcijas_izmantoSana praksé |au
paatrinat cepSanas procesu un uzlabo
ediena garsu.

Séaécigs_ rils
(Supergris)) o

unkcljas ,spécigs_grils”’_ieslégSana
lau %I’I et ar vienlaicigi ieslégtu augséjo
sildelementu. ST funkcija palidz Tegut
paaugstinatu temperatlru_cepeskrasns
augSpusé un édiens klust branaks,
vienlaicigi apcepot ta lielakas porcijas.

leslégts grils o )
Virspuses ,griléSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cepS$anai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi
(cepama édiena biezums nedrikst bat lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi)

gsl_égts apakseéjais sildelements .

aja_vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda tikai ar apak$éjo
sildelementu. Miklas cepS$ana no apak3as
(piem., mitra mikla un ar auglu pildijjumu).

leslegts augsSéjais un apakseéjais
sildelements =
Saja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski piemérota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms ‘sasildit cepeskrasni un izmantot
It_umé:gls cepamas platis) cepSanai viena
TmenT.

leslégts ventilators, apakséjais
glldglements un aug$éjais sildelements
aja regulatora pozicija cepeskrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ventilatoru
(funkcija ieteicama cepSanas laika).

A

Funkcija Soft Steam

/" Cepeskrasns ir aprikota ar papildu sil-

d delementu, kas generé tvaiku cepSanas

sakuma stadija. Tvaika klatbdtne palidz

uzrugt miklai un sagatavot édienus ar

kraukskigu garozinu.

Funkcijas ieslégSana: .

1. Atvert cepeskrasns durvis. .

2. Piepildiet rievoto kameras apakSu ar

krana Gdeni. _ .

Uzmanibu: Udeni nepiecieSams iepil-

dit, kad cepeskrasns ir auksta. .
Uz slédza iestatiet atbilstoSu funkciju

Soft Steam. o o

4. Pagrieziet slédzi, lai iestatitu atbilstoSu

temperataru. .

5. Péc cepeskrasns sasildisanas 5-10

min., ievietojiet &dienu un aizveriet durvis.

6. Lai izslegtu cepeskrasni, iestatiet funk-

cFu un temperaturas slédzi pozicija ,iz-

séﬁts”. ) ) ) )

7. Nosusinat lieko Gdeni no rievotas ka-
meras apaksas. .
Uzmanibu: Pirms Gdens nosusinasa-
nas parliecinieties, ka cepeskrasns ir
atdzisusi.

Kontrollampinas

Par cepeskrasns_ieslégSanos signalizé divu
kontrollampinu ieslégSanas —R un L. Par iekartas
darbu signalizé degosSa R kontrollampina. L
kontrollampinas nodzisana signalizé par iestatitas
temﬁerat_ﬂras sasniegSanu cepeskrasns kamera.
Neskatoties uz to, ka receptés noradits, ka édienu
nepiecieSams ievietot sakarsusa cepeskrasni, $o
darbibu nepiecieSams veikt ne atrak ka péc pirmas L
kontrollampinas nodziSanas reizes. CepSanas laika
L kontrollampina periodiski ieslégsies un izslégsies
(temperatlras 'saglabasana cepeskrasns kameras
iekSpusé). R kontrollampina var degt regulatora
pozicija ,Cepeskransns apgaismojums”.

Svalj%;a informacija!

® Afras sasilSanas laikd cepeSkrasns kamera
nedrikst atrasties ne cepama plats ar miklas
izstradajumu, ne citi elementi, kas neietilpst
iekartas a.?erojumé. Nav ietejcams izmantot
atras sasilSanas funkciju ar ieprogrammétu
erogrammetaju._ ) .
Nemot véra tvaika klatbatni kamera, cepSanas
laika durvju iekSpusé un uz cepeskrasns sieni-
nam var uzkraties tdens. Péc cepSanas beigam
katru reizi nepiecieSams noslauctt lieko tdeni.
Atverot_durvis cepSanas laika, nepiecieSams
ievérot Ipasu piesardzibu un paiet prom no ierf-
ces, jo no kameras iekSpuses plistosais tvaiks
var bat bistams.
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APKALPE

Grila lietosana*

GriléSanas process notiek uz édienu iedarbojoties
infrasarkanajam starojumam, kuru izstaro nokaitétais
grila sildelements.

Lai i_esléq_tu grilu: |
® estatiet cepeskrasns vadibas regulatoru pozi-
c!{é, kas apziméta ar S|mbo|_u 2 (T, .
sildiet cepeSkrasni aptuveni 5 mindtes (ar aiz-
vértam durvim). o )
ievietojiet cepeskrasni cepamo platni vajadzigaja
plauktu pozicija, be,t griléSanas gadijuma uzies-
ma, uz zemaka limena (zem restes]> novietojiet
piléSanas pannu, )

aizveriet cepeskrasns durvis.

GrileSanas un spécigas grilésSanas funkcijai
temperatiiru nepiecieSams maksimalie iestatit
uz %2,% 1%, bet griléSanai ar ventilatoru maksimali
uz .

Uzmanibu!

Grilet drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim. o o

Kad tiek izmantots grils, iekartas pieejamas
dalas var sakarst. o )

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai.

*dazi modeli

GrileSanas iesma izmanto$ana*

GriléSanas iesms groza un grilé édienu cepeskras-
ni. Paredzéts majputnu galas, $asliku, desinu un
[Tdzigu édienu pagatavosanai. Grilé§anas iesma
iedzinu ieslédz un izslédz vienlaicigi ar griléSanas
ﬁmkcuas ieslégSanu un |zsIéP§,anu. )
So funkciju izmantoSanas_laika var rasties Ts-
laiciga iesma motora apstasanas vai grieSanas
virziena maina. Tas neietekmé cepSanas procesu
un kvalitati.

Uzmanibu! )

GriléSanas iesmam nav atseviSka vadibas
regulatora. ) .

Grilét drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim..

Ediena sagatavo$ana uz grilé$anas iesma:

uzduriet édienu uz iesma un nofikséjiet ar
daksu palidzibu,

iesma rami iebTdiet cepeSkrasni uz 3 plauktu
pozicijas no apaksas, L
lesma galu iebidiet piedzinas uzmava, piever-
Sot uzmanibu, lai iesmastiprinajuma metaliskas
dalas rieva atbalstitos uz ramja,

izskravet rokturi,

iebidit cepSanas platni viszemakaja cepes-
krasns Iiment un pievért durvis.

aizveriet cepeskrasns durvis.

Zim.6y
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Konditorejas izstradajumi

konditorejas izstradajumus ieteicams cept uz
cepamam platem, kas ir iekartas rlpnieciska
sastavdala. . . )
miklas izstradajumus iespéjams cept art citas
formas un uz citam platim, kuras novieto uz
Zavesanas rezga, cepsSanai ieteicams izmantot
cepamas platis melna krasa, kas labak vada
siltumu un saisina cepSanas laiku,

nav ieteicams izmantot formas un platis gaisa un
spidiga krasa, ja tiek izmantota konvencionala
sildisana (augSéjais+apaks$ejais sildelements).
Sada veida formu un plaSu izmantoSanas
gadijuma mikla no apaks$as var palikt neapcepta,
izmantojot siltd gaisa plasmas funkciju,
ceﬁeékrésns kameru pirms tam nav nepiecieSams
sakarsét. Visiem pargjiem sildiSanas veidiem,
pirms miklas izstradajuma ievietoSanas,
cepeskrasns kameru neplecieSams uzkarset,
pirms miklas izstradajuma iznem$8anas no
cepeskrasns parbaudiet ta gatavibu ar koka
irbuli$a palidzibu (pareizas cepSanas rezultata
iedurtais irbulttis paliek sauss un tirs),

miklas izstradajumu, péc cepeskrasns
izslégSanas, ieteicams atstat kamera vél uz
aptuveni 5 minatém, ) )
gatavo izstradajumu temperatra péc silta gaisa
plismas funkcgas izmantoSanas parasti Ir par
aptuveni 20 — 30 gradiem mazaka salidzindjuma
ar konvencionalo cep$anu (izmantojot aug$&jo
un apakseéjo sildelementu),

tabula noraditajiem parametriem ir informativa

Funkcija Soft Steam

nozime un tos ir iesp&jams korigét, atkariba no
pieredzes un kulinarijas prasibam, =~ =
Ja pavargramatas noradita informécija ievérojami
atskiras no lietoSanas instrukcijas noradijumiem,
lGdzu, vadieties péc lietoSanas instrukcijas.

Galas cepsana

cepeskrasni gatavojiet galas porcijas virs 1 k?,
mazaku daudzumu’ ieteicams gatavot uz plits
virsmas . )

cepSanai izmantojiet karstumizturigus traukus
ar karstumizturigiem rokturiem,

cep$anas laika uz zavésanas rezga vai restes,
uz viszemaka Iimena novietojiet cepamo plati ar
nelielu tdens daudzumu, o
vismaz reizi cepSanas puslaika ieteicams
apgriezt galu uz otru pusi. CepSanas laika
Eerlodlskl parlejiet %la!u ar izdalijuSos mérci vai
_grst_u salstdeni. Neparlejiet galu ar aukstu
Gdeni

Funkciju Soft Steam ieteicams izmantot miklas izstradajumu un maizes cepSanai, ka art
édiena atsvaidzinasanai. Tas mérkis ir palielinat mitrumu cepSanas laika.

Neatvért durvis cep$anas laika
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (apakséjais sildelements + augséjais sildelements +

ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits O 160 - 200 2-3 30- 50
Biskvits X 150 3 25-35
0 160- 170" : 25407
Rauga/ smilSu X 155-170 " 3 25-402
Pica O 220-240 " 2 15-25
Zivis O 210 - 220 2 45 - 60
Zivis T 190 2-3 60 - 70
Desas 210 4 14-18
Liellopa gala O 225 - 250 2 120 - 150
Cikgala O 160 - 230 2 90 - 120
Vista 4 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45 - 60
Darzeni O 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni 170 - 190 3 40 - 50

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citddak. Sakarsétai ce-
peskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.
" Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru

2 Noradrttais laiks attiecas uz cep$anu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iesp&jams korigét, atkariba

no pieredzes un kulinarijas prasibam.
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TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

Miklas izstradajumu cepsana

jumu
@20 cm

diagonali laba
aizmugure, krei-
sa priekSpuse

EDIENA VEIDS Aksesuari Limenis Sildisanas Temperatiira Cepsanas
funkcija (°C) laiks 2
(min.)
Cepama plats
miklas izstradaju- 3 O 160 - 170 25-402
miem
Cepama plats
miklas izstradaju- 3 155-170" 25-402
miem
Cepama plats
Mazi cepumini | Miklas izstradaju- 3 155-170 " 25-402
' miem
2+4
Cepama plats 2 — cepama plats
miklas izstradaju- | miklas izstradaju-
miem miem vai cepetim 155-170 1 25-502
Cepama plats 4 — cepama plats
cepesSiem miklas izstradaju-
miem
Cepama plats
miklas izstradaju- 3 O 150 - 160 30-402
miem
Cepama plats
miklas izstradaju- 3 150-170" 25-352
miem
Smilsu miklas Cepama plats
zstradajumi | Mklas izstradaju- 3 150 -170 25-352
(strémeles) miem
2+4
Cepama plats 2 - cepama plats
miklas izstradaju- | miklas izstradaju-
miem miem vai cepetim 160 - 175 1 25-352
Cepama plats 4 - cepama plats
cepeSiem miklas izstradaju-
miem
Reste + cep-
L Sanas forma ar
?:ukﬁcit;g;z melno parkla- 3 O 170-180 1 30-452
jumu
@26 cm
2
Reste + divas CepSanas
cep$anas formas | formas uz restes
Platsmaizite ar melno parkla- rtiek novietotas @ 180 - 200 " 50-702

) Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru, neizmantojiet atras sakarsé$anas funkciju.

2 Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai

cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

64




TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

GrileSana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildiSanas | Temperatira Laiks
funkcija (°C) (min.)
Tostermaizes Reste 4 250" 1,5-25
no baltas
baltmaizes Reste 4 2502 2-3
Reste +
. cepama plats 4 - reste )
Liellopa gr?\!as cepesiem 3 - cepama 250" 1.1apa 10 - 15
burgeri . = = o 2.lapa8-13
(pilienu savak- | plats cepeSiem
Sanai)

" Karséjiet tukSu cepeskrasns kameru 5 mindtes, neizmantojiet atras sakarsé$anas funkciju.

2 Karsegjiet tukSu cepeskrasns kameru 8 mindtes, neizmantojiet atras sakarséSanas funkciju.

CepSana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildiSanas | Temperatura Laiks
funkcija (°C) (min.)
Reste +
cepama plats 2 - reste __
cepeSiem 1 - cepama 180 - 190 70-90
(pilienu savak- | plats cepesiem
Sanai)
Vesela vista
Reste +
cepama plats 2 - reste
cepesiem 1 —cepama 180 - 190 80 - 100
(pilienu savak- | plats cepeSiem
Sanai)

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeSkrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.
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VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

Lietotaja rlpes par keramikas plits virsmas ikdienas
tiriSanu un kopSanu, ievérojami pagarina iekartas
kalpoSanas laiku. ) ) )
Pirms _tiriSanas _ izslédziet iekartu, pieverSot
uzmanibu tam, lai visi regulatori atrastos pozTcl{é
,@"/,0”. Tirsanas darbus drikst sakt tikai péc plits

atdziSanas.

Keramiska plits virsma

® Pt neFiecie_éams tirit péc katras lietoSanas
reizes. esEéJu robezas pliti ieteicams mazgat
silta stavokIt ﬁéc_ sildidanas lauku indikatoru
nodziSanas). Nepielaujiet spécigu _sildiSanas
lauku nosmeérésanos, jo Tpasi ar piedegusam
&dienu un izgarojumu paliekam.

Neizmantot tiriSanas lidzeklus ar abrazivu
iedarbtbu, piem., tiriSanas pulverus ar
slipgraudiem, abrazivas Pastas, pumeksus,
asus mazgasanas suklus utt. Tie var saskrapét
virsmu, radot neatgriezeniskus bojajumus.

Plits virsmai piekaltuSus netirumus iespé&jams
nonemt ar specidlu skrapi, ievérojot
piesardzibu, lai netiktu sabojata keramiskas
plits virsma.

zZim.7

Uzmanibu! ) o
Asus  asmenus _ vienmér jaaizsarga
korpusa parvietoSanos (pietiek
1k8ki). _lzmantoSanas laika ievérot
savainosSanas draudi — nepielaujiet,
noklat bérnu rokas.

3 pret
uzspiest ar
iesardzibu —
a riks varétu

® |eteicams izmantot saudzigus _tiriSanas _un
mazgasanas lidzeklus ar atbilstosam noradem,
piem., visa veida skidrumi vai emulsijas tauku
nonemsanai o .
Gadijuma, ja norazu nav, ieteicams izmantot
silta Gdens un trauku r_nazgé{anjé [idzekla vai
neruséjosu virtuves izlietnu tirisanas Iidzekla
Skidumu.

TirSanai un mazgasanai_ izmantojiet mikstu,
saudzigu un labi “absorb&joSu draninu. Katru
reizi pec mazgasanas keramisko plits virsmu
noslaukiet sausu. Pievérsiet Tpasu uzmanibu tam,
lai keramiska plits_virsma netiktu sabojata, lai
nerastos dzili skrapé{umi un rievas, ko varétu radit
metalisku vaku vai citu asu priekSmetu triecieni.
Svarigi!

lerices tiriSanai un uzglabasanai nedrikst izmantot
nekadus abrazivus tiriSanas lidzeklus un_asus
priekSmetus.  Korpusa  priekSpuses tiriSanai
izmantojiet tikai siltu Gdeni, kam pievienots neliels
daudzums trauku vai _stikla mazgdjama [dzekla.
Tiri8anai neizmantot pieninu.

Cepeskrasns

® TiriSana ar tvaiku - Steam Clean: .
- uz plats cepeskrasns pirmaja plauktu pozicija
no apaksas lelejiet 0,25 | Gdens (1glaze),

- aizveriet cepeskrasns durvis, ) )

- temperatiras vadibas regulatoru iestatiet
pozicija 50 ° C, bet funkcijas regulatoru apakséja
sildelementa pozicija, .

- sildiet cepeSkrasns kameru aptuveni 30
mindtes, . ) oL
- atveriet cepeskrasns durvis, kameras iekSpusi
tiriet ar draninu vai skli, péc tam izmazgajiet ar

*dazi modeli

siltu Gdeni, kam pievienots trauku mazgajamais
[Tdzeklis.

Péc mazgasanas izslaukiet cepeskrasns
kameru.

Plits aprikojuma emaljétos elementus mazgajiet
@Ii‘csjllta adens un trauku mazgajama Idzekla
Skidumu.

Neizmantojiet Skidrumus, kas satur organiskas
skabes (piem., utronskébl), kas varétu izraisit

keramiskas emaljas matésanos vai paliekoSus
plankumus.

Kalkakmens nonemsana, kas nogulsnéjies
kameras apak$a péc funkcijas Soft Steam
izmantoSanas: = o .
-kameras apaksas rievojuma iepildiet aptuveni
250 ml 6% etika bez garsa_uglem,
-laujiet etikim ‘iedarboties_istabas temperatara
30 minates, lai iz8kidinatu kalkakmens no-
gulsnes, ) ) .
-iztriet rievojumu ar siltu Gdeni un mikstu drani-
nu.
Uzmanibu: TiriSanu_ieteicams veikt ik péc
5-10 funkcijas Soft Steam cikliem.
Uzmanibu!
Stikla priek8éjo dalu tiriSanai un_kop$anai
neizmantojiet abrazivus tiri$anas lidzeklus.

Cepeskrasns apgaismojuma spuldzites maina*

Lai izvairitos_no iespéjama stravas trieciena,
El_rms_ spuldzites mainas parliecinieties, ka ie-
arta ir izslégta.

Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi,
Izskravejiet un nomazgajiet lampinas abazaru,
Féc tam rdpigi noslaukiet pilntba sausu.
zskravéjiet lampinu no ligzdas, nepiecieSamibas
gadijuma nomalnletgreéjaunu —augstas tempe-
ratOras spuldzite (300°C), tehniskie parametri:
- spriegums 230 V
- jauda 25 W
- vitne E14.
Zm9 . ) o
® Rapigi ieskravejiet spuldziti keramiskaja ligzda.
® |eskruvéjiet spuldzites abaZaru.

Apgaismojuma maina cepeskrasns
kamera*

Pirms spuldzites nomaini$anas obligati atvie-
nojiet ierici no elektroenergijas padeves avota.

» Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi,

* lzskravéjiet un nomazgé{'iet lampinas abazdru,
Féc tam rOp1gi noslaukiet pilntba sausu.

* Iznemiet halogéna kvélspuldzi, bidot uz ar
dranu_vai papiru. NepiecieSamibas é;adTJumé
nomainiet halogéna kvélspuldzi. Spuldzites pa-
rametri:

1. tips GO.
2. spriegums 230V.
3.jauda 25W. . .

» Parliecinieties, ka jauna kvélspuldze ir pareizi
ievietota ligzda. ) )

» Uzleciet atpakal apgaismojuma abazdru.

Uzmanibu: Jauzmanas, lai ar pirkstiem ne-

pieskartos halogéna kvélspuldzei.
Zim.9a
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VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

Ar burtu D* apzimétas cepeskrasnis tikuSas ap-
rikotas ar viegli iznemamam stieples vadotném
(kapnites), kas paredzétas cepeskrasns plauktiem.
Lai tas iznemtu tiriSanai, pavelciet aiz priekSpusé
eso$a fiksatora, atbidiet vadotni un iznemiet to lauka
no aizmuguréjiem fiksatoriem.

Zim. 10

Ar burtiem Dp*, Db* apziméta cepeskrasns ir apri-
kota ar izbidamam, nerisgjosam ieliktnu vadotnem,
kas piestiprinatas stieples vadotném. Vadotnes
iznemiet un mazgajiet kopa ar stieples vadotném.
Pirms plats novieto$anas, izbidiet vadotnes (ja
cepeskrasns ir uzkarsusi, vadotnes izbidiet, ar plats
aizmuguréjo malu aizkerot atturus, kas atrodas iz-
bidamo vadotnu priekSéja dala) un péc tam iebidiet
atpakal kopa ar plati.

Zim. 10a

Periodiskas parbaudes

Neskaitot iekartas ikdienas tiriSanu, nepiecieSams:
® veikt periodiskas vadibas un darba elementu
parbaudes. Péc garantijas perioda beigam,
vismaz reizi divos gados, veiktiekartas tehnisko
apskati servisa centra. )

novérst konstatétas lietoSanas nepilnibas,
veikt periodisku darba elementu tiriSanu un
kopSanu,

Uzmanibu! Visa veida remontus drikst veikt
tikai autorizéts servisa punkts vai kvalificéts
iekartas uzstaditajs.

Durvju nonemsana

Lai vieglak pieklatu cepeskrasns kamerai un tas
tiriSanai, iesp&jams iznemt durvis. Atveriet durvis
un paceliet uz augsu erigé eso$o droSibas elementu
(zZim. 11) Viegli pieveriet durvis, paceliet uz augsu
un iznemiet lauka virziena uz priekSu. Lai uzstaditu
durvis atpakal, erojieties&)retéji iznem8anas_pro-
cesa darbtbam. levietojot durvis atpakal, pievérsiet
uzmanibu enges griezums pareizi jegultos enges
stiprinajuma vieta. P&c durvju ievietoSanas, nolaidiet
droSibas elementu un riipigi to nofiksé&jiet. Nepareiza
droSibas elementa nofikséSana var sabojat engi
durvju aizvér§anas méginajuma laika.

Zim. 11 Engu drosibas elementu atliekSana

lekSéja stikla nonemsana*

1. Izmgn.tojotgl)la’lganp skravgriezi, aizkeriet durvju

?%lgféjo [isti, viegli to pavelkot uz saniem (zim.

a).

Izvelciet durvju aug$éjo [isti (zim. 11a, 11b).

lek$eju _stiklu nonemt no turétaja_ (durvju

apak$éja dala). Nonemt vidus stiklu (zim. 1jcl).

4. Nomazgat stiklu ar tirs Gdens un nelielu
mazgasanas lidzekla daudzumu.
Lai atpakal samonteét stiklu, rikoties
pretéja seciba. Stikla gludai dalai
novietotai augsa.
Uzmanibu! Neiespiest augSéjo [isti vienlaicigi
no abam durvju_pusém. Lai’ pareizi ievietotu
durvju augsgjo Iisti, vispirms durvim japieliek
[istes kreisais %als, bet labais gals jaiespiez
durvis, [idz atskan ,klikSkis”. PEc tam durvis
Jékll'eks%'e% [istes kreisais’ gals, [1dz atskan
,Klikskis”.

Zim. 11c - Nonemot iek$égjo stiklu. 2 logi

wn

jabat

Durvju nonemsana

Lai vieglak pieklatu cepeskrasns kamerai un tas
tiriSanai, iespéjams iznemt durvis. Atveriet durvis
un paceliet uz augsu engé esoso droSibas elementu
(zim. 12a Viegli pieveriet durvis, ﬁacellet uz augsu
un iznemiet lauka virziena uz priekSu. Lai uzstaditu
durvis atpakal, rikojieties c;)retéji iznem$anas_pro-
cesa darbibam. levietojot durvis atpakal, pievérsiet
uzmanibu enges griezums pareizi jegultos enges
stiprindjuma vieta. Péc durvju ievietoSanas, nolaidiet
dro$ibas elementu un rUTpTgl to nofikséjiet. Nepareiza
droSTbas elementa nofikséSana var sabojat engi
durvju aizvérSanas méginajuma laika.

Zim. 12a Engu drosibas elementu atlieksana

lekséja stikla iznemsana* ) ) )

1. Ar plakana skravgrieza palidzibu izbidiet durvju
aug$éjo [isti, sanos viegli pacelot (zim. 12b).

2. lzvelciet durvju augséjo Iisti. (zim. 12b, 12c

3. lzvelciet iek$ejo stiklu no stiprindjumiem (durv-

ju apakséja dala).
znemiet videjo stiklu .ﬁsz. 12d, 12d1). .

4. Nomazgajiet stiklus silta Gdent ar nelielu tirisa-
nas lidzekla daudzumu.
Lai uzstaditu stiklus atpakal, rikojieties pretéja
seciba ka demontazas darbibu gadijuma. Glu-
dajai stikla dalai jaatrodas augspusé, bet no-
Skeltajiem stdriem apakSpusé.__ =
Uzmanibu! Neiespiest augSéjo listi vien-
!al(_:l?l no abam durvju pusém. Lai pareizi
ievietotu durvju augséjo Iisti, vispirms durvim
japieliek Iistes kreisais Eals, bet |labais gals ja-
lespiez durvis, Iidz atskan ,klikSkis”. Péc tam
du.rvask_J@esplez [Tstes kreisais gals, lidz atskan
LKlikskis”.

Zim. 12d - Nonemot iek$€jo stiklu. 3 logi.

Zim. 12d1 - Nonemot ieksejo stiklu. 2 logi.
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PASAKUMI AVARIJAS SITUACIJAS

Katra avarijas situacija:

® izslégtiekartas darba elementus

® atvienot ierici no elektribas padeves tikla

® zinot par bojajumu autorizeéta servisa punkta . o . o

® nelielus defektus lietotajs var novérst pats, vadoties péc tabula zemak pleV|enpta{|em noradijumiem;
pirms Jis vérSaties klientu apkalpes centra vai servisa, lidzu, iepazistieties ar visu tabulas informaciju.

PROBLEMA IEMESLS RISINAJUMS

1. lekarta nedarbojas parravums stravas padevé parbaudiet majas droSi-
nataju sistému, nomainiet
sadegusos drosinatajus

2. nedarbojas cepeskrasns | valiga vai bojata spuldze pieskraveét vai nomainit izde-
apgaismojums gu$o lampinu (skat. nodalu
Tiridanaun kop$ana )

TEHNISKIE PARAMETRI

Nominalais spriegums 230V/400V~50 Hz
Nominala jauda: max. 8,7 kW
Virtuves plits izméri (augstums/platums/dzilums) 85/50/60 cm

Pamatinformacija:
Atbilst Eiropas Savienibas standartiem EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Dati uz elektrisko cepeskrasnu tehnisko datu etiketém tiek noradtti atbilstosi standartam EN 60350-1/
IEC 60350-1. Sis vértibas tiek noteiktas standarta slodzei ar aktivam funkcijam: apak$gjais un augséjais
sildelements (konvekcijas rezims) un sildiS§ana ar ventilatora palidzibu (ja $is funkcijas ir pieejamas).

Energoefektivitates klase tikusi noteikta, vadoties péc pieejamas funkcijas un prioritates zemak:

Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (karsta gaisa plisma + ventilators)
Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (apak$éjais sildelements + augs$éjais + grils +
ventilators) ECO
Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (apak$éjais sildelements + aug$éjais + ventila-
tors) ECO
Parasts ECO rezims(apakséjais sildelements + augséjais) =

Energijas patérina noteik§anas laika nepiecieS$ams nonemt teleskopiskas vadotnes (ja pieejamas izstra-
dajuma komplektacija).
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