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CHER CLIENT,

La cuisiniere est un mariage réussi de facilité d’utilisation et d’efficacité. Aprés avoir lu la
présente notice, vous pourrez utiliser votre cuisiniere en toute simplicité.

Chaque cuisiniére qui sort de notre usine est soigneusement contrélée avant son emballage.
Nos employés vérifient leur sécurité et fonctionnalité sur les postes de contrble.

Lisez attentivement la notice d’utilisation avant d’installer la cuisiniere.
Suivez les instructions de la notice pour éviter une mauvaise utilisation de I'appareil.

Conservez la notice dans un endroit facilement accessible.
Suivez les consignes de sécurité pour éviter les accidents.

Attention !
Lisez attentivement la présente notice avant d'’utiliser la cuisiniére.

La cuisiniére est uniquement destinée a I'usage domestique habituel.

Le producteur se réserve le droit d’effectuer toute modification n’affectant pas le
fonctionnement de I'appareil.
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CONSEILS DE SECURITE

Attention. L'appareil ainsi que ses parties accessibles sont
chauds durant l'utilisation. Face au risque de brQlure par
simple contact, I'utilisateur doit faire preuve d’une vigilance
particuliéere En I'absence de personnes responsables, les
enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus éloignés de
I'appareil.

Le présent appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans, des personnes handicapées physiques, sen-
sorielles ou intellectuelles, ou alors des débutants si ces
personnes sont encadrées ou si elles se conforment aux
consignes d’utilisation de I'appareil communiquées par une
personne responsable de leur sécurité. Ne pas permettre
aux enfants de jouer avec I'appareil. Le nettoyage ainsi que
la maintenance de I'appareil ne doivent pas étre réalisés par
des enfants sans surveillance.

Pendant I'utilisation, I'appareil devient chaud. Il est recom-
mandé de ne pas toucher les éléments chauffants a l'intérieur
du four.

Quand vous utilisez I'appareil, les par-
ties accessibles peuvent devenir trés chaudes.
Gardez les enfants a distance .

Attention. Ne pas utiliser des toiles abrasives ou des outils

meétalliques coupants pour le nettoyage de la porte en ver-
re, cette pratique entrainant le rayage de la surface, voire a

terme la fissuration du verre.



CONSEILS DE SECURITE

Attention. Assurez-vous que 'appareil est débranché avant
de remplacer la lampe pour éviter le risque d’'un choc élec-

trique.

L'utilisation d’appareils de nettoyage fonctionnant a la vapeur
est formellement proscrite en hygiéne de I'appareil.

Risque de bralure ! De la vapeur chaude peut s’échapper
lors de I'ouverture de la porte du four. Ouvrez la porte du
four avec précaution lors de la cuisson ou a la fin de la cu-
isson. Ne vous penchez pas au-dessus de la porte du four
lors de son ouverture. Rappelez-vous qu’en fonction de la
température, la vapeur peut étre invisible.

e En branchant les appareils électriques sur une prise de courant située a proximi-
A té, assurez-vous que leurs éléments ou le cable d’alimentation ne soient pas en
contact avec le four ou la plague en fonctionnement car I'isolation de ces appareils

ne protége pas contre les hautes températures.

e Ne posez pas de récipients dont le poids dépasse 15 kg sur la porte ouverte
du four.

e Evitez d'utiliser des poudres de nettoyage ou une éponge abrasive pour nettoyer
la vitre de la porte ; cela risquerait de rayer la surface provoquant les fissures
du verre.

e |l estinterdit d'utiliser la cuisiniére dont le fonctionnement technique est incorrect.
Toutes les réparations doivent étre effectuées par des personnes ayant des qu-
alifications adéquates.

e En cas de détection d’une défaillance technique, il faut débrancher obligatoirement
'appareil
et avertir un point de Service Aprées Vente.

e Suivez obligatoirement les consignes et les prescriptions incluses dans la notice.
Les personnes qui n'ont pas lu la notice ne peuvent pas utiliser la cuisiniere.

e Faites particulierement attention aux enfants et tenez-les éloignés de I'appareil en
fonctionnement.

® [’appareil a été congu uniquement en tant que I'appareil destiné a la cuisson. Toute
une autre utilisation (par exemple pour le chauffage d’ambiances) est contraire a
sa destination et peut étre dangereuse.



COMMENT ECONOMISER DE L’ENERGIE

L’utilisation responsable
de I'énergie apporte non
seulement des économies
au budget du ménage mais
permet aussi de préser-
== == ver I'environnement. C’est
pourquoi, il est important
d’économiser I'énergie électrique. Comment
utiliser économiquement la cuisiniére

eUtilisez les casseroles dont le diamétre
du fond correspond aux surfaces chauf-
fantes.

Evitez d'utiliser des récipients plus petits.

eUtilisez le four pour préparer des quan-
tités de plats assez grandes.

Pour préparer 1 kg de viande, utilisez plutot
la vitrocéramique ; ceci est plus économique.

eUtilisez la chaleur accumulée du four.
Si le temps de préparation dépasse 40 mi-
nutes, il faut éteindre le four 10 minutes avant
la fin de cuisson.

Pour les grillades, utilisez une
chaleur tournante et fermez la
porte du four

eVeillez a bien fermer la porte du four.
Les salissures sur les joints de la porte
font perdre la chaleur. Il est recommandé
de les éliminer immédiatement.

oEvitez d’encastrer la cuisiniére a proxi-
mité des réfrigérateurs/congélateurs.
Vous risquez de faire augmenter la consom-
mation de I'énergie.



DEBALLAGE

L’appareil a été mis sous
emballage pour éviter les en-
dommagements pendant le
transport. Aprés avoir déballé
I'appareil, veuillez enlever les
éléments d’emballage de fa-
¢on a assurer la préservation
de I'environnement.
Tous les matériaux utilisés pour emballer
I'appareil ne nuisent pas a I'environnement,
ils sont entierement recyclables et ont été
marqués d’'un symbole approprié.

Attention ! Lors du déballage, ne pas lais-
ser les éléments d’emballage (sachets
plastiques, morceaux de polystyrene, etc.)
a la portée des enfants.

RETRAIT D’EXPLOITATION

Apres la fin de la période
d’utilisation, I'appareil ne
peut pas étre traité comme
un déchet ménager nor-
mal ; il doit étre transmis
au point de collecte et de recy-
clage des appareils électriques
et électroniques. Le symbole
approprié a été apposé sur le produit et re-
produit dans linstruction et sur I'emballage
pour en informer.

L'appareil est fabriqué a partir de matieres
recyclables qui peuvent étre réutilisées con-
formément a leur étiquetage. Les recyclages
et autres formes d’utilisation des appareils
hors exploitation permettent de contribuer
a la préservation de I'environnement.

Les informations sur les points de ramas-
sages des appareils hors exploitation sont
fournies par les autorités communales.



DESCRIPTION DU PRODUIT

Programmateur
électronique
Voyant de contréle du ther- Voyant de contréle
morégulateur L du fonctionnement R
Manette de régula- Manette de
tion dfa la sélection des
tempeérature fonctions du four




CARACTERISTIQUE DU PRODUIT

Equipement de la cuisiniére — récapitulatif :

Plat a rétissage* . .
grille pour grillades
(grille a gratiner)

Plat a pain*

Gradins fils
de la paroi latérale
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*en fonction du modéle



INSTALLATION

Installation du four.

Le four devrait étre un endroit sec
et bien aéré, avec une ventilation ef-
ficace. La disposition de la cuisiniére
devrait garantir un accés libre a tous les
éléments de commande.

Le four est encastrée dans la classe
Y, 'une des cotes d’encastrement peut
donc étre un meuble haut ou un mur.
Les revétements et les colles utilisés pour
fabriquer les meubles ou la cuisiniere
sera encastrée doivent résister a une
température de 100 °C. Si cette condi-
tion n’est pas remplie, les surfaces des
meubles risquent d’étre déformées et les
revétements — de se détacher.
Préparez une découpe dans un meuble
a encastrer selon les dimensions indi-
quées sur I'image,

Insérez le four entierement dans la dé-
coupe et vissez quatre vis (dans les en-
droits indiqués sur le dessin) pour le pro-
téger de glissements.
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Raccordement électrique

Le four doit étre alimentée par un cou-
rant alternatif monophasé (220-240V
1 N~50/60 Hz) et équipée d’un cordon
d’alimentation de 3 x 1,5 mm? de longueur
d’environ 1,5 m avec une prise de courant
dotée d’'une mise a la terre.

La prise de raccordement de l'installation
électrique doit étre dotée d’une terre et ne
peut pas se trouver au-dessus de la cui-
siniere. Une fois la cuisiniere installée,
la prise de raccordement de l'installation
électrique doit étre facilement accessible
a l'utilisateur.

Avant de brancher la cuisiniére a la prise,
il faut vérifier que :

— le coupe-circuit et linstallation élec-
trique supportent la charge de la cuisi-
niére,

— l'installation électrique est équipée
d’un systéme efficace de mise a la terre,
correspondant aux normes et réglemen-
tations actuelles,

— la prise est facilement accessible.

Attention!

Dans le cas ou la conduite d’alimentation
non détachable serait endommagé, pour
éviter le risque elle devrait étre échangée
chez le fabricant ou aux centres de service
apres-vente ou par des techniciens qualifiés.



INSTALLATION
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FONCTIONNEMENT

Avant la premiére mise en route du
four

e enlever les éléments de I'emballage, net-
toyer la chambre du four des produits de
conservation

e retirer I'équipement du four et le laver a
I'eau chaude avec du liquide-vaisselle

e mettre en marche la ventilation dans la
piéce ou ouvrir la fenétre

e chaulffer le four (a la température de 250°C
pendant 30 min. environ), éliminer les
salissures et nettoyer soigneusement
(voir chapitre : Fonctionnement du pro-
grammateur et commande du four).

Les sélecteurs rotatifs se trouvent dans le
panneau de commande, afin de choisir une
fonction, il faut :

1.délicatement pousser le sélecteur rotatif
et le lacher,

2. mettre sur la fonction choisie. Le marquage
du sélecteur rotatif sur son pourtour répond
aux fonctions réalisées par le four.
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Attention !

Dans les fours équipés d’un pro-
grammateur électronique Ts, apres le
branchement au réseau, dans le pdle
du panneau d’affichage, I'neure ,,0.00”
apparait en pulsations cycliques.

Il faut enregistrer I’heure actuel-
le dans le programmateur (Voir
L’utilisation du programmateur).
L’absence de réglage de I’heure
actuelle rend impossible le fonc-
tionnement du four.

Important !

Le programmateur électronique Ts
est équipé de sensors fonctionnant
par le toucher avec le doigt sur des
surfaces indiquées.

Chaque modification de commande
du sensor est validée par un signal
sonore.

Les surfaces des sensors doivent étre
maintenues propres.

Pour laver la cavité du four, utilisez
de I’eau chaude avec du liquide vais-
selle.



FONCTIONNEMENT

Fonctionnement du panneau de com-
mande

HEBH

<

MENU | >

MENU - senseur de sélection du mode de
fonctionnement

- senseur plus

- senseur moins

- symbole prét

- symbole du minuteur

- symbole de la durée

- symbole de la fin de cuisson

L TOBAV

Réglage de I'heure actuelle

Aprés la connexion au réseau ou la recon-
nexion aprés une panne de courant, I'écran
affiche le message 0.00 qui clignote,

M.Mr
uuyg

MENU | >

® appuyer et maintenir le senseur menu (ou

simultanément les senseurs </>) jusqu’a
I'apparition du symbole @& sur I'afficheur,
le point sous le symbole clignote,

® régler I'heure dans les 7 secondes qui
suivent, en utilisant les senseurs </ >.

Apres le réglage de I'heure, au bout de 7
secondes environ, les nouvelles données
sont sauvegardées et le point sous le sym-
bole @ cesse de clignoter.

La modification de I'heure peut étre effectuée
plus tard en appuyant simultanément sur
les senseurs </ >, lorsque le point sous le
symbole & clignote, il est possible de modifier
I'heure actuelle.

Attention !
Le four peut étre mis en marche aprés 'appa-
rition du symbole @ sur I'afficheur.

Minuteur

Il est possible d’activer le minuteur a tout
moment, indépendamment des autres fonc-
tions activées ou non. Le décompte se fait de
1 minutes a 23 heures 59 minutes.

Pour régler le minuteur il faut :

® appuyer sur le senseur MENu, le symbole
a
(=]

£nYnn
uUuy

< MENU | >

® régler le minuteur a l'aide des senseurs <
/>, I'afficheur indique le temps réglé surle
minuteur et la fonction activée & une fois
le temps réglé écoulé, un signal sonore
est émis et le symbole Gclignote,

® appuyer et maintenir pressé le senseur
</ > ou menu pour désactiver le signal
sonore, le symbole 8 s’éteint et I'afficheur
affichera I’heure actuelle apres environ 7
secondes.

Attention !

Si le signal sonore n'est pas désactive

manuellement, il s’arréte automatiquement

apres environ 7 minutes.



FONCTIONNEMENT

Fonctionnement semi-automatique

Pour éteindre le four a une heure fixée au
préalable, il faut :

® régler les boutons régulateurs des fonc-
tions du four et de la température sur les
positions choisies du mode de fonction-
nement du four,

appuyer sur le senseur MENU jusqu’'a ce
que I'afficheur affiche brievement dur et

le symbole l commence a clignoter,

"'CI U Eﬂ:‘

MENU |

>

régler la durée de caisson requise a l'aide
des senseurs

< />, dans une étendue de 1 minute a 10
heures.

Le temps réglé est sauvegardé aprés environ
7 secondes, I'afficheur indique de nouveau
I'heure actuelle et le symbole Flest allume.
Une fois le temps réglé écoulé, le four s’éteint
automatiquement, un signal sonore est émis
et les symboles Il et =1 clignotent,

® régler les boutons régulateurs des fonc-
tions du four et de la température sur la
position éteint,

appuyer et maintenir pressé le senseur <
/> ou menu pour éteindre le signal sonore,
les symboles Met-=l s’éteignent et apres
environ 7 secondes, I'afficheur affichera
I'heure actuelle.
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Fonctionnement automatique

Si le four doit se mettre en marche pour une
durée déterminée et a s’éteindre a une heure
fixe, régler la durée de cuisson et ensuite
I'heure de la fin de cuisson :

® appuyer sur le senseur MENU jusqu’a ce

que l'afficheur affiche brievement dur et
le symbole Il commence a clignoter,

"du ‘r

MENU |

régler la durée de caisson requise a l'aide
des senseurs

</>comme pour le mode semi-automa-
tique,

appuyer sur le senseur MENU jusqu’a ce
que I'afficheur affiche brievement End et
le symbole = commence a clignoter,

~|E r @d

< |

MENU |

régler I'heure de la fin de cuisson a l'aide
des senseurs < / >, I'heure peut étre
différée a 23 heures et 59 minutes au

maximum,
Y xln)
4 1Tug
< MENU | >




FONCTIONNEMENT

® régler les boutons régulateurs des fonc-
tions du four et de la température sur les
positions choisies du mode de fonction-
nement du four. Les symboles Fli~l sont
activés, le four se met en marche selon
la durée de cuisson et I'heure de la fin de
cuisson réglées (p.ex. la durée de cuisson
est réglée sur 1 heure et I'heure de la
fin de cuisson sur 14:00, le four se met
automatiquement en marche a 13:00).

Une fois la cuisson terminée (I'heure de la fin
de cuisson atteinte), le four s’éteint automa-
tiquement, un signal sonore est émis et les
symboles H et = clignotent,

® régler les boutons régulateurs des fonc-
tions du four et de la température sur la
position éteint,

appuyer et maintenir pressé le senseur <
/> ou menu pour éteindre le signal sonore,
les symboles Met=l s’éteignent, et apres
environ 7 secondes, I'afficheur affiche
I'heure actuelle.

1J®mnm
1oy
< | MENU | >
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Suppression des réglages

Il est possible de supprimer le réglage du
minuteur ou du mode automatique a tout
moment.

Suppression des réglages du mode auto-

matique :

® appuyer simultanément sur les senseurs
</>,

Suppression des réglages du minuteur :

® 3 'aide du senseur menu sélectionner la
fonction du minuteur,

® appuyer de nouveau sur les senseurs <
/>,

Modification de la tonalité du signal

sonore

La tonalité du signal sonore peut étre modi-
fiée de la maniéere suivante :

® appuyer simultanément sur les senseurs
</>,
® 3 |'aide du senseur menu sélectionner la
fonction tonalité, les indications sur I'affi-
cheur clignotent :
5]
Eon |
< | MENU | >
® 3a 'aide des senseurs < / > choisir la

tonalité :

dans une étendue de 1 a 3 a l'aide du
senseur >

dans une étendue de 3 a 1 a l'aide du
senseur <.



FONCTIONNEMENT

Modification de la luminosité de I’afficheur

Il est possible de modifier la luminosité de
I'afficheur dans une étendue de 1 a 9, ou 1
correspond au réglage le plus sombre et 9 au
réglage le plus claire. Les nouvelles valeurs
sont introduites si I'horloge n’est pas active (a
savoir I'utilisateur n’a touché aucun senseur
pendant au moins 7 secondes).

La luminosité de I'afficheur peut étre modifiée

de la maniére suivante :

® appuyer simultanément sur les senseurs
</>,

® A l'aide du senseur menu, sélectionner la
fonction bri (une premiéere pression fait
passer au mode fonalité et la deuxiéme
au mode bri).

br 8

< | MENU | >

® 3l'aide des senseurs </> choisir le degré
de luminosité :
dans une étendue de 1 a 9, a l'aide du
senseur >
dans une étendue de 9 a 1, a l'aide du
senseur <.

Attention !
Si I'horloge est activée, (a savoir I'utilisateur
n’a touché aucun senseur pendant au moins

7 secondes), la luminosité est maximale.
Mode nocturne

Entre 22:00 et 6:00, I'afficheur diminue auto-
matiquement la luminosité.
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FONCTIONNEMENT

Four avec circuit d’air forcé (chaleur
tournante + ventilateur)

Il est possible de chauffer le four a I'aide de
la chaleur de sole et de voulte, du grilloir et
de la chaleur tournante. Le four est réglé a
I'aide de la manette de fonctions et de la
manette de régulation de la température.
Pour programmer le four, il faut mettre la
manette sur la position choisie, ainsi que les
manettes de régulation de la température — il
faut positionner la manette sur la température
sélectionnée.

Les sélecteurs rotatifs se trouvent dans le
panneau de commande, afin de choisir une
fonction, il faut :

- délicatement pousser le sélecteur rotatif et
le lacher,

- mettre sur la fonction choisie. Le marquage
du sélecteur rotatif sur son pourtour répond
aux fonctions réalisées par le four.

Pour arréter le four, il faut mettre les deux
manettes sur la position , ”/,0”.

Attention !

Lors du choix d’une fonction (chaleur,
etc.), le four est mis en marche

une fois la température sélection-
née.
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Réglage zéro

Chauffage rapide
La résistance chaleur tournante et

A

le grill.
Utilisation pour le préchauffage du
four.

Décongélation
Seul le ventilateur se met en marche,
sans utiliser aucune résistance.

Grilloir renforcé

(Grilloir et chaleur de voute)
Lorsque vous sélectionnez

la fonction GRIL RENFORCE,

le gril fonctionne en méme temps que
la chaleur de voite. Cette fonction
permet d’obtenir une température
plus élevée dans la partie haute du
four pour griller plus efficacement des
quantités plus grandes.

Gril renforcé (super gril)

Allumer la fonction du ,gril renforcé”
permet de mener la fonction de gril
avec le radiateur supérieur allumé.
Cette fonction permet d’obtenir une
plus grande température dans la
partie supérieur du four ce qui aide
a obtenir une couleur plus dorée des
plats en permettant aussi de cuire de
plus grandes portions.

Gril allumé

On utilise le ,grillage” superficiel pour
griller les petites portions de viande :
des steaks, des escalopes, des pois-
sons, des toasts, des saucisses, des
gratins (I'épaisseur du plat grillé ne
doit pas dépasser les 2-3 cm, durant
la cuisson il faut les retourner sur
l'autre coté).



FONCTIONNEMENT

>

Radiateur inférieur allumé

Sur cette position du sélecteur ro-
tatif, le four réalise le chauffage
uniquement en utilisant le radiateur
inférieur. Cuisson des gateaux du
dessous (p.ex. les gateaux humides
et fourrés de fruits).

Radiateur supérieur et inférieur
allumeés

Le réglage du sélecteur rotatif sur
cette position permet de réaliser le
chauffage du four a I'aide de la métho-
de conventionnelle. Cela convient par-
faitement pour cuire des gateaux, des
viandes, des poissons, des pains, des
pizzas (il est nécessaire de chauffer
préliminairement le four en utilisant
des plaques foncées), cuisson sur
un niveau.

Chaleur tournante allumée

Le réglage du sélecteur rotatif sur la
fonction ,chaleur tournante allumée”
permet de réaliser le chauffage du four
de fagon forcée a l'aide du thermo-
ventilateur se trouvant dans I'endroit
central de la paroi arriére du caisson
du four. Par rapport au four conven-
tionnel, on utilise des températures de
cuisson plus basses.

L’utilisation de cette méthode de
chauffage permet une circulation uni-
forme de la chaleur autour du met se
trouvant dans le four.

Ventilateur allumé et radiateur su-
périeur et inférieur.

Dans cette position du sélecteur rota-
tif, le four réalise la fonction gateau.
Four conventionnel avec ventilateur
(fonction conseillée lors de la cuis-
son).

Chaleur tournante et radiateur
allumés
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Sur cette position du sélecteur rotatif
le four réalise la fonction de chaleur
tournante et de radiateur inférieur allu-
mé ce qui provoque une augmentation
de la température du dessous de la
cuisson. Grand nombre de chaleur
apporté du dessous de la cuisson,
pates humides, pizzas.

Eclairage indépendant du four

En réglant le sélecteur rotatif sur cette
position, nous obtenons I'éclairage du
caisson du four.

Chaleur tournante eco

Cette fonction permet de chauffer les
plats de maniére optimisée pour per-
mettre I'économie d’énergie. Sur cette
position, I'éclairage du four est éteint.

E

Lorsque vous allumez le four, deux voyants
de contrle, R et L, s’allument. Le voyant
R de contrdle signale le fonctionnement
du four. Si le voyant L de contrble s’éteint,
le four a atteint la température demandée.
A moins que les recettes culinaires recom-
mandent de mettre le plat dans un four
préchauffé, il est nécessaire de le faire seule-
ment aprés que le voyant L de controle se soit
éteint. Lors de la cuisson, le voyant L s’allume
et s’éteint périodiquement (maintien de la
température a l'intérieur du four). Le voyant
R de contréle peut également rester allumé
lorsque la manette est mise sur la position «
Eclairage du four ».



FONCTIONNEMENT

Utilisation du grilloir

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Pour mettre en marche le grilloir :

Imettez la manette du four sur la position

e marquée du symbole

e chauffez le four pendant environ 5 minutes
(la porte du four doit étre fermée),

e mettez le plat au four, dans les gradins
appropriés ; lorsque vous utilisez une
grille pour les grillades, insérez un plat
lechefrites

e directement sous la grille, il recueille
les graisses des grillades,

Pour la fonction gril et supergril nous vous
conseillons de réglez votre thermostat sur
220°C et pour la fonction sur 190°C.

Attention !

Pour la cuisson en fonction , la porte du four
doit étre fermée.

Quand vous utilisez la fonction, les parties
accessibles peuvent devenir trés chaudes.
Gardez les enfants a distance !
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CUISSON DANS LE FOUR - CONSEILS PRATIQUES

Cuissons

il est recommandé d'utiliser les plats fournis avec la cousiniére pour la cuisson des
patisseries,

les cuissons peuvent étre aussi effectuées dans les moules disponibles sur le marché
(il faut les poser sur la grille), pour les cuissons, optez plutét pour les moules
noirs qui permettent de réduire le temps de cuisson,

il n’est pas recommandé d’utiliser les moules a surface claire et brillante en mode
de cuisson conventionnelle (chaleur de vo(te + de sole), avec ce type des moules,
les plats risquent de ne pas étre assez cuits en dessous,

vous utilisez la fonction de la chaleur tournante, le préchauffage du four n’est pas
nécessaire, en ce qui concerne les autres modes de cuisson, il faut préchauffer le
four avant d’y mettre le plat,

avant de sortir une patisserie du four, vérifiez la qualité de la cuisson a I'aide d’'une
baguette en bois (si la patisserie est préte, la baguette doit en ressortir propre est
séche),

il est recommandé de laisser la cuisson au four pendant environ 5 minutes aprés
avoir arrété le four,

si vous utilisez la fonction de la chaleur tournante, les températures de cuisson sont
d’habitude de 20-30 degrés plus basses que pendant le mode de cuisson conven-
tionnel (avec la chaleur de voite et de sole),

les parameétres des cuissons dans les tableaux sont indiqués a titre d’exemple et
peuvent étre modifiés selon I'expérience et les golts culinaires de l'utilisateur,

si les informations précisées dans les recettes different considérablement des valeurs
indiquées dans la notice d'utilisation, veillez suivre les consignes de la notice.

Rétissage

les viandes dont le poids excede 1 kg doivent étre préparées dans le four, il est recom-
mandé de préparer les morceaux plus petits sur les brileurs gaz de la cuisiniére,

utilisez les récipients résistants a la chaleur pour le rétissage, les poignées de ces
récipients doivent étre également résistantes aux hautes températures,

si vous utilisez les grilles pour le rotissage, placez le plat a rétissage avec une petite
quantité d’eau au niveau le plus bas,

au moins une fois pendant la cuisson, tournez la viande, nappez-la avec du jus ou
de I'eau chaude et salée (n’ajoutez pas d’eau froide dans le plat).
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CUISSON DANS LE FOUR - CONSEILS PRATIQUES

La fonction de cuisson — chaleur tournante ECO

® en utilisant la fonction chaleur tournante ECO, la cuisson optimisée se met en
route pour économiser de I'énergie lors de la préparation des aliments.

® |a durée de cuisson ne peut étre réduite par un réglage plus élevé de la tem-
pérature, le préchauffage du four avant la cuisson est également déconseillé

® ne pas modifier le réglage de la température ni ouvrir la porte pendant la cuisson.

Paramétres recommandés lors de l'utilisation de la fonction chaleur tournante ECO

Type de Fonction du Température (°C) Niveau Durée (min.)
cuissons four
Plat
Biscuit 180 - 200 2-3 50-70
Gateau a la levure
|/ gateau quatre- 180 - 200 2 50-70
quarts
Poisson 190 - 210 2-3 45-60
Boeuf 200 - 220 2 90 - 120
Agneau 200 - 220 2 90 - 160
Poulet 180 - 200 2 80 - 100
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CUISSON DANS LE FOUR - CONSEILS PRATIQUES

Four avec circuit d’air forcé (chaleur tournante + ventilateur)

Type de plat/ Fonction du four | Température (°C) Niveau Temps (min.)
cuisson
Biscuit O 160 - 200 2-3 30- 50
Gateau ala
levure / gateau O 160-170 " 3 25-402
quatre-quarts
Gateau ala
levure / gateau 155-170 1 3 25-402
quatre-quarts
Pizza 200-230 " 2-3 15 - 25
Poisson OJ 210 - 220 2 45-60
Poisson @) 160 - 180 2-3 45- 60
Poisson T 190 2-3 60 - 70
Saucisses 220 4 14-18
Beeuf O 225 - 250 2 120 - 150
Boeuf @) 160 - 180 2 120 - 160
Agneau O 160 - 230 2 90 - 120
Agneau 160 - 190 2 90 - 120
Poulet g 180 - 190 2 70-90
Poulet O 160 - 180 2 45- 60
Poulet @) 175-190 2 60 - 70
Légumes O 190 - 210 2 40-50
Légumes 170 - 190 3 40 - 50

Sauf indication contraire, les durées sont indiquées pour un four non préchauffé. Raccourcir les durées

d’environ 5-10 minutes pour un four préchauffé.
" Préchauffer le four vide
2 Les durées sont indiquées pour des produits dans de petits moules

Attention : Les paramétres sont indiqués dans le tableau a titre indicatif et peuvent étre modifiés selon
votre propre expérience et préférences.
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PLATS DE TEST. Conformément a la norme EN 60350-1.

Cuisson de gateaux

gauche avant

Type de plat Accessoires Niveau Fonctions | Température Temps de
de cuisson (°C) cuisson ?
(min.)
Plaque pour 1 252
bain 4 O 160 28-32
Plaque pour 3 1551 23-262
pain
Plaque pour
: 3 @ 150 " 26-302
Petits gateaux pain
2+4
Plaque pour 2 — plaque
pain pour pain ou 1 202
Plaque pour pour roti @ 150 27-30
roti 4 — plaque
pour pain
Plaque pour 3 O 150-160" | 30-402
pain
Plague pour 3 PN 150-170" | 25-352
pain
Plaque pour
Pate brisée pain 3 150-170 " 25-35%
(bandes)
2+4
Plaque pour 2 — plaque
pain pour pain ou ) 1 _aE2)
Plaque pour pour roti 160-175 25-35
roti 4 — plaque
pour pain
Grille + moule
Gen0|§e sans pour gateaul 2 [z] 170-180 1 38-462
graisse revétu de noir
@26 cm
2
Grille + deux | Les moules ont
Tarte aux moules pour été disposés
gateau revétus sur la grille [j 180-200" 50-652
pommes . .
de noir en diagonale,
@20 cm droite arriére,

Y Préchauffer le four vide, ne pas utiliser la fonction de réchauffement rapide d’environ 5 minutes.

2 Sauf indication contraire, les durées sont indiquées pour un four non préchauffé.
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PLATS DE TEST. Conformément a la norme EN 60350-1.

Mode gril
Type de plat Accessoires Niveau Fonctions | Température Durée
de cuisson (°C) (min.)
Pain blanc ' — "
grillé Grille 4 & 220 3-7
Grille + plaque
pour roti 4 - grille
Hamburgers . . = 1 page 13-18
de boeguf (pour récupé- 3 — plaque 220" 2 gage 10- 15
rer les égout- pour réti

tages)

" Préchauffer le fou

rvide en I'allumant pour 8 minutes, ne pas utiliser la fonction de réchauffement rapide.

Cuisson
Type de plat Accessoires Niveau Fonctions | Température Durée
de cuisson (°C) (min.)
Grille + plaque
pour roti 2 - grille __
(pour récupé- 1 — plaque 180 - 190 70 - 90
rer les égout- pour roti
) tages)
Poulet entier
Grille + plaque
pour roti 2 - grille
(pour récupé- 1 - plaque 180 - 190 80 - 100
rer les égout- pour roti

tages)

Sauf indication contraire, les durées sont indiquées pour un four non préchauffé. Raccourcir les durées
d’environ 5-10 minutes pour un four préchauffé.




NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE LA CUISINIERE

Le nettoyage régulier et I'entretien appro- Remplacement de la lampe du four
prié de la cuisiniére permettent de rallonger
la période de son exploitation. Assurez-vous que l'appareil est débran-

Avant de commencer le nettoyage,
débranchez la cuisiniére et mettez
toutes les manettes sur la position
« off ». Avant de procéder au net-
toyage, laissez refroidir I'appareil.

Four

Nettoyez le four apres chaque utilisation.
Pour nettoyer la cavité, allumez I'éclai-
rage du four. Vous aurez ainsi une meil-
leure visibilité de I'espace de travail.

Pour laver la cavité du four, utilisez
de I'eau chaude avec du liquide vaisselle.

Nettoyage a la vapeur — Steam Clean:
- versez 0,25 | d’eau (1 verre) dans

un récipient et posez-le sur la grille au
niveau le plus bas,

- fermez la porte du four,

- mettez la manette de régulation de la
température sur la position 50° C et la

manette de fonctions sur la position Q
- faites chauffer le four pendant environ
30 minutes,

- ouvrez la porte du four, essuyez la cavité
avec un chiffon ou une éponge, ensuite
lavez la en utilisant de 'eau chaude avec
du liquide vaisselle.

Essuyez la cavité du four.

ché avant de remplacer la lampe pour
éviter le risque d’un choc électrique.

e Mettez toutes les manettes de contrble
sur la position « e »/«0» et coupez I'ali-
mentation,

e Déeévissez le hublot de la lampe, nettoyez-
le et mettez-le bien a sec.

e Dévissez 'ampoule, si nécessaire chan-
gez-la. Caractéristiques de I'ampoule
a haute température (300 °C) :

— tension 230 V
— puissance 25 W
— culot E14.

o1

@

Lampe du four

e Vissez'ampoule en vous assurant qu’elle
est bien placée dans la douille cérami-
que.

e Vissez le hublot de la lampe.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

® |es cuisinieres marqués par la lettre
D ont été équipés de glissiéres en
grille(échelles) pour les inserts du four
facilement retirables. Afin de les retirer
pour le lavage il faut tirer I'accroche qui se
trouve a 'avant ensuite écarter la glissiére
et la-retirer de I'accroches arriére.

es latérales

Retirement des échelles latérales
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Retrait de la porte

Vous pouvez retirer la porte du four pour
avoir un meilleur accés a la cavité lors
du nettoyage. Pour ce faire, il faut ouvrir
la porte et soulever le dispositif de verrouil-
lage dans la charniéere (fig.A). Soulevez
légérement la porte et tirez-la vers vous sous
I'angle d’environ 45 ° par rapport au niveau
horizontal. Afin de remonter la porte, procé-
dez dans l'ordre inverse. Faites attention a
mettre correctement le cran de la charniere
sur I'ergot de la porte-charniere. Aprés avoir
remis la porte du four, baissez obligatoire-
ment le dispositif de verrouillage. Si vous ne
le faites pas, vous risqueriez d’'endommager
la charniéere lors de la fermeture de la porte.

A

Ecartement des dispositifs de verrouillage
des charnieres
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Démontage de la vitre intérieure

1.

Retirer la plinthe supérieure de la porte.

(fig.B, C)




2. Décrochez la vitre intérieure de sa fixa-

tion (en partie inférieure de la porte).
Extraire la vitre intérieure (schéma D).
Laver la vitre a I'eau chaude avec un
peu de produit de nettoyage.
La repose de la vitre se fait dans I'ordre
inverse des opérations du démontage.
La partie lisse doit se trouver en haut.
Attention ! Il ne faut pas pousser
simultanément la plinthe supérieure
des deux cotés de la porte. Afin de pla-
cer correctement la plinthe supérieure
de la porte il faut en premier placer I'ex-
trémité gauche de la plinthe sur la porte
et enfoncer I'extrémité droite jusqu’a ce
qu’un « clic » se fasse entendre. Ensuite
il faut enfoncer la plinthe du c6té gauche
jusqu’a ce qu’un « clic » se fasse en-
tendre.

1 11

Démontage de la vitre intérieure

28

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE LA CUISINIERE

Contréles périodiques

En dehors de I'entretien et du nettoyage

courant de la cuisiniére, il est nécessaire de :

® Procéder aux contréles périodiques de
fonctionnement des dispositifs électro-
niques et mécaniques de la cuisiniére. A
I'expiration du délai de garantie, et tous
les deux ans au minimum, il est nécessa-
ire de prévoir une maintenance technique
de la cuisiniéere,

® réparer les éventuels défauts constatés,

® procéder a la maintenance des dispositifs
mécaniques de la cuisiniére.

Note : les réparations et réglages
doivent étre effectués par un pro-

fessionnel agréé ou par le service
apres-vente.



COMMENT PROCEDER EN CAS DE PANNE

En cas de panne, il faut :
éteindre les éléments de travail de la cuisiniere
couper I'alimentation électrique

avertir le service apres vente

I'utilisateur peut réparer certaines petites pannes en suivant les indices dans le tableau
ci-dessous. Avant de vous adresser au service apres vente, vérifiez les points présentés

dans le tableau.

PROBLEME

CAUSE

PROCEDURE

Le dispositif électrique
ne fonctionne pas

coupure de courant

vérifiez le coupe-circuit
dans votre installation, si
nécessaire, changez-le

I'afficheur du programma-
teur indique les chiffres
,0.00” clignotant a inter-
valles réguliers

'appareil a été débranché
ou il y avait une coupure
momentanée de courant

programmez I'heure actu-
elle (cf. commande du pro-
grammateur)

L’éclairage du four ne
fonctionne pas

'ampoule est dévissée
ou défectueuse

vissez ou changez
I'ampoule (cf. chapitre
Nettoyage et entretien)
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DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale 220-240V~50/60 Hz
Puissance nominale max. 2,8 kW
Dimensions de la cuisiniére

(Largeur/Hauteur/Profondeur) 59,5 x 59,5 x 57,5 cm

Le produit est conforme aux normes EN 60335-1, EN 60335-2-6, en vigueur dans I'Union
européenne.

Les données sur I'étiquetage énergétique des fours électriques sont indiquées conformément
alanorme EN 60350-1 /CEI 60350-1. Ces données sont définies pour des charges standard
avec les fonctions actives : éléments chauffants inférieur et supérieur (mode conventionnel)
et réchauffement avec I'assistance du ventilateur (si ces fonctions sont accessibles).

La classe d’efficacité énergétique est définie selon la fonction accessible dans le produit
conformément a la priorité ci-dessous :

Circuit d’air forcé ECO (chaleur tournante + ventilateur) =
Circuit d’air forcé ECO (élément chauffant inférieur + supérieur + grill + ventilateur)
Mode conventionnel ECO (élément chauffant inférieur + supérieur) =

Pour définir la consommation d’énergie, démonter les glissiéres télescopiques (si le produit
dispose de cet équipement).

Déclaration du producteur

Le producteur déclare que le produit est conforme aux exigences déterminées dans les directives UE :

® directive « basse tension » 2014/35/EC,

® directive « compatibilité électromagnétique » 2014/30/EC,

® directive « ErP » 2009/125/EC,
¢ ’est pourquoi, le produit porte une marque appropriée C€etest accompagné d’une déclaration de confor-
mité destinée aux autorités de surveillance du marché.
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ATAMHTE NEAATH,

O @oUpvo¢ autog aroteAei ouvduaoud NG eEQIPETIKG €UKOANS xpnong Kai 1ng 10avikng
amréooongs. Apou diaBaocrte 1IC 00nYieg, N Xprnon Tou goupvou dev Ba sivar kavéva mpoBAnua.

Kda6es @poupvog mou Byaivel ammd 10 EpyoaTdoio éxeEl TTPIV TNV OUCKEUATia Tou eAcyxOei
g6ovuxIoTIKG aTa anueia eAEyxou yia TNV ac@aAcia Kai 1 AEITOUPYIKOTNTA TOU.

AiaBaaoTe TPOCEKTIKG TO £yXEIPIOI0 0ONYIWV TTPIV XPNOIUOTTOINCOETE TN GUOKEUN.
H thpnon twv odnyiwv mou mepiAauBavovrar g€ autd 6a oag mPooTareloel ammo eoPaAuévn
Xenon.

QuAdére 10 gyxeIpidIO aUTO Kal KPATHOTE TO £TOT WOTE va BpioKeTal TTAVTAa KOVTEG 0aG.
AKOAOUBNOTE TTPOTEKTIKA TIC 00NYIES XPHONS TTPOKEILEVOU VA QTTOQPUYETE aTUXALATA.

IMpoooyrn!
XpnoiuotroinaTe 10 poUpVvo LOVo apou dlaBAacere 1o eyxElpidio auTo.

O @oUpvog mpoopilerar uévo yia oIKIaKH Xpron.

O karaockeuaoTtn¢ dlatnpei 10 dIKAiwua TPOTTOTTOINOEWY TTOU OgV ETNPEAdouv N
Agitoupyia NG oUoKeUng.
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OAHrFIEZ ZXETIKEZ ME THN AZ®AAEIA XPHZHZ

Mpoooxn: H ocuokeun kal Ta TTPOORACIYA ESAPTHMATA
TNG OgppaivovTal Katd tn XpRon. H mlavornta eTagng
ME T OEPUAVTIKA JECQ TTPETTEI VA QVTIMETWTTICETAI PE 1D1QITE-
pn @povTida. Ta TTaidid NAIKIag KATW TWV 8 £TWV TTPETTEl VA
TTOPAPEVOUV POKPIA, EKTOG €AV gival UTTO ouvexr) ETTIBAEWN.

AUTA} N OUOKEUNR MUTTOPEI va xpnoluotroinBei amd mTaidid
NAIKIOG 8 €TWV KAl Avw KAl ATOUA PE PEIWPEVEG OWUATIKEG,
aI00ONTNPIAKEG 1 dIAVONTIKES IKAVOTNTEG | EAAEIYN EUTTEIPIAG
KAl yvwong, €av €xouv AABel Tnv atmrapaitntn TiBAewn n
OUYKEKPIMEVEG OONYIEG OXETIKA WE TN XPHRON TNG OUOKEUNG
ME ao@aAr TpOTTO. Ta TTAIdIA dEV TTPETTEI VA TTAICOUV HE TN
ouokeur. O kaBapiopdg kal n ouvtripnon dgv TTPETTEl va
yivovTal a1ro TTaidid Xwpig eTTiBAEWn.

Katd 1n XpAon, N OUOKEUN YiveTal KAUTH. ZUCTAVETAI va
TIPOCEXETE VIO VO ATTOPUYETE TNV ETTAPH UE Ta Ogpud OTOIXEIO
MEOQ OTO POUpPVO.

Ta dlaBEoIpa eEAPTAPATA UTTOPET KATA T XPron va yivouv
KQUTA. 2UCTAVETAI TO TTAIOIG VA TTAPAUEVOUV JOKPIA aTTO TN
OUOKEUN.

Mpoooxn. Mnv XpnOIYOTIOIEITE AEIQVTIKA KABAPIOTIKA N
AIXMNPA YETAAAIKGA QVTIKEIMEVA YIA VA KOBAPIOETE TO YUQAI
TNG TTOPTAG, KABWG PTTOPEi va ypaTt{ouvioouv TNV ETTIYAVEIQ,
TTPAYUA TTOU UTTOPEI va 0dNnyroeEl 0€ OTTACIKO TOU YUuaAiou.

Mpoooxn. MNpiv avTikaTtaoTAoETE TN AAPTTa BERaiwOeiTe OTI
N OUOKEUI €ival QTTEVEPYOTTOINUEV VIO VA ATTOPUYETE TNV
mOaveTNTA NAEKTPOTTANEIOC.
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OAHrFIEZ ZXETIKEZ ME THN AZ®AAEIA XPHZHZ

XpnoiuoTtrolgite udvo Tov a1o0nTrpa BEpUOKPATiag TTou ival
MEPOG TOU POoUpVOU.

Mn XPnOIKOTIOIEITE ECOTTAIONO KOBAPIOPOU HYE aTUO YIa va
KaBapioeTe TO YoOUPVO.

Kivouvog eykaupdatwyv! Kard 1o avolypa tng mopTag Tou
POUPVOU UTTOPEI va dIappeUoEl KAUTOG aTuos. Katd 1o pa-
YEIPEPA ) META TO PAYEIPEPQ AVOIETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU
TTPOOCEKTIKA. Mnv okUBeTE TTAVW atrd Tnv TTépTa OTAV TNV
avoiyete. Na BupdoTe o1 avaAoya ue Tn BEpUOKPATia 0 aTUOS
MTTOPEI va PNV €ival opatog.

H cuokeun ptmopei va xpnoipoTtroinBei pévo yia Toug OKOTToUg
yla Toug oTToioug £xel oxedlaoTei. OAeg o1 AAAES xprioeIg (TT.X.
Bépuavon xwpou) TTPETTEN va BewpouvTal ECQAAUEVES Kal
ETTIKIVOUVEG.

® [1pETTEl VO TIPOOEXETE WWOTE Ol PIKPEG OIKIOKEG OUOKEUEG Kal T KAAWSIA TOUG VA NV €pXOVTal
o¢ dueon €TTA@A PE TOV BEPUAIVOPEVO QOUPVO, KABWG N NOVWON QUTWY TWV CUCKEUWV
Oev gival avOeKTIKr) OTIG UPNAEG BEPUOKPATIES.

® Mnv a@AveTE KATA TO WHOIMO TOV QOUpPVO Xwpig €mITApnon. Ta Addia
Kail Ta AiTTn evOéxeTal va ava@Aeyolv Adyw utrepBEéppuavang.
® Mnv TomroBeTeiTe OKeUn dvw Twv 15 kg oTnV TOPTA TOU POUPVOU OTAV AUTA Eival AvOIXTH.

® AtrayopeUeTtal N xpron @oupvou Pe TEXVIKG eAaTTwpata. Tuxov BAGREG uTropolv va ETTi-
010pBwOoUV pbévo atd dtoua pe TNV KATAAANAN apuodiéTnTa.

® ¢ TTEPITITWON TEXVIKNAGS BAARNG ATTOCUVOETETE AUECWG TO POUPVO OTTO TO NAEKTPIKO PEUA.
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E=OIKONOMHZH ENEPTEIAZ

Omolog xpnoliyoTolei
evépyela pe utmelbuvo
TPOTTO TTpooTaTEUEl OXI
MOVO TOV OIKOYEVEIAKO
TpoUTToAoyIOuO, aAAd
evepyei ouveldntd yia 1o
QUOIKO TTEPIBGANOV. [T auTo
ag BonBrnooupe, ag €E0IKOVOUNOOUNE
NAEKTPIKA evépyelal Autd PTTOPEITE va TO
KAVETE PE TOV akdAouBo TpATTo:

|

@ ATTOQUYETE TNV TEPITTAH
«TMapaKoAoUlnon Twv @aynTtwv 1Tou
HayeipelovTal GTO OUPVO».

Mnv avoiyete cuxva Tnv TTOPTA TOU GOUPVOU
XWwpig Aoyo.

® XpnolJoTrolgioTe TO PoUpPVOo MOVO Yia
HEYAAEG TTOOOTNTEG PAYNTWV.

Kpéag €wg 1 KING payeIpEUETE TTIO OIKOVOUIKA
O€ Jla KaToapOAa oTnV 0TI HOYEIPEPOATOG.

® Xpnon Tng evatropévoucag BepuoTnTag
TOU ouUpVou.

Otav 10 payeipepa diapkei Tavw atrd 40
AETTTA, aTTEVEPYOTTOINOTE TOV POUPVO 10 AeTITG
TTPIV TNV OAOKAAPWON TOU PAYEIPEUATOG.

Mpoooxn! Z¢ TepimTwan xpAong Tou
TTPOYPANMATIOTH, PUBUICTE avTioToIXO
MIKpOTEPN OIGPKEIO JaYEIPEUATOG.
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® KAcioTe TnVv MOPTA TOU POUpPVOU
TPOCEKTIKA. H Bepuodtnta dlagelyel
amo TIG akaBapaieg TTou UTTApPYXOUV OTA
TapeppUouaTa NG TopTag. Eival kaAd va
KaBapioTe TIG akaBapaieg AuETWG.

® Mnv TommofOeTeiTe TO QOUpPVO OE
dueon yeiTviaon pe Yuyeia/KoOTaWPUOKTEG.
H xpnon atméd autd nAeKTpIKAG eVvEPYEIOG
au&aveTal xwpig Adyo.



ANOITMA ZYZKEYAZIAZ

Y

H ocuokeuacia mpooTarteu-
€1 TN ouokeun atrd ¢nuIEg
Katé 1n petTagopd. Metd Tnv
OTTOOUCKEUOTIA TNG GUOKEU-
NG, aQaIPEOTE TA ETTINEPOUG
oToIXEia TNG OUuOKeuaaoiag
KAt TPOTTO TTOU OeV ATTEIAET
1O TrEPIBAAAOV.

OAa Ta UAIKG TTOU XpnoidoTroloUvTal yIa
TN ouokeuaaia eival aBAapn yia 10 QUOIKO
mePIBAAAov, 100% avakukAWaIPa Kal £Xouv
onpavoei ye 1o KatdAANAo aUuBoAo.

Mpoooxn! Ta UNiKG ouokeuaaoiag (COKOUAEG
atré TToAuaIBUAEVIO, KOPPATIO TTOAUCTEPIVNG
K.ATT.) TTPETTEI KOTA TNV OTTOOUCKEUOTIa va
QUAdooovTal JoKPIG atTd Ta TTaIdId.
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AMOZYPZH AMNO TH XPHZH

H ouokeur| autr) éxel onuavoei
oUuewva Pe Tnv Eupwtraikn
Odnyia 2012/19/EE «kai
TOV TTOAWVIKSG vouo yia Ta
amoBAnTa €1dWV NAEKTPIKOU
KAl NAEKTPOVIKOU €EOTTAIGHOU
MeE To oUPBOoAo diaypappévou
doxeiou ammoBAATWV.

H onuavon autr) TTAnpogopei 611 0 v Adyw
€EOTTAIONOG peTd TNV TTepiodo Xpriong Tou,
O¢ev ptropei va 1oroBeTnOei padi GAAa OIKIaKE
atmoppiyuaTa.

O xpnotng eival UTTOXPEWHEVOG VA TOV
Tapadwoel OTOV QOopEA ATTOKOUIBNG
XPNOIYMOTTOINUEVOU NAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU eomAiopol. O @opéag
QATTOKOUIONG, METAEU GAAWY Ta TOTTIKA onpueia
QTTOKOMIONG, TO KATAOTHUATA KA Ol KOIVOTIKEG
povadeg, atmmoteAolv 10 KATAAANAC cuoTnua
yla TNV TTapddocon Tou £E0TTAICOU auToU.

H katdAANAn d1dBeon ToU XPNOIKOTIOINUEVOU
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTTAICUOU
OUMBAAAEl oTnv atmouyn BAaBepwv
OUVETTEIWV YIQ TNV UYEia Twv avlpwTtwy
Kal To TePIBGAAOY, TTou OXeTICOVTal PE TNV
TTapoUsia €TTIKIVOUVWY CUGCTATIKWY Kal TNV
akaTtdAANAn atmoBrikeuon Kal eTTegepyacia
Tou €¢OTTAICOU auToU.



MEPIFPA®H NPOIONTOX

HAekTpovikég mpo-

yoauuarnormg
‘Evdeién Acitoupyiag ‘Evdeién Asitoupyiag
Bepuopubuior L @oupvou R
ol T I
) i EmiAoyéag Asitoup-
EmiAoyéagpubuiori viac potpvou
Bepuokpaaiag

8



XAPAKTHPIZTIKA MPOIONTOZX

E¢aptiuata

Tayi wwyiou*

Tawi ynoiuarog*

2xapa yia ykpiA
(okGAa oTeyvwparog)

TMAcupikég okaAeg

<
o
o]

* o€ emAsyuéva povréda
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ErKATAXTAZH
TomroBéTnon @oupvou.

® O xwpog TnNG koudivag TTPETTEl va gival
OTEYVOG KAl EUAEPOG KAl VO BIaBETEI KAA
e¢aepIoo, evw n BEon Tou oUupvou TTpé-
TTEI VO ETTITPETTEI TNV EAEUBEPN TTPOGRACN
o€ OAa Ta oToIXEIO EAEYXOU.

O @oUpvog €ival KATOOKEUAOUEVOG GTNV
KAdon Y. Ta émmmAa evToixiogou Tou
POUPVOU TTPETTEI VO EXOUV ETTEVOUCT KAl
KOAAEG yIa va TNV KOAANOETE QVOEKTIKEG
oTtoug 100°C. Mn cupudépewan e Tov
OpO AUTO UTTOPEl va TTPOKAAECEI TTOPA-
HOPOWOTN TNG ETTIPAVEIAG ) ATTOKOAANGCN
NG ETTEVOUONG.

Kdavte TpUTTa 0710 ETTITTAO ME TIG SIAOTACEIG
TT0U TTapaTiBevTal oTa ox£dia.

Edv 1o émmAo €xel omioBio Toixwua,
TIPETTEl VO aVOIgeTE TPUTTA TTPOKEIUEVOU
VA TTEPACOUV TA NAEKTPIKA KAAWDIA oUV-
oeong.

ZTTPWETE TO POUPVO EVTEAWG PETA OTOV
KEVO XWPO, KAl GTEPEWATE TOV WE TIG TEO-
OePIG BIBEG TTPOKEIPEVOU VO ATTOPEUXDOET
TUXOV PETOKIVNON TOU.

Mpoooxr. H eykatdoTaon TpETTel va yiveTal
ME aTTOOUVOEDEPEVN TNV TTOPOXA NAEKTPIKOU
peUPaTOG.
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Z0vdeon @oUpVvou oTNV NAEKTPIKA
E£YKATAOTOON

Mpiv ouvdéoeTe TO QOUPVO OTNV NAEKTPIKN
gykargoTaor, d1aBACTE TIG TTANPOPOPIEG OTNV
TTIVOKI®O TOU KATAOKEUOOT).

® O @oUpvog gival TTPOCAPUOCUEVOG EPYO-
OTOOIOKA YIa eVAAANOCOOUEVO, HOVOPATIKO
peupa (220-240V 1 N~50/60 Hz) ka1 S106¢-
1€l KAAWDIO oUVdEDNG 3 X 1,5 mm? pfAkoug
TepiTToU 1,5 m e BUCHA E TIPOOTATEUTIKO
ETTAPNAG.

H mrpia oUvdeong TNG NAEKTPIKAG EYKATA-
oTaoNG TTPETTEl VA ival QpodIaouévn JE
Treipo yeiwong. MeTd Tnv ToTmo8£TN0ON TOU
@oUpPVOU, 0 XPAOTNG TTPETTEI VO EXEI EAEU-
Bepn TTpooBacn oTnv TPICa NAEKTPIKAG
ouvdeong.

Mpiv ouvdéoete TO Poupvo aTtnv TTpida,
BeBaiwBeite OTI:

-n ao@AAEIa Kal N NAEKTPIKY EyKATAOTACT
AVTEXOUV TO QOPTIO TNG Koudivag, To KU-
KAWpa Tpo@odoaiag TnG TTPIfag TTPETTEI va
TTpOoCTATEUETOI HE AOPAAEIQ EAAY. 16A,
-N NAEKTPIKA eykatdoTtaon TpETel va OI-
0aB£TEl ATTOTEAEOUATIKO CUOTNHA YEIWONG
TTOU TTANPOI TIG ATTAITACEIG TWV I0XUOVTWV
TTPOTUTTWY Kal puBuicEwy,

MeTd Tnv €yKATAoTAON TOU OUpPVOU
wPETTEl Vo UTTApXEl EAeUBepn TTpdoBaon
oTO QIG.

Mpoooxn. Eav 10 un atrooTTIWPEVO KAAWDIO
Tpo@odoaiag €xel UTTOOTEI {NUIA, TTPETTEI
VO QVTIKATOOTAOEI aTTd TOV KATOOKEUAOTH
N €¢e1IKEUPNEVO CUVEPYEIO ETTIOKEUNG
N €geIdikeUPévo ATOPO TTPOKEIPEVOU VA
ammo@euxBoUV ol Kivduvol.



ErKATAZTAZH
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XPHZH
Mpiv TNV TpWTN XPAON TOU POoUpVOoU

® QQaIPECTE TA OTOIXEID TNG OUCKEUATIAG,
kaBapiote T0 BGAaPO TOU YoUpvou aTTO
Ta H€OA £€PYOOTACIAKNG OUVTAPNONG,

® a@aipéaTe Tov €COTTAICNS TOUu PoUpPVOoU
Kal TTAUVETE XPNOIKOTTOIWVTAG EOTO VEPO
Me TNV TTPoCcBAKn uypoU yia To TTAUCIUO
TIATWY,

® cVEPYOTTOINOTE TOV £EAEPICUO TOU XWPOU
f avoite To TTapabupo,

® (eoTdveTe TOV QoUpvo (aToug 250 °C,
Trepirou 30 AETTTA), OQAIPETTE TIG QKO-
Bapaoieg kal TTAUVETE KaAd.

Mpoooxn! Mpiv TNV evepyotroinon Tou
@OUPVOU aPAIPECTE TNV TTPOCTATEUTIKN
MEMBPAVN a1Td TOUG TNAECKOTTIKOUG 0dn-
youg.

O1 emAoyEig €ival «<KpUPPEVOI» OTOV TTIVAKA
€AEYXOU, EVW YIa va €TTIAECETE pia AeiToupyia
TTPETTEN Va:

1. méoeTte EAa@PA TOV ETTIAOYEQ KAl VO TOV
QQProETE,

2. emA€EgeTe TN AsiToupyia.

H onuavon oto Tepiypapua Tou €mAoyEa
avTIOTOIXEl OTIG BIAdOXIKEG AsITOUpPYieG TOU
@oupvou.
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Mpoooxn!

MeTé TN olvdeon oTo dikTUO OTNV
006vn Twv @oUpvwy TToU dIabETouv
NAEKTPOVIKO TTpoypauuatiotiy Ts Ba
EUQaVIOTE N KUKAIKG TTOAAOUEVN €v-
oe1gn «0,00».

H puUBpion TnNg TpéXoucag WPAg Tou
TTPOYPAUHATIOTA Eival ATTAPAITNTN
(deiTe AeITOUPYiO TOU TTPOYPOMUATI-
oTn). H un pubuion Tng Tpéxoucag
wpag extrodidel Tn AsiToupyia Tou
@oupvou.

ZNMAVTIKO!

O nAekTpOVIKOG TTPOYPAUMATIOTAG Ts
01a0£Tel aI0ONTAPES TTOU AEITOUpPYOUV
ayyifoviag pe 10 OAKTUAO TnVv
EMONPACUEVN ETTIQAVEIQ.

H aAAayn pubuicewv Tou aigbnTipa
YiVETQI QVTIANTTTH € AKOUOTIKO Crla.
O1 em@Avela Twv AlIoONTAPWY TTPETTEN
va diatnpeital kabapr).

ZNMAVTIKO!

KaBapiote 10 6&Aapo Tou @oupvou
MOvOo e CeaTO veEPO Kal TTPOTONAKN
uypouU TTIATWV.



XPHZH

AgiToupyia Tou TTAVEA XEIPIGHOU

HE'8H

<

MENU | >

NINAKAZ XEIPIEMOY - TTANKTPO €TTIAOYNG TPOTTOU
Aerroupyiag

- TTANKTPO ZUuV

- TTAAKTPO Meiov

- OUUBOAO €TOINATNTOG AEITOUPYIOG

- OUUBOAO XPOVODIOKOTITN

- oUpBoAo xpovou didpkelag Asitoupyiag
- oUPBoAo xpbdvou ohokApwaong Aeitoup-
yiag

PUBuIon TpéXouoag wpag

L TR AV

MeTd Tn oUvdeon oTo BIKTUO A ATTO ETTAVEKKI-
vnon Adyw d1akoTTAG pEUATOG, N 086vn OTTEl-
KoviCel Tnv €vdeign 0,00 n otroia avaBooPrver:

n.MNn
uuy

MENU | >

® TIECTE KAl KPATAOTE TTOTNUEVO TO TTARKTPO
NMINAKAZ XEIPIEMOY (I] TOUTOXPOVA Ta TTAN-
KTpa </>) £wg 6Tou OTNV 006VN EUPAVIOTEI
TO oUPBOAO @ ,evw N TeAEia KATW aTTd TO
oUpBoAo Ba avaBoaoBrvel,

® £vTOG 7 DEUTEPOAETTTWYV PUBUIOTE TNV TPE-
XOUG O WPA XPNOIUOTTOIWVTAG TA TTANKTPA
</>.

Mepitrou 7 deuTEPOAETITO PETA TNV OAOKANR-
pwaon Tng AsIToupyiag pubuiong TNG wPag, Ta
véa 0edopéva Ba atroBnkeuToUV Kal n TeAgia
KATW a11é T0 oUPPBOoAO B Ba oTapaTACE! va
avapBoaoBnvel.

H &16pBwon Tng wpag ptropei va yivel ap-
yOTEPA TTATWVTAG TAUTOXPOVA Ta TTANKTPA
< />, 6tav n TeAeia kK&GTw aTTé TO GUUPBOAO
@ Ba avaBoofrvel n aAlayn NG wpag Ba
gival duvarn.

Mpoooxn!
O @ouUpvog ptropei va TeBei o€ Aeiroupyia
otav atnv 086vn ep@avioTei TO CUPPOAO & .

XpovodIaKoTITNG

O XpovodIakOTITNG PTTOPEI va EvEPyOTTOIN-
B¢ei ava mdoa oTiyun, avegdptnta amd Tnv
Katdotaon GAAWV AEITOUPYIWY TOU TTAVEA
XEIPIoPoU. To €Upog Xpdvou KupaiveTal atrd
1 AemrTé £wg 23 WPEG Kal 59 AeTTTA.

MNa va puBuicete TO XpOVOUETPO TTPETTEN VA

® TTIE0ETE TO TTAAKTPO MINAKAZ XEIPIEMOY, OTNV
000vn Ba avapoaorvel 1o cUPBoAo Lt

~ NN
uUuy

< | MENu | >

® pubuiceTe TO XPOVOSIAKOTITN XPNOIUO-
TTOIWVTAG Ta TTAAKTPa < / >, n 008dvn
ep@aviCel To pUBUIOUEVO XPOVODIAKOTITN
Kal Tn AeIToupyia evepyng epyaaiog B, evi
MeTd To TEAOG TOU KaBOPIGHEVOU XPOVOU
OKOUYETAI NXNTIKO Orjpa Kal avaBooPBAvel
10 B3,

® TIECETE KAI KPATACETE TTATNMEVO TO
TTANKTPO < / > 1] MINAKAE XEIPIZMOY YIO VO
OTAMOTACETE TO NXNTIKO OAUA, TO CUUBOAO
8 6a oBnosl, evw oTNV 006VN PETA aTTO 7
OeuTePOAETTTO Ba ep@avIOTE N TpExouoa
wpa.

Mpoooxn!

Edv 10 NXNTIKO Orjua dev OTAUATHOE XEIPO-

Kivnta, Ba oTapatioel autopaTta PETa amo

TTEPITTOU 7 AETTTA.
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XPHZH

HpiautépaTn Asitoupyia

Edv o goupvog TTpETTEl va aTTEVEPYOTTOINBET
Mia ouykekpIhévn wpa, TOTE:

® pubpuioTe To SIAKOTITN AgITOUpPYiag Tou
@oUpVouU Kal To OIaKOTITN eAEyXoU Beppo-
Kpaoiag oTig Béoeig TTou Ba AeIToupyroel
0 QoUpvog,

® TTIECTE TO TTAAKTPO MINAKAZ XEIPIZMOY EXPI
va epgavioTei aTnv 086vn TTOAU cuvToua
n évoeiEn dur v 1o oupBoo I 6a ava-
BooBnvel,
&
‘Ju'r
< | Menvu | >
® pubpiaTe Tov €mMOUUNTO XPOVO AeIToupyi-

ag PE T TTAAKTPA
< />, aT10 €Upog 1 AeTTd £wg 10 WPEG.

|

%N
uuu

MENU |

O kaBopiouévog Xpdvog Ba aTToBNKEUTEN HETG
aTTo TMEPITTOU 7 BEUTEPOAETTTA, OTNV 086VN Ba
EM@avIOTEN Eava n TpEXouoa wpa Pe avappé-
VO TO GUUBOoAO Il

Metd Tnv Tépodo Tou Kabopiopévou Xpovou,
0 Qoupvog Ba ofnoel autéuaTa, Ba evepyo-
ToINBEi TO NXNTIKO OApa Kal Ta oUuBoAa F
ka1 = Ba avapoaofrvouy,

® pubpioTe TOoug BIAKOTITEG AEITOUPYIOG TOU
@oUpvou Kal EAEyXou TnG Beppokpaaciag
oTn Béon atrevepyoTroinong

TIECETE KAl KPATAOETE TTATAUEVO TO
TIANKTPO </ > 1] MINAKAZ XEIPIEMOY VIO VA
OTAPATACETE TO NXNTIKO GAUA, Ta oUUBOoAQ
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M kar =l 8a oprioouv, evid otV 086vn
MET& aTTd 7 OeuTEPOAETTTO BO EUPAVIOTEI
n TPEXOUCa WpPA.

Autéparn Asitoupyia

Edv o @oUpvog TTpéTTel va gival evepyoTrol-
NUEVOG VIO CUYKEKPIPEVO XPOVO AgIToupyiag
Kal va atrevepyoTroindei oe kaBopiopévn
wpa, ToTE TTPETTEI va pubpioeTe Tn SIAPKEIT
Aerroupyiag kai TNV wpa AAgNG:

® TTIEOTE TO TTANKTPO MINAKAE XEIPIEMOY PEXPI
va e@avioTei TNV 006vn TTOAU GUvTOUa
n €voeign dur evw 1o oUuBoAo F 6a ava-

BooBnvel,

® pubpioeTe Tov €MOUUNTO XPOVO AgITOUP-
yiog pe Ta TARKTPa

< /> O6Tw¢ oTNV NUIOUTOPATN AgIToupyia,
TMECTE TO TTANKTPO MINAKAE XEIPIZMOY EXPI
va EUPaVIOTEI aTnV 006VvN TTOAU cUvTOua
n €voeign End evw 10 cOuBvo@H 6a ava-
BooBnvel,

~|E m @d

<

MENU | >

pubpuioTe Tov XpOVO aTTEVEPYOTTOINONG
(TéAog epyaaiag) pe Ta TANKTPA </>, O
OTT0I0G PTAVEI PEXPI TIG 23 WPES Kal 59
AETTTA,



XPHZH

Y aln)
YUy
< | MENU | >

® pubpuioTe To SIOKOTITN AgITOUpPYiag Tou
@OoUpVoU Kal To OIOKOTITN EAEyXOoU Beppo-
Kpaaoiag aTig B¢oeig TTou Ba AeIToupynoel o
@oupvog. Ta auupoia Flkard eivan EVEP-
yoTroinpéva, n Aeitoupyia Tou goupvou Ba
gekiviioel atTd TN OTIYUA TTOU TTPOKUTITEI
ammd TN d1aQopa PETAEU TOU KaBopIoE-
vou Xpoévou AAENG Kal Tou KaBopiopEvou
Xpovou Aeitoupyiag (yia TTapadelyua, o
KaBopiopévog Xpovog Asitoupyiag eival
1 wpa, o kaBopiopévog Xpoévosg ARENg
eival 14,00, o @oupvog Ba evepyoTToindei
autéuata aTig 13:00).

Tnv wpa ARENG TG AeiImoupyiag o @oUupvog
Ba atrevepyotroinBei autdéPaTa, N NXNTIKNA
onuatoddétnon Ba evepyoTtroinBei evw Ba
avaBoaofrivouv Ta cUPBoAa Pl kan = ,

® pubpioTe TOoug BIAKOTITEG AEITOUPYIaG TOU
@oUpvou Kal EAEYXOU TNnG Beppokpaaiag
oTn Béon atrevepyoTroinong

® TTIECETE KAI KPATAOETE TTATNKEVO TO TTAN-
KTPO </ > I NINAKAZ XEIPIZMOY YIO VO OTOO-
T?OETE T0 NXNTIKG ofjpa, Ta oupBoAa Fl kai
1 Ba oprjoouyv, evwy aTnv 006vN PETA aTTO
7 deuTEPOAETTTA Ba EUPAVIOTEI N TPEXOUTA
wpa.

1400

MENU | >

<

Alaypaen pubpicewv

Mrtropeite va eTava@épeTe TIG pubpiceIg Tou
XPOVOJIOKOTITN A TNG auTéuaTng AEITOUpYiag
ava Taca oTIypn.

Alaypa®n pubpicewv autdpaTng Asitoupyiag:
® TEOTE TAUTOXPOVA Ta TTANKTPA </ >,

Alaypa@r pubuicewv XpovodIakoTITN:

® g TO TTANKTPO MINAKAE XEIPIEMOY ETTIAECTE
TN A&IToupyia xpovodIakoTITn,

® TTIECTE €K VEOU TA TIANKTPQ </ >,

AAAayR nXou NXNTIKoU GpATOg

O AX0G TOou NYNTIKOU GHPOTOG PTTOPEI va
aAAGEel pe Tov akdAouBo TpOTTO:

® TEQTE TAUTOXPOVA Ta TTANKTPO </ >,

® g TO TTAIKTPO MINAKAE XEIPIEMOY ETTIAEETE TN
Aeitoupyia fxou, ol evoeigelg TN 086vNg
6a avaBoafrvouv:

L |
l': onn i
< | MENU | >

® e Ta TTANKTPA < / > eTTIAEETE TOV KATAA-
AnAo rxo:
atrd 10 1 €éwg T0 3 PE TO TTANKTPO >
atrd 10 3 €wg 101 e TO TTANKTPO < .



XPHZH

AAAayn ewTtelvoTnTOg TNG 086VNg

Eival duvati n aAAayr TnG WTEIVOTNTAG TNG
006vng otnv Tepioxn amod 1 €wg 9, émou 1
gival n okoTevoTeEPN pUBuion kal 9 n PWTEl-
voTepn. H Tipn mmou €xel eicaxBei 1oxUel 6Tav
TO POAQI gival avevepyd (0 XprRoTng dev Exel
ayyi¢el kavéva aTto Ta TTANKTPA YIa TOUAdYI-
aTov 7 OEUTEPOAETITA).

H @wTteivotnTa TNG 006VNnG propei va aAAdEel

wg e8n¢:

® TE0TE TAUTOXPOVA TO TTANKTPA </ >,

® pe 10 AARKTpo MINAKAX XEIPIZMOY
eMAECTE TN AeiToupyia bri (UE TO TTPWTO
TaTNUa eu@avideTal n AeIroupyia fxou,
pe 1O BeUTEPO N EVvOEIEN bri).

br 9

< | MENU | >

® e Ta TTAAKTPA </ > €TMIAEETE TNV KATAA-
AnAn ewTevéTnTA:
atd 10 1 éwg 10 9 e To TTARKTPO >
atd 10 9 éwg 101 e TO TTAAKTPO <.

Mpoocoxn!
Otav 10 poAdI gival evepyd (0 XPAOTNG EXEI
TTOTACEI TO TTANKTPO Ta TeAeuTaia 7 deuTe-
POAETITA), N PWTEIVOTNTA TNG 006VNG €ival
n yéyloTn.

NuxTepivi Asitoupyia

A6 11g 22:00 €wg TIG 6:00 TO POASI PEIWVEI
QUTOMATA TN GWTEIVOTNTA TNG 086VNG.
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XPHZH

AgiIToupyieg Tou poUpvou Kail Xpn-
on Tou.

®oUpvog JE AVAYKOOTIKA KUKAO-
Qopia aépa

(Mg avepioThpa KAl avTioTaon yia
TNV KUuKAogopia Bgppou aépa))

O @oupvog BeppaiveTal HE TNV Avw Kal KATW
avTioTaon, TNV avTioTaon yia TNV KUKAogopia
Beppou aépa kal TNV YnoTiEpa. H puBuion Aei-
TOUPYIOG TOU POUPVOU YIVETOI JE TOV ETTIAOYEQ
AgIToupyiag Tou oUpvou Kal Tov ETTIAOYEQ
puBuIoNG TNG Beppokpaaiag. H puBuion ou-
vioTaTal oTNV TTEPIOTPOPH| TOU ETTIAOYEQ OTNV
eTIAEyPEVN BEON.

O1 eTmIAOYEIG €ival «KPUPPEVOI» GTOV TTIVAKO
€AEYXOU, VW YIa va TTIAECETE pia AeIToupyia
TTPETTEI VA

- MECETE EAAPPA TOV €TTIAOYEQ KOl va TOV
QAPAOETE,

- eMAEEETE TN AeiToupyia.

H onuavon oto Tepiypappa Tou eTmAOYEQ
avTIoToIXEl OTIG DIAdOYIKEG AEITOUPYIEG TOU
@oupvou.
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H artrevepyotroinon yivetal ge Tn puBuion Kai
Twv dUo emAoyEéwv oTn B¢on,, ® " 1,07,

Mpoooxn!

H evepyotmroinon 1ng Béppavong
(avTioTaon, KATT.) e evepyoTTOINUEVN
OTTOIOBNTTOTE ATTO TIG AEITOUPYiEG TOU
@oUpvouU YiveTal JOVo PETA TN pUBUICH
TnG Beppokpaaiag.

0 EmhoyA undév

Taxeia TpoBéppavon
¢ Evepyotroinuévn n kukhogopia Bep-
— MoU aépa Kal N wnoTiépa Xpron
oTnV TTPOBEpUavon @oupvou.

% Amréguén
6°| Evepyotroinuévog ival yévo o ave-
MIOTAPOG, XWPIG TN XPron KAamoiag
avTioTaong.
— EvepyoTmroinuévog avepioTAPAG,
A PnoTiépa Kal Avw avtioTaon

H xprion Tng AeiImoupyiag auTtrig oTnv
TTPAEN 0OG ETTITPETTEI VA ETTITAXUVETE
Tn d1adIKaoia YnaoipaTog Kail va BeA-
TIWOETE TA YEUOTIKA XAPOKTNPIOTIKA
TWV QAyNTWV.

Evioxupévn ynoTiépa
(YépykpIA))

H evepyotroinon tng Asitoupyiag
KEVIOXUMEVNG WNOTIEPAG» KABIOTA
duVaTO TO WHOIPO UE EVEPYOTTOINUE-
vn TaUTOXPOVA ThV Avw avTtioTaon. H
AerToupyia auTr emTPETTEl TRV AUEN-
pévn BepuoKkpagia aTo TTAVW TURAMA
Tou BaAduou Tou Goupvou, TO OTToI0
£XEl ATTOTEAEOUO TO POOOKOKKIVO
XPWHa Tou yelPaTog, KabioTwvTag
duvaTo €TTiIONG TO WYAOIUO TOU PEYA-
AUTEPOU TUAMATOG TOU.




XPHZH

Evepyotroinupévn ynoTiépa

To em@aveIakd «WACIUO OTO YKPIA»
XPNOIYOTIOIEITAI YIA TO WYACIKO Mi-
KPWV HEPIdWV KPEATOG: PTTPICOAEG,
oViToeA, Wdpla, TOooT, AOUKQAVIKAKIQ,
@puUYaviopévo Ywi (To TTaX0G Tou
Wynuévou @aynTou dev TTPETTEI VO
gival yeyaAUTtepo atrd 2-3 €katooTd,
EVW KATA TO WROIYO TTPETTEl VO TO
avaTTod0YUPIOETE).

Evepyotroinpévn kdTtw avriotaon
>1n B€éon autnA Tou eTmIAOYEQ, O POUp-
VOG XPNOIMOTIOIE HOVO TNV KATW QVTi-
otaon. Wnoipo ¢uung ato KATw (T7.X.
uypn COun Kai ge yERion @pouTwy).

Evepyotroinpévn KATw Kol Gvw
avrioTaon

H pUBuion Tou emAoyéa otn Béan
auTr emTPETTEl TN B€puavon Tou
@oupvou pe ouppaTiké TpoTTo. 1davi-
KO yIO TO WAOIYO KEIK, KPEATOG, Wa-
PILV, Ywuiou, TToag (aTapaitnTn
gival n TpoBépuavan Tou GoUpvou
KOl N Xprion Tayiwv oKoupou Xpw-
paTog) WACIYo a€ éva eTTITTEDO.

Evepyomoinuévn KukAogopia
Oeppou aépa

H puBuion Tou emAoyéa otn B€on
«gvepyoTroinuévn Kukhogopia Bep-
MoU aépax» emITPETTEI TN BE€puavaon
TOU QOUPVOU XPNOIUOTIOIWVTAG
agpOBepuo, TO OTToI0 PPICKETAI OTO
KEVTPO TOU TTIOW TOIXWHATOG TOU Ba-
Adpou Tou oupvou. Z& oUYKPIoN JE
TOV OUPBATIKO POUPVO XPNOIPOTTOI-
ouvTal XaunAoTeEpeS BepuoKkpaaicg
WnoipaTog.

H xprion autng TG pebddou Bépuav-
ONG ETTITPETTEI TNV OPAAR KUKAOQOpIa
TNG BepPOTNTAG YUPW aTTd TO PAyNTO
TTOU TOTTOBETEITAI OTO POUPVO.

bl

&
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Evepyotmoinpévog avepioTAPaAg
dvw Kal KATW avTioTaon

2Tn 6€éon auth Tou eTmIAoyéaq, O
@oUpVog ekTeAE TN Asitoupyia CUN.
>upBaTIKOG POUPVOG PE AVEPIOTAPA
(AeiToupyia OUVIOTWHEVN KATA TO
Yrioipo).

Evepyomoinpévn kukAogopia
OgppoU aépa Kal KATW AVTiOTAON
>1n B€on auth Tou eTTIAOYEQ O POUP-
VOG eKTEAEI TN AeITOUpYia KUKAOQOPI-
aG BeppoU agpa Kal EVEPYOTTOINUEVNG
KATW avTioTaong, n otroia €&l aTo-
TéEAEOPa TNV augnon tng Beppokpa-
giog OTO KATW PEPOG TOU PaPNTOU.
MeydAn ToodTnTa BEPUOTNTAG TTOU
OIOXETEVUETAI OTO KATW WEPOG TOU
LIJ'HCWGTOQI ™Mg uypng ¢upng, g
TMTOOG.

DwTIoN6G PoUpvou

H puBuion Tou emiAoyéa otn Béon
auTA EMTPETTEI TO QWTICUO Tou Ba-
Adpou Tou @oUpvou.

KukAo@opia Beppou aépa ECO
XpNOoIPOTTOIWVTAG TN AEITOUpYia auTn
evepyoTroleital n BeATIOTOTTOINUEVN
uéBodog Bépuavong pe okotd TNV
€€0IKOVOUNON EVEPYEIOG KATA TO Ha-
YEIPEPA TWV QAyNTWV.



XPHZH

‘Evdeign Asitoupyiag

H evepyotroinon Tou oupvou onuatodoTEiTal
atré 10 dvappa duo evdeifewv eAEyXoU, TNG
€voeIEng AeIroupyiag (evepyotroinong) Tou
@oupvou R kal Tng €vdeigng eAéyxou Tou
BeppopubuioT L To dvappa tng €vdeiEng
eAéyxou R onpatodortei Tn Asitoupyia Tou
@ouUpvou. To ofAaIPo TNG €vOEIENG EAEyXOU
L onuarodortei Tnv eTTiteuén tng £mMOUNNTAS
Bepuokpaaciag oto Youpvo. Edv oTig cuvTa-
YEG TTPOBAETTETON N TOTTOBETNON TOU PaynToU
o€ TTPoBEPUAVOUEVO POUPVO, TOTE TIPETTEI VA
TO KAVETE TTPIV TO TIPWTO ORNACIKO TNG EVOEIENG
eAéyxou L. Katd mn diadikacia ynoipaTog, n
€vdeign L Ba avaBel kol Ba ofAvel TePIOdIKA
(SiatApnon Bepuokpaaciag evidg Tou BaAduou
Tou @oUpvou). H €vdeign eAéyxou R ptropei
ETTIONG VO avAWEl OTav 0 £TTIANOYEAG BPIOKETaI
oTn B€0N «PWTICUOG POUPVOUY.

ZNMAVTIKO!

® Kartd Tnv Taxeia Tpobépuavan oto BGAa-
MO Tou @oUpvou, OV TTPETTEI VA UTTAPXEI
Tawi ye CUPN 1} GAAa avTIKEigeVa TTou dev
atroteAolv €§OTTAIONO TOou Qoupvou. H
XpAon NG Asimoupyiag Taxeiag TpoBEp-
pjavong otav o TTPOYPAUMATIOTAG €ival
TTPOYPANMATIOPEVOG OEV GUVIOTATAI.
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Xprion ynoTiépag

H diodikacia wnaoipgatog Aappdver xwpa wg
armotéAeopa TG dpdong oTo GaAynTo UTTE-
PUBPWV aKTIVWYV TTOU EKTTEUTTOVTAI OTTO TNV
TTUPOKTWWEVN AVTIOTOON TOU OUPVOuU.
Ma Tnv evepyoTroinon TNG WnoTIEPAG TTPETTEN
va:
® pubpioeTe TOV £TTIAOYEQ TOU OUPVOU OTN
Béon.nor]pad)vsml ue 10 oUPBoAlo
A,
gpudvem TOV OUPVO YIa TTEPITTOU 5 Ag-
TITA (M€ KAEIOTH TNV TTOPTA TOU GOUPVOU).
TOTTOBETACETE OTO POUPVO TO TOWi OTO
KOTAAANAO eTTiTTEO, EVW OTNV TTEPITITWON
WnoipaTtog oTn oxdpa va TOTToBeTHOETE
OTO XauNAS eTTiTredo (KATW atod TNV oXa-
pa) To TaWi GUANOYAG TOu AiTTOUG,

® Kgioete TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

2TIG AEITOUPYIEG WAOIUO KAl EVIOXUUEVO
WYAOoINO n Beppokpacia Tpétmel va pub-
HioTEl oTOUg 220°C, evw OTN AgiToupyia
YRAoIUo PE avepioThpa oToug 190°C.

Mpoooxn. To wAoiuo yiveTal
ME TNV TTOPTA TOU POUPVOU
KAEIOTH).

Otav xpnoiyoTrolgital N Yn-
oTIéEpa, Ta dlabEaiua eCapTn-
MaTa PTTOPE Va gival KauTa.
2 UVIOTATAI VO UNV OQAVETE TA
TTaidId va £pBouv og eTTaPn
ME TOV QOoUpVO.



WHZIMO ZTO ®OYPNO - NPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ

WYnuéva Tpoidvra

OUVIOTATAI N TOTTOB£TNGN TOU TTEPIEXONEVOU OTA TAWIA TTOU aTTOTEAOUV EPYOCTA-
010K6 €€OTTAIONO TNG Koudivag,

TO TTEPIEXOUEVO UTTOPET £TTIONG Va TOTTOBETNOEI O€ POPUES KAl TAWIA TOU EUTTOPIOU,
T OTTOia TOTTOBETOUVTAI OTN OKAAQ OTEYVWHATOG, YIA TO YACIUO GUVICTATAI
n XpnRon Havpwyv TaYIWV TToU €ival aywyoi BepdTnTag KOl CUVTOMEUOUV
TO XpOVO Ynoiparog,

&Tav XpNOIUOTTOIEITE TN GUUBATIKN Bépuavan (dvw Kal KEATw avTioTaon) dev auvi-
OTOUHE TN XPAON QOPHWYV KOl TAWIWYV JE AVOIXTOXPWHN Kal AQUTTEPR ETTIQAVEIQ,
KaBWG PE TN XPrion autou Tou TUTTOU POPPWY UTTOPET TO KATW WEPOG TNG CUUNG
va peiver aynto,

&Tav XPNOIYOTTOIEITE TN A€ITOUpYia KUKAopopiag Bepuol agpa, n Tpobépuavaon
ToU BaAdpou Tou poupvou eV gival aTTapaiTNTN, AVTIOETA YIa TOUG UTTOAOITTOUG
TUTTOUG B¢éppavang, o BAAaPog BEpuavong gival atrapaitnTo va BepuavOei Tpiv
atd TNV TOTTOBETNON TOU TTEPIEXOMEVOU,

pIv ByAAeTe TN CUUN atTd TO POUPVO, EAEYETE TNV TTOIOTNTA WYNOIUATOG XPNOI-
MoTTolIwVTag EUAGKI (av n {Uun WrveTal cwaoTd OTav TPUTINOEN TTPETTEN va gival
oTeYVO Kal KaBapo),

OUVIOTATAI VO AQPACETE TO TTEPIEXOPEVO OTO YOUPVO PETA TNV ATTEVEPYOTTOINCN
TOU yIQ TTEPITTOU 5 AeTTT4,

n Bepuokpacia Twv TTPOIGVTWY TTOU WAvOVTal PE TN AEIToupyia KUKAOQopiag
Beppou aépa gival cuvABwg TepiTrou 20-30 Babuols xaunAdTepn aTTd T0 CUW-
BaTiké wroiuo (ue TN XpAon TG Avw Kail KATw avTioTaong)

ol TTapdueTPOI TToU divovTal GTOV TTivVaKa €ival eVOEIKTIKOI Kal JTTOPOUV va TTpo-
OapPooTOUV avAAOya UE TNV EUTTEIPIA OAG Kal TIG HAYEIPIKEG OAG TTIPOTIMACEIG,
av oI TTANpo@opieg TTou TrTapéxovTal aTta BIBAIC JayEIPIKAG OTTOKAIVOUV GNUAVTIKA
atrd TIG TIUEG OTO EYXEIPIOI0 0dNYIWY, AKOAOUBAGCTE TIG 00NYieg OTO £yXEIPIDIO.

YAoIpo KpedTwV

>1ov @oUpVo payelipelovTal HEPIOEG KPEATOG Gvw Tou 1 KIAOU, avTiBeTa PIKPOTEPEG
MEPIBEG gival KOAUTEPA VA payeIpeUOVTAl OTNV EOTIA

YIQ TO WACIUO CUVIOTATAI VO XPNOIUOTTOIEITE TTUPAVTOXA OKEUN, EVW KAl Ol XEIPO-
AABEG QUTWYV TWV OKEUWV TTPETTEI VA €ival QVOEKTIKEG 0€ UWNAEG BEpUOKPATiEG,
éTav WAVETE OTN OKAAQ OTEYVWUATOG 1 TN OXAPa, CUVICTATAl N TOTTOBETNON
TOU TOWI0U OTO XAPNASTEPO eTTiITTESO padi ue YIKPA TToodTNTA VEPOU,
TOUAGXIOTOV pia @opd oTa Péoa TOU XPOVOU JOYEIPEUATOG, GUVIOTATAI VO AVATTO-
doyupioeTe TO KpEag oTNV AAAN TTAEUPd, EVW KaTA TN SIGPKEIQ TOU JAYEIPEPATOG
gival eTioNg aTTapaiTnNTo KOTA SIA0TAUOTA VA TTEPIXUVETE TO KPEAG PE TO {oupi
TOU 1| C€0TO - aAPUPO veEPOD, VW) QVTIOETA TO KPEag OV TTPETTEl va TTEPIXUVETAI
ME KpUO vePOD.
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WHZIMO ZTO ®OYPNO - NPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ

AsiToupyia 8éppavong kukAo@opia Bepuou aépa ECO

®  YPNOIPOTTOIWVTAG TN AsIToupyia KukAogopia Bepuou aépa ECO, evepyortroleital
n BeATioToTrOINUEVN HEBODOG BEPUAVONG UE OKOTTO TNV £COIKOVOUNOT EVEPYEING
KOTA TO PAYEIPEPA TWV QAyNTWY,

® 0 XpOvog YnaoiuaTog dev PelwveTal puBPiovTag uPnAdTEPES BEpUOKPAaTies, Oev
OuVIOTATAI €TTIONG N TIPOBEPUAvON Tou GoUPVOU TTPIV TO YWATIMO,

® unv avoiyeTe TNV TTOPTA Kal PNV aAAACETE TIG puBUicEIG BepuoKpaaiag KaTd To
WRoluOo.

ZUVIOTWUEVEG TTOPOMETPOUG XPOoNG TNG AsIToupyiag KukAowopiag Beppol aépa ECO

Eidog ynoipartog AeiToupyia Oeppokpacia Emiredo Xpovog [min]
poupvou (°C)

MavTeaTavi 180 - 200 2-3 50-70
KEIk pe payia/keik 180 - 200 2 50-70
Yapl 190 - 210 2-3 45 - 60
Béelo kpéag 200 - 220 2 90-120
Apvioio kpéag 200 - 220 2 90 - 160
Kotétmouho 180 - 200 2 80 - 100
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WHZIMO ZTO ®OYPNO - NPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ

doUpvog Pe avaykaoTIKr) KUKAOQopia agépa (avtioTaon KukAogopiag Bepuou apa + avepl-
oTnpPag)

EiSoc ynaiparog A‘:ggzsg:'jq Gspp(to)g?uciq Etmimredo Xpovog [min]
Mavreomav O 160 - 200 2-3 30-50
KEIK pe payid/kéik E] 160-170" 3 25-402
KEIK pE payiG/kEéK @) 155-170 " 3 25-402
Mitoa 200-230 " 2-3 15-25
Yapi [z] 210 - 220 2 45 - 60
Wépl 160 - 180 2-3 45 - 60
Wapl T 190 2-3 60 - 70
/\OUKQOVIKGKIO 220 4 14 -18
Boeio kpéag [z] 225 - 250 2 120 - 150
Boeio kpéag @] 160 - 180 2 120 - 160
Apviolo kpéag E] 160 - 230 2 90-120
Apviolo kpéag 160 - 190 2 90 - 120
Kot6trouho T 180 - 190 2 70 -90
Kotétrouho E] 160 - 180 2 45 -60
KotémouAo 175-190 2 60 - 70
Aaxavika E] 190 - 210 2 40-50
Aaxavikd 170 - 190 3 40 - 50

O1 xpdvol 1oxUouy, epdoov dev TTapaTiBeTal JIOPOPETIKA yia un Beppaivopevo BAAapo. e TTpoBepUATUEVO
@oUpVOo, 01 XPOVvol TTPETTEI VA PEIWBOUV KaTd TTePITTou 5-10 AeTTTd.

DTpoBeppdveTe TOV GOEI0 POUPVO

201 xpdvol TTou TTapaTifevTal IoXUOoUV YIa WHOIPO O€ PIKPEG POPHES

Mpoooxn. O1 TTapaueTpol TTou divovTal OToV TTivaka gival EVOEIKTIKOI Kal TTopoUV va TTPOCapuooTolV avaAoya
HE TNV EPTTEIPIO OAG KAl TIG YAYEIPIKEG OAG TTPOTINATEIG.
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AOKIMAZTIKA ®ATHTA. Z0p@wva pe To TpéTuTro EN 60350-1.

WYnoigo yAukwv
Eidog @payntou ESapTApara Emiredo AsiToupyia Ogppokpa- | Xpovog yn-
B8épuavong oia oiuyarog ?
(°c) (min.)
Tawi ywpiot 4 O 160 " 28-322
Tayi ywpiol 3 A 1551 23-262
. . 1) - 2)
Mikpd i | T w00 3 150 26 - 30
2+4
Tawi ywuiot | 2 -Tayi Ywpiou
Tayi ynoipa- f ynaoipatog 150 27-302
TOG 4 - Tayi yw-
uioU
Tawi wpiol 3 O 150 - 160 " 30-402
Towi ywuioU 3 X 150 - 170" 25-352
Tapra Tawi Wwpiow 3 150 -170 " 25-352
Awpide
(AwpiBeg) ST
Tawi ywyiot | 2 -Tayi ywpiol
Tayi ynoipa- 1 ynoipatog @] 160 - 175" 25-352
TOG 4 - Tayi yw-
uiou
Zxapa + @op-
Mavreomav | - pa pe paden 2 O 170-180" | 38-462
Xwpic AiTTog emioTpwon
@26 cm
2
Zxapa + duo Ol POPHES
POPUES pE oTtn oxdpa
MnAdTITOl Jaupn eTi- ToTrOBETOUVTAI E] 180-200" 50-652
oTpWOon diaywvia de€i&
@20 cm TTiow, aploTe-

P& PTTPOCTA

"TpoBepudveTe TOV GdEIO OUPVO 5 AETITA, PNV XPNOIUOTIOIEITE TN AeIToupyia Tayeiag TTpoBEpuavong.

201 xpovol IoxUouv, epdaoov dev TTapaTiOeTal SINQOPETIKA yia pn Bepuaivopevo BdAapo.
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AOKIMAZTIKA ®ATHTA. Z0p@wva pe To TpéTuTro EN 60350-1.

WRoiuo o1o YKPIA
Eidog @ayn- ESaprApata Emimedo Agitoupyia | Ogppokpa- Aidpkeia
TOU Béppavong oia (AeTrTd)
(°C)
TooT atmod . — 1 )
AEUKG Wy TxGpa 4 & 220 3-7
2xapa + Tawi
. . ynoiyatog 4 - oxapa .
MmieTékia atréd h . = 1 1 oghida 13 - 18
BoBIVG kpgag | (VAT OUA- | 3 -Tayi wnoi- ] 220 2 0eAida 10 - 15
Aoyn uypwv paTtog
oTayévwy)

D TMpoBeppdaveTe TOV ABEIO POUPVO EVEPYOTTOIWVTOG TOV VIO 8 AETTTA, YNV XPNOIKOTIOIEITE TN AEITOUpYia
ypriyopng mpobéppavong.

Yhoiuo
Eidog @ayn- ESaptApara Etmimredo Aeitoupyia | Ogpuokpa- Aidpkeia
TOU B8éppavaong oia (AeTrTa)
(°c)
Zxapa + Tayi
ynoipatog 2 - oxapa __
(yia T 1 - Tayi ynoi- 180 - 190 70 - 90
ouMoyn Twyv partog
OAGKANPO oTayovwy)
KOTOTTOUAO TxXapa + Tayi
ynoiyatog 2 - oxapa
(y1a T OUA- 1 - Tayi ynaoi- 180 - 190 80 - 100
Aoyr uypwv paTog
aTayovwy)

O1 xpdvol ioxUouyv, epdoov Oev TTapaTiBeTal SIAPOPETIKA yIa Un Beppaivéuevo BGAapo. X TTpoBepUaTEVO
@oUpPVO, o1 XpdVol TTPETTEI Va PEIWBOoUV KaTd TTEPITTOU 5-10 AeTTTd.
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KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH ®OYPNOY

H @povTida Tou xproTn €101 WWOTE 0 POUPVOG
va gival ouvexwg Kabapog Kal N cwaoTr Ou-
VTAPNON TOU £XOUV ONPAVTIKO QVTIKTUTTIO GThV
TTAPATACN TNG XPAONG TOU XWPEIG TTPOoRAAuATa
AeiToupyiag.

ATTEVEPYOTTOINOTE TOV YOUPVO TIPIV TOV KaBO-
pioeTe. O KABAPIOPOG TTPETTEI VA YivETAl HOVO
4T1av 0 POUPVOG KPUWOEL.

KaBapiote 10 @oUpvo ueETA atmd KABE
¥xprion. Katd tov kabapioud Tou poupvou,
EVEPYOTTOINOTE TO QWTIOHO YIA VO BAETTETE
KOAUTEPA TO XWPO EPYOTiag.

KaBapioTe T0 BAGAapo Tou poupvou Pévo
ME CeaTd veEPO TTPOCOETOVTIAG WIKPK) TTO-
00TNTA UYPOU TTIATWV.

MeTd 10 TTAUGIO 0 B&AApOG TOu PoUpvou
TIPETTEI VO OKOUTTIOTET JEXPI VO YiVEl EVTE-
AWG oTEYVOG.

MNa va TTAUVETE Kal va KaBapioeTe TNV €TTI-
@Avela, XpNOIMOTIOINOTE TTavi JOAAKO Kal
AETTTO TTOU aTTOPPOPA KOAG TNV UYpaaTia.

ATpoo@aipiki kafapiéTnTa:

o¢ dioKo ynaiyatog Tmou €xel puBuIoTET
oTO POUpPVO TTPWTOG £TTiITTEdO XUOTE 0,25
Aitpa atré KaTw vepo (1 eAiT¢avi),
KAgiOTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU,
puBuioTe Tov £TMAOYEQ BepUOKpaTiag £wg
Toug 50°C kai Tov €TMAOYEQ AEITOUPYILV
og B€an KaAopIPED,

CeaTaiveTe TO QoUpvo yia mepitou 30
AeTTTé

peTd TN Siadikacia kabapiouou avoifTe Tn
BUpa Tou Youpvou, uEaa aTo dlauépIoua
OKOUTTIOTE JE €va opouyydpl 1| TTavi ToTe
MAUveTE pe CeOTO vEPO KAl UYPO TTAUCNG
mATa.
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ZNUAVTIKO!

MNa Tov KaBapiopd Kail TN OUVTH-
pnNon PN XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA
TPOIdV a@aipeong Aitroug, AsiavTi-
K@ KaBapIoTIKA | péoa aréduong.

MNa va kaBapiocete TRV TPOTOYN
TOU @OoUPVOU XPNOIUOTIOINOTE
HOvo {e0TO veEPO TTPOCTOBETOVTAG HI-
KPR TT0oOTNTA UYPOU KaBapiouoU
maTwV A T¢apiwv. Mn xpnoigotroi-
€iTe YOAGKTWHA KABaPIoHOU.



KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH ®OYPNOY

AvTIKaTAOoTOON AGUTTOG QWTICHOU TOU
poupvou

BeBaiwBeiTe 0TI N CUCKEUN €ival aTtre-
VEPYOTTOINUEVN TIPIV AVTIKOTAOTAOETE TN
Auxvia yia va atro@uyeTe TRV TOAVOTNTA
nAekTpotrAngiag.

sl

@

dwrioudg poupvou

1. ToroBeTACTE GAOUG TOUG ETTIAOYEIG PUBUI-
ong 010 onueio «®» / «0» Kal aTTOCUVOEDTE
TNV TTAPOXH NAEKTPIKOU PEUPATOG.
2. ZePIdWaTe Kal TTAUVETE TO KAAUMUA TNG
AauTTOaG KO BUPNBEITE VA TO OTEYVWOETE KOAG.
3. Zefidwate TN Adutra atrd Tnv TTpIda Kal
€QOCOV gival ATTApAiTNTO AVTIKATACOTACTE TNV
pe véa AapTra uwnAng Bepuokpaaiag (300°C)
ME TIG OKOAOUBEG TTAPAPETPOUG:

-1don 230 V

-loxug 25 W

-oTreipwpa E14.
4. BidwoTe TN AGUTTa KOl TOTTOBETATETE TNV
OWOTA OTNV KEPAUIKN UTTOBOXH.
5. MepdoTe TO0 KAAUPPA TNG AAPTTOG.
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KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH ®OYPNOY

® O @oupvog TTou Pépel To ypdupa D dio-
B¢t EUKOAO OPAIPOUPEVOUG CUPHATIVOUG
00nyouUg (OKAAEG) yia Ta €vOeTa Tou poup-
vou. [a va Toug agaipEcETe yia TTAUCIYO,
TPABAELTE TN yYAwTida TTou BpiokeTal 01O
MTTPOCTIVO JEPOG KAl OTN CUVEXEID JETA-
KIVAOTE TOV 00NnY06 Kal aQaIpECTE TOV ATTO
TIG TTioW YAWTIOEG.

Torro6éTnon okaAwv
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KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH ®OYPNOY

Ag@aipgon mTopTag

MNa gukoAdTEPN TTPOGRAcN oTo BAAAUO TOU
@oUpvou Kal yia KaBapiogud, n TépTa €ivai
duvaTov va agaipebei. MNa va 1o KAVETE AuTo,
avoigTe TNV TIOPTA, ONKWOTE TNV ac@AAEia
TTOU BPIOKETAI OTO PEVTEDE TTPOG TO TTAVW
(oxnuaA). KAeioTte eAa@pd TV TOPTA, ONKW-
oTe TNV Kal BYAATE TNV pE KaTEUBUVON TTPOG
Ta EPTTPOG. MNa va TOTTOBETACETE TNV TTOPTA
oTnv Kouliva, akoAouBnoTe TNV avTioTpo®n
oclpd. Katd tnv TomroBétnon, Pepaiwdeite
OTI N €YKOTIA TOU WEVTEDE €XEl E10€ABEI OW-
o1& atnv uttodoxr Tou. AQoU TOTTOBETACETE
TNV TTOPTA OTO QYOUPVO, TTPETTEI APECWGS VA
aQnOoETE TNV ACQAAEIQ KAl VA TNV TTOTAOETE
TPOCEKTIKA. H e0@aApévn ToTroBETNON TNG
AoQAAEIOG eVOEXETAI KATA TO KAEIOIHO TNG
TéPTag Va TTPoKaAéael BAGBN OTOV PEVTEDE.

A

Avaonkwon acQalgiwv LIEVTETE
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A@aipeon ecwTEPIKOU YuaAioU

1. AgaipéaTe TovV TTAVW TIHXN TNG TTOPTAG.
(ox. B, T)




KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH ®OYPNOY

2. AQaIPECTE TO ECWTEPIKO YUAAi aTTd TN OTE-
péwon (010 KATW PEPOG TNG TTOPTAG).
Mpoooxn! Kivduvog mrpokAnong BAABNg
oTn otepéwaon Tou yuaAioUu. To yuaAi
wPETTEl va To TPpAPRReETE TTPOg Ta £§W Kal
OX1 VO TO AVAONKWOETE TIPOG TO ETTAVW.
ApaipéoTe TO ECWTEPIKO TLAWI, (OX. A).

3. MAUOveTe 1O TCAMI pE Ce0TO VEPO TTPOTOE-
TOVTOG MIKPH TTooOTNTA pécou KaBapiouou.
Ma va emavartomroBeTAceTE Ta TCAPIA QKO-
AouBnoTe TNV avtioTpogn aeipd. To Agio Tun-
Mo Tou yuaAioU TTPETTEl VO BPIOKETaI ETTAVW,
Ol KOPMEVEG YWVIEG OTO KATW PEPOG.
Mpoooxn! Mnv miédeTe TaOUTOXPOVO TOV
TTAvVW TTAXN Kol a1ro Tig U0 TTAEUpEG TNG
mwopTaG. Na va €yKATAOTACETE OWOTA TOV
TAvW TTAXN TNG TTOPTAG, TOTTOBETACTE TTPW-
Ta TO apIoTEPO AKPO TOU TTAXN OTNV TTOPTA
Kol MEOTE To Oei AKPO PEXPI VO AKOUCETE TO
XOPOKTNPIOTIKO «KAIK». TN CUVEXEIQ, TTIECTE
TOV TTAXN OTNV QPIOTEPA TTAEUPA HEXPI Va
OKOUOETE TO «KAIK».

A@aipeon eowrePIKWY yuaAiwv
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ENMIAYZH MPOBAHMATQN

Ortav TrapouaciageTal katrola BAGRN:

® (QITEVEPYOTTOINOTE TIG HOVASES AEITOUPYIAG TOU GOUPVOU

® QATTOOUVOEDTE TO NAEKTPIKO pEUUA ATTO TO YoUPVO

® OpPICPEVEG PIKPES BAGRES UTTOPOUV va mIdIopBwBoUV atrd Tov idIo ToV XProTN OKOAOU-
BwvTag TIG 0dNYyieg TTOU TTOPATIBEVTON OTOV TTAPAKATW TTiVaKA. [PIv ETTIKOIVWVIOETE PE
TNV UTTNPECIa €GUTTNPETNONG TTEAATWYV 1} TO TUAUO £EUTTNPETNONG, EAEYETE TA TTAPAKATW
OTOIXEIa TOU TTiVAKQ.

MpoBAnpa Artia AvTipeTWTTION

1. H ouokeun dev Aeitoupyei | N Tpogpodoaia pedpatog £xel | EAEYETE TNV ao@AAeia Tng

OlaKoTTEi eykatdotaong Tou OTITIOU,
AVTIKATAOTACTE TNV €QOOOV €XEI
KOl
2. O @wTiou6g Tou @oUpvou | N AGUTTIa ival XaAapd CUVOENEVN | QVTIKATAOTACTE TNV KAPEVN AGUTTa
Oev Aeitoupyei 1 XaAaouévn (S¢eite TO KEPAAQIO KaBapiopdg Kai
guvTrpnon)

3.ZTnv 00d6vn TOU | NOUCKEUN gixe aTTooUVOEDEi aTrd | pUBUIOTE TNV TPEXOUCT WP
TPOYPAPUOATIOTH €XEI | TO JiKTUO A UTTAPEE TTpocwpIvr | (SeiTe AegiToupyia Tou
EMQAVIOTEI N KUKAIKA WpPa | aTTwAEIa Taong TTPOYPAUMATIOTH)

«0,00».
4.0 avepiotApag oTtnv | Kivduvog utrepBéppavong! ATToouvdEaTe auéowg TO GOUpvo atrd To
avtiotaon Bepuou aépa dev | dikTuo (ac@dAeia). ATreubuvBeite 0To TTANCIESTEPO TUAMA ECUTTNPE-
AerToupyei ™none.

Edv 10 TTpOBANpa dev eTTIAUBEI, ATTOOUVOEDTE TNV TTAPOXH NAEKTPIKOU PEUPATOG KAl OVOPEPETE
10 o@AAua oT1o Kévrpo TexvikAg EEutnpétnong. Mpoooxn! OAeg o1 eTTIOKEUEG TTPETTEI Va
eKTEAOUVTAI HOVO ATTO EIBIKEUPEVOUG TEXVIKOUG.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

OvopaoTiKA 180N 220-240V~50/60 Hz
OvopaoTikA 10XUG @oUpvou 2,8 kW
Al0oTaOEIG (Ywog/mAaTog/Baog) 59,5 x59,5x57,5¢cm

To poidv TTANpoi TG amaitioelg Twv TpoTUuTTwyv EN 60335-1, EN 60335-2-6, TToU 10KU0OUV
otnv EupwTraikn ‘Evwon.

Ta oTOIKEIO OTIG EVEPYEIOKES ETIKETEG TWV NAEKTPIKWY GOUPVWYV avaypa@ovTal CUNQWVa PE TO
mpdTUuTTo EN 60350-1/IEC 60350-1. O1 TIuéG auTég KaBopifovTal yia TTPOTUTIO POPTIO UE EVEP-
YOTTOINUEVEG TIG AEITOUPYIEG: KATW Kal dvw avTioTaon (CupBaTikh AsIToupyia) Kai UTToaTHPIEN
Béppavong pe Tov avepioThpa (eAv ol AeIToupyieg auTég ival SIOBETIUEG).

H kaTnyopia evepyelakAig atrdédoong £xel KaBoploTei cUP@wva Pe TN d1aBEoiun Asitoupyia Tou
TTPOIGVTOG avaAloya Pe TRV akdAouBdn TTpoTepaldTnTA:

AvaykaaTikr) kukhogopia aépa ECO (avTioTaon KukAogopiag Beppol aépa + @
QVENIOTAPAG) ECO
AvaykaoTik Kukhogopia aépa ECO (kdtw avtioTaon + dvw + wnoTiépa +
QVENIOTAPAG) ECO

ZupBartikn Aeiroupyia ECO (katw avriotaon + avw)

ECO

Katd Tov Tpoadiopioud TG KATavAAWGNG EVEPYEIQG, Ol TNAEGKOTTIKOI 0ONyoi TTPETTEI va aQal-
pouvTal (EQOTOV UTTAPXOUV GTOV £EOTTAICHO TOU TTPOIOVTOG).

AAAwaON KOTOOKEUQOTH):

O koTaoKeuaoTAG BNAWVEI OTI TO TTPOIOV AUTO TTANPOI TIG BACIKEG ATTAITATEIG TWV EUPWTTATKWV
0dnyIWV TTOU TTaPATIBEVTAI TTAPAKATW:

e 00nyia xapunAig taong 2014/35 / EE,

e 00nyia nAekTpopayvnTikrg oupBatotntag 2014/30/EE,

e 00nyia oikoAoyikou oxediaouou 2009/125/EK,
kai yia autd éxel onuavBei C € kai £xe1 ekd0BEi yIa TO TIPOIGV AUTO dSAAWGCN CUUPOPPWANG
O1a6£01uN OTIG ApXEG ETTOTITEIAG TNG AYOPAG.
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