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BG YBAXAEMU KYINYBAYU

To3n NpoAyKT e NecHo 3a U3MNon3BaHe 1 MHOro edmkaceH. HeroBoTo usnonssaxe Lie 6bAe MHOMO NecHo
crnep KaTo NpoYeTeTe HACTOALWMAT HaPbYHUK.

Mpeav pa 6bae nakeTMpaH v fa u3nese oT NPOW3BOACTBEHWS 3aBOA, anapaTbT 6e TecTBaH OT rnefHa
TOuKa Ha 6e30nacHOCTTa U (OYHKLMOHAMNHOCTTa.

Mpeaw fa nsnonsgaTe anapaTa, NPOYeTETE BHUMATEIIHO HACTOSALLMST HAPBYHKK 32 U3MOMN3BaHe.

AKo cna3saTe Te3u MHCTPYKUMW, Lle MoXeTe Aa u3berHete eBeHTyanHuWTe npobnemu, KOUTO moraTt Aa
Bb3HMKHAT BCMEACTBME Ha M3MNON3BaHETO Ha anapara.

BaxHo e Aa cbxpaHsiBaTe HaCTOALWMST HAaPBbYHUK HA CUIYPHO MSICTO, Taka Ye Ja Moxe Aa 6bae uanons-
BaH Mo BCsKO Bpeme. Heobxoammo e aa cnassaTe HacTOALWMTE MHTCPYKLUMU BHUMATENHO 3a M3bsrsaHe

Ha eBeHTyalnHuTe 3/10MN0JyKu.

BHuMmaHwme!

He nsnonsBainte NpoAYyKTBLT Npeaun Aa npoyetTeTe HapbYyHUKBLT 3a U3MOon3BaHe.
Ta3n neyka e npeaHasHa4vyeHa caMo 3a JOMaKUHCKO n0Tp96neHv|e.
[MponssoauTensaT cv 3anassa NpaBoTO Aa U3BbPLUBA N3MEHEHUs, KOUTO HAAMa Aa 3acerHat q)yHKLl,VIOHVI-

paHeTo Ha npoaykTa.

CbAObPXAHUE

YBAXAEMU KYTTYBAYM

KAK SKOHOMWUTb SHEPTUIO
NHCTPYKUWNW 3A CUTYPHOCT
OMUCAHUE HA AMNAPATA
NHCTAJIIMIPAHE

BAHE BbB ®YPHATA — MNPAKTUYHM CBBETU

NPUMOT
MOYNCTBAHE M NMOOAPBXKKA

KAKBO TPAGEBA OA HANPABUTE MPU CMELLEH CNYYAN

TEXHUYECKN OAHHWN

NoOhrCOyo»

NN =

KAK 3KOHOMUTb 3HEPTUIO

C pasymMHO 13rnon3BaHe Ha eHeprusi He
camo crnecTtsBaTe napu, HO 3alyuTaBaTte
1 okonHata cpega. Kak moxete Aa Ha-
npasuTe TOBA:
=Z_. ®He oTBapsiiTe cbaoBeTe NpeKaneHo
_ yecTo.
OTBapsnTe BpataTa Ha neykaTta camo KoraTo e
HeobxoanMmo. .
® CnpeTte chypHaTa HaBpeMe U U3nonsBanTe
ocTaTb4HaTa ToMnsmHa.
Korato npurotBaTe XpaHUTENHWTE MPOAYKTM Mo-
BEYe BpeMme, cripete 30HWUTe 3a NpUrotesaHe ¢ 5 Ao
10 MWMHYTK Npeau NPUKIIOYBaHETO Ha npoueca 3a
NPUroTBAHE Ha XpPaHWUTENHWUTE npodykTu. Mo To3n
Ha4mH Le ce cnectsasa Ao 20% eHeprus.
U3non3BanTe dpypHaTa Korato NpUroTBsTe rone-
MU KONMU4YecTBa XPaHUTENHU NPOAYKTHU.
MecoTo fo eanH Kunorpam MoXe Ja ce npuroTeu
MO-MKOHOMWYHO B €4WH CbA Ha OOMKHOBEHa KyX-
HeHcKa dypHa,
® M3nonsBaiTe ocTaHanaTta TonnuHa Ha dyp-
HaTa.
AKO BpeMeTo 3a NpuroTesiHe e noseye ot 40 MUHyTH,
cnpete dypHaTta ¢ 10 MUHYTV Npean NpukKnioysa-
HeTo.
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BaxHo!
Koraro um3anonseBate XpOHOMETbP, Ha-
cTpoiBaTe Mo-KpaTko Bpeme 3a MpUroTBsiHe,
B 32aBMCUMOCT OT MPUTOTBEHUTE XPaHUTENHU
npoayKTu.
® YBeperTe ce, Ye BpaTaTa Ha chypHaTa e 3aTBO-
eHa.
onnuHaTa MUHaBa Npes3 ocTaTbUWTE OT XpaHu-
TEeNHUTE NPOAYKTW, OCTaHanu Ha ynnbTHEHMETO
Ha BpaTtaTa. BegHara nouucTBanTe eBeHTyanHuTe
ocTaTbLM OT XPaHUTENHUTE NPOAYKTU.
® He nHcTanupanTe cpypHaTa B HenocpeacTee-
Ha 6nu3ocT Ha xnagunHukal/cgpusepa.
[MoTpebneHeTo Ha eneprus ce nosuasa, 6e3 ToBa
na e Heobxoanmo.

Mo Bpeme Ha TpaHcropTa ce W3nonaea
3alTeEH MaTepuan 3a npegnassaHe Ha
mMaTepvana oT eBeHTanHWTe aBapuw.
Cnepn pasonakoBaHeTo Ha anapara, XBbp-
neTe ONakoBKWTE Taka Ye [a He nocsirat
BbpXY OKOMHaTa cpefa.

€&

Bcuukn maTtepmanu, n3non3saHu Kato onakoBKM MO-
rat fa ce peuMKknupar; Te MoraTt Aa ce peuuknupart
100% v ca MapkupaHu CbC CbOTBETHUS CUMBOIT.

BHumaHue! o BpeMe Ha pasonakoBaHeTo, Aa He
Ce OCTaBAT OMaKOBKWTE Ha PasmnofioXeHWeTo Ha

peuara!

Crapute anapaTtu He Tpsabsa ga 6bvgaTt

cMsiTaHu 3a 6MTOBM OTMagbLuM, a Tpsbea

fa ce npegapaT B LEHTbp 3a cbbupaHe u

peuvKnmMpaHe Ha enekTpuyeckuTe U enek-
EEEE TPOHHWTE ypeaw.

M3nncaHuaT Ha npoaykTa cumbon, Ha HapbyHUKa 3a
n3nonasaHe Unn Ha onakoekaTa Nocoysa hakTa, ye
TO3U NPOAYKT MOXe Aa ce peLuknmpa.

M3nonseaHnTe maTtepuany BbB BbTPELUHOCTTA Ha
anapara moraTt fa ce peuvKknupar v umaT eTukeTm
Cc nHdopmauum 3a toBa. C peumknupaHeTo Ha
mMarepuanute unv Ha Apyrm 4acTu Ha U3Non3BaHns
anapart, AonpuHacATe 3a 3aliMTaBaHETO Ha OKoI-
HaTa cpefa.

MHdbopmaLmy OTHOCHO LIEHTPOBETE 3a peLuKknvpaHe
MOXeTe [ia Mosy4nTe OT MECTHUTE BacTy.



MHCTPYKLWU 3A CUTYPHOCT

BHuMaHue. YCTPONCTBOTO M HEroBMUTE OOCTBMHM YacTu ce
HarpsiBaT no Bpeme Ha ynotpeba. Mima Bb3MOXHOCT fa ce
AOKOCHaT HarpeBaTenHuUTe enemMeHTu, 3aToBa TpsaAbBa aa
ce obbpHe cneumanHo BHMMaHue. [eua nog 8-rogvwiHa
Bb3pacT TpsibBa g4a CTOAT HacTpaHa OT ypeaa, OCBEH ako Te
ca nop NocTossHHO HabntgeHme.

ToBa obopyaBaHe MOXe Oa ce U3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roguMHM U nuua ¢ HamaneHa usnYeckn,cCeTUBHU Unn
YMCTBEHWN CNOCOBHOCTU WKW Nuua C nunca Ha OnuT, ako
Ce n3BbpLUBa TOBa NOA Haa3opa UMM B CbOTBETCTBUE C
WMHCTPYKUUUTE 3a n3nonssaHe Ha obopyaBaHETO NpedaaeHu
OT Nnnue, OTrOBOPHO 3a TsxHata 6esonacHocT. O6bpHeTe
BHMMaHWe fgelarta ia He Cy UrpasrT ¢ To3u ypea. lNouncTeaHeTo
1 nogapbXkkaTa Ha ypeda He TpsAbBa Aa ce NpaBAT oT geua
6e3 Haas3op.

Ypena ctaBa MHOro ropetl no Bpeme Ha rnonssaHe. BHuma-
BaWTe a He JOKOCHETe HarpsaTuTe YacTu OT BbTPELUHOCTA
Ha doypHaTa.

KoraTto ce manonsBa AOCTbMHUTE 4YacTWU ca HarpsaTu.
MpenopbyBa ce Aa AbPXUTE Ha pasTosHMe AeuaTa oT

dypHara.

BHumaHue. He mnsnonseante abpasmBHM novucrBam
npenapaTu UM ocTpy MeTarnHn npegmeTu 3a NnoYncTeaHe Ha
CTbKITIEHMTE NOBBbPXHOCTU, TbIW KATO Te MoraT Aa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXe Ada foBede [0 HanykBaHe Ha
CTBKJIOTO.

BHumaHue. 3a ga ce npeganasnte OT TOKOB yaap, OCUrypeTte
ce, 4e ypena e CripdH npegn oa CMeHUTE namrarta.

3a uyncTeHe Ha ypeaa He u3nonseanTe CbopbXeHne 3a Yunc-
TeHe c napa noj Hanaraxe.

OcurypeTe ce, Ye ypeauTte 3a GUTOBO Non3BaHe, BKIOYMTENHO kabenuTte 3a 3axpaHBaHe, He J0-
nuMpaT HarpsiTata NOBbPXHOCT Ha oypHaTa Ui nrnoyarta, Tbi KaTo MaTepuana 3a u3onvpaHe He e
N3OPBHXKIUB HA BUCOKU TemnepaTypu.

He octaBsnTte ypena 6e3 Hag3op ToraBa Korato nbpxute xpaHu. OnmoTo 1 MasHUHWTE MorarT aa ce
3anansT nopagu npeHarpsisaHe, UM ako ce PasnesT B OrbHS.

He cnaraiTe no-Texkn cbaose OT 15 K. BbpXy OTBOpeHaTa Bpara Ha dypHaTa

He nonaeaviTe npoaykTa Npu TEXHUYECKa aBapusi, U3KMKOYETE o OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe C efl.
eHeprusa 1 ce o6bpHeTe KbM YMbIIHOMOLLIEH CEPBU3EH TEXHMK 3a [a ro nornpasu.

B cnyyan Ha noBpefa npean3sukaHa OT TEXHUYECKU OedEKT, U3BaJeTe LUerncena oT KOHTakTa 1 ce
00bpHETE KbM YMbITHOMOLLIEH CEPBM3EH TEXHUK 3@ Aa OTCTpaHu noBpeaara.

YpenbT e NpoeKkTUpaH U3KITIOYUTENHO KaTo CbOPbXEHME 3a roTBeHe. Bcsiko pyro Heroso nanornasa-
He (Hanpumep 3a orpsiBaHe Ha NMOMELLEHNETO) He e JOoMyCTMMO U MoXe Aa bbhe onacHo.
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OMUCAHUE HA ANAPATA

a anHaﬂﬂe)KHOCTM KbM ne4kata — KOMMNJIEeKT:

CBeTNMHeH CUrHanusaTop 3a perynupaHe Ha  3a Tasa 3a xneGHu nagenvs’*
Temneparyparta R 3b Taea 3a neyeHe*
EneKkTpoHHO yCTPONCTBO 3a nporpamupaHe 3c Ckapa 3a rpun (peLueTka 3a CyLleHe)
CurHanHara namna 3d LWwvw v Bunuua Ha rpuna*®
ByToH 3a n3bupaHe Ha dyHKUMATa Ha

ypHaTa

YTOH 3a KOHTPOM Ha Temneparypara

O BN o

CBeTnMHeH curHannaaTtop 3a perynvpaHe Ha
Temneparypara
CurHanHata namna
ByToH 3a n3bupaHe Ha yHKUMATa Ha
ypHaTa
YTOH 3a KOHTPOIN Ha TeMnepaTypara

BN o~

* no n3bop



MHCTAINMNPAHE

WHcTanupaHe Ha dypHaTa

B kyxHsiTa He TpsbBa Aa uma Brara 1 MACTOTO
TpsibBa Aa 6bae fobpe npoBeTpeHo. Mpu MHCTa-
nupaHeTo Ha dypHaTa Tpsibea Aa ce obesneyn
NeCHWUA [OCTbMN A0 KOHTPONHUTE ENEeMEeHTH.

Tasn dpypHa 3a BrpaxgaHe oT Tuna Y, KOeTo
M3HavaBa, Ye HeliHaTa 3ajHa 4acT u efHa oT
HeWiHWTe CTpaHW MoraT Aa ce pasnosfioxart Ao
BUCOKM Mebenu nunu fo cteHa. lNokputuero nnm
dypHUPBLT Ha paboTHaTa Abcka TpsibBa Aa ce
HaHacs ¢ TepmoycTonymeo nenuno (100°C). Mo
TO3U HaYVH LUe Ce NpefoTBpaTu U3pUBABaHETO
Ha NMOBLPXHOCTTa UMW OTNENBAHETO Ha MOKPU-
TMeTo.

our. 2A,B,C.

AbcopbaTtopbT TpsibBa ga ce uHcTanupa
B 3aBUCWMOCT OT WMHCTPYKLUUWUTE Ha
npou3BoAUTENS.

Cb3gagere NpoCTPaHCTBO 3a BrpaXhaHeTo
Ha (ypHaTa, KaTo cnassaTe pasmMepuTe,
npeasioxkeHy B Agnarpamara.

KabenbT 3a enekTpo3axpaHeaHe Tpsbea Aa ce
U3KIK0YM OT KOHTaKTa, a (oypHaTa Aa ce CBbpiKe
C M3TOYHMKA 3a efleKTpo3axpaHBaHe.

[MocTaseTte qupHaTg B Cb34afeHOTO 3a HedA
MACTO, MU3NOJI3BaNKN HeTUputTe BUHTa 3a

duKkecnpane.

EﬂeKTpVI"IeCKVI BPBb3KU

® OdypHaTa 6e uspaboreHa 3a Aa PyHKUMOHUPA Ha
MOHOaseH anTepHaTMBEH TOK {235\/ 1N ~ 50
H25) 1 e obopyagaH c kabern 3a cBbp3BaHe OT 3 X
1,5 MM2 ¢ AbmkKHa oT 1,5 MM 1 e NpeaBUAEH ¢
3aLUMTEH LUekep.

® KOHTaKTbT 3a enekTpo3axpaHBaHe TpsibBa Aa
6bae 3awmTeHa. Criel MHCTanMpaHeTo Ha neyka-
Ta, NoTpebutensT TpsibBa 4a MMa NneceH 4OCTbN
[0 KOHTaKTa.

® [Ipean cBbp3BaHETO Ha (hypHaTa C KOHTakTa,
npoBsepeTe Aanw:

- [peonasvuTensaT 1 enekTpUYECcKoTo CbeMHEHNe
NMOHACAT HanNpPeXeHUeTo.

- VI3TOYHUKBT 3a enekTpo3axpaHBaHe e npeasuaeH
¢ ecbrkacHa crcTema 3a 3a3eMsiBaHe, cnassalla
aKkTyarnHuTe ctaHaapTu B obnactra Ha enekTpo-
3axpaHBaHeTo.

- LlekepbT ce Hamupa Ha AOCTLMHO MSACTO.

BaxHo!
Mpn nonoxeHne, 4Ye kKkabenbT 3a
eneKkTposaxpaHBaHe e MNoBpeaeH, TOMN

TpsibBa Oa ce CMeHM camo B OTOpuM3MpaH
CepBM3EH LEHTbP UNKM OT kBanuduuupaHo
nvue 3a un3bareaHe Ha 3nNonNonykute.



N3MNOJN3BAHE

Mpwu nbpBOHa4YanHo nonssaHe

OTcTpaHeTe ambanaxa, n3Bagere BCUYKO OT
lKkada, noyucteTe BbTpellHaTa cTpaHa Ha
dypHaTa n Ha neykara.
M3Bagete v nouncrete akcecoapuTe Ha dyp-
HaTa c Tonna Boda 1 Te4eH npenapar.
Bknioyere BeHTMNaTopa UnM OTBOpETE eauH
npo3sopeLl.

arpenTte cpypHaTa (go Temneparypa ot 250°C
3a npubnusnTenHo MUWHYTUK), OTCTpaHeTe
neTHaTa u MUMATE 9 MHOTO BHUMATESTHO; 30HUTE
3a HarpsiBaHe Ha neukarta Tpsbsa Aa ce Harpe-
AT 3a nNpubnuautenHo 4 MUHyTM 6e3 Aa uma
CNOXeH CbA,.

* no n3bop
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BaxHo!

3a (hypHU NpeaBuaeH C ENEKTPOHEH Nporpa-
matop, “0.00” we 3ano4He Aa CBETU MUraLLo,
Haj M3TOYHMKa3a 3a 3axpaHBaHe.

MNMporpamaTtopa TpsA6Ba Aa 6bAae HaCTPOeH
B 3aBUCUMOCT OT HGOGXO.DMMOTO Bpeme.
(Bux enekTpoHeH nporpamartop). B cny-
Yyan, Ye BPEMETO He e NMporpaMmupaHo,
M3non3BaHeTo Ha chypHaTa e HeBb3MOX-
HO*.

BaxHo!

EnekTpoHHUAT nporpamatop Ts npute-
KaBa CeH30pu, KOMTO ce yrnpaensiBaT c
OOKOCBaHe C NPbLCT Ha 0603HaYeHUTe
noBbLPXHOCTU. Besika cMsiHa Ha HacTpoii-
KUTe Ha CeH3opa ce MOTBbLPXAaBa CbC
3BYKOB curHan. IoBbpXHOCTTa Ha CeH30-
puTe TpsAiGBa Aa ce noaAbpXKa YncTa.

BaxHo! .
Kamepata Ha cpypHaTta MuiiTe camo ¢ To-
nna eoaa u Masnko Konu4ecTBo npenapar

3a MMeHe Ha AOMallHu cbAoBe.



N3MNOJN3BAHE

®dypHa ¢ NPUHYAUTENHA LMPKYNauusa Ha Bb3-
Ayxa (AoneH HarpeBaTen + ropeH HarpesaTten
+ BeHTUNaTop)

dypHaTa MOXe [ia ce Harpee ako M3nonasare
[OOMHMSI U FTOPHUSA HarpesaTen KakTo U ckapara.
dypHaTa MOXe [a Ce KOHTponvpa ¢ nomolla Ha
ByToHa 3a (PyHKLIMM — 3a a Ce HacTpou onpeaeneHa
dyHKUMS TPsAOBa Aa 3aBbpTHTE BYTOHA B XernaHoTo
MonoxeHue.

dur.6l

KaKTo 1 ByTOHa 3a perynvpaHe Ha TemMnepartypara
- 32 la ce HacTpou onpeaeneHa yHKUmMs Tpsbsa aa
3aBbpTMTE BYTOHA B XeNaHoTO MOnoXKeHue.

dur.6k

®ypHara Moxe fa 6bae U3knioYeHa ¢ HacTporisaHe-
TO Ha ABaTta byToHa B nosvuusaTa,, *” / ,0

BHumaHue!

ToraBa koraTo nsbupare KOsTo U Aa e yHk-
UMs 3a HarpsiBaHe (BKMoYBaHe Ha Harpesa-
Ten, W.T.H.) ypHaTa LLie ce BKITK4Y crieq KaTo
6bae nsbpaHa Temnepartypara ¢ nomoLla Ha
OyTOHa 3a perynupaHe Ha Temnepartypara.

BBbp3o HarpsBaHe

BkrtoveH ropeH n foneH Harpesarern,
TOoCTep, BeHTUnaTop. anonaea ce 3a npea-
BapWUTENHO HarpsiBaHe Ha dypHaTa.

Pa3mpassiBaHe
BkritoueH camo BeHTUaTop, 6e3 nanonaea-
He Ha HUTO efIMH OT HarpeBaTenuTe.

BeHTunatop u BkntoyeHa KOMOGMHMpaHa
ckapa

Torasa Korato 6yToHa e B TOBa NosioXeHue,
hypHaTa BKrouBa yHKUMSATa KOMOUHMpPa
cKapa v BeHTunaTop. Tasu yHkums gcxo-
psiBa npoueca Ha NbpxeHe 1 nogobpsisa
BKyca Ha xpaHarta. [lonssavite ckaparta
KoraTo e 3aTBOpeHa BpaTtaTta Ha dypHarta.

YcuneH rpun (Supergrill)

BkntouBaHeTo Ha doyHKUMSATA ,ycuneH rpun”
[aBa Bb3MOXHOCT 3a NeyeHe Ha rpun ¢ ea-
HOBPEMEHHO BKIIOYEH ropeH HarpesaTer.
Ta3sun hyHKUMA NO3BOMSIBA HA MOMNyYaBaHETO
Ha no-BK1coka TeMnepaTypa B ropHaTa Jyact
Ha paboTHOTO NPOCTPaHCTBO Ha dypHaTa,
KOeTO BOAM [0 MO-CUITHO MpunuyaHe Ha
ACTMSTA, NO3BONSABA CbLUO Ha MeveHe Ha
no-ronemm nopLmu.

BkntoyeHa ckapa

“MNoBbpxHOCTHaTa” ckapa ce 13nonssa npu
neyeHe Ha Marku nopuum Meco: CTEeKOBe,
LWHUUenu, pubu, TOCT, canam, npuHuecu
(nebenuHaTa Ha NeYeHnTe ACTUA HEe MOXe
[a e no-ronsima ot 2-3 cM, Mo Bpeme Ha
neyeHeTo TpsibBa Aa 06bPHETE ACTUMETO Ha
gpyrata cTpaHa)

BkritoueH goneH HarpeBaTen

Ta3u nosuumsa Ha GyToHa no3sonsiBa Ha
peanuanpaHeTo Ha HarpsiBaHe Ha pypHaTa
caMmo OT JoNHWA HarpeBarten. /anonaea ce
npv NpunNn4yaHe Ha cnagkuum otaony (Ha-
npyMep CrnagkuLv ¢ NiTbHKa OT NNoaoBe,
,MOKpW” CRagKnLIn 1 Apyru)

BkrnioueHu ropeH v JorneH HarpeBarern
Korato 6yToHa e B Ta3n no3vuus gypHara
ce HarpsiBa Nno KOHBEHLMOHANEeH HauuH.
To3n HaunH e noaxofgsly 3a rnevyeHe Ha
crnagkvwu, meca, pubu, xns6, nuua (3a-
ObIDKUTENHO € NpeaBapuTesIHOTO HarpsiBa-
He Ha cpypHaTa 1 U3Non3BaHETO HA TbMHU
TaBW) NeYeHe Ha e4HO HUBO.

BknioyeH BeHTMNaToOp U AONEH U ropeH

HarpeBaTen.

Korato 6yToHa e B Ta3n no3vuusi, pypHaTa

ﬁeanmampa dyHKUMATa cnagkuLL/xnsao.
OHBEHLMOHarnHa ypHa c BeHTUnaTop

(npenopbyBa ce No Bpeme Ha nevyeHe).

CamocToATenHo ocBeTneHue Ha (byp-
HaTa

KoraTo 6yTOHa € B Ta3un nosuyua ce
3ananea OCBET/IEHMETO Ha KamepaTta Ha

dypHaTa.

®yHuUKuMA 3aTonnsiHe ECO

C usnonsBaHeTo Ha Tas3n yHKUUS
ce BKIOYBA ONTUMU3UPAH HAUMH Ha
3aTonrsiHe, KOMTO UMa 3a LieN CriecTsiBaHe
Ha eHeprvusi Mo BpeMe Ha MpUroTBsHe Ha
actusta. MNpu Tasm nosvumst Ha ByToHa
OCBETIIEHNETO Ha dhypHaTa € U3KIMIoYeHo

BkntoyBaHeTo Ha dypHaTa e oTbensisaHo c ABa
CBETNWHU cUrHana, XXbNT 1 YepBeH. XKbnTus curHan
03Ha4aBa, Ye pypHaTa e BkroveHa. AKo YepBeHaTa
CBET/INHA yracHe, TOBa 03HavaBa, Ye Temneparypara
e JocTurHana [o 3ajgafgeHata HacTpowika. Ako B
peLenTaTa e NOCOYEHO, Ye NpoadykTa TpsbBa aa ce
cnoxw B 3arpsita dypHa, ToBa Hewlo Tpsibea fa ce
OCbLLECTBY Npeau [a yracHe MbpBU NbT YepBeHa-
Ta cBeTnuHa. ToraBa koraTo ne4verte, YepBeHaTa
CBETNNHA Le Ce BKITYM M U3KMI0YN BpEMEHO (3a
Aa nogbpxa TemnepaTtyparta BbB BbTpeLUHOCTA
Ha dypHaTa). XXbnTusa curHan Moxe Aa ce BKIYn
TOoraBa korato GyToHa ce Hamupa B MOMOXeHUe
“BbTPELUHO OCcBeTABaHe Ha dypHa”.
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N3MNOJN3BAHE

®dypHa ¢ NPUHYAUTENHA LMPKYNauusa Ha Bb3-
Ayxa (AoneH HarpeBaTen + ropeH HarpesaTten
+ BeHTUNaTop)

dypHaTa MOXe [ia ce Harpee ako M3nonasare
[OOMHMSI U FTOPHUSA HarpesaTen KakTo U ckapara.
dypHaTa MOXe [a Ce KOHTponvpa ¢ nomolla Ha
ByToHa 3a (PyHKLIMM — 3a a Ce HacTpou onpeaeneHa
dyHKUMS TPsAOBa Aa 3aBbpTHTE BYTOHA B XernaHoTo
MonoxeHue.

dur.6m

KaKTo 1 ByTOHa 3a perynvpaHe Ha TemMnepartypara
- 32 la ce HacTpou onpeaeneHa yHKUmMs Tpsbsa aa
3aBbpTMTE BYTOHA B XeNaHoTO MOnoXKeHue.

dur.6k

®ypHara Moxe fa 6bae U3knioYeHa ¢ HacTporisaHe-
TO Ha ABaTta byToHa B nosvuusaTa,, *” / ,0

BHumaHue!

ToraBa koraTo nsbupare KOsTo U Aa e yHk-
UMs 3a HarpsiBaHe (BKMoYBaHe Ha Harpesa-
Ten, W.T.H.) ypHaTa LLie ce BKITK4Y crieq KaTo
6bae nsbpaHa Temnepartypara ¢ nomoLla Ha
OyTOHa 3a perynupaHe Ha Temnepartypara.

5 Pa3mpassiBaHe
4| BxnoueH camo BeHTUNaTop, 6es nsnonaea-
67| He Ha HUTO euH OT HarpeBaTenuTe.

BkrntoueH ropeH HarpeBarten

Ta3u nosuuust Ha ByToHa NO3BoONsABa Ha
peanuanpaHeTo Ha HarpsiBaHe Ha dypHaTta
camMo OT ropHus Harpesaten. M3nonsea
ce npuv NpuUNMYaHeTo Ha SICTMETO OTrope,
OOMbBIHUTENHO NpunuyaHe

BkritoyeH goneH HarpeBaTten

Ta3u nosuums Ha BGyToHa no3BonsiBa Ha
peanusnpaHeTo Ha HarpsiBaHe Ha pypHaTa
Ccamo OT JornHus HarpeBatern. Manori3ea ce
npv NpUnuYaHe Ha cnagkviwy otaony (Ha-
npvMep Cnagkuwn ¢ NiTbHKa oT NnoJoBe,
,MOKpW” cnagkuLu n apyru)

BknioyeHM ropeH u foneH Harpesaren
Korato 6yToHa e B Ta3un no3uums dypHata
ce HarpsiBa Mo KOHBEHLMOHaNeH HauuH.
To3n HauyvH e NoaxoAsiy 3a neyeHe Ha
cnagkuwmu, meca, pubu, xns6, nuua
(3aA4bmKUTENHO € NpeaBapuUTeNiHOTO Ha-
rpsiaHe Ha dypHaTa 1 U3MNon3BaHeTo Ha
TbMHW TaBuW) NeYeHe Ha €4HO HUBO.

BknioyeH BeHTMNaToOp U [ONEH U FOpeH

Harpesaren.

KoraTo 6yToHa e B Ta3u nosvuusi, coypHata

Eeanmsmpa dyHKUMATA cnagkuL/xnao.
OHBEHUMOHarnHa gypHa ¢ BeHTUnaTop

(npenopbYBa ce No BpeMe Ha neveHe).

bl

CaMoCTOsITEeNTHO OCBeTNeHne Ha dyp-
HaTa

Korato GyToHa e B Tasu nos3uuus ce
3ananBa OCBET/IEHWETO Ha Kameparta Ha

dypHarTa.

(L3
.
Q

~A

®yHuUKUua 3aTonnsiHe ECO

C n3nonsBaHeTo Ha Tasn yHKUUSA
ce BKJOYBA ONTUMU3UPAH HAUUH Ha
3aTonnsiHe, KOMTO MMa 3a Lien crecTsiBaHe
Ha eHeprvsi Mo BpeMe Ha MpUroTBsiHE Ha
actusTa. MNpu Tasm no3muus Ha GyToHa
OCBETNEHUNETO Ha (hypHaTa € U3KIHYEHO

BkntoyBaHeTo Ha dypHaTa e oTbensisaHo c ABa
CBETNWHU CUrHana, XXbNT 1 YepBeH. XKbnTus curHan
03Ha4aBa, Ye pypHaTa e BKrodeHa. Ako YepBeHaTa
CBET/IMHA yracHE, ToBa 03Ha4aBa, 4e Temneparypara
e JocTurHana no 3agjafeHata HacTpoika. AKo B
peuenTata e NOCOYEHO, Ye npoadykTa Tpsibsa ga ce
Ccrnoxw B 3arpsita dypHa, ToBa Hewo Tpsbsa fa ce
OCBbLLECTBY Npean Aa yracHe MbpBU MbT YepBeHa-
Ta cBeTnuHa. ToraBa koraTo nedverte, YepBeHaTa
CBETNUHA LUe Ce BKIHYM U U3KMHYM BpEMEHO (3a
Aa nogbpxa TemnepaTtypata BbB BbTpPeLUHOCTa
Ha dypHaTa). XKbnTusi cUrHan Moxe ga ce BKI4Yn
TOoraBa korato OyTOHa ce Hamupa B MOOXeHue
“BbTPELUHO OCBeTsABaHe Ha dypHa”.
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N3MNOJN3BAHE

M3non3BaHe Ha ckapaTa*®

lMpoueca Ha neyeHe ce oCblUecTBsSBa C Nomolua
Ha WMHpaYepBeHN MbYK OTNPABEHN KbM CbAaa OT
HaropeLleHuns HarpeBaTen Ha ckapara.

3a /:ﬁ BKMIOYMTE CKapaTa Tpsabsa Aa:

° actpoute ByTOHa 3a (DYHKLMM B MONOXeEHWe
0603Ha4eHo

e 3arpeite dpypHata npubnM3UTENHO 5 MUHYTK

gapaTaTa Ha (pypHaTa fa e 3aTBopeHa).

noXeTe TaBaTa Ha NoaXOAsLLIO HMBO 3a Npu-

roTBsiHe, a ako neveTe BbLPXY cKapaTa Croxere

Ha Mo HUCKO HMBO Apyra TaBa 3a cbbupaHe Ha

ocTaTbUm (noa rpvmail. .

e duKcupaiiTe 3aWMUTHOTO YCTPOMCTBO Ha ByTo-
HWTe 1 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha dypHarta.

[pn neyeHe ¢ nomolla Ha yHKUMATA U KOM-
6VHMpaHaTa ckapa, Temnepatypara Tpsi6Ba Aa
e HacTpoeHa Ha 250°C, HO chyHKUMUsiTa ckapa
Cc BeHTuUnaTop TpsibBa Aa 6bAe HacTpoeHa Ha
MakcumanHa Temnepartypa ot 190°C.

BHumaHue!

[MeyeHeTo cTaBa npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha dpypHaTa.

KoraTto usnonseate HarpeBaTens 3a npenu-
YaHe, eneMeHTVTe Ha rnevkaTa ce Harpsiear.
MpenopbyBa ce Aa He ce fonyckaT Aeua Ao
dypHaTa.

* no nsbop

W3nonsBaHe Ha rpuna*

MpUnNbT AaBa Bb3MOXHOCT 3a BbPTEHE NpU Npu-
rOTBSIHETO Ha MeYeHn SCTUsA BbB oypHaTa. Cryxmu
Hali-Beye 3a neYeHe Ha NTULW, LUMLLIYETA, HAAEHUYKU
1 ap. nogobHu. BknioyBaHETO M M3KITHOYBAHETO Ha
BbPTEHETO Ha rpurna cTaBa 3aefHo C BKIOYBAHETO
1 U3KIIOYBAHETO Ha hyHKUMsTa 3a neveHe. MNpu n3-
MOn3BaHeTo Ha Te3n PyHKLMK MO BpeEME Ha neyeHe
MoraT Aa Bb3HUKHAT BPEMEHHU NMPeKbCBaHUsi BbB
BbPTEHETO Ha rpuna UM cMsiHa Ha nocokaTa Ha
BbpTeHe. ToBa He Bnusie BbpXy (hyHKLMOHANHOCTTa
1 Ka4eCTBOTO Ha MneyeHe.

BHumaHume!
[punbT HAMa OTAEeneH perynatop 3a
H‘IpaBJ‘IeHVIe.

eyeHeTo TpsibBa Aa ce U3BbpLUBaA NpK
reko OTBOpEHa BpaTuyka Ha pypHaTa ¢
NnocTaBeH NpeanasuTen Ha perynaropure.

MpuroTBsiHe Ha SICTUA Ha rpuUn:
(BVX pUCYHKUTE):

® CliOXeTe XpaHUTeNnHUTe NpoayKTU Ha WnLla Ha
rpuna n 4 3akpenete ¢ noMmouiTa Ha sunuuuTe,

e CroXeTe pamkaTa Ha rpuna BbB ypHaTta Ha
paboTHO HMBO 3 BpoeHo oT Aony,

e Kpas Ha LWMLIA Ha rpusia MbXHeTe B 3aABIKBa-
A Barn, 0GbpHETE BHUMaHWe yrest Ha MeTars-
HaTa yacT Ha ApbXKaTa Ha rpuila fa ce onvpa
BbpXy pamkarta

e pasBbpTeTe ApbXKKaTta

NbXHeTe TaBaTa Ha Hal-HUCKOTO HUBO Ha dyp-
HaTa 1 3aTBOpeTe BpaTuyKara

dur.6y
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NMPUrOTBAHE BbB ®YPHATA — NPAKTUYHU CHBETU

MeueHe

[MpenopbyBame M3non3BaHeToO Ha TaBWUTe JO-
CTaBeHW 3ae[HO C rneykara.
MoxeTe fa nanonssare 1 Apyry CbA0BE, KOUTO
TpsibBa Aa ce NocTaBAT BbPXY padhTa 3a CyLuUeHe;
3a peanoYnTaHe e Ja u3nonssarte YepHu Tasu,
TbI KaTo ca Mo - 4o6BbP NPOBOAHMK HA TOMMMHA
N CKbCSIBaT BPEMETO 3a MPUTOTBSIHE..
TaBuTe C nMbCkaBa MOBPBHXHOCT HE Ce Mpeno-
pbyBaT TOraBa KOraTto U3rnons3BaTe KOHBEHLW-
OHanHusa MeToZd 3a HarpsiBaHe (OONeH U ropeH
HarpeBarten). [lonHaTa YacT Ha cnagkvwa Lie
N3ropu.
ToraBa koraTto nonseate yHKUMUATa Ha BEHTU-
natop yntpa, He e HeobxoaMMO Aa HarpsiBate
npeggapuTerno gypHara, 3a Apyr TUn HarpsiBaHe
TpsibBa Aa ce 3arpee npeaBapuTenHo ypHata
npeau Aa ce nocTaBu CnagkuLua.

peav Aa usBaauTe cnagkuLia ot dpypHara, npo-
BEpETE Aanu e oreyeH ¢ NoMoLLia Ha Kreyka (ako
crnafkulla e roToB, kreykaTa TpsioBa Aa e uncrta
U cyxa crief KaTto s U3BaguTe OT criafkuiia).
Cnep kato cnpeTe dypHaTa, Tpsbsa ga octaBu-
Te crnagkuiia BbTpe 3a 5 MUHYTK.
TemnepaTtyparta M3non3saHa npv BeHTUNaTop
ynTtpa e npubnusutenHo 20 — 30 rpagyca no-
ronsiMa OTKOIKOTO MpV HOPMarHO MPUroTBsIHE
(ToraBa koraTo M3non3BaTe AOMHUS U FOPHUS
HarpeBsaren).

®DyHKumA 3arpsasaHe ECO

MapameTpuTe Ha neveHe ca nokasaHu B Tabnuua
Te ca NpubnuanTenHu 1 mMorat Aa ce nonpassaT
KaTo ce ocnaHsaTe Ha COOCTBEHMSA ONUT 1 Xena-
HWS.

Ako nHdopmMauusita oT peuenTaTa € pasnuyHa
OT CTOVHOCTUTE NOCOYEHN B UHCTPYKLMUTE 38
ynotpeba, cnassanTe Tea3n OT MHCTPYKLMUTE 3a
ynotpeba.

3anunyaHe Ha mecoTo

MoxeTe fa npurotTBuTe Napyeta Meco no-rosne-
MU OT 1 KI. BbB (pypHaTa, HO Te3n KouTo ca no-
Marsiku Morat fa ce NpuUroTBAT BbpXy nevkara.

M3nonsgaiTe TepMOyCTONYMBY CbAOBE TOraBa
KoraTo NpuroTBsiTe Meco BbB (pypHa, C APbXKKM
KOWTO ca CbLLO YCTONYMBM HA BUCOKU Temnepa-

TYypU
I&I)raro NPUroTBATE MECO Ha HNBOTO 3a M3CyLLa-
BaHe UNW Ha ckapara, npenopbysame Bu na
nocTaBvTe Ha HaW-HUCKOTO HMBO edHa TaBa C
aopa.

Mo Bpeme Ha NpuroTesiHe Ha MecoTo, To TpsibBa
fa ce obpblua 1 Aa ce cune cobCTBEHUs My
COC BbpXY HEro unu Ja ce cune ropetia soaa
CbC COM — He cunBanTe CTyAeHa BOAa BbpXy
MecoToO.

® c usnonssaHe Ha (yHKUmMATa 3arpssaHe ECO ce BkrouBa ONTUMU3NMPAHUAT HAYMH 38
3arpsiBaHe, KOMTO MMa 3a Len CrnecTsiBaHe Ha eHeprus No BpeMe Ha NPUroTBsiHe Ha

ACTUATA,

BPEMETO 3a NeYeHe He MOXe 4a Ce CbKpaTu Ypes HacTpolika Ha No-BUCOKa TemMnepaTypa,
HE ce NpenopbYBa ChLUO Taka U MbpBOHAYaIHO 3aToMMsiHe Ha dhypHaTa npeaun neveHe,
He 61Ba ja CMeHsiTe HaCTPOMKMTE Ha TeMnepaTypara no Bpeme Ha npoLeca Ha neyeHe,
KaKTO 1 ja OTBapsATe BpaTtaTta Mo BpeMe Ha neyeHe.

MpenopbyYBaHu napamMmeTpu Npu usnonssaHe Ha pyHkuua ECO

Bupa Ha neve- ®DyHKUMNA Ha Temnepatypa HuBo Bpeme [MuHyTH]
HOTO c¢ypHaTa
_ oC . D
acTue |—| € '9 \/
= 180 - 200 2-3 50 - 70
_ ECO
AR\ 180 - 200 2 50 - 70
[——] ECO
71 190 - 210 2-3 45 - 60
J 200 - 220 2 90 - 120
7\ _ -
S ) 200 - 220 2 90 - 160
@ 180 - 200 2 80- 100
ECO
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NMPUrOTBAHE BbB ®YPHATA — NPAKTUYHU CHBETU

®yHKUuA 3arpssade ECO

®  cu3nonaBaHe Ha dyHKumsTa 3arpsisaHe ECO ce BkMio4Ba ONTUMU3NPAHWST HAYWH 3a 3ar-
psiBaHe, KOWTO MMa 3a LieNn CrecTsBaHe Ha eHepris Mo BpeMe Ha NpUroTesiHe Ha SCTUSTa,

®  BpeMeTO 3a NneyeHe He MOXeE [la Ce CbKpaTy Ype3 HacTpolika Ha NMo-Br1COKa Temnepartypa,
He ce npenopbYBa CbLLO Taka W MbpBOHAYaHO 3aToMMsiHE Ha pypHaTa Npeau neveHe,

® He OuBa [ja CMeHsITe HACTPOWKUTE Ha TemnepaTyparta no BpeMe Ha npoleca Ha neveHe,

KaKTO U Aa OTBapATe BpataTta Nno BpemMme Ha ne4yeHe.

MpenopbyYyBaHU NapamMeTpu Npu usnonsBaHe Ha yHkuusa ECO

Bua Ha neve- DyHKUMNA Ha Temnepatypa HuBo Bpeme [MuHyTH]
HOTO dypHaTa
— °C 4 N
acTue |—| e '9 \/
= 180 - 200 2-3 50 - 70
m 180 - 200 2 50-70
= ECO
< 190 - 210 2-3 45 - 60
v 200 - 220 2 90 - 120
ECO
78RN A . R
200 - 220 2 90 - 160
&) 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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NMPUTOTBAHE BbB ®YPHATA - NPAKTUYHU CBBETHU

®dypHa c NpUHyAUTEeNHa LUUPKYrauusa Ha Bb3Adyxa (AoreH HarpeBaTen + ropeH HarpesaTten +

BeHTUNaTop)
Bup Ha neyeHo- DYHKUMA Ha Temnepatypa Huso Bpeme [MuHyTH]
TO AACTUe HaTa
M 'C € 3 ®
E OJ 160 - 200 2-3 30-50
= ES 150 3 25-35
m O 160 - 170 1 3 25-402
m BN 155-170" 3 25-402
A@ O 220-240 " 2 15 - 25
VI O 210-220 2 45 - 60
VD T 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14-18
v = 225 - 250 2 120 - 150
15> = 160 - 230 2 90 - 120
@ T 180 - 190 2 70 - 90
@ O 160 - 180 2 45- 60
£ O 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40-50

MocoyeHuUTe CTOMHOCTY Ha BPEMETO Ca MPUNOXUMU, aKo HE € MOCOYEHO APYro 3a HeaaTonrneHarta kamepa.
3a 3artonneHa gypHa nocodeHuTe BpemeHa TpsibBa Aa ce CbKpaTsT ¢ 0kono 5-10 MuHyTH.

) Batonnete npasHata ypHa
2TlocoyeHnTe BpeMeHa ce OTHaCSIT 3a NeYeH ACTUS B Marnku hopmu

3abenexka: MNocoveHute B Tabnuuata napameTpy ca OPUEHTUPOBBYHM 1 MoraT Aa 6baaTt Kopurnpaxm
B 3aBMCMMOCT OT COBCTBEHMSI ONWT U KyNUHApHUTE NpeanoYnTaHns Ha notpebutensi.
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NMPUTOTBAHE BbB ®YPHATA - NMPAKTUYHU CBHBETH

®dypHa C NpUMHYAUTENHA LMPKynauusa Ha Bb3ayxa (AoneH HarpeBaTen + ropeH HarpeBaTten +
BeHTUNaTop)

Bup Ha neyeHo- DYHKUMA Ha Temnepatypa Huso Bpeme [MuHyTH]
TO AicTUe q))ﬂaTa . u Ve L\
—l C € ) Y
E OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
m O 160 - 170 1 3 25-402
m BN 155-170" 3 25-402
A@ O 220-240 1 2 15-25
VI O 210-220 2 45 - 60
v OJ 225 - 250 2 120 - 150
L) O 160 - 230 2 90 - 120
@ OJ 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

MocoyeHUTe CTOMHOCTY Ha BPEMETO Ca NPUIOXUMU, aKo HE € MOCOYEHO APYro 3a HeaaTonrneHarta kamepa.
3a 3aTonneHa ypHa nocoyeHnTe BpeMeHa TpsibBa Aa ce CbkpaTaT ¢ okono 5-10 MUHYTU.

) Batonnete npasHata ypHa

2TMocoyeHnTe BpeMeHa ce OTHaCST 3a NeYeHU ACTUs B Manku hopmu

3abenexka: MNocoyeHuTe B Tabnuuarta napameTpun ca OpUEeEHTUPOBBYHU U MOraT ga 6baar KopurnpaHum
B 3aBMCUMOCT OT COBCTBEHUS ONUT U KyNMHapHUTE npegnovnTaHna Ha I'IOTpeﬁl/ITeJ'Iﬂ.
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ACTUA 3A TECT. B croTBeTcTBME CbC cTaHaapT EN 60350-1.

[MNeyeHe Ha cragkuLwn

Bupg sictue Akcecoapm HuBo ®DyHKUUA 3a Temnepa- Bpewme 3a
3arpsisaHe 'Igg)a neyene ?
(MUH.)
Tasa 3a ne- 3 O 160-170" | 25-402
4YMBO
Taga aa nie- 3 155-170" | 25-402
4MBO
TaBa 3a ne-
Mankv Tectenn 4MBO 3 @] 185-170 7 25-402
neuynea
2+4
TaBa 3a ne- 2 - TaBa 3a
4YMBO neyrBo Unu 3a ) " _En2)
TaBa 3a ne- neyexHe 155-170 25-50
yeHe 4 - TaBa 3a
neyvBo
Taea aa ne- 3 O 150-160" | 30-402
4yMBO
Taga 3a ne- 3 = 150-170" | 25-352
4YMBO
TaBa 3a ne-
Kpexko Tecto 4MBO 3 150-170 " 25-35%
(neHTN)
2+4
TaBa 3a ne- 2 -TaBa 3a
4MBO neynBo unu 3a @] 160 - 175 1 25-352
TaBa 3a ne- neveHe
yeHe 4 - TaBa 3a
nevnBo
Ckapa +
BuwkoTeHo Tec- | POPMa 3a ne-
UMBO C YepHO 3 O 170-180" | 30-452
TO 6e3 Ma3HuHa
nokpuTne
26 cm
2
Ckapa + Be hopmu BbPXY
Crankaw ¢ chopmu 3a ne- ckaparTa,
A YMBO C YEPHO | MOCTaBeHu No C] 180-200" 50-702
AOBIKN
nokpuTue avaroHan: asic-
@20 cm HO 0T3af, NABO
otnpen

) 3aTonnete npasHaTta gypHa, He u3nonaeaiTe PyHKUMS 3a Gbp30 3aTonnsHe.

2 CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO ca NPUMoX1MU, ako He e NOCOYEHO ApYro 3a HesaTonneHata kamepa. 3a
3aTonneHa ypHa NocoveHNTe BpeMeHa TpsibBa Aa ce CbKpaTAT € 0kono 5-10 MuHyTu.
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ACTUA 3A TECT. B croTBeTcTBME CbC cTaHaapT EN 60350-1.

lpunosaHe
Bup sictue Akcecoapu HuBo ®DyHKUMA 3a Temnepa- Bpeme
3arpsiBaHe Typa (MuH.)
(°C)
Ckapa 4 5 250" 1,5-2,5
TocToBe OT xap .
65n xns6 G
Ckapa 4 2502 2-3
Ckapa + TaBa
FoBexau 3a neveHe 4 - ckapa __ 1 ctpana 10
6 r:mw (3a cbbupaHe 3 -TaBa 3a 250" -15
yprep Ha KanewaTa neyeHe 2 ctpaHa 8 - 13
TEYHOCT)

) BaTonnete npasHaTa ypHa KaTo s BKMOUYMTE 3@ 5 MUHYTU, HO He M3non3BaiiTe yHKUMATa 3a 6bp3o

3artonnaHe.

2 3aTonneTe npasHaTta (ypHa KaTo s BKIHOUNUTE 3a 8 MUHYTKW, HO HE 13non3gaiiTe (yHKUMsATa 3a GbpP30
3atonnsiHe.

Meyene
Bup sactue Akcecoapu Hueo DyHKUMA 32 Temnepa- Bpeme
3arpsiaHe Typa (MUH.)
(°C)
Ckapa + TaBa
3a nevyeHe 2 - ckapa _
(3a cbbupaHe 1-TaBasa 180 - 190 70-90
Ha KaneliaTta neveHe
TEYHOCT)
Lsano nune
Ckapa + TaBa
3a neyeHe 2 - ckapa
(3a cbbupaHe 1-TaBa 3a 180 - 190 80 - 100
Ha kaneLiarta neyeHe
TEYHOCT)

[Moco4veHunTe CTOMHOCTU Ha BPEMETO Ca MPUITOXMMM, ako He € MOCOYEHO APYro 3a HeaaTonsieHata kamepa.
3a 3aronneHa gypHa nocoyeHuTe BpemeHa TpsibBa Aa ce CbKpaTsT ¢ 0kono 5-10 MuHyTH.
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NMOYNCTBAHE U NOAAPBXKA

[MocpeacTBoM NoAXOAALLOTO NOYNCTBAHE U NOALbP-
XaHe Ha (pypHaTa 3HauMTENHo Lie AonpuHeceTe
3a n3bsirBaHe Ha rpeLukMTe B HEroBoTO (OyHKLMO-
HUpaHe.

Mpeau pa noumcrtBate cypHaTa, T8
TpsibBa Aa 6'bple u3Kn4veHa, a 6yTo-
HuTe B, ®” / ,0”. nosuuyuata . He no-
yucTBauTe pypHarTa, ako He e u3usno
oxnageHa.

® ®dypHata TpsibBa ga ce YMCTW creq BCsIKO U3-
nonssaHe. Korato unctute pypHara, Tpsibea aa
umarte CBeTNMHa 3a no-gobpa BUAVMOCT.

® BuTpelwHocTTa Ha dypHaTa TpsbBa Aa ce YicTu
camo c Tonna Boga v Marko KOfM4ecTBO TeYeH
noyncTeally npenapar.

® [lounctBaHe ¢ napa «Steam Clean»

- Hanuear ce 250 mn. Boga (1 yawa) B eavH cbg
1 TO NocTaBsATe BbB (bypHaTa Ha MbPBOTO AOSTHO
HUBO.

- 3arBopete BpaTtata Ha dypHarta.

- Hacpoiisate Temnepatypara Ha 50°C, a Gy TOHbT

3a OyHKLUY B NO3NLMATA 3a JONHUSA 3arpsiBaly,
eneMeHT [_J.

- 3arpsaBanite pypHaTa B npoabsmkeHne Ha 30
MUHYTH.

- OtBOpeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa, n3Tpusante
BbTPELUHOCTTa C NomoLLTa Ha kapna unu r.6a
1 M3nnakHeTe C Tonna Bofa v Te4eH NouncTeaLy
npenapar.
BHumaHwme!
Bnarata nnu octatbyHata Boga nod dpypHara
moraT Aa npousxoxgaT OT MOYMCTBAHETO C
napa.

® Crieq No4MCTBaHETO Ha BbTPELLHOCTTA Ha dyp-
HaTa, U3TpunTe 3a Aa U3CbXHe.

BHumaHue!

He nanonaseaite nouncTealm npenapary,
CbAbpxalln abpasBHM BelLecTsa 3a Mo-
YMCTBAHETO U NOAAbPKAHETO Ha NPEeHOTO
CTBKIEHO NaHo.

CMsiHa Ha namnarta Ha dypHarta

3a pa ce npeanasvuTe OT TOKOB yaap, ocury-
peTe ce, Ye ypena e cnpsiH npeau ga cMeHuTe
namnara.

e HacTponTte BCUYKM BYTOHM 3a KOHTpOn B
nonoxeHune“e”/“0” 1 n3Bapete Liencena ot
KOHTaKTa 3a 3axpaHsaHe.

e OTBbpTETE M M3MMWIATE FOPHATa YacT Ha namnara,
crep ToBa s U3TPUIATE.

e OTBbpTETE NAamnarta v noctaseTe Apyra — nam-
na, KosiTo M3abpxka Ha No-BMcoka Temneparypa
(300°C) CbC crieaHUTe NapameTpu:

- Bontax 230 V
- MowHoct 25 W
- Pesba E14.

Jlamna 3a dypHa - dur. 9

e 3aBbpTeTe namnarta u ce ocurypete, ye e
nKkcupaHa gobpe.
e 3aBbpTETE Ha MSCTO Kanaka.

* no n3bop

OTcTpaHsiBaHe Ha CTPaHWYHUTE ONMOPHU eNleMeH-
T 3a TaBUTE*

PypHuTe, Mmapkmpanu ¢ byksa D* ca npeaBuaenmn

C NeKo OTCTPaHUMM OMOPHU ENEMEHTU (CTPAHWUYHN
padToBe®). 3a TAXHOTO OTCpaHsiBaHe, ApbhHeTe
YErHOTO YCTPONCTBO, Cried TOBa HaKIIOHETE OMopHMA
€rIEMEHT U ro OTCTPaHeTe OT 3a[HOTO YCTPOMCTBO.

ur. 10

[yxoBku, o6o3HayeHHble BykBamu Dp*, obo-
pynoBaHbl B HepxaBelolme Teneckonuyeckme
(pa3gBuxHbIE) HanpaBnsAwLwWmne, NPUKPENNEHHbIE
K MPOBOMOYHbIM NpoBoAHMKaM. Hanpasnsiowne
cnegyeT BbIHAMATb U MbITb BMECTE C NPOBONOYHBIMM
nposodHvkamu. MNepes pasmelleHmem Ha HuX npo-
TUBEHeN, crepyeT VX BblABUHYTb (ecnu AyxoBka
HarpeTa, NPOBOAHMKN Ha[O BblABWMHYTb, 3auenus
3aHUM KpaeM nNpoTuBeHs 3a bydepa, koTopble Ha-
XOAATCA B NepefHel YacTn NPOBOAHUKOB) 1 3aTeM
BBECTW BMECTe B MPOTUBEHEM.

ur. 10a

® [leuknTe, o3HayeHn ¢ bykea K* B HanmeHoBa-
HMeTO, ca 060pyABaHU C BIIOXKM CbC crneLmnanHo
camorno4ncTBallo ce eMainoBo nokputue. bna-
rogapeHue Ha ToBa NOKpUTHE 3aMbpCsABaHMATa
OT Ma3HWHM WM OocTaTbLMTE OT XpaHu morat
Aa 6bgaT camMooTCTpaHeHu Npu ycrnosue, 4e
He ca U3cyLLleHu unu 3aropenu (octatbuute oT
XpaHu_1_MasHuHW TpsibBa Aa ce oTcTpaHasaTt
no Hal-6bp3nst HauWH, JOKATO He ca Ce U3Cy-
LMW UK 3aropenu, kato Nno TO3W HauuH Lie
ce npegoTBpaTu AbITOTO CaMOMOYUCTBaHE Ha
dypHaTa). C uen camornoyvcTBaHe Ha dypHaTa
TpsibBa da s BkNuuTe 3a 1 yac npv 3agageHa
Temnepatypa 250°C. Ako ocTaTbLUTE OT XpaHu
ca rno-Marsiku, MoXeTe Ha HamanuTe BPEMETO 3a
CaMOmno4YnCTBaHe.

BaxHo!

Tbl KaTO MPOLECHT HA CaMOMNoYUCTBaHe
€ CBbp3aH C KOHCYMMPaHETO Ha eHeprus,
npeaun BCsSKO noyucTBaHe Tpsbea aa
npoBepuTe CTEMEHTa Ha 3aMbpcsiBaHE.
Crnep KOHCTaTMpaHe Ha HamansiBaHe Ha
CaMOMNOYMCTBALLNTE Ka4ecTBa Ha BIOXKUTE,
MOXeTe Aa MM CMeHUTE C HOBU. Bnoxkute
ca JOCTbMHU B CEPBU3HWUTE MYHKTOBE WK
B MarasuHute. AKo nsbepete TpagMLI,MOH-
HUTEe MeTOoaM 3a MouncTBaHe, He buBa Aa
3abpaBsTe, Ye CaMOMOYMCTBALLOTO eMau-
TI0BO MOKPUTUE € NOAATIIMBO Ha TPUEHE U
3a noyncTBaHeTo He GuBa Aa u3nonseare
passkaaly noymMcTealm npenapatm unm
TBbPAM KbprK.

dur. 10b
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NMOYNCTBAHE U NOAAPBXKA

W3BapeTe BpaTaTta

3a ga mate no neceH A4OoCTbN NpU NOYUCTBAHE Ha
BbTpeLIHaTa YyacT Ha pypHaTa, MoXeTe a ceanute
BpaTaTta. Taka, Yye TpsabBa Ja HaKMOHWTE yCTPOR-
CTBOTO 3a NoAbp)XaHe Ha BpaTaTa, MOBAUTHETE U
apbnHeTe kbM Bac (dur. 11). 3a ga cnoxute Bpatata
Ha MSICTO, HanpaBeTe CbLIOTO HELO, HO 0bpaTHO.
Ocurypere ce, Ye naHTuTe ca MKCUpPaH1 NPaBrItHo.
Cnep dukcmpaHe Ha BpaTara, 3alUTHOTO yCTpOon-
CTBO TpasibBa Aa ce cBanu OTHOBO MHOMO BHMMa-
TenHo. AKo He e HarfaceHo, MoXe fa ce NoBpeaaT
naHTUTe Npu oTBapsiHe Ha BpaTaTa.

dur. 11 - HaknoHsBaHe Ha 3aLMTHOTO YCTPOMCTBO
Ha naHTuTe

U3BaxpaHe Ha BLTPELIHOTO CTbKno*

1. C nomouwiTa Ha KpbCTaTa OTBEpTKa pa3BbpTre-
Te bonToBeTe, HAMMPALLW Ce Ha CTPaHUYHUTE
npukpensalum enemeHTu (cdur. 11A).

2. WsbytanTe npukpensawute enemeHT ¢ noMo-
LTa Ha Mnocka oTBepTka u Mssa%Te ropHata
naincHa Ha Bpartara. (dwur. 11B, 11C).
M3BageTe BbTPELUHOTO CTBHKIIO OT MpUKpernBsa-
HEeTO (B AonHarta YacT Ha Bparara). (dwur. 11).

4. V3smuiiTe CTBKNOTO C TOMMa BoAa M Marnko no-
yucTBall, npenapat. 3a Aa MOHTUpaTe OTHOBO
CTBKNOTO MocTbheTe No obpatHus ped. Mag-
KaTa 4acT Ha CTBKIOTO TpsibBa Aa ce Hamupa
oTrope.

dur.11C - MsBaxgaHe Ha BbTPELUHOTO CTBLKIIO. 2
CTBKIO.

M3BapgeTe Bpatarta

3a fa umare Mo neceH AOCTHLM MPW NoOYMCTBaHE

Ha BbTpellHaTa 4YacT Ha dypHaTa, MoxeTe Aa
cBanuTe Bparara. Taka, Ye TpsAbBa a HaKMoHuTe
YCTPOWCTBOTO 3a MOAbPXXaHe Ha BpaTaTa, NoBAUrHe-
Te v gpbnHete kbM Bac (Pur. 12A). 3a aa cnoxute
BpaTaTta Ha MsCTO,

HanpaBeTe CbLLOTO Helwlo, Ho obpaTHo. Ocurypete
ce, Ye naHTUTe ca duKcmpaHu npasunHo. Cneq
dvKkcupaHe Ha Bparara, 3alMUTHOTO YCTPOMCTBO
Tpasbsa Aa ce cBanu OTHOBO MHOTO BHMMATENHO.
AKO He e HarmaceHo, MoXe [ia ce NOBPeasT NaHTuTe
npv oTBapsiHe Ha BpaTarta.

dur 12A - HaknoHsiBaHe Ha 3aLLMTHOTO YCTPOWCTBO
Ha naHTuTe

M3BaxxgaHe Ha BbTPELIHOTO CTbKNO*

1. C nomollTa Ha nfiocka oTBepKa cBasieTe ropHa-

Ta naiicHa Ha BpaTara, AeNnuKaTHO U30yTBalku

51 0T ABete cTpanu (dur. 12B).

N3Bagete ropHata nancHa
f/(lpmr.128, 12C

3BajeTe BbTPELUHOTO CTHKMO OT MpUKpenBsa-

?2501 B [lofHaTa YacT Ha Bpartara)- ¢ur 12D,

Ha Bparata

4. W3muiiTe CTBLKIIOTO C Tonra Boda W Marko ro-

yncTBaLy, npenapar. 3a Aa MOHTMpaTe OTHOBO
CTbKMOTO nocTbheTe No obpatHust pead. Mmaga-
KaTa 4acT Ha CTbKMOTO TpsibBa fa ce Hamupa
oTrope.
BHuumanune! He HaTuckaiite egHOBpeMEHHO
ropHaTta naiicHa OT [BeTe CTpaHW Ha BpaTtaTa.
3a ga MoHTMpaTe MpaBuITHO ropHaTa nawcHa
Ha BpaTaTa, MbpBO TpsibBa Aa MocTaBu feBus
Kpall Ha naicHata Ha BpaTtata, M B [ecHus
Kpaii HaTucHeTe, AOKaTO He YyeTe «LipakBa-
He». Criepg ToBa HaTUCHeTe falicHaTa oT nsiBa-
Ta CTpaHa [oKaTo He YyeTe «LipaKkBaHe».

ur. 12D - N3BaxxgaHe Ha BbTPELLHOTO CTBKITO.
CTBKIIO.

ur. 12D1 - Vi3BaxkaaHe Ha BbTPELLUHOTO CTHKIO.
CTbKIO.

KAKBO TPAAEBA 1A HAMNPABUTE MPU CMNELLUEH CNYYAH

Mpwu cneweH cnyyan, Tpsibea fa:

® CnipeTe BCUUKM (DYHKLMOHAIHN 30HW Ha neykaTa

® I3BageTe 3axpaHBawus kaben OT KOHTaKTa

® OO6bpHeTe ce KbM YMbHOMOLLEH CEPBU3EH TEXHUK
°

MankuTe rpeLlKu Morat fja ce OCTPaHAT, KaTo nperneaare MHCTPYKUUUTE NOCOYEeHW B AoNHaTa Tabnuua.

Mpeawn pa ce OG'preTe KbM CEPBU3EH LUEHTHLP, NpoBepeTe CriegHUTe TO4YKU OT Tabnuuara.

* no nsbop
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KAKBO TPAAEBA A HANPABUTE MPU CMNELLUEH CNYYAHX

NMPOBJIEM

NPUYUHA

NEWCTBUE

1. Ypena He pabotu.

He ce 3axpaHBa

MpoBepeTe 3awWMUTHOTO Tabno,
aKo uma msropsin OyLoH, cme-
HeTe ro.

208(1)3}%)%/ O%V,I,Snﬂeﬂ e 306paseHo

Ypena e usknoyeH ot
U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe
UMK € NPEKbCHATO BPEMEHO
eneKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

Bwx kakbB TMN € en. 3axpaHBa-
HeTOo (BMX M3non3saHe
Ha nporpamaTop)

3. OcBeTneHneTo BLB hypHaTa
He paboTtu

Jlamnara e n3ropdana unu He e
3arerHarta ,q06pe.

3aTterHeTe namnara unm s cme-
Hete (Bux “NMouncteare
1 nopapwbxka”)

* no nsbop

Bontax
MouwHocTt
Pa3smepuHa nedkata (IXLxA)

OCHOBHM MHDOPMALWH:

TEXHUYECKWU OAHHMU

230V ~ 50Hz
MakcumanHo 3,5 kW
59,5/59,5/57,5 cm

npOﬂéKT'bT M3NbIIHABA M3nckBaHusATa Ha ctangaptv EN 60335-1, EN 60335-2-6 peictBaium B EBponen-

Ckua Cblos.

,D,aHHVITe Bbﬁx% ETUKETUTE Ha eNeKTpuy4eckuTe prpHVI Ca noco4yeHun B CbOTBETCTBME C USNCKBAHUATA Ha

cTaHpapt E
AencTBaLn QYHKLUN:

NAHETO C BEHTUNAaTop (aKo TakmBa d)yHKLI,I/WI ca ,ClOCT'bI'IHM).

0350-1 /IEC 60350-1. Tean CTOMHOCTM ce onpeaensT npu CTaH4apTHO HaToBapBaHe C
OfIeH W rOpeH HarpeBaTen (KOHBEHLMOHAMNEH PexuM) 1 nognomaraHe Ha 3aton-

KnacbT Ha eHepruinHa eeKTUBHOCT e onpeferneH B 3aBUCUMOCT OT JOCTbMHUTE (byHKLIMVI B NpoaykTa

CbI1aCHO cneaHna npuopuTeT:

MpuHyanTenHa umpkynauusa Ha Bbaayxa ECO (HarpesaTen Ha roTBeHe ¢ BeHTUnaTop +
BEHTMNATop) ECO
MpuHyauTenHa umpkynaumsa Ha Bb3gyxa ECO (goneH Harpesaten + ropeH Harpesaten
+ rpun + BeHTMnaTop) ECO
MpuHyauTenHa umpkynaumsa Ha Bb3gyxa ECO (goneH Harpesaten + ropeH Harpesaten
+ BEHTUNATop) ECO
KoHBeHuunoHaneH pexum ECO (goneH HarpeBaten + ropeH Harpesaren) =

Mo BpemMe Ha onpefensiHe Ha pa3xoda Ha enekTpuyecka eHeprusi TpsibBa Aa ce 4EMOHTUPAT Ternecko-
NUYHUTE BOAAYM (aKO ca BKIOYEHW KbM ypeaa).
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SRB

POSTOVANI KORISNICE

Sporet je posebno jednostavan za upotrebu i izuzetno efikasan. Nakon §to progitate uputstvo za upotrebu,

rukovanje Sporetom ¢e biti lako.

Pre nego S§to je upakovan napustio proizvodnju, Sporet je temeljno testiran na bezbednost i

funkcionalnost.

Pre nego $to pocnete da ga upotrebljavate, s paznjom
Pazljivo sledeci ove instru c?e, mocicete da izbegnete

Vazno je da uputstvo za upo
vreme.

B_roéitaf'(te uputstvo za upotrebu.
ilo ka

ve probleme pri koriéc’:enjlu uredaja.

rebu ¢uvate na sigurnom mestu, tako da ga mozete konsultovati bilo u koje

Neophodno je da paZzljivo sledite instrukcije iz uputstva u cilju spreCavanja mogucih nezgoda.

COOEPXAHUE

POSTOVANL KORISNICE
KAKO DA USTEDITE ENERGIJU
BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE

OPIS UREDAJA
INSTALACIJA

RAD “
PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI
CISCENJE | ODRZAVANJE

TEHNICKI PODACI

KAKO DA USTEDITE ENERGIJU

Svako_ ko pravilno upotrebljava
energiju ne Stedi samo novac,
ve¢ | savesno ucCestvuje u
oCuvanju Zivotne sredine. Stoga
Cuvajte el.energjju! Na ovaj nacin
to mozete uciniti: .
eNe otklapajte Serpu previSe
Cesto (ako nadgledate jelo
nikada nece pokipeti!).

Ne otvarajte bespotrebno i Cesto

——
—

=
vrata rerne. . L
elskljucujte rernu u pravom trenutku i iskoristite
&reostalu toplotu. . o )
ada kuvanje traje duze vreme, iskljucite grejne
zone 5-10 minuta pre kraja procesa i time Cete
ustedeti i do 20% el.energije. . .
eRernu upotrebljavajte samo za pripremanje
vecih kolicina hrane.” _
Meso do 1 kg se moZe mnogo ekonomicnije
pripremati u tiganju na ploci Sporeta.
elskoristite preostalu toplotu iz rerne.
Ako trajanje pripremanja hrane trage duze od

40 minuta, iskljucite rernu 10 minufa pre kraja
vremena. o . .
eVazno! Kada koristite tajmer, podesite

odPovarajuc’:e kra¢e vreme kuvanja, u skladu sa tim
koliko se jelo priprema.

eUverite se da su vrata rerne dobro zatvorena.
Toptlota moze izlaziti preko naslaga na zaptivci
vrata.

Sve naslage odmah o istite. .
eoNe postavljajte Sporet u neposrednoj blizini
frizidera/ zamrzivaca.

UtroSak energije bespotrebno raste.

Ured@{je,tokom transporta zasticen
od oStecenja ambalazom. Nakon
otpakivanja, molimo da zastitnu
ambalazu odlozZite na nacin da
ne predstavlja Stetu za Zivotnu
sredinu. =~ = o

Svi materijali koji su upotrebljeni za
ambalazu su bezopasni za zivotnu

sredinu i mogu se reciklirati 100%,

a obelezeni su odgovarajuc¢im simbolom.

Napomena! Materijali za .pakovary'e (polietilenske
vrece, delovi od™ polistirena itd.) se prilikom
otpakivanja moraju drzati van domasaja dece.
Uredaj je sacinjen od materijala koji se
I oou recikliratlji in'_\alju obelezje koje se
na fo odnosi. Recikliranjem materijala

ili drugih delova dotrajalog uredaja, dajete znacajan
dopinos zastiti zivotne sredine. L L
InformiSite se u lokalnoj nadleznoj sluzbi o
odgovarajuéim centrima za odlaganje dotrajalih
uredaja.

Kada odlaZete uredaj, ne bacajte ga
u kontejnere sa obi¢nim gradskim
smecem. Umesto toga, odloZite ga
u centar za recikalazu elektricnog
i elektronskog otpada, Na uredaj,
uputstvo za upotrebu ili ambalazu je
stavljen odgovarajuéi simbol.
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BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE

Paznja. Uredaj i njegovi dostupni delovi se greju tokom upo-
trebe. Posebnu paznju obratiti na moguc¢nost dodira grejacih
elemenata. Deca ispod 8 godine zivota trebala bi da se drze
Sto dalje od uredaja, ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredag' mogu da koriste deca od 8 godine Zivota i starija;
osobe sa ftiziCkim, senzorskim i mentalnim ogranicenjima;
osobe bez iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili postu-
paju prema instrukciji za upotrebu uredaja koju im objasnjava
osoba odgovorna za njihovu bezbednost. Paziti da se deca
ne igraju sa opremom. Deca bez nadzora ne bi trebala da Ciste
i opsluzuju uredaj.

Uredaj postaje veoma topao prilikom rada. Povedite raCuna
da ne pipate zagrejane delove unutar rerne.

Kada upotrebljavate uredaja , dostupni delovi rerne mogu
postati veoma topli.Preporucujemo da decu drzZite van
domasaja rerne.

Paznja. Ne koristiti hrapava sredstva za Cis¢enje ili ostre me-
talne predmete za Cis¢enje stakla vrata, jer mogu da izgrebu
povrsine, Sto moze da prouzrokuje pucanje stakla.

Paznja. Da biste izbegli moguénost strujnog udara, pre
nego sto poCnete da menjate sijalicu proverite da li je uredaj
iskljucen.

Za CiScenje uredaja zabranjena je upotreba opreme za
CiS¢enje parom.

® Vodite racuna da delovi ku¢nih aparata, ukljuCujuci i napojni kabl ne dodiruju zagrejanu rernu ili plocu
jer njihov izolacioni materijal obicno nije otporan na visoke temperature. B . o
® Ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada przite. Ulja i masti se mogu zapaliti zbog pregrejavanja ili

kiplienja.

o l\je staylja{'te Serpe teZe od 15 kg na vrata rerne. ) L ) .
e koristite gruba sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne predmete da biste ocistili vrata, jer se mozZe

® Ne Koristite grub dstv cenje ili ost tal dmete da bist tili vrat

izgrebati povrdina i tako doc¢i do lomljenja stakla. ) N )

® Ne upotrebljavajte Sporet ako ima” neki tehnicki kvar. Svaki kvar mora biti otklonjen od strane

kvalifikovanog i ovlas¢enog lica.

® U slucaju bilo kakve nezgode prouzrokovane tehnickim kvarom, iskljucite uredaj sa napajanja strujom

i pﬂjawte“ var servisu kako bi bio otklonjen. . . . .

® Uredaj je projektiran iskljucivo kao uredaj za kuvanje. Svaka druga primena (napr. za grejanje prostorija)

je suprotna njegovoj nameni i mozZe stvarati opasnost.
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OPIS UREDAJA

1
1 signalna lampica za temperaturu

2  elektronski programator*

3 signalna lampica — indikator rada Sporeta

4 dugmeta za odabir funkcija rerne

5  komandno dugme za pode$avanje tempera-

1 signalna lampica za temperaturu

2 signalna lampica — indikator rada Sporeta

3 dugmeta za odabir funkcija rerne

4 komandno dugme za pode8avanje tempera-

*opcionalan

anHaﬂﬂe)KHOCTM KbM ne4kata — KOMMNJIEeKT:

3a [lNognoH Ans Bbineykn®

3b lNogagoH Ans >xapku®

3c Pelwetka gna rpuns (pewertka Ans cyLiku)*
3d Bepten —u Bunku*
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INSTALACIJA

Elektricni spoji

Instaliranje Stednjaka

U kuhinji ne mora biti vlaznost i mora biti dobro
zraena. Tada kada instalirate pe¢, elementi za
kontrolu moraju biti lako dostupni. )
Ovaj inkorporirani pe¢ Y, Sto to znaci da njegov
dio na trag i jedan dio od lateralnih strana mogu
biti postavljene blizu visokoga dela namestaja
ili blizu zida, Pokriva¢ ili upotrebljavani furnir
mora biti apliciran sa termo-izdrZljivom lepkom
100°C). To c¢e preduprediti “deformiranje
Elovrsme ili odvajenje pokrivaca.

auba mora biti‘instalirana s obzirom na uputa
roizvodaca. ) o .

apravite mesto za inkorporiranje peca,
gostUJuél dimenzije ponudene u dijagrami.
Steker kabla za napajanje mora_ biti izveden
iz prikljucnica a pa pe¢ mora biti konektiran
na ,izvoru za napajanje sa elektricnom
energijom. . o
Uvodite pe¢ u mestu napravljen upotrebljavajuci
sve Cetiri vika da ga fiksirate.

Crt. 2A,B,C.
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Pe¢ je bio kreiran da dela na alternativnoj
mono-fazi¢noj struji (230 V 1N ~ z)i je
opremljen sa kablom za spajanje od 3 x 1,5
mm 2 Sa duljinom od 1,5 mmi jé predviden sa
Stekerom za zastitu. » .
PrikljuCnica za napajanje mora biti predvidena
sa osiguracem. Nakon S$to ste instalirali pec,
potrebno je osiguravati jednostavan pristup na
rikljucnici.
Ize konektiranja pec¢a na priklju¢nici proverite
ako:
- Osigurac i elektriéni krug podrzava teret.
- lzvor za napajanje je predviden sa jako
efikasnom sistemom za postavljenje u zemlju
k%'i postuje teku¢e standarde za napajanje.
- Steker je dostupan.

Vazno! ) o
U sluaju Sto je kabel za napajanje
pokvaren, to mora biti zamenjivan samo
u autorizovanom centru za servis ili od
kvalifikovane osobe za izbegavanje
opasnosti.



RAD

Pre prve upotrebe

Uklonite ambalazu, ) )
Lagano (JJol_ako) uklonite nalepnice sa vrata
rerne vodeci racuna da ne pokidate lepljivu
traku. Ako na staklu ostane da se vidi neki trag,
zagrejte unutrasnjost rerne (pogledajte primer
|spgdj, naprskajte zagrejano staklo sredstvom
za Cidcenje stakla i prebridite mekanom krpom.
Ispraznite fioku, oCistite fabricke zastitne delove
iz unutradnjosti rerne, . .
Pribor iz rerne izvadite i operite toplom vodom i
sa malo teC”QP sapuna, . .
Ukljucite ventilaciju u sobi ili otvorite prozor,
Zagrejte rernu (do temperature od 250°C, oko
30 min.), uklonite mrlje ako ih ima i paZljivo
operite. . . " .
ada rukujete Sporetom, paZljivo sledite
bezbednosne instrukcije.

*opcionalan
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Vazno!

Kod rerni koje imaju elektronski programator,
na displeju ¢e poceti da treperi «0.00» &im
izvrSite prikljucivanje na strujno napajanje.
Na programatoru podesite teku¢e vreme.
(Pogledajte Elektronski programator). Uko-
liko niste podesili teku¢e vreme, rerna
nece raditi*.

Vazna napomena!

Elektronski programator Ts je opremljen
senzorima kojima se upravlja dodirom prsta
oznacenih povrsina.

Svako preusmerenje senzora odnosno
svaka komanda koju dobija senzor potvrduje
se akustickim signalom.” PovrSine senzora

moraju da se odrzavaju Ciste.

Vazno! L )
Komoru rerne prati isklju¢ivo pomocu tople
vode sa dodatkom male koliCine tecnosti

za pranje suda.



RAD

Pec¢ sa prisilnim kruzenjem vazduha (doniji greja¢
+ gornji grejac + ventilator)

Rerna se moze zagrevati pomocu donjeg i gornjeg
rejaca, kao i rostilja. Rad rerne kontroliSete pomocu

vqueta za odabir funkcija rerne — da biste podesili
Zeljenu funkciju, treba da okrenete dugme na tu
poziciju.

Pwc.6l

Sto isto vaZi i za regulator temperature — da biste
podesili Zeljenu funkciju, trebalo bi da okrenete
dugme na tu poziciju.

Puc.6k

Rernu mozete iskguéiti postavljanjem oba dugmeta
na poziciju ,, " /,,0".
Paznja!
Kada birate bilo koju funkciju grejanja
(ukljucivanje grejaca itd.), rerna Ce se
ukljuciti jedino ako je pomocCu regulatora za
temperaturu podesena temperatura.

Brzo zagrejavanje =~ .
UkljuCent: donji i gornji grejac, grili ventilator.
Namena — za pocetno zagrejavanje rerne.

W

A Odmrzavanje .
3& Ukljucen je samo ventilator, bez upotrebe
bilo kojeg grejaca.

Ukljuceni su ventilator i kombinovani
rostilj o
Postavlﬁa_njem dugmeta na ovu poziciju,
rerna aktivira kombingvani roétilj i funkciju
ventilatora. Prakti¢no, ova funkcija
omogucava da se proces rostll{an a ubrza
i poboljSava se ukus jela. Upotrebljavajte
rostilj jedino ako su vrata rerne zatvorena.

Pojacani gril éSupqrgriII)_ .
Ukljucivanje funkcije ,pojacanog grila”
omogucava przenje pri istovremeno
ukle(u_c_:enom gornjem grejacu. Ova
funkcija omoguc¢ava dobijanje poviSene
temperature u gornjoj radnoj povrSini
rerne, $to uzrokuje povecano rumenilo jela
i istovremeno omogucava

przenje vecih porcija.

Ukljugeni gril =~ o
Povrsinsko ,rostiljanje” koristi se za
prZzenje malih porcu[a mesa: stek, Snicla,
ribe, tost, kobasice, topli sendvici (debljina
rzenog jela ne moze da bude vec¢a od
-3 cm, a tokom przenja jelo okrenuti na
drugu stranu).

Uklju€eni donji grejac .

U ovom polozaju dugmeta rerna greje
iskljuc¢ivo pomocu donjeg (?re aca.
MoZemo za zapec¢emo kolace odozdo (na
primer vlazne kolace i kolate sa voénim
nadevom).

ng‘uéeni doniji i gornji greja¢ )
PodeSavanje dugmeta u tom polozaju
omogucava realizaciju zagrejavanja rerne
na konvencionalni nacin. Savrseno je za
pecenje kolaca, mesa, riba, hleba, pice
(neophodno je pocetno )
zagrejavanje rerne i upotreba tamnih
plehova), pe€enje na jednom nivou.

Ukljuéeni su ventilator, donji i gornji
rejaC ) .
va pozicija dugmeta predstavlja funkciju

za pripremanje kolaca. Uobicajeni nacin

pecCenja uz pomo¢ ventilatora.

Nezavisna rasveta rerne
Pomoc¢u podeSavanje dugmeta u tom
poloZaju aktiviramo rasvetu komore rerne.

Funkcija Grejanja ECO i

Kod upotrebe ove funkcije pokrece se
optimalni sistem grejanja Ciji je cilj Stednja
energije tokom rlpreman{a Jela."U ovom
polozaju regulatora rasveta rerne je iskl-
JjuCena.

s

ECO

UkljuCivanje rerne se signalizira pomocu dve
signalne lampice, upalice se Zuta i crvena.Kada
se upali zuta lampica, znaci da rerna radi. Kada
se crvena lampica iskljuCi, znaci da je u rerni
dostignuta podesena temperatura. Ako je po receptu
Preporu{:ljlvo da jelo stavite u zagrejanu rernu,
0 nemojte uraditi sve dok se po prvi put crvena
lampica ne iskljuci. Kada pecete, crvena lampica
¢e se povremeno ukljuCivati i |sk|1ucwat| (da bi se
temperatura unutar rerne odrzavala). Zuta lampica
se takode moze ukljuciti kada je dugme postavljeno
na poziciju «osvetlienje u rerni».
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RAD

Pec¢ sa prisilnim kruzenjem vazduha (doniji greja¢
+ gornji grejac + ventilator)

Rerna se moze zagrevati pomocu donjeg i gornjeg
rejaca, kao i rostilja. Rad rerne kontroliSete pomocu

vqueta za odabir funkcija rerne — da biste podesili
Zeljenu funkciju, treba da okrenete dugme na tu
poziciju.

Puc.6m

Sto isto vaZi i za regulator temperature — da biste
podesili Zeljenu funkciju, trebalo bi da okrenete
dugme na tu poziciju.

Puc.6k

Rernu mozete iskguéiti postavljanjem oba dugmeta
na poziciju ,, " /,,0".
Paznja!
Kada birate bilo koju funkciju grejanja
(ukljucivanje grejaca itd.), rerna Ce se
ukljuciti jedino ako je pomocCu regulatora za
temperaturu podesena temperatura.

5 Odmrzavanje .
6| UkljuCen je samo ventilator, bez upotrebe
67| vbilo kojeg grejaca.

Ukljuéen gornji grejac

Kada je dugme postavljeno na ovu

poziciju, rerna se zagreva samo uz
omoc gornjeg grejaca. Pogodno je
ada npr.na kraju zelite da zapecete jelo

odozgo.

Ukljuceni donji greja¢ )
U ovom poloZaju dugmeta rerna greje
iskljuivo pomocu donjeg é;reda(:a.
MoZemo za zape¢emo kolace odozdo (na
primer vlazne kolace i kolae sa voénim
nadevom).

nguéeni donji i gornji greja¢ .
PodeSavanje dugmeta u tom poloZaju
omogucava realizaciju zagrejavanja rerne
na konvencionalni nacin. Savrseno je za
pecenje kolaca, mesa, riba, hleba, pice
(neophodno je pocetno )
za%rejavanjg rerne i upotreba tamnih
plehova), pe€enje na jednom nivou.

Uklju¢eni su ventilator, donji i gornji
rejac¢

gva pozicija dugmeta predstavlja funkciju

za pripremanje kolaca. Uobi¢ajeni nacin

pecenja uz pomo¢ ventilatora.

bl

Nezavisna rasveta rerne
Pomoc¢u podeSavanje dugmeta u tom
poloZaju aktiviramo rasvetu komore rerne.

Funkcija Grejanja ECO .

Kod upotrebe ove funkcije pokrece se
optimalni sistem grejanja Ciji je cilj Stednja
energije tokom rlpreman{a Jela."U ovom
polozaju regulatora rasveta rerne je iskl-
JjuCena.

UkljuCivanje rerne se signalizira pomoc¢u dve
signalne lampice, upalice se Zuta i crvena.Kada
se upali Zuta lampica, znaci da rerna radi. Kada
se crvena lampica iskljuci, znaci da je u rerni
dostignuta podesena temperatura. Ako je po receptu
reporucljivo da jelo stavite u zagrejanu rernu,
o nemojte uraditi sve dok se EJO prvi put crvena
lampica ne iskljuci. Kada pecete, crvena lampica
¢e se povremeno ukljuCivati i iskljucivati (da bi se
temperatura unutar rerne odrzavala). Zuta lampica
se takode moZe ukljuciti kada je dugme postavljeno
na poziciju «osvetlienje u rerni».
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RAD

Upotreba rostilja*

Proces rostiljanja se odvija pomocu infracrvenih
zraka koji se emituju na’jelo preko svetlosnog
grejaca rostilja.

Da biste ukljugili rostilj potrebno je da: .

e Postavite dugme za rernu na poziciju oznacenu
sal] ) 1 , o

e Postavite pleh sa jelom na od qvarajtuc[ nivo u
rerni, a ukoliko rostiljate na reSetki postavite pleh
za prikupljanje masnoc¢e na nivo koji je prvi ispod
(resetkey

e Zatvorite vrata rerne.

Zarostiljanje upotrebom funkciLq i kombinovanog
rostilja’, tem;f)eratura mora biti podesena na
250°C, dok za funkciju rostlja sa funkcijom mora
biti podesena maksimalno na 190°C.

Paznja!

Koristite roétiljd'edino kada su vrata rerne
zatvorena. Kada upotrebljavate rostilj,
dos_tuBnl delovi rerne mogu postati veoma
topli. Preporucujemo da decu drZite van
domasaja rerne.

*opcionalan

UPOTREBA RAZNJA*

Raiang' vam omogucava da jelo pecete na rostilju
tako $fo ¢e se okretati. Obicno se koristi za Zivinu,
raznjice, kobasice itd. R

Motor raZznja se automatski ukljucuje i iskljucuje
kada ukljucite funkciju rostilja oznacenu simbolima

Napomena!
Ne postoji zasebno komandno dugme za
razanj.

Da biste pripremili jelo treba da:

e Nataknite jelo narazanji priCvrstite ga viljuskama
raznja
° Posgavite kuku za kacenje u prorez (nalazi se
napred na gornjem zidu u rerni L
e Postayite kraj raznja u sklopku motora raznja
vodeci raCuna da kuka za kacenje bude u
Ejrorez_u raznja
° klonite ru¢ku raznja = . .
e Postavite pleh na najnizi nivo u rerni i ostavite
vrata od$krinuta

Crt.6y
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pecenje

Preporucujemo upotrebu plehova za pecenje
koje ste dobili uz Sporet; . .
Takode je moguce peci u kalupima za kolace i
Plehoylma koji se mogu kupiti bilo gde drugo, i
reba ih stavili na reSetku; za pecenje je bolje
koristiti tamne plehove jer oni bolje raspodeljuju
toplotu a vreme pecenja je krace; ) )
Tepsije i plehovi svetlin ili _sgajnlh povrsina nisu
preprorucljivi_kada_koristite uobi¢ajen nacin
pecenja (gorniji i donji grejac) — upotrebom takvih
posude moZe doci do toga da podloga kolaca
ostane nepecena; ) .
Pri upotrebi funkcije ultraventilatora, nije
neophodno prvobitno zagrevanje unutrasnjosti
rerne, dok je kod drugih nacina grejanja potrebno
zagrejati rernu pre nego $to u nju stavite kolac;
Pre nego _$to kola¢ izvadite iz rerne, uz pomoc¢
drvenog Stapica proverite da li Jedgoto_v Eako je
otov, Stapi¢ nakon $to ga izvadite iz kolaCa
reba da bude suv i Cist); .
Posto iskljucite rernu, savetujemo da kolac
ostavite unutra da stoji oko 5 minuta;
Temperature pecenj:? kod funkcije ultraventilatora
su obi¢no oko 20-30 stepeni niZze nego $to je
sluéaj kod normalnog pecenja ( kada rade gornji
i donji grejaci);

Funkcija Grejanja ECO

Parametri koji se odnose na pecenje, navedeni

u Tabeli su’dati okvirno i mogu se korigovati
rema vasem licnom iskustvu i karakteristikama
uvanja;

Ako se podaci navedeni u knjigama recepata
bitno razlikuju od vrednosti navedenih u ovom
uputstvu, molimo vas da primenite instrukcije iz
uputstva.

Pecenje mesa

Meso preko 1 kg pripremajte u rerni, a manje
komade bi trebalo pripremati na plinskim
orionicima. L o
oristite posude za pecenje u rerni koje je
otporno na visoke temperature, Cije su rucke

takode otporne na visoke temperature.

Kada pecete na reSetki, preporucujemo da na
najnizi nivo u rerni postavite pleh napunjen sa
malo vode. T

Preporucljivo je da najmanje jedanput u toku
pecenja meso okrenete na drugu stranu, i da
meso prelivate njegovim sokovima ili vruéom
sladnom vodom - ne sipajte po mesu hladnu
vodu.

® Kod upotrebe funkcije grejanja ECO pokrece se optimalizovani nacin grejanja

kojistedi energiju tokom pripremanja

hrane,

® vreme pecenja ne mozemo da skratimo podeSavanjem niZih temperatura, nije preporu¢eno

ni predgrejavanje rerne pre pecenja,

® ne menjati parametre temperature tokom pecenja i ne otvarati vrata tokom pecenja.

Preporuceni parametri kod upotrebe funkcije ECO

Nacin Funkcija rerne Temperatura Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane — ° 4 AR
| C (e ©)
= 180 - 200 2.3 50 - 70
= ECO
AR\ 180 - 200 2 50 - 70
[——— ECO
<< 190 - 210 2-3 45 - 60
XJ 200 - 220 2 90 - 120
ECO
7N\ T . B
S 200 - 220 2 90 - 160
@ 180 - 200 2 80- 100
ECO
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Funkcija Grejanja ECO

® Kod upotrebe funkcije grejanja ECO pokrece se optimalizovani nacin grejanja
kojistedi energiju tokom pripremanja hrane,
® vreme pecCenja ne mozemo da skratimo pode$avanjem nizih temperatura, nije preporu¢eno
ni predgrejavanje rerne pre pecenja, L . L
® ne menjati parametre temperature tokom pecenja i ne otvarati vrata tokom pecenja.

Preporuceni parametri kod upotrebe funkcije ECO

ECO

Nacin Funkcija rerne Temperatura Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane — a M\
— °C () S
= 180 - 200 2-3 50 - 70
AN\ 180 - 200 2 50 - 70
= ECO
71 190 - 210 2-3 45-60
v 200 - 220 2 90 - 120
ECO
78RN A . R
S 200 - 220 2 90 - 160
@ 180 - 200 2 80 -100
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pe¢ sa prisilnim kruzenjem vazduha (donji grejac¢ + gornji grejac + ventilator)

_Naéin ) Funkcija peci Temperatura Nivo Vreme (min.)
= 'c €3 O,
= OJ 160 - 200 2-3 30- 50
E A 150 3 25-35
AR O 160-170 1 3 25-402
m 155-170 1 3 25402
Q@ & 220-2407 2 15-25
< OJ 210 - 220 2 45 - 60
<X T 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14-18
V & 225-250 2 120 - 150
L) = 160 - 230 2 90 - 120
@ T 180 - 190 2 70 - 90
@ [j 160 - 180 2 45 - 60
25 O 190 - 210 2 40-50
é‘f) 170 - 190 3 40 - 50

Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod
zagrejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.

" Zagrejati praznu rernu

2 Navedena vremena se ti¢u jela u malim kalupima

Paznja: Parametri iz tablice su priblizni i moguca je korekcija zavisno od liénog iskustva i gastronomskih
sklonosti.
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pe¢ sa prisilnim kruzenjem vazduha (donji greja¢ + gornji grejac + ventilator)

_Naéin ) Funkcija peci Temperatura Nivo Vreme (min.)
= c & ®
= OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
= = 150 3 25-35
AR O 160-170 7 3 25-402
AR 155-170 3 25-402
‘A@ O 220-240 " 2 15-25
T O 210 - 220 2 45 - 60
7 O 225 - 250 2 120 - 150
) B 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod
zagrejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.

" Zagrejati praznu rernu

2 Navedena vremena se ti¢u jela u malim kalupima

Paznja: Parametri iz tablice su priblizni i moguca je korekcija zavisno od li€nog iskustva i gastronomskih
sklonosti.
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Pecenje kolaca

TEST JELA

. U skladu sa normom EN 60350-1.

Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) pecenja ?
(min.)
Pleh za pecivo 3 O 160-170" | 25-402
Pleh za pecivo 3 ES 155-170 " 25-402
Pleh za pecivo 3 155-170" | 25-402
Mali kolagi
2+4
Pleh za pecivo 2p-e?:|i32 ﬁ.a
- D) 502
P;%r; = P otone 155 - 170 25-50
P ! 4 - pleh za
pecivo
Pleh za pecivo 3 O 150-160" | 30-402
Pleh za pecivo 3 ES 150 -170 " 25-352
i - D) .352
bk kopae | €N 28 pecivo 3 150 - 170 25-35
(slojevi) 2+4
Pleh za pecivo 2 -e?:lisg ﬁ.a
Pleh za pecvo. @) 160-175" | 25-352
ecenje pecenje
P 4 - pleh za
pecivo
Resetka +
Nemasni biskvit | O™ KaluP za 3 OJ 170-180" | 30-452
kolace
@26 cm
2
Redetka+2 | Kalupisu
. . crna kalupa za na rese.tku.
Pita od jabuka kolag postavljeni C] 180-200" 50-702
olace - .
@ 20 cm dijagonalno;
desni odozada,
levi spreda

" Zagrejati praznu rernu, ne Koristiti funkciju brzog zagrejavanja.

2 Vremena se odnose na komoru pecéi koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod

zagrejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.
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TEST JELA. U skladu sa normom EN 60350-1.

Gril
Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije | Temperatura Vreme

oprema grejanja (°Cc) (min.)
Resetk 4 o 250" 1,6-25

Tost od belog eseta .

peciva Resetka 4 2502 2-3
Resetka + pleh
za pecenje 4 - reSetka __ 1 stranica 10

Govedi burger | (za sakupljanje 3 - pleh za 250" -15

otopljene pecenje 2 stranica 8 - 13
masti)

Y Praznu rernu prethodno zagrejavati 5 minuta, ne koristiti funkciju brzog zagrejavanja.

2 Praznu rernu prethodno zagrejavati 8 minuta, ne koristiti funkciju brzog zagrejavanja.

Pecenje
Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije | Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) (min.)
Resetka + pleh
za pecCenje 2 - reSetka __
(za sakupljanje 1-plehza 180 - 190 70 -90
otopljene pecenje
masti)
Celo pile
Resetka + pleh
za pecCenje 2 - reSetka
(za sakupljanje 1-plehza 180 - 190 80 - 100
otopljene pec€enje
masti)

Vremena se odnose na komoru peéi koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod
zagejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Pravilnim iS¢enjem i odrZzavanjem vaseg Sporeta,
imate znaCajan uticaj na besprekoran rad vaSeg
uredaja. ) )

Pre nego $to pocnete sa CiS¢enjem, Sporet mora
biti iskljucen i trebalo bi da proverite da li su sva
dugmad postavljena na poziciju ,e”/,0”. Ne pocinjite
sa CiS¢enjem dok se Sporet potpuno ne ohladi.

Rerna

e Rernu bi trebalo Cistiti nakon svake upotrebe.
Kada Cistite rernu, njeno svetlo bi trebalo da
bude uklju¢eno kako bi vam omogucilo da bolje
vidite povrsine. L .

e Unutrasnjost rerne iskljucivo treba prati toplom
yodom sa malo teCnog sapuna.

o CiSc¢enje gomocu pare: .

- sipajte’ 250 ml vode (1 ¢aSu) u posudu koju
stavljate u rernu na prvi nivo odozdo,

- zatvorite vrata rerne,

- podesite regulator temperature na 50°C a dugme
za odabir funkcija_na poziciju donji grejac,

- zagrevajte unutrasnjost rerne oko 30 minuta,

- otvorite vrata rerne, prebriSite unutrasnjost
krpom ili sunderom i operite koristeci toplu vodu
i teCnim sapun.

Paznjal e .
Moguce je da se usled CiS¢enja pomocu pare
ispod Sporeta pojavi vlaga ili voda.

e Posle Ciscenja prebriite unutradnjost rerne da
se osusi.

Pazpja! = . .
Za CiScenje i odrzavanje prednjeg staklenog

panela ne u,potrebI{a\(,ajte sredstva koja
sadrze abrazivne materije.

Zamena sijalice u rerni

Da biste izbegli m%quénos_t strujnog udara, pre
nego Sto pocnete da menjate sijalicu proverite
dali je uredaj iskljucen.

e Postavite komandna dugmad na poziciju ,e” /
,0”, iiskljucite uredaj sa napajanja strujom,

e Poklopac sijalice odvijte i operite, pa ga prebrisite
da se osusi.

o Odvijte sijalicu iz leZista, zamenitege novom —
otpornom na visoke temperature (300°C) koja
ima sledece karakteristike:

— voltaza 230 V

- snaga25W

- tip navoja E14.

Sijalica u rerni - Crt 9

e Ugrafite sijalicu, prethodno proverivsi da li je
ravilno umetnuta u keramicko leziste.
° ratite poklopac sijalice.

*opcionalan

Peci oznaceni sa slovom D* su predvideni sa lakim
deljivim usmeravanjima (lateralnim usmeravanja®).
Da ih odstranite, vucite frontalni uredaj potom
nagnite usmeravanje i odstranite i ga izvadite iz
uredaja natrag.

Crt 10.

Vrste pe¢a oznacene sa slovima DE* u broju modela
su predvidene sa_deljivim teleskopskim Sinama
od_celika koji ne rda*. Sine morate izvaditi i oprati
zajedno sa lateralnim usmeravanja. Pre postaviti
tase na_teleskopskim Sinama, te morate izvesti (u
slucaju stoge pec topao, Sine morate izvaditi obeseci
rub natrag fase u frontalnoj strani teleskopskih Sina),
potom uvodite ih zajedno sa tasama etanen n y3nos.

Crt 10a

® Kuhinje oznacene slovom K* u tipu su opremljene
umecima pokrivenim specijalnim samociste¢im
emaijlom. _E_ma{l uzrokuje da necisto¢e od
masnoce ili ostataka hrane mogu da budu
samostalno uklonjene pod uslovom da nisu
isusene ili zapecene (ostatke jela i masnoce
§to brze ukloniti dok se ne isu$e ili zapeku,
jer izbegavamo dugo samoci$cenje peci).
Samociscenje se odvija kad uklju¢imo pec na 1
sat i podesimo temp. 250°C. AKo su ostaci jela
mali, proces mozZe da bude kraci.

Vazno! ) )
Zbog toga $to se proces samociscenja veze
sa potrosnjom energije, pre svakog Cis¢enja
proveriti stepen zaprljanosti. Kad ustvrdimo
da su samodisteCe osobine umetaka
smanjene, mozemo da ih zamenimo.
Umetke moZemo da kupimo u servisnim
tackama ili trgovinama. U sluéa{u izbora
tradicionalne metode CiS¢enja pamtiti o tome
da je samociste¢i emajl osetljiv na rlban{e i
za Cisc¢enje ne koristiti abrazivna sredstva

ni tvrde krpe.
Crt 10b
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Skidanje vrata

Kako biste prilikom ¢iS¢enja naparavili laksi pristup
unutrasnjosti rerne, moguce je da skinete vrata.
Da biste to uradili, iskosite nagore delove za
zabravljivanje na Sarkama. Delimi¢no zatvorite vrata,
podignite ih'i izvucite napolje. Kada budete vracali
vrata na svoje mesto, postupite isto samo obrnutim
redosledom. Kada ih postavljate, proverite da_li je
urez Sarke pravilno nalegao na ispupCenje drZzaca
Sarke.posto ste vrata pri¢vrstili na rernu, deo za
zabravljivanje bi ponovo trebalo spustiti na dole.
Ako deo za zabravljivanje nije pravilno postavljen,
prlllll(gom zatvaranja ‘vrata moze doc¢i do ostecenja
sarki.

Crt 11 - IskoSavanje delova za zabravljivanje na
Sarkama

lzvlaenje unutrasnjeg stakla koje se nalazi na
vratima pecnice*

1. Pomocu krstastog odvijaa odvrnuti vijke koje
se nalaze u boénim drza¢ima (crt. 11A). =

2. Pomocu _ravno,clg, odvija¢a skinuti pridrzne
elemente i izvadili letvu koja se nalazi u gornjem
delu vrata (crt 11A, 11B). © )

Unutrasnje staklo izvaditi iz pridrznih elemenata
gu donjem delu vrata) (slika 11C).

4. Staklo oprati toplom vodom s dodatkom male
koli¢ine sredstva za cCiSCenje stakala. Da bi
ponovo montirali unutrasnje staklo u vratima
pecnice treba da se ponove sve radnje u
obrnutom redosledu. = Staklo montirati na
otvorenim vratima pecnice glatkom stranom
okrenutom ka gore.

Crt.11C - lzvlaCenje unutradnjeg stakla koje se
nalazi na vratima péecnice

PECENJE U RERNI-

U slu€aju nuznosti bi trebalo da:

Skidanje vrata

Kako biste prilikom ¢iS¢enja naparavili laksi pristup
unutradnjosti rerne, moguce je da skinete vrata.
Da biste to uradili, iskosite nagore delove za
zabravljivanje na Sarkama. (slika 12A). Delimi¢no
zatvorite vrata, podignite ih i izvucite napolje, Kada
budete vracali vrata na svoje mesto, postuFlte_ isto
samo obrnutim redosledom. Kada ih postavljate,
proverite da li je urez Sarke pravilno nalegao na
iIspupCenje drzaca Sarke.posto ste vrata priCvrstili
na rernu, deo za zabravljivanje bi ponovo trebalo
spustiti na dole. Ako_deo za zabravljivanje nije
pravilno postavljen, prilikom zatvaranja vrata moze
doci do ostecenja Sarki.

Crt 12A - IskoSavanje delova za zabravljivanje na
Sarkama

IzvlaCenje unutradnjeg stakla koje se nalazi na
vratima pec¢nice*

1. Pomocu ravnog odvijaca otkaditi gornju lajsnu
vrata, delikatno podmetnuti po bokovima
crt.12B).

2. lzvaditi gornju lajsnu vrata. (crt.12B, 12C)

3. Unutradnje staklo izvaditi iz pridrznih elemenata
u donjem delu vrata). Slika 12D,12D1).

taklo” oprati toplom vodom s dodatkom male
koli¢ine sredstva za CiS¢enje stakala.
Da bi ponovo montirali unutradnje staklo u
vratima pecnice treba da se ponovée sve radnje
u obrnutom redosledu. Staklo montirati na
otvorenim vratima pecnice glatkom stranom
okrenutom ka gore.
Paznja! Ne pritiskati istovremeno gornju
lajsnu sa obe strane vrata. U cilju pravilnog
ostavljanja gornje Iagsne vrata, prvo levi kraj
ajsne pritisnuti uz vrata, a desni utisnuti dok se
ne ¢uje ,klik”. Posle.togLa_ utisnuti lajsnu sa leve
strane dok se ne Cuje ,klik”.

Crt. 12D - lzvlacenje _unutraéne'(eg stakla koje se
nalazi na vratima pecnice. 3 stakla )

Crt. 12D1 - IzvlaCenje unutrasnjeg stakla koje se
nalazi na vratima pecnice. 2 stakla

PRAKTICNI SAVETI

greSke se mogu otkloniti pomocu instrukcija navedenih u tabeli ispod. Pre pozivanja

korisni¢kog centra ili servisa, proverite slede¢e stavke koje su prikazane u tabeli.

® |skljucite sve radne delove Sporeta

® [skljucite uredaj sa napajanja strujom
® Pozovite servis

® Neke manje

*opcionalan
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Problem Uzrok Uradite ovako

Proverite vasu kutiju sa

1. Uredaj nece da radi. Prekid strujnog napajanja osiguracima; ako.{e neki osigurac
pregoreo namenite ga novim.

; ; 5 Uredaj je isklju€en sa strujnog : 5 ;
2. Displej programatora trepée LA A Podeiste tekuce vreme (pogledajte
,,0-00/?2-J0%"*g P B?gﬁ{jaﬂjaapg'jgenjkg? priviement ,2Upotreba programato(r%"();. !
- . Srafl . | Zategnite je ili je zamenite
; ; Sijalica nije dobro zasrafljena ili Rana
3.Svetlo u rerni ne radi. je neispravna gg%gigrﬁean&te ,Ciséenje i
*opcionalan
TEHNICKI PODACI
Napon i frekvencija : 230V~50 'y,
Snaga: makc. 3,5 kBT
Dimenzije Sporeta $/v/d 59,5/57,5/59,5 cm

Osnovne informacije:

Proizvod ispunjava norme EN 60335-1; EN 60335-2-6 koje obavezuju u Evropskoj Uniji.

Informacije na energetskim etiketama elektri¢nih peci su uskladene sa normom EN 60350-1 /IEC 60350-1,
Vrednosti su odredene u odnosu na standardno opterecenje sa aktivnim funkcijama: gorniji i donji grejac
(konvencionalni rezim) i grejanje potpomognuto ventilatorom (ako su takve funkcije dostupne).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u odnosu na funkcije koje su dostupne u proizvodu prema
nize navedenom prioritetu:

Prisilno kruzenje vazduha ECO (greja¢ kruznog grejanja + ventilator)

- | &)

Prisilno kruzenje vazduha ECO ( donji greja¢ + gornji + gril + ventilator)

ECO
Prisilno kruzenje vazduha ECO ( donji greja¢ + gornji + ventilator)
Konvencionalni rezim ECO (doniji greja¢ + gorniji) [;]

Tokom odredivanja potro$nje energije demontirati teleskopske vodilice (ako su isporu¢ene sa uredajem).
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LT GERBIAMAS

PIRKEJAU,

Hansa viryklés savybés — paprastas aptarnavimas ir puikius efektyvumas. Perskai€ius naudojimo ins-

trukcija, viryklés aptarnavimas neatrodys sudetingas.

Prie$ supakavus ir isleidus i gamyklos, kontrolés postuose viryklé buvo patikrinta saugumo ir tinkamo

veikimo atzvilgiu.

PraSome, prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg.
Laikydamiesi jos nurodymy iSvengsite netinkamo naudojimosi.

Iésau(?oki_tevinstru!(cijq ir lai ykitg‘
Norédami iSvengti nelaimingy a

Démesio!

3 taip, kad visada bty po ranka. "
sitikimuy, tiksliai laikykités naudojimo instrukcijos nurodymuy.

Viryklé naudokités tiktai perskaite Sig naudojimo instrukcija.

Viryklé skirta tiktai namy kiui.

Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus, neturincius jtakos prietaiso veikimui.

TURINYS

GERBIAMAS PIRKEJAU

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA
SAUGOS NURODYMAI

GAMINIO APRASYMAS

|JRENGIMAS

APTARNAVIMAS _ | N

KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI
VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

VEIKSMAI AVARIJOS METU

TECHNINIAI DUOMENYS

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA

Atsakingai vartodami elektrg, tau-
pote pinigus ir saugote naturalig
aplinkg. Todél taupykime elektros
ene_rgljr:}(! .
Keli elektros taupymo bidai:
® Jei nereikia, neatidarykite
daznai orkaités dureliy.
® Naudokités orkaite ruoSdami
tiktai didesnius valgiy kiekius.
. Sverianti iki 1 kg mésa taupiau
ruoSiama puode, ant degiklio.
ISnaudokite orkaités liekamaja Silumg.
Jei paruosimo laikas yra ilgesnis, kaip 40 minu-
Ciy, rekomenduojama’igjungti orkaite 10 minuciy
. pries kepimo pabaiga. . o
Démesio!Naudodamiesi programavimo jtaisu nu-
Ist_aktyk|te atitinkamai trumpesnj valgiy paruoSimo
aika.
[ S?(rudinkite pasirinke oro apytakos funkcijg ir
uzdare orkaités dureles.
® Sandariai uzdarykite orkaités dureles.
Siluma prarandama esant neSvarumams ant
ijutr_ellq tarpikliy. Geriausia nedelsiant juos $a-
inti.
(li\l_ﬁls_tatykite viryklés prie pat Saldytuvy/sal-
ikli

—

_— ==

Y. .. .. .
Elektros energijos suvartojimas be reikalo pa-
didéja.

Transportavimo _laikui prietaisas
supakuojamas. ISpakave prietaisg,
pasirtpinkite, kad pakuotés ele-
mentai nekenkty aplinkai. )
Pakuotés medziaga nekenkia
aplinkai, ji 100 % rinka perdirbimui
i_r yra pazymeéta atitinkamu simbo-
iu.

Démesio! ISpakuodami prietaisg pakuotés medZia-

Eak(E)olletlleno maiselius, puty polistirolg ir pan.) lai-

yki

e atokiau nuo vaiky.
I Plastmasine medziaga, panaudotg
Siam Prgdu tui pagaminti, galima dar
kartg panaudoti, atsiZzvelgiant j zenklus, kuriais Zy-
mima. Pakartotinai naudodami medziagg ar kitam
tikslui pritaikydami sunaudotus prietaisus, priside-
date prie aplinkos apsaugos.
Informacijg apie tinkama sunaudoty prietaisy_$ali-
nimo vietg Jums pateiks savivaldybés administra-
cija.

Baigus naudotis prietaisu negalima
jo pasalinti_kartu su komunalinémis
atliekomis, jj batina pristatyti j elektri-
niy ir elektroniniy prietaisy_ rinkimo ir
perdirbimo %mone. Apie tai informuoja
simbolis pateiktas ant gaminio, ant pa-
kuotés ar naudojimo instrukcijoje.
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SAUGOS NURODYMAI

Démesio. Jrenginys ir jo pasiekiamos dalys naudojant jkaista.
Batina bati ypac atsargiems lieCiantis prie kaitinimo elementy.
Vaikai iki 8 mety amziaus turéty laikytis atokiau, nebent nu-

v —

olatos yra priziarimi.

Sis jrenginys gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety amziaus
vaiky ir asmeny, turinciy fiziniy, jutimo ar protiniy apribojimy
arba neturinCiy patirties ir Ziniy, jeigu jie yra priziGrimi uz jy
saugumg atsakingy asmeny ar laikantis jrenginio naudojimo
instrukcijos. Batina atkreipti démesj, kad prietaisu nezaisty
vaikai. Tvarkymo ir priezitros darby neturéty atlikti vaikai be
priezilros.

Naudojantis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis
atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus elementy.

Naudojantis orkaités, pasiekiamos dalys gali bati karstos.
Neleiskite vaikams prieiti prie orkaités.

Démesio. Nenaudoti SveiCiamuyjy valikliy ar astriy metaliniy
daikty dureliy stiklui valyti, kadangi gali subraizyti pavirsiy,
del ko stiklas gali sutrtkinéti.

Démesio. Kad iSvengtuméte elektros smugio, prie$ pakeis-
dami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas.
Viryklei valyti negalima naudoti garinés valymo jrangos.

Nlaudoj?ntis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus
elementy.

Naudodamiesi virykle ypatingg démesj atkreipkite j arti viryklés esancius vaikus. Tiesioginis kontak-
tas su veikiancia virykle kelia nusidegimo pavojy. -~
Atkreipkite démesj, kad smulkis namy tkio mechaniniai prietaisai ir jy laidai tiesiogiai neliesty
jkaltqi[os orkaités ar kaitlentés. Siy prietaisy izoliavimo medZziaga néra atspari auksty temperatary
poveikiui.

® Ant atidar)cq orkaites dureliy nestatykite indu, kuriy svoris yra didesnis kaip 15 kg. ) )

® Dureliy stiklo valymui nenaudokite braiZzanciy valymo priemoniy nei astriy metaliniy daikty. Jie gali

nubraizyti pavir8iy ir bati stiklo skilimo priezastis. ) o L L

® Draudziama naudotis virykle, esant jos techninéms gedimams. Visi gedimai $alinami tiktai jgalioto

kvalifikuoto asmens.

® Bet k'OII('iOt techninio gedimo atveju, batina atjungti viryklés elektros maitinima ir iSkviesti jgaliotg

specialistg.

° BUtinai_Iaﬁ(ykités Sios instrukcijos taisykliy ir nurodymy. Asmenims, neperskai€iusiems instrukcijos,
neleiskite naudotis virykle. ) )

® Viryklés valymui draudZiama naudoti gary valymo rangt;a. ) . o

® Prietaisas suErOJektuotas naudoti tik virimui. Bet koks kitas jo naudojimas (pvz., pa talpoms Sildyti)

neatitinka jo paskirties ir gali kelti pavojy.
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GAMINIO APRASYMAS

1a OcHalleHWe NuThbI - NepeyeHs:

; Eergmg%%\:/lii?ntgr_i%ilssalégntroIiné lemputeé 3a Padéklas kondit. gaminiams kepti*
3 Viry?glés darbo kontroliné lemputé 3b Grotelés griliui

4 Orkaités darbo rezimo pasirinkimo ranken¢leé 3¢ Kepimo padéklas®

5 Temperatiros reguliatoriaus rankenélé 3d lesma stienis un daksa

1b

1 Termoreguliatoriaus kontroliné lemputé

2 Viryklés darbo kontroliné lemputé

3 Orkaités darbo rezimo pasirinkimo rankenélé

4 Temperatdros reguliatoriaus rankenélé

*Kai kuriuose modeliuose
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|IRENGIMAS

Viryklés prijungimas prie elektros tinklo

Orkaités montavimas

Virtuvé turéty bati sausa ir gerai védinama, su
tinkamai veikiancia, technines taisykles atitin-
kancia ventiliacija. Viryklé pastatoma taip, kad
visi jos valdymo elementai baty laisvai pasiekia-
mi.
Viryklé yra Y klasés prietaisas ir gali bati i$
vienos pusés jstatoma j auk3tg baldg ar pa-
statoma prie sienos. émontawmm skirti baldai
turi bati padengti. 100°C temperatdrai atsparia
apmu$imo medziaga, kuriai Klijuoti panaudoti
tai paciai temperaturai atspards klijai. PrieSingu
atveju, pavir$ius gali deformuotis, 6 apmusimas
atsiklijuoti.. ) )
Norédami jmontuoti orkaite:
Pagal pav. pateiktus matmenis balduose padary-
kite kiauryme. Jeigu spintelé turi galine sienele,
ta_ldqe reikia padaryti kiauryme , skirtg elektros
laidams atvesti. . o
Ls_tatyklte orkaite j padarytg kiauryme ir pritvirtin-
ite varztais, kad nejudety.

Pav. 2A,B,C.

Démesio! Orkaite montuokite atjunge elek-
tros energijos tiekima.

*Kai kuriuose modeliuose
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Viryklé gamykloje pritaikyta prie maitinimo vien-

faze, kintamaja srove (230 V 1N~50Hz). Joje

gen?tas mazdaug_1,5 m ilgio prijungimo laidas
x 1,5 mm2 su kiStuku su jzeminimu.

Elektros tinklo prijungimo lizdas turi bati su ap-
sauginiu (jZeminimo) kontaktu. Jis negali buti
jrengtas vir$ viryklés. Svarbu, kad pastacius
virykle, elektros lizdas baty laisvai pasiekiamas
naudotojo.

Prie$ prijungus virykle prie elektros tinklo pati-
krinkite, ar:

saugiklis bei elektros tinklas islaikys viryklés
aPKFOqu ) ) . .
elektros tinkle yra jren?ta Zeminimo sistema
atitinkanti galiojancius standartus ir taisykles

kiStukas yra lengvai pasiekiamas.

Démesio! Jei neatjungiamas  maitinimo
laidas yra pazeistas, norint iSvengti pa-
vojaus jis turi bati pakeistas gamintojo,
specialistinés taisyklos arba kvalifikuoto
asmens.



APTARNAVIMAS

Pries pirma kartg jjungiant orkaite

pasalinti pakuotés elementus, orkaitéje iSvalyti
gamintojo apsaugos priemones,

iSimti orkaités ira_n?q ir nuplauti Siltame vande-
nyje su indy plovikliu,

jjungti patalpos vedinimg arba atidaryti langa,
Svelniai paspausti rankenéle ir ?asukti desinén
iki© arba @ (zr. skyriy Programatoriaus veikimas
ir orkaités valdymas),

gaéildyti orkaite (250 °C temperatira mazdaug
t_0 min.), pasalinti neSvarumus ir gerai nuplau-
i

*Kai kuriuose modeliuose
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Démesio!

jun_gus_{ tinklg virykle su elektroniniu regu-
iavimo jtaisu Ts, displéjuje bus vaizduojama
,0.00”. Nustatykite aktualy reguliavimo jtaiso
laikg. (Zr. reguliavimo jtaiso aptarnavimo
instrukcija).

Nenustagius aktualaus laiko, orkaite
neveikia*.

Svarbu!

Elektroniniame programavimo jtaise Ts
jrengti jutikliai_ valdomi pir§tu palieCiant
pazymeétus pavirSius.

Kiekvienas jutiklio palietimas signalizuoja-
mas garsiniu signalu.

Atkreipkite démesj, kad jutikliy pavirSiai
baty Svarus.

Orkaités kamera plaukite tiktai Siltu van-
deniu su nedideliu indy ploviklio kiekiu.



APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka (apatinis Sil-
dytuvas + virSutinis Sildytuvas + ventiliatorius)

Orkaité gali bati kaitinama, apatiniu ir virSutiniu
kaitinimo elementu, griliu. Si orkaité valdoma su
orkaités darbo rezimo rankenéle, kuri pasukama
ties reikiama funkcija.

Pies.6l
bei temperatiros reguliavimo rankenéle, kurj
pasukama ties reikiama temperatiros verte.

Pies.6k

Orkaite o .
|éj.qpf;|35na, abidvi rankenéles pastacius ties

Démesio !

Pasirinkus bet kurig orkaités funkcijg
kaitinimas (kaitinimo_elementas ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatira.

Greitas pakaitinimas =

Jjungtas apatinis ir virSutinis Sildytuvas, ke-
intuvas ir ventiliatorius. Naudojama orkai-
ei pradzioje jkaitinti.

W

A Atsildymas o
6 {g‘ung‘tas tik ventiliatorius, nenaudojami jo-
ie Sildytuvai.

lju_lr]gtas ventiliatorius ir sustiprintas
rilis

astacius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stlfrlnto grilio funkcija jungiama su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir_geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas) B )

Jjungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pa@ugpngtam.wréut]mam
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
aukstesne temperatdrg orkaités virSutinégje
darbinéje erdvéje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

jungtas grilio kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, val-
giai skrudinami ant groteliy.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenele ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai . . o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi,
orkaité kaitinama jprastu badu.

ljynlg(;ti_: ventiliatorius, apatinis ir virSuti-
nis kaitinimo elementai _ o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyragip kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
Pastacius rankenéle ties Sia R‘adétlm_l ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

Kaitinimo funkcija ECO o
Jjungus Sig. fpnkcuq(j)aleldﬂ.amas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslas yra
tauEytl energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padétyje orkaités apSvietimas
yra isjungtas.

>

ECO

Orkaités jjungimas signalizuojamas uzsidegus dviems
kontrolinems lemputems: geltonai ir raudonai. Svie-
Cianti geltonos spalvos kontroliné lemputé signalizuoja
orkaités darbg. UZgesus raudonai kontrolinel lemputei
S|gt;na||zuqama, kad orkaité pasieké nustatytg tempe-
ra qu[. Jei pagal receptg rekomenduojama deti valgj j
kaitintg orkaite, Sis veiksmas atliekamas ne anksciau,

aip pirmagkart uZgesus raudonai kontrolinei lemputei.
Kepimo metu_raudona lemputé kas kaZkiek laiko
lsq(ur]gmes ir |ssuur_1c?|r_1 sétemperatﬁros palaikymas
orkaites kameros viduje). Geltona kontroliné lempute

ali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros apsvie-
imo” padéciai.
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APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka (apatinis Sil-
dytuvas + virSutinis Sildytuvas + ventiliatorius)

Orkaité gali bati kaitinama, apatiniu ir virSutiniu
kaitinimo elementu, griliu. Si orkaité valdoma su
orkaités darbo rezimo rankenéle, kuri pasukama
ties reikiama funkcija.

Pies.6m
bei temperatiros reguliavimo rankenéle, kurj
pasukama ties reikiama temperatiros verte.

Pies.6k

Orkaite o .
|éj.qpf;|35na, abidvi rankenéles pastacius ties

Démesio !

Pasirinkus bet kurig orkaités funkcijg
kaitinimas (kaitinimo_elementas ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatira.

A Atsildymas o
3& 6 E_ung_tas tik ventiliatorius, nenaudojami jo-
ie Sildytuvai.

jungtas virSutinis kaitinimo elementas
astaCius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ virSaus. Naudokités

norédami_pakepti

pyragus i$ virSaus.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai L o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi,
orkaité kaitinama jprastu budu.

ljynlg(;ti_: ventiliatorius, apatinis ir virSuti-
nis kaitinimo elementai _ o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyrago kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

Nepriklausomas orkaités apsvietimas
Pastacius rankenéle ties Sia Rladétlm'l ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

Kaitinimo funkcija ECO o
Jjungus Sig funkcijg paleidziamas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslag yra
taupyti energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padetyje orkaités apSvietimas
yra iSjungtas.

Orkaités jjungimas signalizuojamas uzsidegus dviems
kontrolinems lemputéms: geltonai ir raudonai. Svie-
CGianti geltonos spalvos kontroliné lemputé signalizuoja
orkaités darbg. Uzgesus raudonai kontrolinel lemputei
sg{;nahzucyama, kad orkaité pasieké nustatytg tempe-
ra Q,ral. Jei pagal receptg rekomenduojama deti valgj j
li(a_ltm tg orkaite, Sis veiksmas atliekamas ne anksciau,
aip pirmagkart uzgesus raudonai kontrolinei lemputei.
Kepimo metu_raudona lemputé kas kaZzkiek laiko
jsijunginés ir iSsijunginés (temperatdros palaikymas
orkaites kameros viduje). Geltona kontroliné lempute
ali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros apSvie-
imo” padéciai.
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APTARNAVIMAS

Naudojimasis griliu*

Valgiai skrudinami i$ jkaitusio grilio kaitinimo elemen-
to sklindant infraraudoniesiems spinduliams.
Norédami jjungti grilj: )
® pasukite orkaités rankenéle ties ,

simboliu pazymeéta padétimi,

® kaitinkite orkaite mazdaug 5 min. (esant uzda-
toms orkaités dureléms).
® skardag su valgiu pastatykite tinkamame dar-

biniame Iy[g(;_¥je, skrudindami ant grqteIiLi, po
jomis padékite padéklg iSbégantiems riebalams

surinkti.
® UzZdarykite orkaités dureles.

Naudodamiesi grilio ir sustiprinto grilio
funkcijomis nustatykite 250°C temperatura, o
naudodamiesi grilio su ventiliatoriumi funkcija
- maksimaliai 190°C.

Démesio! . )
Griliu skrudinama esant uZzdarytoms orkaites
durelems. o .
Naudojantis griliu, pasiekiamos dalys gali
bati karstos. Neleiskite vaikams prieiti prie
orkaités.

*Kai kuriuose modeliuose

leSmo funkcijos naudojimas*

Valgiai skrudinami orkaitéje ant besisukancio ieSmo.
Funkcija taikoma Yp_aé paukstienai, Saslykams, des-
relems ir pan. varglams ruosti. Ieémasr\Pun iamas
ir iSjungiamas kartu su grilio funkcija. Naudojantis
Siomis funkcijomis, ieSmo variklis kartkarciais Eall
sustoti ar pakeisti sukimosi kryptj. Tai neturi jtakos
skrudinimo kokybei.

Démesio! . .
Néra atskiros, ieSmo valdymo rankenélés.
Skrudinama pravérus orkaités dureles ir
uzdéjus rankenéliy apsauginj dangtj.

ParuoSimas valgio naudojantis ieSmu:

Zr. Zemiau patelkiamas nuotraukas) =~
valgj uzmaukite ant ieSmo ir jtvirtinkite jj su
Sakutémis,

® rémelj galima jkiti j orkaite ant treciojo lygio,
skaiciuojant nuo apacios, )

® virbo galg galima_Jkisti j] pavaros mova, atkrei-
piant démesj, kad ieSmo laikiklio metalines dalies
griovelis atsiremty ant rémelio,

® sukite rankeng,

® UZzdarykite orkaités dureles.

Pies.6y
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Konditeriniy gaminiy kepimas Mésos kepimas
® kepinius rekomenduojama kepti skardose, kurios ® orkaitéje ruoskite mésos porcijas sveriancias
ra viryklés %;amlntOJo jranga, daugiau, kaip_1 kg. MaZesnius gabalus rekomen-
® kepti galimataip pat' naudojantis kiturisigytomis duojama ruosti ant viryklés dujiniy degikliy.
kepimo skardomis, kurios statomos ant dziovini-

mo groteliy. Kepimui rekomenduojama naudoti ® kepimui naudokite kaitrai atsparius indus, kuriy
gerai Silumg praleidZiancias ir kepimo laikg trum- rankenos taip pat atsparios aukstos temperati-
pinancias, juodos spalvos kepimo skardas ros poveikiui.
® naudojant jprasto kaitinimo funkcijg (kaitinimas i$ o . .
virSaus ir apacios) nerekomenduojama naudotis @ Kepant ant dziovinimo ?(rotellq arba ant grotellqt,_
i

Sviesaus |rwbli.zgan<“:i0£aviréiaus skardomis; Zemiausiame Iyq(yje.re omenduojama pasaty
naudojant Sio tipo skardas, pyrago apacia gali E_adekla mésos Kepimui su nedideliu vandens
likti neiSkepta, iekiu.

® naudojantis oro apytakos funkcijg, nereikia i$ ) )
anksto kaitinti orkaités kameros. Naudojantis ® Kepant, rekomenduojama bent kartg apsukti

kitomis funkcijomis, prie$ jdedant valgj j orkaite, meésg | kitg puse. Kepimo metu ant mésos kart-
pirmiausia jg batina jkaitinti, ) o karcials pilkite kepimo metu atsiradusio padazo
® prie$ iSimdami valgj i$ orkaités, jdurdami jj arba karsto, sraus vandens. Ant mésos nepil-

mediniu_krapStuku patikrinkite_kepimo koky_b? kite Salto vandens.
(pyragui tinkamai iSkepus, krap$tukas turéty likii
svarus ir sausas),
iSjungus orkaite rekomenduojama palikti joje
pyragg dar 5 min., . )

® naudojantis oro apytakos funkcija, kepimo tem-
peratiira paprastai yra 20-30 laipsniy Zemesné,
negu kepant jprastu badu (su kaitinimu i$ virSaus
ir apacios),

® 1.ir 1A lentelése pateikiami kepimo parametrai
yra orientaciniai, juos galima koreguoti, priklau-
somai nuo savo Eatarlmo |rFQmeg|q_, .

® atveju, kai virimo knygose pateikiama informacija
Zymial skiriasi nuo virykles naudojimo instruk-
cijoje pateikiamy verciy, laikykités instrukcijos
nurodymy.

Kaitinimo funkcija ECO

(] '{lun us Silumos apykaitos funkcijg ECO Faleidiiamas optimizuotas kaitinimo bldas, kurio
ikslas yra taupyti énergijg gaminant patiekalus, )

®  kepimo t_rukmes_n_e?allma_ sutrumpinti nustatant aukStesne temperatdra, taip pat nereko-
menduojama kaitinti orkaite prie$ kepant, ) ) )

®  kepant nereikéty keisti temperattros parinkCiy ir varstyti orkaités dureliy.

Funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija Temperatiira Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
_ . . D
| C £ )
= 180 - 200 2-3 50 - 70
_ ECO
AR\ 180 - 200 2 50 - 70
_ ECO
<= 190 - 210 2-3 45 - 60
XJ 200 - 220 2 90 - 120
ECO
720N o ) B}
S 200 - 220 2 90 - 160
&) 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Kaitinimo funkcija ECO

[ {lllin us Silumos apykaitos funkcijg ECO paleidZziamas optimizuotas kaitinimo badas, kurio
i

slas yra taupyti énergijg gaminant patiekalus,

®  kepimo trukmes ne?alima sutrumpinti nustatant aukstesne temperatirg, taip pat nereko-
I

menduojama kaitin

orkaite prie$ kepant,

®  kepant nereikéty keisti temperatdros parinkéiy ir varstyti orkaités dureliy.

Funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija Temperatura Lygis Trukmé [min.]
lo raisis
— o 4 /L\
—] c €N &
= 180 - 200 2-3 50 - 70
_ ECO
AR\ A 180 - 200 2 50 - 70
_ ECO
g E%o 190 - 210 2-3 45-60
Y7 A 200 - 220 2 90 - 120
ECO
78RN PR _ B
S BN 200 - 220 2 90 - 160
Y, 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (apatinis Sildytuvas + virSutinis Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepinio patieka- | Orkaités funkcija Temperatura Lygis Trukmé [min]
lo rusis
_ °C €9 ©
E O 160 - 200 2.3 30-50
= 150 3 25-35
m O 160-170 " 3 25402
m BN 155-170" 3 25-402
A@ O 220-240 " 2 15-25
VY O 210 - 220 2 45 - 60
VDY T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14 - 18
V = 225 - 250 2 120 - 150
15> = 160 - 230 2 90 - 120
@ T 180 - 190 2 70 -90
@ OJ 160 - 180 2 45 - 60
%;S O 190 - 210 2 40 - 50
% 170 - 190 3 40 - 50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5—10 minudiy.

" |kaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo kuli-
naring patirtj ir pomeégius.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (apatinis Sildytuvas + virSutinis Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepinio patieka- | Orkaités funkcija Temperatura Lygis Trukmé [min]
lo rusis
—l "C () ©
E O 160 - 200 2.3 30-50
= 150 3 25-35
m O 160-170 " 3 25402
m BN 155-170" 3 25-402
A@ O 220-240 " 2 15-25
VY O 210 - 220 2 45 - 60
J O 225 - 250 2 120 - 150
@ [z] 160 - 230 2 90 - 120
& = 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40.- 50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodyta laikg

reikéty trumpinti apie 5—10 minudiy.
" Jkaitinti tuscig orkaite
2 Nurodytas laikas galioja kepant mazZose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo kuli-

naring patirtj ir pomégius.
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BANDOMIEJI PATIEKALAI. Pagal EN 60350-1 standarta.

Pyragy kepimas

Patiekalo rasis Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Kepimo
funkcija (°C) trukmé 2)
(min.)
Kepiniy skarda 3 O 160-170" | 25-402
Kepiniy skarda 3 X 155-170" 25-402
Kepiniy skarda 3 155-170" | 25-402
Mazi pyragai
pyrag o+
Kepiniy skarda afb; kkeeig))lg:fq
. - 1) - 2)
Kepsniy skarda 155-170 25-50
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Kepiniy skarda 3 O 150-160" | 30-402
Kepiniy skarda 3 X 150-170 " 25-352
. _ 1 -352
Trupiniuotis | KePInY skarda 3 150 - 170 25-35
(juosteles) 2+4
Kepiniy skarda afb_a II((ZF;IQrI#q
. - 1) - 2)
Kepsniy S 160 - 175 25-35
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Grotelés + ke-
Biskvitas be pimo forma su 3 @ 170 -180 " 30-452
riebaly juoda danga
@26 cm
2
Grotelés + dvi formos ant
kepimo formos groteliy su-
Obuoliy pyragas su juoda détos jstrizai: O 180 - 200 " 50-702
danga deSinysis
@20 cm galas, kairysis
priekis

" |kaitinti tuscig orkaite, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.
2 Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

52



BANDOMIEJI PATIEKALAI

Kepimas ant groteliy

. Pagal EN 60350-1 standarta.

Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
. vy 1) —
Baltosios duo. | Groteles 4 250 1,5-2,5
krebugiai e
1S SKIEbUCA | Groteles 4 2502 2-3
Grotelés +
. kepsniy skarda | 4 — grotelés
Jautienos | istekancioms | 3 kepsniy 250 1 puse 10-15
suvoztinis ) 2 puse 8-13
sultims su- skarda
rinkti)
" Jkaitinti tuscig orkaite, jjungti 5 minutes, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.
2) |kaitinti tuscig orkaite, jjungti 8 minutes, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.
Kepimas
Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Grotelés +
kepsniy skarda 2 — grotelés __
(iStekancioms 1 —kepsniy 180-190 70-90
sultims su- skarda
rinkti)
Visa vista
Groteles +
kepsniy skarda | 2 — grotelés _
(iStekancioms 1 — kepsniy 180-190 80-100
sultims su- skarda
rinkti)

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant priezid-
ros darbus, prailginamas prietaiso tinkamo veikimo
laikotarpis. T T T :
Prie§ pradédami valyti, iSjunkite virykle, atkreipda-
mi démes;j } tai, kad visos rankenélés buty pastaty-
tos ties ,*" / ,0” padétimis. Valymo darbai atliekami
viryklei atausus.

Orkaité

e Orkaite reikia valyti
Valdydami orkaite jjun
matytumete jos vi

e Orkaités kamera valoma tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

e Valymas garais Steam Clean:*

- | pirmame orkaités lygyje (skaiCiuojant nuo apa-
C|tpks|) pastatytg dubénj jpilkite 0,25 | vandens (1
stikliné),

- uidary&ite orkaites dureles, )

- temperatdros reguliavimo rankenéle pastatykite
ties 50° C padétimi, o funkcijos rankenéle, ties
apatinio kaitinimo padétimi, ~ )

- kaitinkite orkaités kamerg apie 30 min.,

- atidarykite orkaités dureles, paSluoste ar
kempine nuvale kameros vidy iSplaukite jj Siltu
vandeniu su indy plovikliu
Démesio. Valant su garais po virykle gali susi-
rinkti drégme arba vandens likuciai )

e |Splove orkaités kamera, sausai jg nuvalykite.

IE'O kiekvieno naudojimo.
ite apSvietima, kad geriau

Démesio !
Stiklinéms korguso priekinéms dalims valyti
nenaudokite abrazyviniy priemoniy.

Orkaités apSvietimo lemputés keitimas

Kad iSvengtuméte elektros smigio, prie$ pa-
keisdami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra
iSjungtas.

e Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinimg,
issuklte_lr nuplaukite lemputés dangtj. Sausai jj
nuvalykite.

ISsukite lempute i$ lizdo, jei reikia, lempute
pakeiskite nauja — aukStoms temperatiroms
(300°C) ats;g/arla, Siy parametry lempute:

- Jtampa 230

- galia 25W

- sriegis E14

Orkaités lemputé - Pies 9
® Geraijtvirtine lempute keraminiame lizde, jsukite

a.
[ ] isukite lemputés dangtelj.

*Kai kuriuose modeliuose

Orkaités, kuriy tipo Zyméjime yra raidé D* turi lengvai
iSimamus, vielinius orkaités lentynéliy laikiklius.
“Dp™* raidemis paZzymétose viryklése yra prie vieli-
niy orkaités kreipikliy pritvirtinti neradijancio plieno
iStraukiami kreipikliai, skirti orkajtés lentynéléms.
Siuos kreipiklius iSimti ir plauti reikia kartu su vieli-
niais kreipikliais. Prie§ dedant ant jy kepimo skardas,
juos reikia iStraukti (jeigu orkaité jkaitusi, kr_elﬁlkl_lu_s.
18traukti galite skarda uzkabindami prekinéje kreipi-
kliy dalyje esancius amortizatorius), o po to jstumti
kartu su'skarda. (PieS. 10, 10a)

® \Viryklés, kuriy tipo kode yra raidé K* turi specialia
savaime iSsivalancia emale padengtus jdéklus.
Dél Sios emalés riebaly ar maisto likuciy nesva-
rumai gali bati paSalinami savaime, EI?U ie néra
Brlqzmve, ar pridege (maisto ir riebaly [ikucius
dtina kuo greiCiau nuvalyti, kol nepridzZiuvo ir
nepridegé, tada iSvengiama ilgo savaiminio or-
kaités valymoz. Orkaitel savaime iSsivalyti batina
ja jjungti, nustatyti 250 °C temperatarg ir palikti
1 valandg. Jeigu maisto likuCiai yra nedideli,
valyma galim trumpinti.

Svarbu! o

Kadangi savaiminio valymo proceso metu
sunaudojama ener%ups, batina pries kie-
kvieng valyma patikrinti neSvarumy dydj.
Nustacius, kad {d{aqu savaiminio valymo
savybés suprastéjo, galima g_uos pakeisti
naujais. |dékly galima jsigyti servisuose
arba prekybos vietose. Pasirinkus tradicinj
valymo biidg, batina atsiminti, kad savaime
iSsivalanti emalé yra paveiki Sveitimui, todél
valant nereikéty naudoti ésdinanciy valikliy
ar kiety Sluosciy.

Pies. 10b
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Dureliy nuémimas

Norint geriau_pasiekti ir nuvalyti orkaités kamerg,
galima nuimti dureles. Atidarykite dureles, j yirSy
atlenkite vyryje jtvirtintg apsauginj elementg. Svel-
niai uzdare dureles, pakelkite jas ir nuimkite | priek].
Norédami jrengti viryklés dureles, pakartokite visus
veiksmus atvirkstine tvarka. Jrengdami dureles
atkreipkite démesj, kad vyrio jpjova baty tinkamai
montuota ant vyrio laikiklio iSkiSos. |renge orkaités
dureles, batinai nuleiskite apsauginj elementg. Ne-
jrengus apsauginio elemento, uzdarant dureles, jy
vyris gali sugesti.

Pies 11 - Viyriy apsauginiy elementy atlenkimas
Vidaus stiklo iSémimas*

1. KryZminiu atsuktuvu atsukite Soninése spaudeé-
se esancius varztus (pies. 11A). o
2. Ploks¢iu atsuktuvu iSimkite spaudes ir nuimkite
virSutine dureliy lentjuoste. (pies. 11A, 11B).
3. Vidaus stiklg iSimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
Jet). (Pies. 11C). . o
4. Stiklg nuplaukite Siltu vandeniu su nedideliu
valymo priemonés kiekiu. Norédami atgal lt(_jé-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tvarka. Lygioji stiklo dalis turety bati virSuje.

Pies.11C - Vidaus stiklo i$émimas

Dureliy nuémimas

Norint geriau_pasiekti ir nuvaly{(t_i orkaités kamerg,
galima nuimti dureles. Atidarykite dureles, | virSy
atlenkite vyryje jtvirtinig apsauginj

elementg (pies. 12A). Svelniai uzdare dureles, pakel-
kite jas ir nuimkite I_Prlel_q. Norédami jrengti viryklés
dureles, pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tva_rka._[rengdaml dureles atkrelelte démesj, kad
vyrio jpjova bity tinkamai montuota ant vyrio laikiklio
iSkisos. |renge orkaités dureles, batinai nuleiskite ap-
sauginj elementg. Nejrengus apsaugjnio elemento,
uzdarant dureles, jy vyris gali sugesti.

Pie$ 12A - Vyriy apsauginiy elementy atlenkimas
Vidaus stiklo iSémimas™

1. Ploksciuoju atsuktuvu iSsprausti virSutine dury
lentjuoste, pakeliant jg i$ sony (12B |es%.

2. IStraukti virSutine dury lentjuoste (12B, 12C
ies.).

3. Vidaus stiklg iSimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
je?_. Pies. 1273 12D1. q.( ! p )

4. Stikla nuplaukite &iltu vandeniu su nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Norédami atgalv'{dé-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tvarka. ,L¥g|01| stiklo dalis turéty bati virSuje.
Démesio! = Nespausti virSutinés  lentjuostés
vienu metu i$ abiejy dureliy pusiy. VirSutinei
lentjuostei tinkamai pritvirtinti batina pirmiau-
sia kairj lentjuostés galg jkisti j dureles, o de-
8inj galg spausti, kol pasigirs ,spragteléjimas®.
Paskiau lentjuostes kairj galg irgi paspausti, kol
pasigirs ,spragteléjimas®.

Pie$. 12D - Vidaus stiklo i$émimas. Stiklo 3.
Pie$. 12D1 - Vidaus stiklo i§émimas. Stiklo 2.

VEIKSMAI AVARIJOS METU

Bet kokios avarijos atveju:

® iSjunkite viryklés darbines sistemas
® iSjunkite elektros maitinimg
: taisyma paveskite specialistui

nurodymy. Prie§ kreipdamiesi j Kli
lentelés taskus.

*Kai kuriuose modeliuose

kai kuriuos smulkius gedimus gali ?aéalinti pats naudotojas, laikydamasis zemiau pateikiamos lentelés
enty aptarnavimo skyriy arba priezidros centra, patikrinkite visus
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

GEDIMAS

GALIMA PRIEZASTIS

SPRENDIMAS

1.Elektriné jranga neveiki

Nutrauktas elektros tiekimas

Patikrinkite namy elektros
sistemos saugiklj, pakeiskite
perdegusj saugikj

2.Programavimo jtaiso
dis |éjl.lée vaizduojama
,0.00/12.00™

Prietaisas buvo atjungtas nuo
elektros tinklo, arba trumpam
buvo dingusi jtampa

Nustatykite aktualy laikg (zr.
Programavimo jtaiso naudojimo
instrukcija)

3.0rkaités ap$vietimas neveikia

atsilaisvinusi arba sugedusi
lemputé

Prisukite arba pakeiskite
perdegusig lempute (zr. Valumo
Ir priezidros skyriy)

*Kai kuriuose modeliuose

Démesio!

Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai atlie-
kami tinkamo priezidros centro arba jgalioto

montuotojo.

TECHNINIAI DUOMENYS

Vardiné jtampa
Vardiné galia
Prietaiso kategorija

Pagrindiniai duomenys:

230V~50 Hz
maks. 3,5 kW

59,5/57,5/59,5 cm

Produktas atitinka Europos Sajungoje galiojanciy EN 60335-1, EN 60335-2-6, standarty reikalavimus.
Elektriniy orkaiciy eg_er ijos etiketése pateikiami duomenys nurodomi, vadovaujantis EN 60350-1 /IEC
60350-1 standartu. Sie dydziai nustatomi esant standartinei apkrovai ir veikiant Sioms funkcijoms; apatinio
ir virSutinio Sildytuvy (jprastas rezimas) ir kaitinimo skatinimas ventiliatoriumi (jeigu tokia funkcija yra).

Energinio naudingumo klasé nustatyta, atsizvelgiant j produkto turima funkcija, vadovaujantis Sia tvarka:

Priverstiné oro apytaka ECO (Silumos apytakos kaitinamasis elementas + ventiliatorius) =
Priverstiné oro apytaka ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas + keptuvas +
ventiliatorius) ECO
Priverstiné oro apytaka ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas + ventiliato-
rius) ECO
|prastinis rezimas ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas) =

Nustatant energijos sgnaudas iSmontuoti iStraukiamuosius kreiptuvus (jeigu tokie yra).
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ET LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui olete kaesoleva
uhendi |abi Iu?e_nud, ei kujuta E!Ild_l kasutamine Teile mingit probleemi. S

nne tehasest valjumist {a pakkimist teeb iga pliit I&bi katsetused ohutustehnika ja toimimise alal.
Enne pliidi sisselllitamist palume Teid kdesolev juhend hoolikalt 18bi lugeda.
Siintoodud juhiste jargimine véimaldab valtida v!gi(u" pliidi kasutamisel.
Hoidke k&esolevat juhendit nii, et see oleks alati kdeparast, .
Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tépselt jargida.

Téhelepanu! ) . . . .
Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.
Pliit on ette nahtud kasutamiseks tiksnes koduses majapidamises.

Valmistag'a jatab endale diguse teha toote juures muudatusi, mis ei mojuta selle

toimimis

SISUKORD

LUGUPEETUD KLIENT
ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID
OHUTUSJUHISED

SEADME KIRJELDUS
PAIGALDAMINE

KASUTAMINE

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED
HOOLDUS JA PESEMINE

KAITUMINE RIKETE KORRAL
TEHNILISED ANDMED

ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat kokku hoides

ei sdasteta Uksnes raha,

vaid Uhtlasi keskkonda.

Seega on elektrienergia

Z— kokkuhoid téhtis loodushoiualane ettevot-

mine.

E_Itekt_rienergia kokkuhoiuks anname jargmisi soo-

vitusi:

o Mustus takistab soojusllekannet; vaga

mustade ndude puhastamiseks tuleb kasutada

Lug%vatoimelisi vahendeid, mis kahjustavad kesk-
onda.

o Arge tostke ilma vajaduseta potikaant ega avage

ahjuust.

Lulitage pliit 6igel ajal vélja ja kasutage

ara jaaksoojus. . .

Pikemaajalise toiduvalmistamise puhul

voib kuumutusala vélja lilitada 5-10 minutit

enne toiduvalmistamise I(’);‘?})u. Sel viisil

vbime kokku hoida kuni 20% elektrienergiat.

e Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste

valmistamiseks. Kui liha kaal on

alla 1 kg, on seda 6igem valmistada potis

pliidiplaadil. o )

e Kasutage ara praeahju jadksoojus. =

Kui toiduvalmistamise aeg lletab 40 minutit,

voib praeahju v_al{a IGlitada 10 minutit

enne toiduvalmistamise [6ppu. Tahelepanu!

Taimeri kasutamisel seadke toiduvalmistamise aeg

IGhemaks. )

e Sulgege ahjuuks korralikult. )

Maardunud uksetihend aitab kaasa soojuskadude

tekkele. Puhastage uksetihend

kohe parast maardumist. B

o Arge paigutage pliiti kiilmikute I&hedusse.

See suurendab elektrienergia tlemaéarast

tarbimist.

Pakend on ette nahtud seadme kaitseks
vigastuste eest ) o

transpordi ajal. Lahtipakkimisel palume

havitada pakendi nii, et see el jaaks

keskkonda risustama. .

Me kasutame pakkimiseks (iksnes kesk-
konnale kahjutuid materjale, need kdik sobivad kor-
duvkasutamiseks ning ongi vastavalt tahistatud.
Tahelepanu! Hoidke pakkematerjale (eriti
Poluetuleenkllet ja vahtplasti) lastele kattesaama-

ult.
E tuleb anda elektri- ja elektroonikaseadmete
vastuvdtupunkti. Sellele viitab ka vastay ta-
Em his, mis asub sead mel, kasutusjuhendil voi
. pakendil. -
Kulmiku ja selle pakendi juures kasutatud Fla"stma-
terjalid sobivad korduvkasutuseks vastavalt tahise-
le.” Rakendades korduvkasutust, materjalide eral-
damist jms aitate kaasa keskkonnahoiule.

Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei tohi
seda heita tavalise olmeprigi hulka, vaid

Teavet vastuvdtupunktide asukoha kohta voite saa-
da kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise kaigus
kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti ettevaatili-
kud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida seadmest eemal,
kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada ule 8 aastased lapsed ja
fUUsiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja te-
admisteta isikud, kui see toimub jarelvalve all ja on kooskdlas
seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud ohutuse eest
vastutavad isikud. Poorake tahelepanu sellele, et lapsed ei
mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei tohiks teha
ilma jarelvalveta lapsed.

Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida.

Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid voi
teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna nad
voivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragunemist.

Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on
valja lulitatud.

Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.

ottl<asut€l_E|isel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

e Palume erilist tdhelepanu poodrata Iaheduses viibivatele lastele. Otsene kokkupuude

téotava pliidiga voib tahendada péletusohtu! o .

e Jalgige, et muu kodutehnika nm? sellega seotud kaablid ei puutuks vastu kuuma ahju

ega plildiplaati, kuna elektrijuhtmete isolatsioon ei talu nii kérget temperatuuri. )

o Arge jatke toiduvalmistamise atlal pliiti jarelvalveta. Ulekuumenenud vai pliidiplaadile

saftunud 6li vGi rasv voib kergesti suttida. B

o Arge asetage avatud ahjuuksele ndusid, mille kaal on tle 15 kg. .

o Defektset pliiti ei tohi kasutada. Pliiti tohib remontida Gksnes padev ja volitatud ekspert.

o Torke tekkimisel tuleb pliit kohe valja lilitada ja votta Ghendust volitatu hoolquskes.l.(usef;a.

e Jargige tapselt kdesoleva kasutusjuhendi juhiseid ja soovitusi. Isikud, kes ei ole kaesolevat
kasutusjuhendit lugenud, ei toh_lJ)In i kasutada. ) .
e Seade on mdeldud Uksnes toidu valmistamiseks. Seadme ebaotstarbekohane kasutamine (nait. ruumi-
de kiitmisel) vdib osutuda ohtlikuks.
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SEADME KIRJELDUS

1a Pliiditarvikute loetelu:

1  Termoregulaatori margutuli )

2 Timer* 3a Ahjuplaat*

3 Pliidi toiteméargutuli 3b Grillvore (kuivatusvore)
4 Ahju toéreziimi valiku laliti 3c Kiipsetusplaat*

5  Ahju temperatuuriregulaatori nupp

3d Praevarras ja hargid*

Termoregulaatori margutuli

Pliidi toitemargutuli

Ahju téoreziimi valiku l0liti

Ahju temperatuuriregulaatori nupp

AON= =2

*Moéned mudelid

99



PAIGALDAMINE

Ahju paigaldamine

Kook peab olema kuiv ja tuulutatay, o
ventilatsioon peab té6tama korralikult ning kdikide-
le ahju juhtseadeldistele peab olema juurdepaas.
Ahju isolatsiooniklass on Y. Sisseehitatav modbel
peab olema kaetud temperatuurikindla kihiga. Liim,
mille abil see kiht on kinnitatud, peab kannatama
kuumutamist vahemalt temperatuurini 100 °C.
Vastasel {uhul voib kaitsekiht deformeeruda
vOi hakata kooruma. Valmistage kodgimooblisse
joonisel naidatud paigalduskoht: 2A — paigaldamine
&Ia_adl alla, 2B — paigaldamine koérgele. )

ui kapil on tagasein, tuleb sinna I6igata ava toite-
kaabli labiviiguks. Asetage ahi avasse ja kinnitage
nelja kruviga. (Joonis ZC%.

Tahelepanu! ) .
Paigaldamise ajal peab toide olema valja
lGlitatud!

*Mdned mudelid

Uhendamine elektrivérku

® Ahi on ette nahtud toitmiseks
Uhefaasilise vahelduvvooluga (230 V~50
Hz) ning varustatud toitekaabliga 3 x1,5
mm? pikkusega umbes 1,5 m suletud pi-
stikuga.

® Pistikupesa peab olema suletud ja ei
tohi paikneda pealisplaadist kdrgemal
Juurdepéas pistikupesale peab
sailima ka parast paigalduse [6ppu.

® Enne pliidi thendamist pistikupesaga
kontrollige: o )
- kas kaitsmed ja juhtmed peavad vastu ahju

koormusele,

- kas elektrististeemil on olemas toimiv
maandusjuhe, mis vastab kehtivatele
normidele ja eeskirjadele,
- kas juurdepéaas pistikupesale on
voimalik.

Tahelepanu! )

Kui vigastada saab elektrivérguga
pusivalt o .

Uhendatud toitejuhe, tohib seda
asendada Uksnes tootja voi volitatud
hoolduskeskuse tehnik.
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KASUTAMINE

Enne ahju esimest sisseliilitamist

eemaldage pakendi elemendid, puhastage ahju
sisemus tehase hooldusvahenditest,

votke pakendist ahju tarvikud ja peske neid
soojas vees ndudepesuvahendiga,

Ilitage sisse ventilatsioon v6i avage aken,
suruge kergelt nupule, keerates seda paremale,
asendisse [J voi [@ (vaata punkti: Programme-
erija kasutamine ja ahju t60 juhtimine),
kuumutage ahju (temperatuuril 250°C, umbes

0 mm.{, eemaldage mustus ja peske seejarel
hoolikalt puhtaks.

Téahelepanu! o
Elektrontaimeriga varustatud mudelitel il-
muvad parast sisselllitamist naidikule vil-
kuvad nullid (0.00). .
Seadke paika jooksev kellaaeg (vt taimeri
kasutusjuhendit). . L
Jooksva aja seadistamine on vajalik, et
ahi t6ole hakkaks™.

Tahtis teave!

Elektrooniline p_ro%rammeerija Ts on varu-
statud puutetajuritega, mis” aktiveeruvad
tarristatud pindade sd6rmega puudutami-
sel.

Tajuri igat asendi muutumist kinnitab heli-
signaal.

Tajurite pealispind tuleb hoida puhtana.

Téhtis! N ) ) )
Ahju sisemust voib pesta ainult sooja vee ja

vahese hulga ndudepesuvahendiga.

*Moéned mudelid
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KASUTAMINE

Sundohuringlusega ahi Salumine kittekeha +
tilemine kiittekeha + ventilator)

Ahju soojendatakse tlemise ja alumise kiittekehaga
ning gril!kuttekeha?a. Ahju juhtimine toimub juhtnupu
keeramisega vajaliku funktsiooni kohale

joonis. 6l

ning temperatuuri reguleerimisnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6k

Ahju valjaltlitamiseks keeratakse mdélemadnupud
asendisse , o” /0"

Tahelepanu! ) L )

Ahju kuttekeha sisselulitumine mis tahes
furll,lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

Kiire kuumutamine .

Sisse tuleb lUlitada lemine kuttekeha,
grill ja ventilaator. Rakendatakse ahju
eelkuumutamiseks.

W

Sulatamine ) )
66 Sisse tuleb lllitada ainult ventilaator,
6°| kuttekehasid kasutamata.
——) Turbo-grill ja konvektsioon
AAAA'AN

Selles asendis tootavad grillklttekeha,
Glemine kittekeha .

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemalt, .

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

pr— Tt_,grbo-gI:iII (Grill ja tlemine
mww | kiittekeha) ) )
Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks
rillkGtttekehale sisse lUlitatud ka tlemine
uttekeha. Selle tulemusena saavutatakse
ahju Ulatsoonis ) )
kdrgem temperatuur, mille tulemusena toit
pruunistub. Kasutatakse ka suuremate
portsjonite grillimiseks.
Grill
W Funktsiooninupp on grillvarda tahise
juures.

Altkuumutus .

Selles asendis tootab ainult

alumine kittekeha. Kasutatakse toote
pohja kiipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nL_JpEUde asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus

Selles asendis toimib funktsioon ,piru-
kas*“. Standardne kuumutus + ventilaator.

Ahﬂu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda v&ib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

ECO kiittefunktsioon ) )

Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusme-
etod energia sdastmiseks. Sellises asendis
nupu puhul ltlitatakse ahju valgustus valja.

Ahju sisselllitamisel sittivad kaks margutuld
kollane ja punane. Kollase méargutule sut-
timine teavitab ahju sisselllitamisest.Punase
margutule kustumine teavitab kasutajat, et
ahjus on saavutatud soovitud temperatuur.
Kui retsept soovitab asetada toidu eel-
kuumutatud ahju, tuleb seda teha mit-
te_ enne punase margutule esimest kustu-

mist. Toiduvalmistamise kéi%us punane-
marf;utuh_suthb ja kustub perioodi-
liselt (ahju temperatuuri hoidmine).

Kollane margutuli vbéib pdleda ka ahju
sisevalgustuse asendis.
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KASUTAMINE

Sundohuringlusega ahi Salumine kittekeha +
tilemine kiittekeha + ventilator)

Ahju soojendatakse tlemise ja alumise kiittekehaga
ning gril!kuttekeha?a. Ahju juhtimine toimub juhtnupu
keeramisega vajaliku funktsiooni kohale

joonis. 6m

ning temperatuuri reguleerimisnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6k

Ahju valjaltlitamiseks keeratakse mdélemadnupud
asendisse , o” /0"

Tahelepanu! ) L )

Ahju kuttekeha sisselulitumine mis tahes
furll,lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

Sulatamine
Sisse tuleb lllitada ainult ventilaator,
kittekehasid kasutamata.

Pealtkuumutus_ .

Selles asendis to6tab ainult

Ulemine kuttekeha, Kasutatakse toote
pealisosa kipsetamiseks.

Altkuumutus )

Selles asendis t66tab ainult

alumine kittekeha. Kasutatakse toote
pdhja kiipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nuppude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus o ) )
Selles asendis toimib funktsioon ,piru-
kas“. Standardne kuumutus + ventilaator.

Iat

Ahﬂu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lllitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

Vis
-
Q

~A

ECO kiittefunktsioon )

Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusme-
etod energia sdastmiseks. Sellises asendis
nupu puhul lUlitatakse ahju valgustus valja.

-]

m
(o}
o

Ahf’u sisselllitamisel suttivad kaks margutuld
kollane ja _?unane. Kollase margutule sit-
timine teavitab ahju sisselilitamisest.Punase
margutule kustumine teavitab kasutajat, et
ahjus on saavutatud soovitud temperatuur.
Kui retsept soovitab asetada toidu eel-
kuumutatud ahju, tuleb seda teha mit-
te. enne punase margutule esimest kustu-
mist. Toiduvalmistamise ka|%us punane-
marlgutull ~suttib ja kustub perioodi-
liselt (ahju temperatuuri hoidmine).
Kollane margutuli véib pdleda ka ahju
sisevalgustuse asendis.
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KASUTAMINE

Ahju kasutamine*

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
md&jul, mida kiirgab grillkuttekeha.

Ahju sisselllitamiseks on vaja: ) .
Seada ahju funktsiooninupp asendisse, mis on

i
téihistatudJ

® Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud ahjuuk-
sega.

(] Asgetada ahju vastavale tasandile plaat ette-
valmistatud ‘tootega. Grillimise puhul asetage
grillitava toote allaahjupann tilkuva rasva pud-

. miseks.

Kinnitage 'L_Jhtﬁaneeli nuppude kaitseekraan ja
sulgege ahjuuks.

Funktsiooni puhul ,,grill* £a Hturbogrill“ seadke
temperatuur tasemele 50 °C, funktsiooni
qlsgrl\éektsmon ja grill“ puhul aga tasemele

Tahelepanu! .
Pruunistamist viige I&bi avatud ahjuukse-
Ea_, paigaldanud juhtnuppudele eelnevalt

aitseekraani. Suletud uksega grillimine on
lubatud vaid asendis ,konvektsioon ja grill*.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed ahjust
eemale hoida.

*Mdned mudelid

Grillvarda kasutamine*

Grillvarras on ette nahtud toidu pdéramiseks grillimi-
sel. Pohiliselt grillitakse nii linde, $asIokki, vorstikesi
jne. Grillvarda pé6érdmehhanism lulitub sisse ja valja
samaaegselt operatsiooniga ,grill” me
Mdne funktsiooni juures on vdimalik podrlemise
ajutine peatumine voi pédrlemissuuna

Irjrguuéglmme. See ei moju grillimise ajale ega kva-
iteedile.

Tahelepanu! )
Grillvardal ei ole oma juhtnuppu.

Véjj%omﬁgitage harkide-

aigutage grillvarda raam ahju 3. tasandile
altp oIt?. . . . -
orgake grillvarda ots mootori haaratsisse. P66-
rake tdhelepanu sellele, et haaratsi metallosas

olev vagu toetuks raamile.

Keerake kaepidet

Kinnitage juhtpaneeli nupﬁpde

kaitseekraan ja sulgege ahjuuks.

Toidy grillimine. varda abil.
) *o?ga e toit grillvardas
a

joonis. By
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

Soovitame kasutada klipsetamiseks ahjuplaate,
mis on ajutarvikute hulgas.

Kupsetamiseks voib_kasutada ka teisi t06s-
tuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada_tumedaid

ah’gﬁlaate, sest _needljuhivad paremini soojust
ja luhendavad toiduvalmistusaega.

Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva
innaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuumu-
usmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas

altpoolt kiipsemata.

Rongaskittekeha kasutamisel pole ahju eelsoo-

jendamine vajalik. Muude reziimide juures on

\éaja ahi enne toiduvalmistamist ette soojenda-
a.

Enne kupsetise valjavétmist ahjust kontrollige
sega) tikuga (tikk peab jaama puhtaks ja kui-
vaks).

Soovitame jatta kipsetise ahju veel 5 minutiks
parast ahju valjalulit mist.

Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiip-
setustemperatuur on 20-30 kraadi madalam, kui

ECO kiittefunktsioon

tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuu-
mutusega).

Tabelites 1 ja 1a toodud andmeid v6ib muuta,
vastavalt Teie kogemusele ja maitsele.

Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad olu-
liselt siintoodud soovitustest, palume eelistada
siintoodud teavet.

Liha grillimine

Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistami-
seks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

Liha kipsetamiseks soovitame kasutada kuu-
muskindlaid sangadega varust tud ndusid.

Liha grillimisel restil voi vardas asetage esime-
sele tasandile ahjupann rasva kogumisest, kuhu
valage veidi vett.

Liha kipsetamise kaigus tuleb vdhemalt kord
poorata sellel teine ku_ﬁ; kastke kiipsemisprot-
sessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mah-
laga voi tulise soolveega; kiilma veega kastmist
ei soovitata.

® kasutades ECO kittefunkisioon aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod, et saasta

energiat toitude valmistamisel,

[ ku?setamise aega ei saa lihendada kdrgemate temperatuuride seadmisega ja kiipsetusahju
ee

soojendus el ole soovitatav,

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

ECO funktsiooni kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon Temperatuur Taset Aeg [h:min]
tiilp toidud
— . . 0
| C £ ©;
= 180 - 200 2-3 50 - 70
=l ECO
AR\ 180 - 200 2 50 - 70
_ ECO
<< 190 - 210 2-3 45 - 60
XJ 200 - 220 2 90 - 120
ECO
7N\ o 3 B}
S 200 - 220 2 90 - 160
&) 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED
ECO kiittefunktsioon

® kasutades ECO kittefunktsioon aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod, et saasta
energiat toitude valmistamisel, - ) ) o )

[ ku?setamlse aega ei saa lUhendada kérgemate temperatuuride seadmisega ja kiipsetusahju
eelsoojendus el ole soovitatav, .

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

ECO funktsiooni kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon Temperatuur Taset Aeg [h:min]
tiilp toidud
— . D
— °C £ O
== 180 - 200 2-3 50 - 70
AR\ 180 - 200 2 50 - 70
_ ECO
1 190 - 210 2-3 45 - 60
v 200 - 220 2 90 - 120
ECO
78RN A _ R
S 200 - 220 2 90 - 160
&) 180 - 200 2 80- 100
ECO
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundoéhuringlusega ahi (alumine kiittekeha + lilemine kiittekeha + ventilator)

Tt:odt.ete Il(upze Totodgte II(upze- Temperatuur Tasemed Aeg [min]
amise lligi amise llgl
= 'C € 3 ®
= O 160 - 200 2-3 30 - 50
= ES 150 3 25-35
m O 160-170 " 3 25-402
m BN 155-170" 3 25402
[A@ O 220-240 " 2 15-25
VY O 210 - 220 2 45 - 60
< T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14 - 18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
L) OJ 160 - 230 2 90 - 120
@ T 180 - 190 2 70-90
@ OJ 160 - 180 2 45 - 60
%’3 O 190 - 210 2 40 - 50
gg 170 - 190 3 40 - 50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

) Kuumuta tiihja ahju
2 Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides klipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundoéhuringlusega ahi (alumine kiittekeha + lilemine kiittekeha + ventilator)

Toodete Il(ﬁpze- Toodete ll(iipze- Temperatuur Tasemed Aeg [min]
tamise liigi tamise liigi
_ °C €9 ©
E O 160 - 200 2.3 30-50
E BN 150 3 25-35
m O 160 - 170 1 3 25-402
m A 155-170 " 3 25-402
[A@ O 220-240 " 2 15-25
VD O 210 - 220 2 45- 60
J O 225 - 250 2 120 - 150
L3> O 160 - 230 2 90-120
&) O 160 - 180 2 4560
%;S O 190 - 210 2 40 - 50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

Y Kuumuta tiihja ahju

2 Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides klpsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid vdib muuta lahtudes isiklikust koge-
musest ja eelistustest.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Kookide kiipsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kittefunkt- | Temperatuur | Kiipsetamis-
sioonid (°C) aeg ?
(min)
Plaat pagari- ] Y s
toodetele 3 [z] 160 - 170 25-40
Plaat pagari- —= ) Y o
toodetele 3 155- 170 25 - 40
Plaat pagari-
toodetele 3 155-170 " 25-402?
Vaikesed koogid
2+4
. 2 — plaat pa-
Pltiitdﬁg;n_ garitoodetele
Plaat linakiip- | YO hekiPse” 155-1700 | 25-50
setistele listele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Plaat pagari- ) ) s
toodetele 8 O 150 - 160 30-40
Plaat pagari- 3 = 150 - 170 1 05352
toodetele
Plaat pagari- ) ) e
Muretainas toodetele 3 150 - 170 25-35
(ribad) 244
) 2 - plaat pa-
Pltiztdﬁg;n garitoodetele
Plaat linakiip- | Y©' hakiPse- 160-175" | 25-352
setistele tistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Roést + musta
Rasvavaba kattega koogi- ) Y e
biskviitkook vorm 3 [z] 170 - 180 30-45
@26 cm
2
Rost + kaks vormid paik-
Ounakook musta kattega | nevad restil [:] 180 - 200 " 50-702
koogivormi diagonaalselt,
@20 cm paremal taga
ja vasakul ees

Kuumuta tiihi ahi soojaks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb
eelpool toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Grillimine
Toidu liik Tarvikud Tase Kuttefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
0 - 250" 1,5-25
Heledast lei- Rost 4 . ’ '
t rostileivad o
VastToSHENAT | Restimine 4 2502 2-3
ROst + lihakiip- ) 1 lehekillg 10
Loomalihaga setusplaat 4 - rost __ _15
'ag (valguvate | 3 - lihakiipse- 250 1) i}
burgerid . . 2 lehekilg
tilkade kogumi- tusplaat
8-13
seks)

" Kuumuta tiihja ahju, lilitades selle sisse 5 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Kuumuta tiihja ahju, lllitades selle sisse 8 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

Kupsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kiittefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost __
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 70 -90
tilkade kogumi- tusplaat
seks)
Terve kana
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 80 - 100
tilkade kogumi- tusplaat
seks)

Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool

toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine nin? Oige kasutamine_aitavad
kaasa seadme haireteta tocle ja t6dea pikenemi-
sele. Enne puhastamise algust tuleb pliit elektrisis-
teemist vélja lilitada, keerates kGik nupud asendis-
se ,,®”/ ,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Praeahi

e Puhastage praeahju iga kasutamiskorra jarel.
Lulitage sel puhul sisse ahju sisevalgustus, mis
lubab puhastatavaid pindu paremini vaadelda.

e Ahjukambrit v6ib pesta ainult sooja veega, kuhu on
lisatud veidi ndudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* )
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, ) . o

- .tem&era.tuur!.poordenupfp fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja pdéordenupp funktsiooniga alumine
kittekeha maéarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, = L . .
- Eeale mainitud protsessi I6petamist avada ahju
uks, kambri sisepinnad Gle tommata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |abipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.
Téahelepanu! Parast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus pérast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

Tahelepanu! . )
Arge kasutage klaaspindade puhastami-
seks abrasiivseid puhastusvahendeid.

*Moéned mudelid

Ahjulambi vahetamine

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lulitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lilitage seade elektrivorgust valja. )
° Kelerake vélja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el.
° eerake lambipirn pesast vélja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. L
— kdrgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- voimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas oOigesti.
o Keerake kuppel tagasi.

Tahtedega D* margistatud pliitidel on kergelt
eemaldatavad traadist siinid pliidi tarvikutele. Siini-
de valjavotmiseks tuleb tommata ees olevast riivist,
s_(_eej?rel lUkata siin korvale ja votta valja tagumisest
riivist.

joonis. 10

Tahtedega Dp* margistatud pliitidel on roosteva-
bad siinid, mis on kinnitatud traatsiinidele. Siinid
tuleb véja vétta ja pesta koos traatsiinidega. Enne
plaatide panemist siinidele tuleb need valja likata
(kui ahi on kuum, tuleb siinid valja IGkata, tommates
véljalikatavate siinide eesmises osas paiknevaid
puhvreid plaadi tagumise aérega) ja seejarel tagasi
sisse likata koos plaadiga.

joonis. 10a

Téahelepanu! . .
Arge peske teleskoopsiine ndudepesumasinas.

® Pliidid, mis on margistatud tdhega K* tulbi tahis-
tuses, on varustatud spetsiaalse isepuhastuva
emailiga kaetud seinaplaatidega. See email
pohjustab, et rasvast’a sdogijadkidest tekkinud
mustuse saab eemaldada isepuhastumisprot-
sessi raames, tingimusel, et jaagid ei ole kuiva-
nud ePa korbenud (toidu- ja rasvajaégid tuleb
eemaldada véimalikult Kiiresti, kui nad ei ole
veel kuivanud vdi kdrbenud, et valtida pikka ahju
isepuhastusprotsessi). Ahju isepuhastumise
teostamiseks tuleb see lulitada sisse 1 tunniks,
seadistades temlp. 250°C. Kui toidujaagid on
vaiksed, voib protsessi lUhendada.

Tahtis!

Kuna, |se|puhastusprotsess on seotud
energiakuluga, tuleb enne iga puhastamist
kontrollida maardumisastet. Juhul, kui plaa-
tide isepuhastuvad omadused halvenevad,
voib need vélja vahetada uute vastu. Plaate
on voimalik osta teenindus- v6i maugipunk-
tidest. Traditsioonilise puhastusmeetodi
valiku puhul tuleb meeles pidada, et ispu-
hastuv email on tundlik kriimustuste suhtes,
seepérast ei tohi kasutada s66bivaid pu-
hastusvahendeid ega kdva pinnaga lappe.

joonis. 10b
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HOOLDUS JA PESEMINE

Ukse dravotmine

Paremaks ligipd&asuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest &ra votta. Avage uks ning tostke
ules hln?e fiksaator. Sulgt;ege veidi uks, tdstes seda
Ulespoole ning likake ettepoole. Ukse tagasiaseta-
misel korrake neid tegevusi vastupidises jarjekorras.
Jalgige seejuures uksehinge osade 0|?et paiknemist.
Parast ukse paigaldamist arge unustage fiksaatorit
alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse sulgemisel
hinged viga saada.

joonis 11 - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Ristpeakruvikeerajaga keerata lahti klilgmistes
riivides asetsevad kruvid (joon 11A). )

2. Riivid lUkata vélja lamepea-kruvikeerajaga Aa
tdbmmata valja ukse Ulemine pool (joon 11A,

Sisemine kruvi tdmmata kinnitusest vélja (ukse
alumises osas). (joon 11C). )

esta klaas sooja vee ja véhese pesemisvahen-
diga puhtaks. o

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema Uleval.

joonis. 11C - Siseklaasi eemaldamine

Ukse aravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tostes seda
Ulespoole ning liikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
Palkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Lameda peaga kruvikeeraja abil tuleb lahti teha
ukse Ulemine liist, seda kergelt &artest kangu-
tades (joonis 12B). =~ . o
Yéaléa) votta ukse ulemine liist. (joonis 12B,

Sisemine kruvi tdommata kinnitusest valja (ukse
alumises osas). Joon 12D,12D1. )
Pesta klaas sooja vee ja vahese pesemisva-
hendiga puhtaks. o

KlaasI tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joonis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-

ne 3.
joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.

KAITUMINE RIKETE KORRAL

Rikke ilmnemisel:

o Lilitage pliit valja .
o V/otke toitepistik pesast vélja
e Kutsuge valja hooldustehnik

° Kasutai(a vOib ise kérvaldada ainult vaikesi torkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.

Vaada

*Méned mudelid

e seda tabelit enne hoolduskeskuse poole podrdumist.
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KAITUMINE RIKETE KORRAL

TORGE POHJUS TEGEVUS
Kontrollige kaitset,
1. Elektriline osa ei té6ta Puudub elekter vahetage labipdlenud
kaitse
: . Ebakindel vorgutihendus Seadke aeg uuesti (vt
2. Taimer néitab ,0.00/12.00 Vo elektrikatkastus Taimeri kasgutusjuhe(nd

Keerake lamp kinni voi
vajaduse korral vahetage
vt osa ,Pliidi puhastus ja
hooldus*”

3.Ei toimi ahjuvalgustus Lamp on labi pélenud

*Moéned mudelid

TEHNILISED ANDMED
Nimipinge 230V~50 'y,
Nimivoimsus suurim 3,5 kW
Pliidi m66tmed 59,5/ 57,5/59,5 cm

Peamine teave:
Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1 ndudeid.

Elektriahjude energiatdhususe siltidel toodud andmed on toodud kooskolas standardiga EN 60350-1 /IEC
60350-1. Need vaartused maératletaks aktiivsete funktsioonide kasutamise alusel: alumise ja lemise
kuttgkehla; (tavaline reziim) ja ventilaatoriga tdiendava kutmise koormamisel (kui need funktsioonid on
saadaval).

EnergiatShususe klass on kindlaks maaratud séltuvalt toote funktsioonidest, vastavalt alljargnevale
prioriteedile:

Kohandatud ECO 6huringlus (soojustilekande kuumuti + ventilaator)
Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + Glemine kuumuti + roster + ventilaa-
tor) ECO
Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + Glemine kuumuti + ventilaator)
ECO tavareziim ( alumine kuumuti + lemine kuumuti) =

Energiakulu maaratlemisel tuleb valja votta teleskoopsiinid (kui need on seadmega komplektis).
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