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Szanowny
Kliencie

Od dzi$ codzienne obowigzki stang sie prostsze
niz kiedykolwiek. Urzadzenie Amica to potgczenie
wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektyw-
nosci. Po przeczytaniu instrukcji, obstuga nie be-
dzie problemem.

Sprzet, ktory opuscit fabryke byt doktadnie spraw-
dzona przed zapakowaniem pod wzgledem bez-
pieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach
kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji ob-
stugi przed uruchomieniem urzgdzenia. Prze-
strzeganie zawartych w niej wskazéwek uchroni
Panstwa przed niewtasciwym uzytkowaniem. In-
strukcje nalezy zachowac i przechowywaé tak,
aby miec jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzega¢ instrukcji ob-
stugi w celu unikniecia nieszczesliwych wy-

padkow.

Z powazaniem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Urzagdzenie zostato zaprojektowane wylgcznie jako
urzgdzenie do gotowania. Kazde inne jego zastosowa-
nie (np. do ogrzewania pomieszczen) jest niezgodne
Z jego przeznaczeniem i moze by¢ niebezpieczne.
Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania
zmian nie wptywajgcych na dziatanie urzgdzenia.
Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie goragce pod-
czas uzycia. Mozliwos¢ dotkniecia elementéw grzejnych
powinno by¢ objete szczegodlng troskg. Dzieci ponizej 8
roku zycia powinny trzymac sie z daleka, chyba ze sg pod
statg opieka.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wie-
ku od 8 lat i wyzej i osoby z ograniczeniami fizycznymi,
czuciowymi albo umystowymi albo brakiem doswiadcze-
nia i wiedzy, jesli odbywa sie pod nadzorem lub zgod-
nie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez
osoby odpowiadajgce za ich bezpieczenstwo. Nalezy
zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.
Sprzatanie i czynnosci obstugowe nie powinny by¢ ro-
bione przez dzieci bez nadzoru.

Gotowanie ttuszczu lub oleju bez nadzoru na ptycie ku-
chennej moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢ do po-
zaru.

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, ale wytgcz urza-
dzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywka lub niepal-
nym kocem.

Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz rzeczy na po-
wierzchni do gotowania.

Uwaga. Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, wyta-
czy¢ prad, aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.



* Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki oraz folii aluminiowej nie zaleca sie ktas¢ na
powierzchni ptyty kuchennej, gdyz mogg sie one stac
gorace.

* Po uzyciu wylgcz element grzejny ptyty wytgcznikiem i nie
polegaj na wskazaniach detektora naczyn.

* Urzgdzeniem nie nalezy sterowa¢ zewnetrznym zega-
rem lub niezaleznym uktadem zdalnego sterowania. Do
czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do czysz-
czenia para.

+ Uwaga. Nie uzywac nieodpowiednich oston ptyty unie-
mozliwiajgcych dzieciom dostep do ptyty grzejnej. Sto-
sowanie nieodpowiednich oston moze powodowacé wy-
padki.

* Przed pierwszym uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy prze-
czytac instrukcje uzytkowania. W ten sposéb zapewnia-
my sobie bezpieczenstwo oraz unikamy uszkodzenia
piyty.

» Jezeli ptyta indukcyjna uzytkowana jest w bezposrednie;j
bliskosci radia, telewizora lub innego urzgdzenia emitu-
jacego, nalezy sprawdzi¢, czy zapewniona jest prawi-
dfowos¢ dziatania panelu sterujgcego ptyta.

« Ptyte winien podigczy¢ uprawniony instalator — elektryk.

* Nie wolno instalowac ptyty w poblizu urzgdzen chtodni-
czych.

* Meble w ktérych zabudowywana jest ptyta, muszg by¢
odporne na temperatury ok 100°C. Dotyczy to okle-
in,krawedzi,powierzchni wykonanych z tworzyw sztucz-
nych, klejow oraz lakierow.

+ Plyte nalezy uzytkowac tylko po jej zabudowaniu. W ten
sposbéb zabezpieczamy sie przed dotknieciem czesSci
pozostajgcych pod napieciem.

 Naprawy urzagdzen elektrycznych mogg przeprowa-
dzac tylko specjalisci. Niefachowe naprawy powodujg
powazne niebezpieczenstwo dla uzytkownika.

*



* Urzadzenie zostaje tylko wéwczas odtgczone od sieci
elektrycznej, gdy zostanie wytgczony bezpiecznik lub
wtyczka zostanie wyciggnieta z gniazdka.

« Wityczka przewodu przytgczeniowego powinna by¢ do-
stepna po zainstalowaniu ptyty.

* Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.

* Osoby z wszczepionymi urzgdzeniami wspomagajgcymi
funkcje zyciowe (np. rozrusznik serca, pompka insulino-
wa lub aparat stuchowy) muszg upewnic sie, ze praca
tych urzgdzen nie zostanie zaktdocona poprzez ptyte in-
dukcyjng (obszar czestotliwosci dziatania ptyty indukcyj-
nej wynosi 20-50 kHz).

« W przypadku zaniku napiecia w sieci skasowane zostajg
wszystkie nastawy. Po ponownym pojawieniu sie napie-
cia w sieci wskazana jest ostroznosc. Dopoki pola grzej-
ne sg gorgce bedzie wyswietlany wskaznik ciepta reszt-
kowego ,H”.

« Wbudowany w ukfad elektroniczny wskaznik szczat-
kowego nagrzania wskazuje, czy ptyta jest wigczona
wzglednie, czy jest jeszcze gorgca.

« Jezeli gniazdo wtykowe jest w poblizu pola grzejnego,
nalezy uwazac, aby kabel kuchni nie dotykat nagrza-
nych miejsc.

* Nie uzywaé naczyn z tworzyw sztucznych i z folii alumi-
niowej. Topig sie one w wysokich temperaturach i mogg
uszkodzi¢ szybe ceramiczna.

» Cukier ,kwasek cytrynowy, sol itp. w stanie statym i ptyn-
nym oraz tworzywo sztuczne nie powinny dostac sie na
nagrzane pola grzejne.

« Jezeli wskutek nieuwagi cukier lub tworzywo sztuczne
dostang sie na gorgce pole grzejne, w zadnym wypadku
nie wolno wytgczac ptyty, lecz nalezy zeskrobac cukier
i tworzywo ostrym skrobakiem. Chroni¢ rece przed po-
parzeniami i skaleczeniem.
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Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej nalezy uzywac tylko
garnkow i rondli o ptaskim dnie, nieposiadajgcych kra-
wedzi i zadziorow, gdyz w przeciwnym razie mogg po-
wstac trwate zadrapania szyby.

Powierzchnia grzejna ptyty indukcyjnej odporna jest na
szok termiczny. Nie jest ona wrazliwa ani na zimno, ani
na gorgco.

Nalezy unika¢ upuszczania przedmiotéw na szybe. Ude-
rzenia punktowe np. upadek buteleczki z przyprawami,
mogqg doprowadzi¢ do pekniec i odpryskow szyby cera-
micznej.

Jesli dojdzie do uszkodzenia szyby, kipigce potrawy
mogaq sie dostac¢ do bedgcych pod napieciem czesci pty-
ty indukcyjne;j.

Nie wolno uzywac powierzchni ptyty jako deski do kroje-
nia lub stotu roboczego.

Nie mozna zabudowywac ptyty ponad piecykiem bez
wentylatora, ponad zmywarka, chtodziarkg, zamrazarkag
lub pralka.

Jesli ptyta zostata zabudowana w blacie, przedmioty me-
talowe znajdujgce sie w szafce mogg zosta¢ nagrzane do
wysokiej temperatury przez powietrze wyptywajgce z sy-
stemu wentylacji ptyty. Z tego wzgledu zaleca sie zasto-
sowanie bezposredniej ostony (patrz rozdziat ,instalacja”).
Nalezy przestrzega¢ wskazowek odnosnie pielegnacji
| czyszczenia szyby ceramicznej.

W razie nieprawidtowosci w postepowaniu z nig, nie od-
powiadamy z tytutu gwaranciji.




JAK 0SZCZEDZAG ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposob odpowie-
dzialny, chroni nie tylko domowy budzet,
lecz dziata swiadomie na rzecz srodowiska
naturalnego. Dlatego pomdzmy, oszcze-
dzajmy energie elektryczng! A czyni sie to
w nastepujacy sposob:

» Stosowanie prawidtowych naczyn do go-

towania.

« Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwalajg zaoszcze-
dzi¢ do 1/3 energii elektrycznej. Nalezy pamietac o po-
krywce, w przeciwnym razie zuzycie energii elektryczne;j
wzrasta czterokrotnie!

« Dbanie o czystosc pol grzejnych i den garnkow.

« Zabrudzenia zakiécajg przekazywanie ciepta — silnie
przypalone zabrudzenia da sie czesto usungc¢ juz tylko
srodkami silnie obcigzajgcymi srodowisko naturalne.

« Unikanie niepotrzebnego ,zaglgdania do garnkow”.

* Niewbudowywanie ptyty w bezposredniej bliskosci chto-
dziarek/zamrazarek.
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ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato za-
@ bezpieczone przed uszkodzeniem. Po roz-
pakowaniu urzgdzenia prosimy Panstwa o
E é usuniecie elementow opakowania w sposob

niezagrazajgcy srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska na-
turalnego, w 100% nadajg sie do odzysku i oznakowano je
odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(woreczki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.




USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrekty-
wg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
L] okresie jego uzytkowania, nie moze by¢ umiesz-
czany tgcznie z innymi odpadami pochodzacymi
z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia si¢ do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci skfadnikow niebezpiecznych
oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.




TWOJE URZADZENIE

Pola grzejne
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Panel sterowania

Sensory sterowania polem
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1. Pole grzejne indukcyjne booster . Pole grzejne indukcyjne booster

@ 210-220 (przednie lewe) @ 210-220 (tylne prawe)
2. Pole grzejne indukcyjne booster 4. Pole grzejne indukcyjne booster
@ 160-180(tylne lewe) @ 160-180 (przednie prawe)
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Sensor wigcz/ wytgcz ptyty

1.
2. Sensor plus

3. Wskaznik pola grzejnego

4. Sensor minus

5. Sensor wyboru pdl grzejnych

6. Sensor zegara

7. Sensor klucz

8. Dioda sygnalizacyjna zegara

9. Dioda sygnalizacyjna sensora klucz
10. Wskaznik zegara




PODSTAWOWE INFORMACJE
O URZADZENIU

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

Pod szybg ptyty indukcyjnej znajdujg sie cewki indukcyjne wytwarzajgce pole mag-
netyczne. Garnek umieszczony na polu magnetycznym rozgrzewa sie pod wpty-
wem tego wiasnie pola. Pamietaj, ze wazne jest uzywanie garnkéw posiadajgcych
odpowiednie dno.
W zaleznosci od zastosowanych garnkéw i ustawionej mocy podczas goto-
wania, urzgdzenie wydaje specyficzny swist, jest to zjawisko normalne i nie
stanowi podstawy do reklamaciji.

Charakterystyka naczyn

»  Aby sprawdzi¢ czy garnek jest odpowiedni do Twojej ptyty indukcyjnej, sprawdz
czy do dna garnka przycigga sie magnes. Im wieksza sita przyciggania, tym
lepszy garnek.

»  Zawsze korzystaj z garnkow wysokiej jakosci, o idealnie ptaskim dnie. Korzy-
stanie z garnkéw tego rodzaju zapobiega powstawaniu punktéw o zbyt wyso-
kiej temperaturze, moze to skutkowac przywieraniem przyrzgdzanej zywno-
8ci do garnka. Garnki i patelnie o grubych metalowych $ciankach zapewniajg
doskonaty rozktad ciepta. Wkleste dno garnka lub gteboko wyttoczone logo
producenta majg negatywny wptyw na kontrolowanie temperatury przez modut
indukcyjny i mogg powodowac przegrzanie naczyn.

* Nie uzywaj uszkodzonych garnkéw np. ze zdeformowanym na skutek nad-
miernej temperatury dnem.

=TS » Stosujac .duz_e naczyn_ia zdnem ferro_mggnetyc;znym, ktére-
ﬁﬁ-j# go S$rednica jest mniejsza od catkowitej srednicy naczynia,
\ % nagrzewa sie wylgcznie czesé ferromagnetyczna naczynia.
Powoduje to sytuacje, w ktérej nie jest mozliwe réwno-
mierne rozprowadzenie ciepta w naczyniu. Obszar ferro-
magnetyczny zostaje zmniejszony w podstawie naczynia,
z powodu umieszczonych w niej elementéw aluminiowych,
dlatego dostarczona ilos¢ ciepta moze by¢ mniejsza. Moze
sie zdarzyc, ze wystgpig problemy z wykryciem naczynia
lub nie zostanie ono wcale wykryte. Srednica czesci fer-
romagnetycznej naczynia powinna by¢ dostosowana do
wielkosci strefy grzejnej, w celu uzyskania optymalnych
wynikow gotowania. W przypadku, gdy naczynie nie zosta-
to wykryte w strefie grzejnej, wyprobuj je w strefie grzejne;j
o odpowiednio mniejszej srednicy.




Detektor obecnosci garnka w polu indukcyjnym

Detektor obecnosci garnka zainstalowany jest w ptytach zawierajgcych pola in-
dukcyjne. Podczas pracy ptyty detektor obecnosci garnka automatycznie rozpo-
czyna lub zatrzymuje wydzielanie ciepta w polu gotowania w chwili umieszczenia
garnka na ptycie lub zdjecia go z ptyty. Zapewnia to wiec oszczednos¢ energii.

e Jesli pole gotowania uzywane jest w potgczeniu z odpowiednim garnkiem, na
wyswietlaczu podawany jest poziom ciepta.

e Indukcja wymaga uzywania garnkow dopasowanych, wyposazonych w dna z ma-
terialu magnetycznego (Tabela str.16).

Jesli w polu gotowania nie umieszczono garnka lub umieszczono na niej garmnek nie-
odpowiedni, na wy$wietlaczu pojawia sie symbol - & ~. Pole nie wigcza sig.

Jezeli w ciggu 90 sekund nie zostanie wykryty garnek, operacja wtgczenia ptyty
zostaje skasowana.

Aby wytgczy¢ pole gotowania, nalezy wytgczy¢ je za pomocg sterownika sensoro-
wego, a nie jedynie poprzez zdjecie garnka.

Odpowiednia jakos¢ garnkow jest podstawowym warunkiem
uzyskania dobrej wydajnosci pracy ptyty.

Nie zaleca sie stosowania zewnetrznych adapterow
indukcyjnych.

Do gotowania indukcyjnego uzywaj wytgcznie naczyn ferromagnetycznych,
z materiatéw takich jak:

- stal emaliowana
- zeliwo
- haczynia ze stali nierdzewnej do gotowania indukcyjnego.

*  Pokrywka na garnku podczas gotowania zapobiega ucieczce ciepta, w ten spo-
sOb skraca sie czas nagrzewania i zmniejsza zuzycie energii elektryczne;.

* Zwracaj uwage na to, aby dno garnka byto suche. Podczas napetniania garn-
ka, lub podczas uzywania garnka wyjetego z lodowki sprawdz, czy powierzch-
nia dna jest zupetnie sucha. Pozwoli to unikng¢ zabrudzenia powierzchni ptyty.
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‘ : Sprawdz, czy na etykiecie znajduje
Oznakowanie na naczyniach ; ! ; .
kuchennych m sie znak informujgcy, ze garnek

nadaje sie do ptyt indukcyjnych
Nie wykrywa obecnosci garnka

Stal nierdzewna ) )
Za wyjgtkiem garnkow z ferromagnetycznej stali

Aluminium Nie wykrywa obecnosci garnka
. Wysoka sprawnos¢
Zeliwo
Uwaga: garnki mogg porysowac ptyte
_ Wysoka sprawnosc
Stal emaliowana Zaleca sie naczynia o ptaskim, grubym i gtadkim
dnie
Szkto Nie wykrywa obecnosci garnka
Porcelana Nie wykrywa obecnosci garnka

Naczynia z dnem

miedzianym Nie wykrywa obecnosci garnka

Rozmiar najmniejszego uzytecznego naczynia dla pola grzejnego wynosi:

Srednica pola grzej-| Minimalna srednica dna
. I l .

[mm] [mm]
160 - 180

110
180 - 200
210 - 220

220 x 190 125
260 - 280

Minimalne $rednice dla naczyh wykonanych z innych materiatéw niz stal emalio-
wana mogg sie roznic.

Przed pierwszym wiaczeniem ptyty

*  Oczys¢ doktadnie ptyte indukcyjng. Ptyta ma szklang powierzchnig, dlatego trak-
tuj ja z nalezytg ostroznoscia.

* Po pierwszym uruchomieniu urzgdzenia moze pojawi¢ sie wydzielanie zapa-
chow. W takim wypadku wigcz wentylacje, lub otwdrz okno w pomieszczeniu.
Wydzielanie zapachow jest przejsciowe.

T



OBSLUGA

Panel sterowania

e Po podfgczeniu ptyty do sieci elektrycznej, na chwile zapalg sie wszystkie
wskazniki. Plyta grzejna jest gotowa do eksploatacji.
e Ptyta grzejna wyposazona jest w elektroniczne sensory, ktére wigczamy
przyciskajgc palcem przez minimum 1 sekunde.
e Kazde witgczenie sensoréw sygnalizowane jest dzwiekiem.
Nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw na powierzchniach sensoréw (moze
zosta¢ wyzwolone rozpoznanie usterki), powierzchnie te nalezy utrzymywac
stale w czystosci.

Wiaczenie plyty grzejnej

Sensor wigcz/wytgcz (M musi by¢ przytrzymany palcem przynajmniej 1 sekunde.
Plyta grzejna jest aktywna, gdy na wszystkich wskaznikach pdl grzejnych swieci
sie cyfra ,0” .

Jezeli w ciggu 10 sekund nie zostanie przesterowany zaden sensor, wowczas
ptyta grzejna wytgcza sie.

Wiaczenie pola grzejngo

Po wigczeniu ptyty grzejnej sensorem (1), w przeciggu nastepnych 10 sekund nalezy

wigczy¢ wybrane pole grzejne.

1. Po dotknieciu sensora oznaczajgcego wybrane pole grzejne, na odpowiadajgcym
temu polu wskazniku stopnia mocy $wieci sie naprzemiennie podswietlona cyfra
”0!5.

2. Naciskajgc sensor 3 lub sensor e ustawiamy pozadany stopien grzania.

Jezeli w ciggu 10 sekund po wigczeniu plyty nie zostanie przesterowany
zaden sensor, wowczas pole grzejne wylacza sie.

Pole grzejne jest aktywne gdy na wszystkich wyswietlaczach swieci
sie cyfra lub litera, co oznacza, ze pole jest gotowe do wykonywania
nastaw mocy grzejne;j.

Podczas nastawiania mocy na poszczegolnych polach grzejnych, funkcja Power
. Menager kontroluje aby nie doszto do przekroczenia mocy catkowitej. Nastawy

ktdére spowodowaty by przekroczenie mocy sg blokowane i niedostepne dla

uzytkownika.

Funkcja Power Menager moze uniemozliwi¢ wigczenie pola grzejnego, jezeli

jego moc spowodowataby przekroczenie mocy maksymaine;.

Nastawienie stopnia mocy grzania pola indukcyjnego
W czasie wskazania na wskazniku pola grzejnego naprzemiennie podswietlonego

,0” mozemy zaczg¢ nastawia¢ pozgdany stopieh mocy grzania za pomocg sensora
i
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Wyltaczanie pol grzejnych

e Pole grzejne musi by¢ aktywne. Wskaznik stopnia mocy grzania swieci sie na-
przemiennie.

e Wylgczenie nastgpi po dotknieciu sensora wtgcz/wytgcz piyty, lub poprzez przy-
trzymanie sensora przez 3 sekundy.

Wylaczanie calej ptyty grzejnej
e Plyta grzejne pracuje, gdy wigczone jest co najmniej jedno pole grzejne.
e Naciskajgc sensor wigcz/wytgcz (1) wytgczamy catg plyte grzejng.

Jezeli pole grzejne jest gorgce, na wskazniku pola grzejnego ~ $wieci sie litera “H”
- symbol nagrzania szczatkowego.

Funkcja Booster ,,P”

Funkcja Booster polega na zwiekszeniu mocy
pola @ 210-220 - z 2000W na 2800W oraz
pola @ 160-180 - z 1200W na 1400W.

Aby zatgczy¢ funkcje Booster nalezy wybraé sterfe gotowania, nastawi¢ poziom
gotowania na ,9” i ponownie nacisng¢ sensor (¥) co jest sygnalizowane pojawieniem
sie litery ,P” na wyswietlaczu pola.

Wytgczenie funkcji Booster nastepuje po ponownym naciénieciu sensora (5 przy
aktywnym polu indukcyjnym, lub po podniesieniu garnka z pola indukcyjnego.

przez panel sensorowy do 10 minut. Po automatycznym wytgczeniu funkgiji
Booster, pole grzejne grzeje dalej z mocg nominalna.

Funkcja Booster moze by¢ ponownie wtgczona, pod warunkiem, ze czujniki
temperatury w uktadach elektronicznych i cewki majg takg mozliwosgé.

Jezeli garnek zostanie zdjety z pola grzejnego w czasie dziatania funkcji Booster,
funkcja jest nadal aktywna i odliczanie czasu jest kontynuowane.

W przypadku przekroczenia temperatury (uktadu elektronicznego lub cewki)
pola grzejnego podczas dziatania funkcji Booster, funkcja Booster jest automa-
tycznie wytgczana. Pole grzejne powraca do mocy nominalnej.

C Dla pola@210-220i & 160-180 czas dziatania funkcji Booster jest ograniczony




Sterowanie funkcjg Booster

leznosci od modelu. Catkowita moc jest dzielona w obrebie tych par.
Préba wiaczenia funkcji Booster dla obu stref gotowania jednoczesnie
spowodowataby przekroczenie maksymalnej dostepnej mocy. W takim
przypadku moc grzania pierwszej aktywowanej strefy grzewczej zosta-
nie obnizona do mozliwie najwiekszego poziomu.

C Strefy gotowania sa potaczone parami pionowo lub krzyzowo w za-

Funkcja blokady

Funkcja blokady stuzy do tego aby chroni¢ ptyte grzejng przed niezamierzonym
uruchomieniem przez dzieci, a jej wtgczenie mozliwe jest po odblokowaniu.
Funkcja blokady jest mozliwa przy wtgczonej i wytgczonej ptycie.

Wiaczenie i wylgczenie funkcji blokady

Wiaczenie i wytgczenie funkcji blokady ptyty wykonuje sie za pomocg sensora 0
przytrzymujgc sensor przez 5 sekund. Wigczenie funkcji blokady jest sygnalizo-
wane zapaleniem diody sygnalizacyjnej przy sensorze 0.

Plyta zostaje zablokowana az do jej odblokowania, nawet jesli panel ptyty
jest wtgczany i wytaczany. Odtgczenie plyty od sieci zasilajgcej spowoduje
wylgczenia blokady ptyty.

Wskaznik ciepta resztkowego

Po zakonczeniu gotowania, w szkle ceramicznym pozostaje energia cieplna zwana
cieptem resztkowym. Wyswietlenie wskazania ciepta resztkowego odbywa sie w
dwéch etapach. Po wytgczeniu pola grzewczego lub catego urzadzenia, gdy tem-
peratura przekracza 60°C, na odpowiednim wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,H”.
Wskazanie ciepta resztkowego wys$wietlane jest tak dtugo, jak temperatura pola
grzejnego przekracza 60°C. W zakresie temperatur od 45°C do 60°C na wyswiet-
laczu bedzie widniato wskazanie ,h” symbolizujgce niskie ciepto resztkowe. Gdy
temperatura spadnie ponizej 45°C wskaznik ciepta resztkowego zostanie wygaszony.

W czasie dziatania wskaznika
ciepta resztkowego nie wol-
no dotyka¢ pola grzejnego ze

!/
wzgledu na mozliwos¢ popa- -
’

1=

()

-,
)

rzenia ani stawia¢ na nim wraz-
liwych na ciepto przedmiotéw !

Podczas przerwy w dostawie pra-
du wskaznik nagrzania szczatko-

wego ,,H” nie jest juz wyswietla-
ny. Pomimo to pola grzejne moga
byé wéwczas jeszcze gorace!
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Ograniczenie czasu pracy

W celu zwigkszenia niezawodnosci pra-

. . ; Stopien Maksymalny
cy ptyta indukcyjna wyposazona jest w mocy grzejnej czas pracy
ogranicznik czasu pracy dla kazdego z w godzinach
pol grzejnych. Maksymalny czas pracy L 8h
ustala sie stosownie do ostatnio wybra- 1 8h
nego stopnia mocy grzejne;. > 8h
Jezeli nie zmieniamy stopnia mocy grzej- 3 5h
nej przez dtuzszy czas (patrz tabela), 7 s
wowczas przynalezne pole grzejne zo-
staje automatycznie wytaczone i uaktyw- 5 5h
niony zostaje wskaznik nagrzania szczat- 6 1,5h
kowego. Mozemy jednak w kazdej chwili 7 1,5h
wigczaé i obstugiwac poszczegdlne pola 8 1,5h
grzejne zgodnie z instrukcjg uzytkowania. 9 1,5h

P 10 min
Funkcja automatycznego dogrzewania
e Wybrane pole grzejne nalezy aktywo- Stopien Czas trwania au-
wac sensorem mocy grzejnej | tomatycznego do-
e Nastepnie sensorem (B i ) nasta- grzewania
wié poziom mocy w zakresie od 1-8, dodatkowa moca
i ponownie nacisnaé sensor wyboru (w minutach)
1 48 sec
pola
e Na wyswietlaczu naprzemiennie 2 1 min 12 sec
bedzie wyswietlana cyfra ustawionej 3 2 min 18 sec
mocy z literg A. 4 3 min 30 sec
5 4 min 24 sec
Po uptywie czasu dostarczania dodatko- 6 7 min 12 sec
wej mocy, pole grzejne automatycznie Y 2 min
przetgczy sie na wybrany stopien mocy, 8 3 min 20 sec

ktory pozostanie widoczny na wskazniku.

Jesli naczynie zostanie zdjete
& z pola grzejnego i postawio-
ne ponownie przed uplywem
czasu trwania automatyki
dogrzewania, dogrzewanie z
dodatkowa moca bedzie prze-
prowadzone do konca.
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Funkcja zegara

Zegar programujgcy utatwia proces gotowania dzieki mozliwosci zaprogramowania
czasu dziatania pol grzejnych. Moze réwniez stuzy¢ jako minutnik.

Wiaczenie zegara

Zegar programujgcy utatwia proces gotowania dzieki mozliwosci zaprogramowania

czasu dziatania pdl grzejnych. Moze rowniez stuzy¢ jako minutnik.

e Sensorem (5) wybieramy odpowiednie pole grzejne. Cyfra ,0” Swieci sie naprze-
miennie.

e Zapomoca sensoréw () lub (&) nalezy zaprogramowaé zgdany poziom mocy w
zakresie 1 - 9.

e Nastepnie w czasie 10 sekund nalezy aktywowac zegar przez nacisniecie sensora

° Za-pomocq sensora (+) lub (© programujemy zadany czas gotowania (01 do 99
minut).

e Przy wyswietlaczu zegara Swieci sie dioda sygnalizacyjna odpowiadajgca polu
grzejnemu.

Wszystkie pola grzejne moga pracowa¢ rownoczesnie w systemie cza-
sowego programowania przy pomocy zegara.

Jezeli ustawiony jest wiecej niz jeden czas na wyswietlaczu zegara,
wyswietlany jest najkrotszy ustawiony czas. Dodatkowo jest to sygna-
lizowane migajaca dioda przy wskazniku zegara.

Zmiana zaprogramowanego czasu gotowania

W kazdej chwili gotowania mozna zmieni¢ zaprogramowany czas jego trwania

e Sensorem wyboru pole grzejnego wybieramy odpowiednie pole. Cyfra mocy
grzejnej zostaje naprzemiennie podswietlona.

e Nastepnie w czasie 10 sekund nalezy aktywowac zegar przez nacisniecie sensora

e Za pomocg sensora (+) lub sensora (5) ustawiamy nowy czas zegara.

Kontrola uptywu czasu gotowania

Czas pozostaty do konca gotowania mozna w kazdej chwili sprawdzi¢, dotykajac
sensora zegara (V). Aktywny czas dziatania zegara dla odpowiedniego pola grzejnego
jest sygnalizowany migajgcg diodg przy wskazniku zegara .

Wylaczenie zegara

Po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania, wigczy sie sygnat dzwiekowy,
ktory mozna wytgczyé dotykajgc dowolnego sensora lub alarm wytgczy sie auto-
matycznie po 2 minutach.

Jesli zachodzi potrzeba wczesniejszego wytgczenia zegara:

e Sensorem aktywujemy wybrane pole grzejne. Cyfra mocy grzejnej zostaje wy-
razniej pods$wietlona.

e Nastepnie nacisngé sensor (V), przytrzymaé 3 sekundy lub zmienié czas minutnika
za pomocg sensora (3) | (S do pozyciji ,00”
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Zegar jako minutnik

Zegar programujgcy czas gotowania moze by¢ uzywany jako dodatkowy alarm,
jesli nie jest czasowo sterowane dziatanie pdl grzejnych.

Wiaczenie minutnika

Jesli ptyta kuchenna jest wytgczona:

e Dotknigciem sensora wigcz /wytgcz ptyty grzejne;j , wigczamy plyte.
e Nastepnie sensorem (V) nalezy aktywowa¢ minutnik.

e Zapomocg sensora (¥) lub (& nalezy ustawi¢ czas minutnika.

Wytaczenie minutnika

Po uptywie zaprogramowanego czasu, wigczy sie ciggty alarm dzwiekowy, ktory
mozna wylgczy¢ dotykajgc dowolnego sensora lub poczekaé az wytgczy sie auto-
matycznie po 2 minutach.

Jesli zachodzi potrzeba wcz@niejszego wytgczenia alarmu:

e Nalezy nacisng¢ sensor \_/, przytrzymac 3 sekundy lub zmieni¢ czas minutnika
za pomocg sensora (B i & do pozycji ,00”

e Jeslizegar zostat zaprogramowany jako minutnik, wowczas nie dziata jako zegar
programujgcy czas gotowania.

Funkcja minutnika zostaje skasowana w momencie gdy zostaje aktywowana
funkcja zegara.

Funkcja podgrzewania

Funkcja podgrzewania potrawy utrzymuije ciepto gotowej zywnosci na polu grzejnym.
Wybrane pole grzejne jest wigczone na niskg moc grzania. Moc pola grzejnego jest
sterowana poprzez funkcje podgrzewania potrawy, tak ze temperatura potrawy wy-
nosi w przyblizeniu 65°C. Dlatego ciepta, gotowa do spozycia potrawa nie zmienia
niekorzystnie swojego smaku i nie przywiera do dna garnka. Funkcje tg mozna takze
wykorzysta¢ do roztopienia masta, czekolady itp.

Warunkiem prawidtowego wykorzystania funkcji jest zastosowanie odpowiedniego
garnka z ptaskim dnem, aby temperatura garnka byta doktadnie mierzona przez czuj-
nik umieszczony w polu grzejnym.

Funkcje podgrzewania potrawy mozna wigczy¢ na kazdym polu.

Ze wzgleddéw mikrobiologicznych nie zaleca sie zbyt dtugiego utrzymywania potrawy w
cieple, dlatego tez przy tej funkcji panel sensorowy wytgcza sie po 2 godzinach.
Funkcja podgrzewania potrawy jest ustawiona jako dodatkowa moc grzania pomie-
dzy pozycja ,0 1” i pojawia sie na wyswietlaczu jako symbol ,L¢”

Wigczenie funkcji podgrzewania wykonuje sie tak samo jak opisano to w punkcie
~Wigczenie pola grzejnego”

Wytgczenie funkcji podgrzewania wykonuje sie tak samo jak opisano to w punkcie
»Wytgczenie pdl grzejnych”.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbatos¢ o biezgce utrzymanie ptyty w czystosci oraz wtasciwa jej konserwacja,
wywierajg znaczgcy wpltyw na wydtuzenie okresu jej bezawaryjnej pracy.

Przy czyszczeniu szyby ceramicznej obowigzujg te same zasady, co
w przypadku powierzchni szklanych. W zadnym wypadku nie stosuj
sciernych lub agresywnych srodkéw czyszczacych, ani piasku do szo-
rowania czy gabki o drapigcej powierzchni. Nie stosuj urzadzen czysz-
czacych na pare.

Czyszczenie po kazdym uzyciu

¢ Lekkie, nieprzypalone zabrudzenia

Zetrzyj wilgotng $ciereczkg bez Srodka czyszczgcego. Zastosowanie $rodka do
mycia naczyh moze spowodowac wystgpienie niebieskawych przebarwien. Te upo-
rczywe plamy nie zawsze dadzg sie usungc przy pierwszym czyszczeniu, nawet
przy zastosowaniu specjalnego $rodka do czyszczenia.

e Mocno przywarte zanieczyszczenia
Usuwaj ostrym skrobakiem. Nastepnie wytrzyj szybe cera-
miczng wilgotng $ciereczka.

Usuwanie zabrudzen

» Jasne plamy o zabarwieniu pertowym (pozostatosci aluminium) usun z ochto-
dzonej ptyty grzejnej przy pomocy specjalnego $rodka czyszczgcego. Pozo-
statosci wapienne (np. po wykipieniu wody) usuniesz octem lub specjalnym
srodkiem czyszczacym.

*  Przy usuwaniu cukru, potraw z zawartoscig cukru, tworzyw sztucznych i folii
aluminiowej nie wytgczaj danego pola grzejnego! Nalezy natychmiast doktad-
nie zeskroba¢ resztki (w gorgcym stanie) ostrym skrobakiem z gorgcego pola
grzejnego. Po usunieciu zabrudzenia wytgcz ptyte i gdy ostygnie doczysci¢
specjalnym Srodkiem czyszczgcym. Przy czyszczeniu gorgcej ptyty zachowaj
szczegolne srodki ostroznosci.




Specjalne $rodki czyszczgce mozesz naby¢ w domach towarowych, specjal-
nych sklepach elektrotechnicznych, drogeriach, w handlu spozywczym i w sa-
lonach kuchennych. Ostre skrobaki mozesz kupi¢ w sklepach dla majsterko-
wiczéw oraz w sklepach ze sprzetem budowlanym, jak rowniez w sklepach
z akcesoriami malarskimi.

Nigdy nie nanos $rodka czyszczgcego na gorgcy ptyte.

Po naniesieniu srodka czyszczgcego najlepiej pozwdl srodkom czyszczgcym
podeschna¢ i dopiero wtedy je zetrzyj na mokro. Ewentualnie pozostajgce
resztki $rodka czyszczgcego zetrzyj wilgotng Sciereczka przed ponownym na-
grzaniem. W przeciwnym razie mogq one dziata¢ zrgco i trwale uszkodzi¢ po-
wierzchnie ptyty.

Nieprawidtowe postepowanie z szybg ceramiczng nie stanowi podstawy do
reklamaciji.

Zarysowania ptyty oraz przebarwienia na powierzchni nie wptywajg na po-
prawne dziatanie ptyty indukcyjne;.




POSTEPOWANIE W SYTUACJACH
AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

+ Jezeli to mozliwe wytgczy¢ ptyte odpowiednim sensorem

» odigczy¢ zasilanie elektryczne poprzez wytgczenie bezpiecznika lub wycigg-
niecie wtyczki z gniazdka

» zgtosi¢ naprawe w Centrum Serwisowym

* niektére drobne usterki uzytkownik moze usungc¢ sam, kierujgc sie wskazoéw-
kami podanymi w tabeli ponizej; zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi
klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM PRZYCZYNA POSTEPOWANIE

Sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji

Urzadzenie nie Przerwa w doptywie prgdu |domowej, jezeli jest przepalony

dziata nalezy go wymienié
Urzadzenie nie zostato Wigczy¢ zgodnie z instrukcjg
wigczone obstugi

Urzadzenie nie re- |Zbyt krétko dotykano sensor|Naciskaé sensory przez mini-

aguje na wprowa- (mniej niz sekunde) mum 1 sekunde
dzane ustawienia

Zawsze naciskac tylko jeden
Nacisnieto rownoczesdnie  |sensor, chyba ze funkcje urza-
wiecej przyciskéw dzenia wymagajg nacis$niecia
wielu przyciskéw

Urzadzenie nie Nieprawidtowa obstuga

reaquie i wvda- (nacisnieto niewtasciwe . .
je d?ugjgi syg};]a;f sensory lub nacisnieto zbyt Ponownie uruchomic plyte
dzwiekowy krétko)
gﬁjlllszgr(])}/l)(eszryty(e) lub za- odkry¢ lub oczyécié¢ sensory
Cate urzadzenie PO wigczeniu nie wprowa- . . .
i t . dzono zadnych ustawien ponownie V\(i’aczyc grzz;dzeme
Sie wytgcza w czasie krotszvm niz 10 | wprowadzi¢ ustawienia w cza-
sekund y sie krotszym niz 10 sekund

sensor(y) zakryty(e) lub za-

brudzony(e) odkry¢ lub oczysci¢ sensory
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PROBLEM

PRZYCZYNA

POSTEPOWANIE

Jedno pole grzejne wyla-
cza sie, na wySwietlaczu
Swieci sie litera ,H”

Ograniczenie czasu pracy

Ponownie wigczy¢ pole grzej-
ne

Sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

Odkry¢ lub oczysci¢ sen-
sory

Zadziatanie zabezpieczeh
termicznych

Odczekac¢ wiecej czasu

Nie swieci wskaznik ciepta
resztkowego, mimo ze
pola grzejne sg jeszcze
gorgce.

Przerwa w doptywie pradu,
urzgdzenie zostato odtg-
czone od sieci.

Wskaznik ciepta reszt-
kowego zadziata ponow-
nie zaraz po wigczeniu
zasilania

Pekniecie w ptycie cera-
miczne;.

Biebezpieczenstwo!

Natychmiast odfgczy¢

ptyte od sieci (bezpiecznik). Zwréci¢ sie do
najblizszego serwisu.

Gdy wada pozostaje
wcigz jeszcze nie usu-
nieta.

najblizszego serwisu.

Odtaczy¢ ptyte od sieci (bezpiecznik!). Zwrécic sie do

Ptyta indukcyjna wydaje
chrapliwe dzwieki.

Ptyta indukcyjna wydaje ch

rapliwe dzwieki.

Ptyta indukcyjna wydaje
dzwieki, kojarzace sie
z gwizdem.

Jest to zjawisko normalne.

gwizd.

Zgodnie z czestotliwoscig

pracy cewek podczas uzywania kilku stref grzew-
czych, przy maksymalnej mocy ptyta wydaje lekki

Plyta nie dziata, pola grzej-
ne nie daja sie wigczy¢
i nie funkcjonuja.

Przyczyna zaki6cenia
W sieci zasilajgce;j.

Zresetowac ptyte, na 60
sekund odtgczyc¢ ptyte od
sieci (wyjg¢ bezpiecznik
instalacii).

Wystgpienie symbolu
EE na wyswietlaczu pola
grzejnego.

Zaburzenia pomiaru w
obwodzie czujnika tempe-
ratury.

Wytaczy¢ i ponownie wia-
czy¢ ptyte sensorem (1).

Na wyswietlaczu pojawia
sie symbol E* wraz z licz-
ba.

* dodatkowo wyswietlana
jest liczba

Moze sugerowac to uster-
ke piyty grzejnej

Nalezy wylgczy¢é pty-
te, odczeka¢ minute, po
czym uruchomié ponow-
nie. Jesli to dziatanie nie
spowoduje poprawy na-
lezy wyciggng¢ wtyczke z
sieci odczekac minute, po
czym sprawdzi¢ czy ptyta
dziata poprawnie. Jezeli
po mimo tych dziatan pty-
ta wcigz wyswietla btad
nalezy skontaktowac sie z

serwisem.
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DANE TECHNICZNE

Napigcie znamionowe 230V 1N~50 Hz
Moc znamionowa ptyt: 3,7 kW

Typ: PB*4VI515LFTB4P2
Moc pdl indukcyjnych:

- pole grzejne indukcyjne Booster 210-220 mm 2000 W /2800 W
- pole grzejne indukcyjne Booster 160-180 mm 1200 W/ 1400 W
Wymiary [mm]: 592 x 522 x 59

Waga [kq]: ca. 10,5

Spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujgcych w Unii
Europejskiej.

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania
wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:

e dyrektywy niskonapieciowej 2014 /35/UE

o dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE
e dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/UE

e dyrektywy RoHS 2011/65/UE

i dlatego wyréb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpowiada za ja-
kiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

cyjne byly wykonywane przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzo-
wany producenta. Napraw powinna dokonywac jedynie osoba posia-
dajaca stosowne kwalifikacje.

é Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regula-




INSTALACJA

Przygotowanie blatu mebla do zabudowy ptyty

« Blat powinien by¢ ptaski i dobrze wypoziomowany. Nalezy uszczelni¢ i zabez-
pieczyC blat od strony Sciany przed zalaniem i wilgocia.

* Meble do zabudowy muszg mie¢ oktadzine oraz kleje do jej przyklejenia od-
porne na temperature 100°C. Niespetnienie tego warunku moze spowodo-
wac zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

+  Krawedzie otworu powinny zosta¢ zabezpieczone materiatem odpornym na
wchtanianie wilgoci.

* Pod spodem ptyty nalezy zostawi¢ przynajmniej 25 mm wolnej przestrze-
ni aby umozliwi¢ wtasciwy obieg powietrza i aby unikng¢ przegrzania po-
wierzchni wokét ptyty.

+  Otwor w blacie wykona¢ zgodnie z wymiarami podanymi na ponizszym ry-
sunku (jednostka [mm]):

* Minimalna odlegtos¢ okapu od ptyty roboczej w przypadku okapu proste-
go powinna wynosi¢ 650mm, natomiast w przypadku okapéw skosnych
450mm




Zabudowa ptyty Zabudowa ptyty
ponad szafkami ponad piekarnikiem

Minimum
10mm

25mm ; I':ﬂl ) L i) j

2
S00x20mm 500x10mm

500x10mm

Zabronione jest mocowanie ptyty ponad piekarnikiem pozbawionym
wentylacji. Podczas instalowania ptyty w blacie szafki kuchennej nalezy
zamontowac¢ potke-przegrode. Jesli ptyta jest instalowana nad piekar-
nikiem do zabudowy montowanie pétki-przegrody nie jest konieczne.

v



Montaz uszczelki

W zaleznosci od modelu uszczelka zostata zamontowana przez producenta (rys. 1)

Jesli uszczelka nie zostata zamontowana przez producenta nalezy postepowac jak ponizej
wskazano:

Przed zabudowg urzgdzenia w otworze blatu, nalezy od spodu ptyty zamontowac uszczelke
dotgczong do wyrobu (rys. 2).

Aby to zrobi¢, w pierwszej kolejnosci nalezy z uszczelki usung¢ folie ochronng,a nastepnie
przyklei¢ przy krawedzi ptyty najblizej jak to mozliwe (rys.3,4).

Zabudowa urzadzenia bez uszczelki jest
zabroniona.

Umiesc ptyte w otworze meblowym, ustaw jg symetrycz-
nie w otworze w taki sposob, by odlegto$ci pomiedzy
ptyta a krawedzig blatu kuchennego byly réwne z kazdej
strony (rys.5).




Instalowanie ptyty w otworze montazowym
e oczysc blat z kurzu, wiéz ptyte w otwdr i mocno docisnij do blatu
PR 1 - blat

2 - uszczelka piyty
\ . \ 3 - plyta ceramiczna

Plyta wyposazona jest w przewdd zakonczony wtyczkg, umozliwiajgcy jej

. bezposrednie podigczenie do gniazda zasilajgcego. Wyrdb nalezy podigczaé
wytgcznie do instalacji posiadajgcej obwdd ochronny. Obwaéd dla ptyty musi by¢
wyposazona w co najmniej 16A bezpiecznik. Urzadzenie przygotowane jest do
pracy z napieciem nominalnym 230V ~50Hz.
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