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BG YBAXAEMU KYINYBAYU

To3n NpoAyKT e NecHo 3a U3MNon3BaHe 1 MHOro edmkaceH. HeroBoTo usnonssaxe Lie 6bAe MHOMO NecHo
crnep KaTo NpoYeTeTe HACTOALWMAT HaPbYHUK.

Mpeav pa 6bae nakeTMpaH v fa u3nese oT NPOW3BOACTBEHWS 3aBOA, anapaTbT 6e TecTBaH OT rnefHa
TOuKa Ha 6e30nacHOCTTa U (OYHKLMOHAMNHOCTTa.

Mpeaw fa nsnonsgaTe anapaTa, NPOYeTETE BHUMATEIIHO HACTOSALLMST HAPBYHKK 32 U3MOMN3BaHe.

AKo cna3saTe Te3u MHCTPYKUMW, Lle MoXeTe Aa u3berHete eBeHTyanHuWTe npobnemu, KOUTO moraTt Aa
Bb3HMKHAT BCMEACTBME Ha M3MNON3BaHETO Ha anapara.

BaxHo e Aa cbxpaHsiBaTe HaCTOALWMST HAaPBbYHUK HA CUIYPHO MSICTO, Taka Ye Ja Moxe Aa 6bae uanons-
BaH Mo BCsKO Bpeme. Heobxoammo e aa cnassaTe HacTOALWMTE MHTCPYKLUMU BHUMATENHO 3a M3bsrsaHe

Ha eBeHTyalnHuTe 3/10MN0JyKu.

BHuMmaHwme!

He nsnonsBainte NpoAYyKTBLT Npeaun Aa npoyetTeTe HapbYyHUKBLT 3a U3MOon3BaHe.
Ta3n neyka e npeaHasHa4vyeHa caMo 3a JOMaKUHCKO n0Tp96neHv|e.
[MponssoauTensaT cv 3anassa NpaBoTO Aa U3BbPLUBA N3MEHEHUs, KOUTO HAAMa Aa 3acerHat q)yHKLl,VIOHVI-

paHeTo Ha npoaykTa.

CbAObPXAHUE

YBAXAEMU KYTTYBAYM

KAK SKOHOMWUTb SHEPTUIO
NHCTPYKUWNW 3A CUTYPHOCT
OMUCAHUE HA AMNAPATA
NHCTAJIIMIPAHE

BAHE BbB ®YPHATA — MNPAKTUYHM CBBETU

NPUMOT
MOYNCTBAHE M NMOOAPBXKKA

KAKBO TPAGEBA OA HANPABUTE MPU CMELLEH CNYYAN

TEXHUYECKN OAHHWN

2 O0OOWOWONN

N

KAK 3KOHOMUTb 3HEPTUIO

C pasymMHO 13rnon3BaHe Ha eHeprusi He
camo crnecTtsBaTe napu, HO 3alyuTaBaTte
1 okonHata cpega. Kak moxete Aa Ha-
npasuTe TOBA:
=Z_. ®He oTBapsiiTe cbaoBeTe NpeKaneHo
_ yecTo.
OTBapsnTe BpataTa Ha neykaTta camo KoraTo e
HeobxoanMmo. .
® CnpeTte chypHaTa HaBpeMe U U3nonsBanTe
ocTaTb4HaTa ToMnsmHa.
Korato npurotBaTe XpaHUTENHWTE MPOAYKTM Mo-
BEYe BpeMme, cripete 30HWUTe 3a NpUrotesaHe ¢ 5 Ao
10 MWMHYTK Npeau NPUKIIOYBaHETO Ha npoueca 3a
NPUroTBAHE Ha XpPaHWUTENHWUTE npodykTu. Mo To3n
Ha4mH Le ce cnectsasa Ao 20% eHeprus.
U3non3BanTe dpypHaTa Korato NpUroTBsTe rone-
MU KONMU4YecTBa XPaHUTENHU NPOAYKTHU.
MecoTo fo eanH Kunorpam MoXe Ja ce npuroTeu
MO-MKOHOMWYHO B €4WH CbA Ha OOMKHOBEHa KyX-
HeHcKa dypHa,
® M3nonsBaiTe ocTaHanaTta TonnuHa Ha dyp-
HaTa.
AKO BpeMeTo 3a NpuroTesiHe e noseye ot 40 MUHyTH,
cnpete dypHaTta ¢ 10 MUHYTV Npean NpukKnioysa-
HeTo.

==

BaxHo!
Koraro um3anonseBate XpOHOMETbP, Ha-
cTpoiBaTe Mo-KpaTko Bpeme 3a MpUroTBsiHe,
B 32aBMCUMOCT OT MPUTOTBEHUTE XPaHUTENHU
npoayKTu.
® YBeperTe ce, Ye BpaTaTa Ha chypHaTa e 3aTBO-
eHa.
onnuHaTa MUHaBa Npes3 ocTaTbUWTE OT XpaHu-
TEeNHUTE NPOAYKTW, OCTaHanu Ha ynnbTHEHMETO
Ha BpaTtaTa. BegHara nouucTBanTe eBeHTyanHuTe
ocTaTbLM OT XPaHUTENHUTE NPOAYKTU.
® He nHcTanupanTe cpypHaTa B HenocpeacTee-
Ha 6nu3ocT Ha xnagunHukal/cgpusepa.
[MoTpebneHeTo Ha eneprus ce nosuasa, 6e3 ToBa
na e Heobxoanmo.

Mo Bpeme Ha TpaHcropTa ce W3nonaea
3alTeEH MaTepuan 3a npegnassaHe Ha
mMaTepvana oT eBeHTanHWTe aBapuw.
Cnepn pasonakoBaHeTo Ha anapara, XBbp-
neTe ONakoBKWTE Taka Ye [a He nocsirat
BbpXY OKOMHaTa cpefa.

€&

Bcuukn maTtepmanu, n3non3saHu Kato onakoBKM MO-
rat fa ce peuMKknupar; Te MoraTt Aa ce peuuknupart
100% v ca MapkupaHu CbC CbOTBETHUS CUMBOIT.

BHumaHue! o BpeMe Ha pasonakoBaHeTo, Aa He
Ce OCTaBAT OMaKOBKWTE Ha PasmnofioXeHWeTo Ha

peuara!

Crapute anapaTtu He Tpsabsa ga 6bvgaTt

cMsiTaHu 3a 6MTOBM OTMagbLuM, a Tpsbea

fa ce npegapaT B LEHTbp 3a cbbupaHe u

peuvKnmMpaHe Ha enekTpuyeckuTe U enek-
EEEE TPOHHWTE ypeaw.

M3nncaHuaT Ha npoaykTa cumbon, Ha HapbyHUKa 3a
n3nonasaHe Unn Ha onakoekaTa Nocoysa hakTa, ye
TO3U NPOAYKT MOXe Aa ce peLuknmpa.

M3nonseaHnTe maTtepuany BbB BbTPELUHOCTTA Ha
anapara moraTt fa ce peuvKknupar v umaT eTukeTm
Cc nHdopmauum 3a toBa. C peumknupaHeTo Ha
mMarepuanute unv Ha Apyrm 4acTu Ha U3Non3BaHns
anapart, AonpuHacATe 3a 3aliMTaBaHETO Ha OKoI-
HaTa cpefa.

MHdbopmaLmy OTHOCHO LIEHTPOBETE 3a peLuKknvpaHe
MOXeTe [ia Mosy4nTe OT MECTHUTE BacTy.



MHCTPYKLWU 3A CUTYPHOCT

BHuMaHue. YCTPONCTBOTO M HEroBMUTE OOCTBMHM YacTu ce
HarpsiBaT no Bpeme Ha ynotpeba. Mima Bb3MOXHOCT fa ce
AOKOCHaT HarpeBaTenHuUTe enemMeHTu, 3aToBa TpsaAbBa aa
ce obbpHe cneumanHo BHMMaHue. [eua nog 8-rogvwiHa
Bb3pacT TpsibBa g4a CTOAT HacTpaHa OT ypeaa, OCBEH ako Te
ca nop NocTossHHO HabntgeHme.

ToBa obopyaBaHe MOXe Oa ce U3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roguMHM U nuua ¢ HamaneHa usnYeckn,cCeTUBHU Unn
YMCTBEHWN CNOCOBHOCTU WKW Nuua C nunca Ha OnuT, ako
Ce n3BbpLUBa TOBa NOA Haa3opa UMM B CbOTBETCTBUE C
WMHCTPYKUUUTE 3a n3nonssaHe Ha obopyaBaHETO NpedaaeHu
OT Nnnue, OTrOBOPHO 3a TsxHata 6esonacHocT. O6bpHeTe
BHMMaHWe fgelarta ia He Cy UrpasrT ¢ To3u ypea. lNouncTeaHeTo
1 nogapbXkkaTa Ha ypeda He TpsAbBa Aa ce NpaBAT oT geua
6e3 Haas3op.

Ypena ctaBa MHOro ropetl no Bpeme Ha rnonssaHe. BHuma-
BaWTe a He JOKOCHETe HarpsaTuTe YacTu OT BbTPELUHOCTA
Ha doypHaTa.

KoraTto ce manonsBa AOCTbMHUTE 4YacTWU ca HarpsaTu.
MpenopbyBa ce Aa AbPXUTE Ha pasTosHMe AeuaTa oT

dypHara.

BHumaHue. He mnsnonseante abpasmBHM novucrBam
npenapaTu UM ocTpy MeTarnHn npegmeTu 3a NnoYncTeaHe Ha
CTbKITIEHMTE NOBBbPXHOCTU, TbIW KATO Te MoraT Aa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXe Ada foBede [0 HanykBaHe Ha
CTBKJIOTO.

BHumaHue. 3a ga ce npeganasnte OT TOKOB yaap, OCUrypeTte
ce, 4e ypena e CripdH npegn oa CMeHUTE namrarta.

3a uyncTeHe Ha ypeaa He u3nonseanTe CbopbXeHne 3a Yunc-
TeHe c napa noj Hanaraxe.

® OcwrypeTe ce, Ye ypeauTe 3a GUTOBO Non3ssaHe, BKNIOUYNTENHO Kabenute 3a 3axpaHsaHe, He J0-
nMpaT HarpsiTata NOBbPXHOCT Ha oypHaTa Ui nrnoyarta, Tbi KaTo MaTepuana 3a u3onvpaHe He e
N3OPBXKIUB HA BUCOKM TemMnepaTypu.

He octaBsnte ypena 6e3 Hag3op ToraBa Korato nbpxute xpaHu. OnmoTo 1 MasHUHWTE MoraT aa ce
3anansAT nopagu npeHarpsisaHe, UM ako ce PasnesiT B OrbHS.

He cnaraite no-Texkn cbaose OT 15 K. BbpXy OTBOpeHaTa Bpara Ha dypHaTa

He nonaeaiTe npoaykTa Npu TEXHUYECKa aBapusi, U3KMKOYETE o OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe C efl.
eHeprusa n ce obbpHeTe KbM YMbIIHOMOLLIEH CEPBU3EH TEXHMK 3a [a ro nornpasu.

B cnyyan Ha noBpeaa npean3BukaHa OT TEXHUYECKU OedEKT, U3BaJETe LUerncena oT KOHTakTa 1 ce
00bpHETE KbM YMbITHOMOLLIEH CEPBM3EH TEXHUK 3@ Aa OTCTpaHu noBpeaara.

YpenbT e NpoekTUpaH U3KIIOYUTENHO KaTo CbOPbXEHME 3a roTBeHe. Besiko Apyro Heroso nanonasa-
He (Hanpumep 3a orpsiBaHe Ha NOMELLEHNETO) He e JOoMyCTMMO U MoXe Aa bbhe onacHo.



OMUCAHUE HA ANAPATA

1a [MpUHagNeXHOCTN KbM nevkaTa — KOMMIEKT:

1 CBeTNIMHEH CUrHanmMs3aTop 3a perynupaHe Ha 3a Tapa 3a xnebHu usgenus*
Temnepatypata L 3b Taea 3a neyeHe*

2 EnekTpoHHO YCTPOWCTBO 3a NporpamuipaHe 3c Ckapa 3a rpun (pelueTtka 3a CylleHe)

3 CwurHanHara namna R 3d LWwuw v Bunnua Ha rpuna*

4 ByToH 3a n3dbupaHe Ha pyHKUMATa Ha pypHaTa  3f Taga 3a neyeHe*

5 ByTOH 3a KOHTpON Ha TemnepaTtypara

MHCTANUPAHE

WHcTanupaHe Ha dypHaTa

® B kyxHsTa He TpsibBa ga vMa Bnara U MscToTo
TpsibBa Aa 6bvae fobpe nposeTpeHo. Mpu MHCTa-
nnpaHeTo Ha dypHaTa TpssbBa fa ce obesneumn
NEeCHUA [OCTbMN 40 KOHTPONHUTE ENEMEHTMU.

® Tasu dypHa 3a BrpaxmgaHe oT Tuna Y, Koeto
u3HavaBa, Ye HeliHaTa 3ajHa 4acT v egHa oT
HelHUTe CTpaHu MoraT da ce pasnornoxar Ao
BMCOKW Mebenu unu Ao cteHa. NokputmeTo nnm
dypHMpBLT Ha paboTHaTta Abcka TpsibBa Aa ce
HaHacs ¢ Tepmoyctonymso nenuno (100°C). Mo
TO3M HaA4YuH Lle ce npeaoTspaTtu n3pmBaBaHETO
Ha NOBBLPXHOCTTA UM OTIienBaHETO Ha NMOKpu-
TMeTo.
dur. 2A,B,C.

® Ab6copbaTopbT TpsabBa ga ce MHCTanupa
B 3aBUCUMOCT OT UHCTPYKUUUTE Ha
npou3BOAUTENS.

® Chb3gapeTe NPOCTPaAHCTBO 3a BrpaXaaHeTo
Ha (ypHarta, Kato cnassaTte pasmepuTe,
NpeasioxkeHu B Auarpamara.

® KaGenbT 3a enekrposaxpaHsaHe TpsioBa aa ce
U3KITOYM OT KOHTaKTa, a (pypHaTa [a ce CBbpxe
C M3TOYHMKa 3a eNleKTpo3axpaHBaHe.

® [loctaBete dhypHata B Cb3[aeHOTO 3a Hes
MSICTO, M3MON3Balikn YeTUpUTEe BUHTA 3a

dukcmpaHe.

* no n3bop



N3MNOJN3BAHE

EneKTpvwecm BPB3KU

® OypHara 6e n3paboTteHa 3a Aa PyHKUMOHMPA Ha
MOHOMAa3eH anTepHaTUBEH TOK 3’230 1N ~ 50
H%) n e obopyasaH ¢ kaben 3a cBbp3BaHe OT 3 X
1,5 MM2 ¢ gbmxuHa oT 1,5 MM 1 e NpeaBuaeH ¢
3aLLMTEH LLeKep.

® KOHTaKTbT 3a enekTpo3axpaHBaHe TpsibBa aa
6bae 3awmTeHa. Cnef MHCTannpaHeTo Ha neyka-
Ta, NoTpebutenar TpsibBa Aa MMa neceH JOCTbMN
[0 KOHTaKTa.

® [lpeay cBbp3BaHETO Ha (pypHaTa C KOHTaKTa,
npoeepeTe fanu:

- [NpennasvuTenaT v enekTpUYecKkoTo CbefNHEHNE
MOHACAT HanpexeHneTo.

- W3TOYHUKBLT 3a enekTpo3axpaHBaHe e npeasuaeH
¢ edhmkacHa cucTema 3a 3aseMsiBaHe, craspalla
aKTyarHuTe cTaHaapTu B obnacTra Ha enekTpo-
3axpaHBaHeTo.

- LllekepbT ce HaMUpa Ha AOCTLIHO MSCTO.

BaxHo!

Mpn nonoxeHune, 4Ye kKkabenbT 3a
eflekTpo3axpaHBaHe e nNoBpefeH, TOou
TpssbBa ga ce cMeHM camMo B OTopu3upaH
CEepBU3EH LEHTbP UAKM OT KBanuduuupaHo
nuue 3a usbArBaHe Ha 3nNononykuTe.

Mpu nbpBOHavanHo nonssaHe

e OrtcTpaHeTe ambanaka, U3BafgeTe BCUYKO OT
wkada, moyncTeTe BbTpelHaTa cTpaHa Ha
dypHaTa 1 Ha neykara.

e I3BageTe u nounctete akcecoapute Ha dyp-
HaTa C Tonna BoAa v TeYeH npenapar.

e BknioyeTe BeHTURaTopa WNv OTBOpPEeTe eauvH
npo3opeL.

° arpente cypHata (%o Temneparypa ot 250°C
3a npubnuantenHo 30 MWHYTUM), OTCTpaHeTe
neTHaTa v MUITE S MHOTO BHUMATESHO; 30HUTE
3a HarpsiBaHe Ha neykata Tpsbea fga ce Harpe-
AT 3a npubnuantenHo 4 MuHyTM Ge3 ga uma
CINOXEH CbA,.

ByToHuTe ca ,ckpuTW’ B NaHena 3a ynpasrexuve, 3a
na n3bepeTte HyxHaTa byHKLMS, TpsbBa Aa:

1. BHUMATENHO HaTUCHETe ByToHa U NycHeTe,

2. HacTpoWTe Ha HyxHata yHkumsa. O3HaveHmsATa
Ha obukornkara Ha byToHa OTroBapsiT Ha PyHKLMKUTE
peanusunpaHu ot dypHaTa.

dur. 6x

* no n3bop

10

BaxHo!

3a (hypHU NpeaBuaeH C ENEKTPOHEH Nporpa-
matop, “0.00” we 3ano4He Aa CBETU MUraLLo,
Haj M3TOYHMKa3a 3a 3axpaHBaHe.

MNMporpamaTtopa TpsA6Ba Aa 6bAae HaCTPOeH
B 3aBUCUMOCT OT HeOGXO.DMMOTO Bpeme.
(Bux enekTpoHeH nporpamartop). B cny-
Yyan, Ye BPEMETO He e NMporpaMmupaHo,
M3non3BaHeTo Ha chypHaTa e HeBb3MOX-
HO*.

BaxHo!

EnekTpoHHUAT nporpamatop Ts npute-
KaBa CeH30pu, KOMTO ce yrnpaensiBaT c
OOKOCBaHe C NPbLCT Ha 0603HaYeHUTe
noBbLPXHOCTU. Besika cMsiHa Ha HacTpoii-
KUTe Ha CeH3opa ce MOTBbLPXAaBa CbC
3BYKOB curHan. IoBbpXHOCTTa Ha CeH30-
puTe TpsAiGBa Aa ce noaAbpXKa YncTa.

BaxHo! .
Kamepata Ha cpypHaTta MuiiTe camo ¢ To-
nna eoaa u Masnko Konu4ecTBo npenapar

3a MMeHe Ha AOMallHu cbAoBe.



N3MNOJN3BAHE

dypHa ¢ NpYHyAUTeNHa UMPKynauus Ha Bb3ayxa
u dyHKumsa Soft Steam

®ypHaTa ce 3arpsiBa ¢ NnomolLLTa Ha AoMeH U ropeH
Harpesarten, rpun u Harpesaten Ha dyHkumsTa Soft
Steam. YnpaBneHueTo Ha paboTaTa Ha Ta3u pypHa
Ce U3BbPLLBA C NOMOLLITA Ha BbPTSILL OYTOH 3a pexum
Ha paboTa Ha bypHaTa 1 BbpTALL OYyTOH 3a perynu-
paHe Ha Temneparyparta. HacTpoinkara ce cbCToM
B 3aBbpTaHe Ha byToHa Ha nsbpaHaTta nosuuus.

dur.6m
dur.6k

PypHaTa Moxe Aa Obie U3KITIoYEeHa C HacTpoliBaHe-
TO Ha ABaTta byToHa B nosvuusaTa, * / ,0

BHumaHue!

ToraBa koraTo usbupare KosaTo 1 Aa e yHk-
uMsa 3a HarpsiBaHe (BKMOYBaHe Ha Harpesa-
Tern, U.T.H.) dypHaTa LLie Ce BKIo4Y crieq Kato
6bae nsbpaHa Temneparypara ¢ nomolLa Ha
OyTOHa 3a perynupaHe Ha Temneparypara.

Jlunca Ha HacTpoWkKu

Bbp30 HarpsiBaHe
BksitoueH uypkynauus v Toctep. Manonaea
ce 3a npefBapuTenHoHarpsisaHe Ha

dypHaTa.

ckapa
ToraBa koraTto 6yTOHa € B TOBa NOMOXeHue,
dypHaTa BKoYBa PyHKUMATA KOMOUHMPa
cKapa v BeHTunaTop. Tasm dpyHKUMS ycKo-
psiBa npoueca Ha nbpxeHe 1 nogobpsiea
BKyca Ha xpaHaTa. [lonaBaviTe ckapaTta
KoraTo e 3aTBOpeHa BpaTaTta Ha dypHarta.

0
14

@mmmm BeHTUNATOP M BKAKOYEHA KOMBUHUPaHa
A

YcuneH rpun (Supergrill)

BkntouBaHeTO Ha PyHKUMSATA ,yCUneH rpun”
[aBa Bb3MOXHOCT 3a NeyeHe Ha rpun ¢ ea-
HOBPEMEHHO BKITHOYEH FOpEeH HarpeBsarern.
Taan dyHKLUMA No3BONSBa Ha NOy4aBaHETo
Ha no-B1CcoKa TeMneparypa B ropHarta 4act
Ha paboTHOTO NPOCTPaHCTBO Ha ypHaTa,
KOETO BOAM A0 MO-CUIHO MpunuyaHe Ha
ACTMATA, NO3BOMSABA CbLUO Ha NeveHe Ha
rno-rofiemMu nopLmu.

B

BknroyeHa ckapa

“lMoBbpXHOCTHaTa” ckapa ce u3nonasa npu
reyeHe Ha Marku NnopLmm Meco: CTEKOBe,
LWHUUenu, pubu, TocT, canam, npuHUecK
(nebenvHaTa Ha NnevyeHnTe SCTUA HE MOXe
fa e no-ronama ot 2-3 cM, Mo Bpeme Ha
neyeHeTo TpsbBa Aa 06bpHETE ACTUETO Ha
gpyrata cTpaHa)

]

BkriroueH goneH HarpeBaTen

Ta3n nosuumsa Ha GyToHa no3BosnsiBa Ha
peanuanpaHeTo Ha HarpsisaHe Ha dypHaTa
caMo OT JOMHWSA HarpeBaTen. M3nonsea ce
npv NpUnNuyYaHe Ha cnagkuwiun otgony (Ha-
npvMep crnagkvmy C MiTbHKa OT MMoJoBe,
,MOKpW” CnagKvLLmn u opyru).
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BknioyeHu ropeH u forneH Harpesaren
Korato 6yToHa e B Ta3n no3uuusa dypHaTa
ce HarpsiBa Mo KOHBEHLMOHAaNeH HauuH.
To3n HayMH e noaxoAsly 3a rneyeHe Ha
crnagkuwin, meca, pubu, xnso, nuua (3agbn-
XKUTENHO € NpeaBapuTerIHOTO HarpsiBaHe Ha
dypHaTa 1 M3MoN3BaHETO HA TbMHU TaBW)
neyeHe Ha e4HO HUBO.

BknoyeHa uMpkynauusa Ha ropely Bb3-

X
lMpy Tasn noauums Ha GyToHa ce BKMoYBa
UMpKynauuaTa Ha ropelmns Bb3ayX BbB
BbTPELLHOCTTa Ha kameparta Ha (ypHarTa.
Bb3gyxbT ce npemecTBa GnarofapeHue
Ha TEPMO BeHTWUNaTopa pasmnofiokeH Ha
LeHTpanHo MSCTO Ha 3ajHaTa CTeHa Ha
kamepaTta Ha ypHaTa. B cpaBHeHue ¢
KOHBEHLIMOHAINHOTO NeYeHe, Npy Tasu dyHK-
LMs ce U3MNOoMn3BaT No-HWUCKW TemnepaTypu
3a neyeHe.

M3nonssaHeTo Ha TO3W HAYWMH Ha NeYeHe
no3BosisiBa Ha paBHOMEPHO pa3npenensiHe
Ha ropeLLusi Bb3AyX OKOJIO NEYEHOTO iCTHE.

BknioyeH BeHTUNATOpP M AONEH U FOPeH

HarpeBaren.

Korato 6yToHa e B Ta3u noavums, dypHaTa

Eeanmsmpa dyHKUMATa cnagkuwi/xnso.
OHBEHLMOHanNHa ypHa ¢ BeHTMnaTop

(NnpenopbyBa ce No BpeMe Ha neyeHe).

BkntoyeH ropewy Bb3AyX U AONeH Ha-
rpesaten

pu Tasu no3uumns Ha ByToHa dypHaTa
peanuaupa gyHKUUsTa ropeLy, Bb3ayX M
BKIIOYEH [JOMEH Harpesaresl, KOeTo BOAU
[0 noBuMLIaBaHe Ha TemnepaTtypaTa oT
[JonHaTa cTpaHa Ha sicTUETO.

®dyHkuma Soft Steam

®ypHaTa e obopyaBaHa C OOMbIHUTENEH
HarpeBaTerneH efniemeHT, No3BonsBaLl re-
HepvpaHeTo Ha Mapa B HadanHata asa
Ha neyeHeto. HanununeTto Ha napa okassa
MOSIOKUTENHO BMUSIHWE BbPXY pacTexa Ha
TECTOTO U yrecHsiBa NPUroTBSHETO Ha Ae-
NMKaTHU ACTUSA C XpymnKaBa KopuyKa.
BkniouBaHe Ha byHKumsATa:

1. OTBOpETE BpaTaTta Ha hypHaTa.

2. HanbnHeTe wamnoBaHOTO AbHO Ha Ka-
Mepara ¢ Boaa OT Yelumara.

3abenexka: Tpa6Ba ga Haneete Boga-
Ta, Korato d)ypHaTta e cTyAeHa.

3. C BbpTaWMs BYTOH n3bepete CbOTBET-
HaTa dyHKumMs Soft Steam.

4. 3aBbpTeTe GyTOHA, 3a Aa u3bepeTe xe-
naHaTa Temneparypa.

5. Cnep nbpBOHa4anHo 3arpsiBaHe Ha
dypHata npe3 5-10 MuHYTM nocTaBeTe
SICTVETO BbTPe BbB (hypHaTa 1 3aTBOpETE
BparaTta.

6. 3a fa usknouute ypHata, Tpsibsa aa
3aBbpTUTE OyTOHA Ha yHKUMATa U Ha
TeMneparypaTa Ha No3uums ,M3KIHYeH”.
7. OTCcTpaHeTe BogaTta OT ABHOTO Ha Ka-
mepara.

3abenexka: lNMpean ga orcTpaHuTe BO-
parta, TpsibBa Aa ce yBepuTe, Ye dpypHa-
Ta e U3CTUHana.



M3MOJI3BAHE
@ CamocTosATerIHO OCBETIIeHMe Ha (hypHaTa

Korato 6yTOHa € B Ta3n no3uuuna ce sanan-
Ba OCBETJIEHNETO Ha KaMepaTa Ha cbypHaTa.

BKIJI04BA OMTUMM3MPaH Ha4MH Ha 3aTonsiHe,
KOWTO MMa 3a LIen CrecTsiBaHe Ha eHeprusi
no Bpeme Ha NpUroTesiHe Ha AcTusiTa. Mpu
Tasu nosnumMs Ha ByTOHa OCBETNEHMETO Ha
dypHaTa e N3Kn4YeHo

LUnpkynauus eco
C n3non3BaHeTo Ha Ta3n yHKUMS ce

BaxHo!

® [lo Bpeme Ha 6bP30TO 3arpsiBaHe B kamepara
Ha (ypHaTa He mMOXe Ja ce Hamupa Taea C
TECTO UNnv JpYrv eneMeHTu, KOUTo He ca YacT
oT obopyaBaHeTo Ha dpypHaTta. He ce npe-
nopbyBa M3nonssaHe Ha yHkumATa 6bP30
3arpsiBaHe npwu nporpaMmpaH nporpamarop.

® C ormea Ha HanvyMeTo Ha napa B Kameparta
no Bpeme Ha rne4yeHe BofaTa MOXe [a KOH-
[eH3npa oT BbTpellHaTa CTpaHa Ha Bparara
1 BbpXY CTeHUTe Ha cbypHaTa. Bceku nbT crie
3aBbpLUBaHe Ha neyeHeTo Tpsbea Aa n3bbp-
LUeTe M3MULLHOTO KONMYEeCTBO BOAaA.

® [lpu oTBapsiHe Ha BpaTtaTa Mo BpeMe Ha neyeHe
TpsbBa aa 3anasnTe 0co6eHo BHMMaHue 1 aa
Ce OTApbIHETE OT ypeaa, Thil Kato nanuaatlia-
Ta OTBbTPe Napa Moxe Ja 6bae onacHa.

BknouBaHeTo Ha cbngaTa e oTbens3aHo ¢ ABa
cBeTnuHM curHana, R n L. R curHan os3Havasa, ye
dypHaTa e BkrtodeHa. Ako L cseTnmHa yracHe, ToBa
O3HaYaBa, Yye Temrneparypara e JoCTurHana Ao 3a-
[afeHata HacTporka. AKO B peLienTtaTa e MoCo4eHo,
Ye npoaykTa TpsibBa Aa ce croxu B 3arpsita ypHa,
TOBa Hello TpsibBa Aa ce ocblLUEeCTBM Npeay Aa yrac-
He MbpBu NbT L cBeTnMHa. ToraBa korato nedyere,
L cBeTnuHa Lwe ce BKIOYM 1 U3KTH04M BPEMEHO (3a
[a nogbpka TemnepaTtypaTta BbB BbTPELLIHOCTA Ha
dypHaTa). R curHan mMoxe [a ce BKMOYM Torasa
Korato byToHa ce Hamupa B MOMOXeHUe “BbTPEeLIHO
ocBeTsABaHe Ha pypHa”.

CnupaHe Ha dpypHaTa — 3a ga cnpete dypHaTa,
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N3MNOJN3BAHE

M3non3BaHe Ha ckapaTa*®

lMpoueca Ha neyeHe ce oCblUecTBsSBa C Nomolua
Ha WMHpaYepBeHN MbYK OTNPABEHN KbM CbAaa OT
HaropeLleHuns HarpeBaTen Ha ckapara.

3a ga BknouMTe CKkapaTta Tpabsa aa:

e Hactpoute GyTOHa 3a (OYHKLMM B MONOXeEHWE
0603Ha4eHo

e 3arpeite dpypHata npubnM3UTENHO 5 MUHYTK

gapaTaTa Ha (pypHaTa fa e 3aTBopeHa).

noXeTe TaBaTa Ha NoaXOAsLLIO HMBO 3a Npu-

roTBsiHe, a ako neveTe BbLPXY cKapaTa Croxere

Ha Mo HUCKO HMBO Apyra TaBa 3a cbbupaHe Ha

ocTaTbUm (noa rpvmail. .

e duKcupaiiTe 3aWMUTHOTO YCTPOMCTBO Ha ByTo-
HWTe 1 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha dypHarta.

[pn neyeHe ¢ nomolla Ha yHKUMATA U KOM-
6uHMpaHaTa ckapa, TemMnepatypara Tpsi6Ba Aa
e HacTpoeHa Ha 220°C, HO chyHKUUsiTa ckapa
Cc BeHTuUnaTop TpsibBa Aa 6bAe HacTpoeHa Ha
MakcumanHa Temnepartypa ot 190°C.

BHumaHue!

[MeyeHeTo cTaBa npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha dpypHaTa.

KoraTto usnonseate HarpeBaTens 3a npenu-
YaHe, eneMeHTVTe Ha rnevkaTa ce Harpsiear.
MpenopbyBa ce Aa He ce fonyckaT Aeua Ao
dypHaTa.

W3nonsBaHe Ha rpuna*

MpUnNbT AaBa Bb3MOXHOCT 3a BbPTEHE NpU Npu-
rOTBSIHETO Ha MeYeHn SCTUsA BbB oypHaTa. Cryxmu
Hali-Beye 3a neYeHe Ha NTULW, LUMLLIYETA, HAAEHUYKU
1 ap. nogobHu. BknioyBaHETO M M3KITHOYBAHETO Ha
BbPTEHETO Ha rpurna cTaBa 3aefHo C BKIOYBAHETO
1 U3KIIOYBAHETO Ha hyHKUMsTa 3a neveHe. MNpu n3-
MOn3BaHeTo Ha Te3n PyHKLMK MO BpeEME Ha neyeHe
MoraT Aa Bb3HUKHAT BPEMEHHU NMPeKbCBaHUsi BbB
BbPTEHETO Ha rpuna UM cMsiHa Ha nocokaTa Ha
BbpTeHe. ToBa He Bnusie BbpXy (hyHKLMOHANHOCTTa
1 Ka4eCTBOTO Ha MneyeHe.

BHumaHume!
[punbT HAMa OTAEeneH perynatop 3a
hnpaaneHMe.

eyeHeTo TpsibBa Aa ce U3BbpLUBaA NpK
reko OTBOpEHa BpaTuyka Ha pypHaTa ¢
NnocTaBeH NpeanasuTen Ha perynaropure.

MpuroTBsiHe Ha SICTUA Ha rpuUn:
(BVX pUCYHKUTE):

® CliOXeTe XpaHUTeNnHUTe NpoayKTU Ha WnLla Ha
rpuna n 4 3akpenete ¢ noMmouiTa Ha sunuuuTe,

e CroXeTe pamkaTa Ha rpuna BbB dypHaTta Ha
paboTHo HMBO 3 BpoeHo oT Aony,

e Kpas Ha LMLIA Ha rpusia MbXHeTe B 3aABIKBa-
A Ban, 0GbpHETE BHUMaHWe yrest Ha MeTar-
HaTa yacT Ha ApbXKaTa Ha rpuila Ja ce onvpa
BbpXy pamkarta

e pasBbpTeTe ApbxKaTta

e MbXHeTe TaBaTa Ha Hal-HUCKOTO HMBO Ha dyp-
HaTa 1 3aTBOpeTe BpaTuyKara

dur.6y

NMPUTOTBAHE BbB ®YPHATA - NMPAKTUYHU CBBETU

MeyeHe

e [IpenopbyBamMe M3MON3BaHETO Ha TaBWUTe A0O-
CTaBEHW 3aefHO C neykarta.

e MoxeTe Aa nsnonssare 1 Apyrv CbaoBe, KOUTO
Tpsi6Ba Aa ce NOCTaBAT BbPXY padiTa 3a CyLUEeHe;
3a npeanoyvTaHe e Aa usnonssare YepHu TaBw,
TbI KaTo ca no - 4o6BbP NPOBOAHMK HA TOMMMHA
N CKbCABAT BPEMETO 3a MPUrOTBSIHE..

e TaBuTe C NbCkaBa MOBPBLXHOCT He ce Mnpeno-
pbYBaT TOraBa KoraTo M3nonaeate KOHBeHLMO-
HanHua meTof 3a HarpsiBaHe ([OfieH U ropeH
HarpeBaten). [JonHata YacT Ha crnagkuwa e
N3ropu.

e ToraBa KoraTo nonssate pyHKLMSATA Ha BEHTH-
nartop ynrtpa, He e HeobxoOMMO Aa HarpsisaTe
npeaBapuTeno dypHara, 3a Apyr TN HarpsiBaHe
TpsibBa Aa ce 3arpee npeaBapuTenHo dypHaTa
npeav Aa ce NocTaBu Crnagkuia.

° peav Aa ussaguTe cnagkua ot doypHata, npo-
BEpeTe anu e orneyeH ¢ NomMoLLia Ha Krneyka (ako
cnajkuLla e roTos, krneykaTa Tpsbea Aa e yicta
1 cyxa cref KaTo A u3BaguTe OT cnagkuiua).

e Cnepkato crnipeTe pypHaTa, TpsibBa Aa ocTaBu-
Te cnagkuwa BbTpe 3a 5 MUHyTU.

e Temnepatyparta v3nonaeaHa npv BeHTUnaTop
yntpa e npubnuautenHo 20 — 30 rpagyca no-
ronsiMa OTKOMKOTO NPpU HOPMAarnHo MpUroTBSAHE
(ToraBa korato m3nonaeate AOSHUA U FOPHUS
Harpesaren).

* no n3bop

e [lapameTpuTte Ha NedYeHe ca nokasaHu B Tabnuua
Te ca NpubnuanTenHu n Morat Aa ce NonpaBsiT
KaTo ce ocnaHsTe Ha cOBCTBEHUSI ONUT U Xena-
HUSA.

e Ako MHpopmauusATa oT peuenTtarta e pasnunyHa
OT CTOMHOCTUTE NOCOYEHN B UHCTPYKLMWTE 3a
ynotpeba, cnasaiTe Tean oT MHCTPYKLMUTE 3a
ynotpeba.

3anuyaHe Ha mecoTo

e MoxeTe ga npuroTemMTe napyeta Meco Mno-ro-
nemu ot 1 Kr. BbB (pypHaTa, HO Te3n KOUTO ca
ro-Marku Morar Aa ce NpuroTBAT BbpXy neykara.

e ll3non3BaiTe TEPMOYCTONYMNBY CbOBE Torasa
KoraTo NpuroTBsATE MEeco BbB (PypHa, C APHXKKM
KOWTO ca CbLLO YCTONYMBM HA BUCOKN Temnepa-

TYpU

° Iecgraro NPUrOTBATE MECO Ha HUBOTO 3a M3cyLua-
BaHe WM Ha ckapara, npenopbysame Bu aa
noctaBuTe Ha HaU-HUCKOTO HVBO edHa Taea C
aoga.

e [lo Bpeme Ha NpUroTeBsiHe Ha MecoTo, To TpsiGea
na ce obpblua 1 fa ce cune cobcTBEHUSI My COC
BbPXY HEro 1nu Aa ce cure ropetua Boga Cbe
COJ1— He cunBainTe CTyaeHa BoAa BbpXy MecoTo.
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NPUTOTBAHE BbB ®YPHATA - NMPAKTUYHU CBHBETH

®DyHKUMA 3arpsiBaHe ¢ BeHTunartop ECO

®  Cu3norn3BaHe Ha yHKUUsTa 3arpsiBaHe ¢ BeHTunatop ECO ce BkMouBa ONTUMU3NPaHWST
HauMH 3a 3arpsiBaHe, KOMTO VMa 3a LiefT CrecTsiBaHe Ha eHeprus no BpeMe Ha NpuroTesiHe
Ha AcTusTa,
BPEMETO 3a NeyeHe He MOXe [1a Ce CbKpaTy Ypes HacTpoiika Ha Mo-Br1coKa Temneparypa,
HE Ce NpenopbyBa ChLUO Taka 1 MbpBOHAYANHO 3aToNmsiHe Ha PypHaTa npeam nevere,
He 61Ba Ja CMeHsATe HacTPOMKWUTE Ha TeMnepaTypaTa o Bpeme Ha npoueca Ha neveHe,

KaKTO U Aa OoTBapATe Bpatarta no BpemMme Ha neveHe.

MpenopbyYBaHU NapameTpu Npu U3nons3eaHe Ha pyHKUUATa 3arpsiBaHe ¢ BeHTunaTop ECO

Bup Ha neyeHoTO DyHKUMNA Ha Temnepatypa Huso Bpeme [MunyTH]

AcTue dypHaTa

Buwkot 180 - 200 2-3 50-70
Kekc ¢ masi/
180 - 200 2 50-70
NACHYEH KeKC

Pnba 190 - 210 2-3 45 -60
[oBexao 200 - 220 2 90 - 120
CBuHCKo 200 - 220 2 90 - 160
Mune 180 - 200 2 80 - 100

®yHkuma Soft Steam

® OyHkumaTta Soft Steam ce npenopbYBa 3a NeyeHe Ha cnagkuLn, XnNAb 1 ocBexaBaHe Ha AcTUsiTa u

nMa 3a uen nosulaBaHe Ha Bnararta rno spemMe Ha ne4deHe.

® HanuymeTto Ha napa okassa MOSIOKUTENHO BUsHWE BbpXYy pacTexa Ha TeCTOTO U yrnecHABa npuroT-
BAHETO Ha AeNnuKaTHU ACTUA C XpynKaBa KOpU4Ka.

® [lo BpeMe Ha neveHe He 6uBa fa OTBapsiTe BpaTaTa Ha dypHaTa.
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NMPUTOTBAHE BbB ®YPHATA - NPAKTUYHU CBBETHU

®ypHa ¢ NpuMHyaMTENHa LMpKynaums Ha Bb3flyXa (HarpeBaTen 3a roTBeEHe C BEHTUIIATop + BEHTUMATOP)

Bup Ha neyeHo- ®DYHKUUA Ha Temnepartypa HuBo Bpeme [MuHyTH]
TO sicTue cdypHaTa (°C)
ButLukoT O 160 - 200 2-3 30 - 50
Yoo | O | w | s 25-10°
Muua 200-230 " 2-3 15-25
Pu6a O 210 - 220 2 45 - 60
Pu6a 160 - 180 2-3 45 - 60
Pu6a 190 2-3 60 - 70
Hapermun 200 - 220 4 14-18
FoBexao O 225 - 250 2 120 - 150
FoBexao 160 - 180 2 120 - 160
CauHCKo O 160 - 230 2 90 - 120
CauHCKo 160 - 190 2 90 - 120
Mune 180 - 190 2 70-90
Mune O 160 - 180 2 45 - 60
Mune 175- 190 2 60 - 70
3enenuyuy O 190 - 210 2 40 - 50
3eneruyLm 170 - 190 3 40 - 50

Moco4eHuUTe CTOMHOCTM Ha BPEMETO Ca MPUIIOXKVMI, aKo He € MOCOYEHO APYro 3a He3aTonrneHara kavmepa. 3a saTonneHa

dypHa nocoveHnTe BpemeHa TpsibBa Aa ce CbKpaTAT ¢ okono 5-10 MUHYTH.

) BaTonnete npasHata ypHa

2ocoyeHUTe BpEMEHa Ce OTHACSAT 3a NEeYEHN ACTUS B Manku hopmMu

3abenexka: MocoyeHuTe B Tabnuuata napameTpy ca OPUEHTUPOBBLYHM U MoraT Aa GbaaTt KopurmpaHu B 3aBUCUMOCT

OT COBCTBEHUS ONMUT U KyNIMHAPHUTE NPEANOYUTAHNS Ha NOTPEOUTENS.
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ACTUA 3A TECT. B cwrorBeTcTBUE cbe cTaHgapT EN 60350-1.

[NeueHe Ha cnagkuwn

nokpuTue
@20 cm

[varoHan: asc-
HO 0T3aj, NABo
otnpen

Bua actue Akcecoapu Hueo DYHKLMA 3a Temnepa- Bpeme 3a
3arpsisaHe 'Igg)a nevyene ?
(MuH.)
TaBa 3a ne- 1 a0y
o 4 O 160 28-32
Taga aa nie- 3 1551 23-262
4ynBO
TaBa 3a ne-
Manku TecteHu 4nBO 3 150V 26-307
neyvea
2+4
TaBa 3a ne- 2 -TaBa 3a
4yMBO NeYynBo U 3a " _an2)
Taga 3a ne- nevyeHe 150 27-30
YeHe 4 - TaBa 3a
neynBo
Taea aa nie- 3 O 150-160" | 30-402
4YMBO
Tasa 3a nie- 3 IS 150-170" | 25-352
4MBO
TaBa 3a ne-
Kpexko Tecto 4MBO 3 150-170 " 25-35%
(neHTN)
2+4
TaBa 3a ne- 2 -TaBa 3a
yMBO neyrBo Unu 3a ) " _ar2
TaBa 3a ne- neveHe 160-175 25-35
YeHe 4 - TaBa 3a
neyvBo
Ckapa +
BuwkoTeHo Tec- | POPMA 3a ne-
UMBO C YepHO 2 O 170-180" | 38-462
TO 6e3 MasHuHa
nokpuTne
@ 26 cm
2
Ckapa + Be dopmu BbpXY
Crankiw ¢ chopmu 3a ne- ckaparTa,
A YMBO C YEPHO | MOCTaBEHW MO [:] 180-200" 50-652
AOBIKM

" 3aTonnete npasHaTta ypHa 5 MUHYTH, He n3non3saiTe yHKUMS 3a 6bp30 3aToNssHe.

2 CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO Ca NPUMOXMMU, aKo HE € MOCOYEHO APYro 3a HesaTornrneHaTa kamepa.
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ACTUA 3A TECT. B cwrorBeTcTBUE cbe cTaHgapT EN 60350-1.

lpunosaHe
Bup actue Akcecoapu Huso ®yHkuusA 3a | Temnepa- Bpeme
3arpsBaHe 12)/3;1 (MMH.)
Toctose or Crapa 4 220" 3-7
Ckapa + TaBa 1 cToana
- 3a neveHe 4 - ckapa __ 13 ?18
6 r)emm (3a cvbupaHe 3 -TaBa 3a 220" 2 cTpama
yprep Ha kanewiaTa neyeHe 10 ?15

TEYHOCT)

) 3aTonnerte npasHaTta gypHa KaTo A BKMOYNTE 33 8 MUHYTU, HO HE M3Mon3BanTe yHKUMATa 3a GbP30

3aTonnsHe.
Mevene
Bua actue Akcecoapu HuBo DyHKUMA 32 Temnepa- Bpeme
3arpsiBaHe Typa (MMH.)
(°C)
Ckapa + TaBa
3a nevyeHe 2 - ckapa _
(sa cubupare | 1-TaBasa 180 - 190 70 - 90
Ha kaneLiarta neyeHe
TEYHOCT)
Lisrno nune
Ckapa + TaBa
3a neyeHe 2 - ckapa
(3a cbbupaHe 1-TaBa 3a 180 - 190 80 - 100
Ha Kaneluarta neveHe

TEYHOCT)

MocoyeHnTe CTOMHOCTM Ha BPEMETO Ca MPUOXKMMU, aKO He e MOCOYEHO APYro 3a HeaaTornsieHarta kamepa.
3a 3aTonneHa ypHa NocoYeHnTe BpeMeHa TpsibBa Aa ce CbKpaTAT ¢ 0Kono 5-10 MUHYTK.
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NMOYNCTBAHE U NOAAPBXKA

[MocpeacTBoM NoAXOAALLOTO NOYNCTBAHE U NOALbP-
XaHe Ha (pypHaTa 3HauMTENHo Lie AonpuHeceTe
3a n3bsirBaHe Ha rpeLukMTe B HEroBoTO (OyHKLMO-
HUpaHe.

Mpeau pa noumcrtBate cypHaTa, T8
TpsibBa Aa 6'bple u3Kn4veHa, a 6yTo-
HuTe B, ®” / ,0”. nosuuyuata . He no-
yucTBauTe pypHarTa, ako He e u3usno
oxnageHa.

® OypHata TpsibBa A4a ce YNCTU Cred BCSKO U3-
nonseaHe. Korato unctute pypHara, Tpsbea aa
umarte cBeTNMHa 3a no-gobpa BUAVMOCT.

® BubTpellHocTTa Ha dypHaTa TpsibBa Aa ce YnMcTu
camo C Tonsa Boga U Marnko Konu4yecTBo TeYeH
noyvcTBaLl npenapar.

® [lounctBaHe ¢ napa «Steam Clean»

- Hanueat ce 250 mn. Boga (1 yawa) B eavH cbA
1 TO NocTaBsATe BbB (bypHaTa Ha MbpPBOTO AOSTHO
HMBO.

- 3arBopete BpaTtata Ha dypHarta.

- Hacpoisarte Temnepatypara Ha 50°C, a Gy TOHbT

3a OyHKLUY B NO3NLMATA 3a JONHKSA 3arpsialy,
enemMeHT _|.

- 3arpsaBavite dpypHaTa B npoabimkeHne Ha 30
MUHYTW.

- OtBOpeTe BpaTaTa Ha dypHaTa, n3Tpusante
BbTPELUHOCTTA C NMomoLLTa Ha kapna unu r.6a
1 M3nnakHeTe C Tonna Bofa v Te4eH NouncTeaLy
npenapar.
BHumaHwme!
Bnarata nnu octatbyHata Boga nog dypHarta
moraT Aa npousxoxgaT OT MOYMCTBAHETO C
napa.

[ Cn%u MOYMCTBAHETO Ha BbTPELIHOCTTa Ha dyp-
HaTa, U3TpuinTe 3a Aa U3CbXHE.

® [louncTBaHe Ha KOTNEHUA KaMbK, OT/IOXKEH
Ha ABHOTO Ha kameparta cnepj u3nonspaHe
Ha cdyHKuuna Soft Steam:
- cuneTe B LLAMNOBAaHOTO AbHO Ha KamepaTa
okono 250 ml ouet 6% 6e3 noanpasku,
- OCTaBeTe oLeTa B CcTaliHa Temneparypa 3a 30
MVHYTW, 33 Aja Pa3TBOPK KOTIIEHNSI KaMbK,
- NOYMCTETE LLLaMMNOBaHOTO AbHO C MoMoLLTa Ha
Tonna Boda U Meka Kbpra.
3abenexka: lNpenopbyBa ce noYyMcTBaHe Ha
Bceku 5-10 uukbna ¢ usnonsBaHe Ha yHK-
umsa Soft Steam.v

BHumaHue!

He n3nonseanTte nouncTeBalum npenaparu,
CbAbpKaLuM abpasvBHM BeLlecTsa 3a no-
YMCTBaAHETO M NOALABbPXKAHETO Ha NPEAHOTO
CTbKNEHO MaHo.

CmMsHa Ha namnarta Ha dypHaTa*

3a pa ce npegnasuTe OT TOKOB yaap, OCuUry-
peTe ce, Ye ypeaa e CrpsiH npeaw Aa CMeHuTe
namnara.

e HacTpoinTte Bcuyku ByTOHM 3@ KOHTPOI B Noro-
XeHue e”/“0” 1 u3BafeTe Lencena ot KOHTakTa
3a 3axpaHBaHe.

o OTBbLPTETE N M3MUINTE FOPHATa YacT Ha namnara,
crnep ToBa A U3TpUNTE.

e OTBbpTETE NamMnara u nocTaBeTe Agpyra — nam-
na, KOSTO U3AbpXKa Ha No-B1COKa TemnepaTypa
(300°C) cbe criegHUTE NapameTpu:

- Bontax 230 V
- MowHocTt 25 W
- Pe3ba E14.

Jlamna 3a dypHa - dur. 9

e 3aBbpTeTe NnamnaTta U ce ocurypeTte, ye e
MKcupaHa gobpe.

e 3aBbpTeTe Ha MSCTO kanaka.

CMsiHa Ha xanoreHHaTa namna Ha ocBeTIeHue-
To Ha ¢pypHaTa*

C uen ga ce npenoTBpaTM OnMacHocTTa oT To-
KOB yAap, Npeau CMsiHa Ha xanoreHHaTa namna
TpAGBa Aa ce yBepuTte, Aanv ypeabT € U3KIlo-
YeH.

® HacTpoinTte Bcuykn ByTOHM 3a KOHTPOM B NOro-
xeHue e”/‘0” 1 n3Bagete Liencena oT KoHTa-
KTa 3a 3axpaHBaHe.
OTBbpPTETE Y U3MUIATE TOPHaTa YacT Ha namna-
Ta, crieq, ToBa sl U3TpUTeE.
N3BapeTe xanoreHHaTa namna, kaTo s u3Ter-
nWTe OTAOMY C MOMOLLTA Ha Kbpra Ui XapTusi,
npu HEOOXOAUMOCT XanoreHHaTa namna ga ce
cMeHm ¢ HoBa G9
-HanpexeHue 230V
-MoLHocT 25W

® [Ipeun3Ho MocTaBeTe XarioreHHatTa namna B
rHe3goTo.

® MoHTupanTte nnadgoHneparta Ha namnara

JTamna 3a cypHa - dur. 9a

3abenexka: Tpssi6bBa Aa BHUMaBaTe, A4a He A[O-
KocBaTe XxarioreHHaTa fiamna AUMPEeKTHO C Npb-
ctu!

OTcTpaHsiBaHe Ha CTPaHWYHUTE ONMOPHMU eflieMeH-
v 3a TaBUTE*

dypHUTe, MapkmpaHnu ¢ byksa D* ca npeaBuaeHmn

C NeKO OTCTPaHUMM OMOPHU eNeMEHTU (CTPaHUYHK
paToBe®). 3a TAXHOTO OTCpaHsiBaHe, ApbhHeTe
YEIHOTO YCTPONCTBO, Crie ToBa HaKIIOHETE OropHMA
erNieMeHT 1 ro OTCTpaHeTe OT 3aHOTO YCTPOMCTBO.

ur. 10

[yxoBku, o6o3HayeHHble bykBamu Dp*, obo-
pyaoBaHbl B HepxaBelolme Teneckonnyeckme
(pasgBuxHbIE) HanpaBnsAwLWwmne, NPUKPENNEHHbIe
K MPOBOMOYHBIM NPOBOAHMKAM. Hanpaensiowme
cnegyeT BbIHAMaTb U MbITb BMECTE C NPOBONOYHBIMM
npoBoAHvkamu. MNepen pasmeLleHneM Ha HUX npo-
TUBEHeN, criegyeT VX BblABUHYTb (ecnu gyxoBka
HarpeTa, NPOBOAHMKN Ha[o BblABWMHYTb, 3auenus
3aQH1M Kpaem NpoTyBeHs 3a Bydepa, KoTopble Ha-
XOOATCS B NepefHel YacTu NPOBOAHUKOB) 1 3aTeM
BBECTU BMECTE B MPOTUBEHEM.

dur. 10a

* no n3bop
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NMOYNCTBAHE U NOAAPBXKA

® [leyknTe, 03HayveHn ¢ byksa K* B HaumeHoBa-
HWETO, ca 060pYABaHH C BIIOXKM CbC CrieLuanHo
CaMOoro4YnCTBaLLO ce eMalnoBo nokputue. bna-
rogapeHune Ha ToBa NoKpUTVEe 3aMbpcsABaHMATa
OT MasHWHWU MNW OCcTaTbLUMTE OT XpaHW Morat
na 6baaT caMooTCTpaHeHW Npu ycrosuve, Yye
He ca MU3cyLLeHu unu 3aropenu (octarbLuTe OT
XpaHW_W_MasHWHK TpabBa ga ce oTcTpaHsasaTr
no Han-6bP3MsA Ha4WH, JOKATO He ca Ce W3Ccy-
LXMW MNW 3aropenu, Kato no TO3W HayvH Lie
ce npeaoTBpaTyt AbLMATOTO CaMOMNOYMCTBaHE Ha
dypHaTa). C Luen camonoyvcTBaHe Ha pypHaTta
TpsibBa Aa A BknounTe 3a 1 yac npu 3agageHa
Temneparypa 250°C. Ako ocTaTbLUUTE OT XpaHu
ca no-Mariku, MOXeTe Ha HamanuTe BpPeMeTo 3a
camorno4ncTBaHe.

BaxHo!

Tbi KaTo NPOLECHT Ha CamoNo4NCTBaHe
€ CBbP3aH C KOHCYMVPAHETO Ha eHeprus,
npeaun BcAKO noyucTeaHe Tpsbsa ga
npoBepuTe CTeneHTa Ha 3ambpcsBaHe.
Cnep KoHcTaTMpaHe Ha HamansBaHe Ha
CaMOMo4MCTBALLMTE Ka4eCTBa Ha BIIOXKUTE,
MOXeTe [a MM CMeHWTe C HOBU. Broxkute
Ca AOCTbMHN B CEPBU3HWUTE MYHKTOBE MK
B MarasnHuTe. Ako nsbeperte Tpagl/lLlI/IOH-
HUTE MEeTOoaM 3a nouucTeaHe, He buea na
3abpassTe, Ye CaMOMoYNCTBALLOTO eMan-
NOBO MNOKPWTME € NOAATIMBO Ha TPUEHE U
3a Nno4McTBaHeTo He Buea Aa usnonseare
passxaalin noyYncTealum npenapartyt unm
TBBLPAW Kbpnn.

dur. 10b

M3BapgeTe Bpatarta

3a fa umare Mo neceH AOCTHLM MPW NoOYMCTBaHE

Ha BbTpellHaTa 4YacT Ha dypHaTa, MoxeTe Aa
cBanuTe Bparara. Taka, Ye TpsAbBa a HaKMoHuTe
YCTPOWCTBOTO 3a MOAbPXXaHe Ha BpaTaTa, NoBAUrHe-
Te v gpbnHete kbM Bac (Pur. 12A). 3a aa cnoxute
BpaTaTta Ha MsCTO,

HanpaBeTe CbLLOTO Helwlo, Ho obpaTHo. Ocurypete
ce, Ye naHTUTe ca duKcmpaHu npasunHo. Cneq
dvKkcupaHe Ha Bparara, 3alMUTHOTO YCTPOMCTBO
Tpasbsa Aa ce cBanu OTHOBO MHOTO BHMMATENHO.
AKO He e HarmaceHo, MoXe [ia ce NOBPeasT NaHTuTe
npv oTBapsiHe Ha BpaTarta.

dur 12A - HaknoHsiBaHe Ha 3aLLMTHOTO YCTPOWCTBO
Ha naHTuTe

M3BaxxgaHe Ha BbTPELIHOTO CTbKNO*

N3Bapetre ropHata nancHa Ha BpaTtata
(dur.12B, 12C§)

2. WN3BapgeTe BLTPELUIHOTO CTBKIO OT NpUKpensa-
?gTDO1 B JorHaTta yacT Ha Bparara)- cdur 12D,

3. W3muinTe CTBKNOTO C TOMmna Boga M mMarko no-

yncTBaLy, npenapar. 3a Aa MOHTMpaTe OTHOBO
CTbKMOTO MOCTbRETE Mo 06%aTva pen. MMap-
KaTa 4acT Ha CTbKIOTO TpsibBa Aa ce Hamupa
oTrope.
BHumaHune! He Hatuckavite egHOBpeMEHHO
ropHaTta nacHa oT ABeTe CTpaHu Ha BpaTtara.
3a ga MoHTMpaTe MpaBUTHO ropHaTa naicHa
Ha BpaTaTa, MbpBo TpsAbBa Aa nocTaBu nesus
Kpal Ha naiicHata Ha Bpatata, U B AECHUS
Kpaii HaTucHeTe, [4OoKaTo He YyeTe «lipakBa-
He». Crnep ToBa HaTUCHETe NnaKcHaTa oT NnsiBa-
Ta CTpaHa [oKaTo He YyeTe «LpakBaHey.

ur. 12D - VsBaxxgaHe Ha BbTPELUHOTO CTbKIO.
CTBKIO.

ur. 12D1 - Mi3BaxxaaHe Ha BbTPELUHOTO CTHKIO.
CTBKI10.

KAKBO TPAAEBA 1A HAMNPABUTE MPU CMNELLUEH CNYYAH

Mpwu cneweH cnyyan, Tpsibea fa:

[ 4 CnpeTe BCUYKN (byHKLlMOHaJ'IHM 30HU Ha ne4kaTta

® I3BageTe 3axpaHBawus kaben OT KOHTaKTa

® OO6bpHeTe ce KbM YMbHOMOLLEH CEPBU3EH TEXHUK
® MarkuTe rpeLKky MoraT ja Ce OCTPaHsIT, KaTo Nperneaare NHCTPYKUMUTE NMOCoYeHM B AornHaTta Tabnuua.
Mpeaun fa ce o6bpHETE KbM CEPBU3EH LIEHTBLP, NPOBEPETE CNEAHNTE TOYKM OT Tabnuuarta.

* no nsbop
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KAKBO TPAAEBA A HANPABUTE MPU CMNELLUEH CNYYAHX

NMPOBJIEM

NPUYUHA

NEWCTBUE

1. Ypena He pabotu.

He ce 3axpaHBa

MpoBepeTe 3awWMUTHOTO Tabno,
aKo uma msropsin OyLoH, cme-
HeTe ro.

208(1)3}%)%/ O%V,I,Snﬂeﬂ e 306paseHo

Ypena e usknoyeH ot
U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe
UMK € NPEKbCHATO BPEMEHO
eneKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

Bwx kakbB TMN € en. 3axpaHBa-
HeTOo (BMX M3non3saHe
Ha nporpamaTop)

3. OcBeTneHneTo BLB hypHaTa
He paboTtu

Jlamnara e n3ropdana unu He e
3arerHarta ,q06pe.

3aTterHeTe namnara unm s cme-
Hete (Bux “NMouncteare
1 nopapwbxka”)

* no nsbop

Bontax
MouwHocTt
Pa3smepuHa nedkata (IXLxA)

OCHOBHU MHOPMaLNK:

TEXHUYECKWU OAHHMU

230V ~ 50Hz
MakcumanHo 3,6 kW
59,5/59,5/57,5 cm

MpodyKTbT n3nbrHABa n3nckeBaHusTa Ha ctaHgapty EN 60335-1, EN 60335-2-6 fencreawum B EBponent-

ckusi Cbios.

[laHHWTe BbPXY eTUKETUTE Ha eneKTpuYecknTe PypHN ca NOCOYEHN B CbOTBETCTBME C U3NCKBaHMATA Ha
cranaapt EN 60350-1 /IEC 60350-1. Tean CTOMHOCTM Ce ONpeaensaT nNpu CTaHAapTHO HaToBapBaHe C
[encTealm MyHKUMN: JOMNEH 1 roOpeH HarpesaTen (KOHBEHLMOHANEeH Pexum) 1 nogrnomaraHe Ha 3aTon-
NSHETO C BeHTUnaTop (ako Takmea yHKLUMN Ca AOCTBIHN).

KnacbT Ha eHeprunHa eeKkTUBHOCT e onpefeneH B 3aBUCMMOCT OT AOCTbMHUTE (hyHKLI,MVI B NpoaykTa

Cbl1aCHO cneaHna npuopuTeT:

naTop + BeHTUnaTop)

MpuHyaMTenHa umpkynauus Ha Bbaayxa ECO (Harpesaten Ha roTeeHe ¢ BEHTU-

B[

ECO

Baren + rpun + BeHTMJ‘IaTOp)

MpuHyamTenHa umpkynauus Ha Bbaayxa ECO (goneH HarpesaTen + ropeH Harpe-

KoHBeHuwmoHaneH pexum ECO (goneH Harpesaten + ropeH Harpesaternt)

=

ECO

Mo BpeMe Ha onpefensiHe Ha pasxoda Ha erniekTpuyecka eHeprus TpsibBa Aa ce AEMOHTMPAT Tenecko-
NUYHWUTE BOAAuM (aKo ca BKMKOYEHU KbM ypeaa).
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POSTOVANI KORISNICE

Sporet je posebno jednostavan za upotrebu i izuzetno efikasan. Nakon §to progitate uputstvo za upotrebu,

rukovanje Sporetom ¢e biti lako.

Pre nego S§to je upakovan napustio proizvodnju, Sporet je temeljno testiran na bezbednost i

funkcionalnost.

Pre nego $to pocnete da ga upotrebljavate, s paznjom
Pazljivo sledeci ove instru c?e, mocicete da izbegnete

Vazno je da uputstvo za upo
vreme.

B_roéitaf'(te uputstvo za upotrebu.
ilo ka

ve probleme pri koriéc’:enjlu uredaja.

rebu ¢uvate na sigurnom mestu, tako da ga mozete konsultovati bilo u koje

Neophodno je da paZzljivo sledite instrukcije iz uputstva u cilju spreCavanja mogucih nezgoda.

COOEPXAHUE

POSTOVAN| KORISNICE

KAKO DA USTEDITE ENERGIJU
BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE

OPIS UREDAJA

INSTALACIJA

RAD .
PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI
CISCENJE | ODRZAVANJE

TEHNICKI PODACI

KAKO DA USTEDITE ENERGIJU

Svako_ ko pravilno upotrebljava
energiju ne Stedi samo novac,
ve¢ | savesno ucCestvuje u
oCuvanju Zivotne sredine. Stoga
Cuvajte el.energjju! Na ovaj nacin
to mozete uciniti: .
eNe otklapajte Serpu previSe
Cesto (ako nadgledate jelo
nikada nece pokipeti!).

Ne otvarajte bespotrebno i Cesto

——
—

=
vrata rerne. . L
elskljucujte rernu u pravom trenutku i iskoristite
&reostalu toplotu. . o )
ada kuvanje traje duze vreme, iskljucite grejne
zone 5-10 minuta pre kraja procesa i time Cete
ustedeti i do 20% el.energije. . .
eRernu upotrebljavajte samo za pripremanje
vecih kolicina hrane.” _
Meso do 1 kg se moZe mnogo ekonomicnije
pripremati u tiganju na ploci Sporeta.
elskoristite preostalu toplotu iz rerne.
Ako trajanje pripremanja hrane trage duze od

40 minuta, iskljucite rernu 10 minufa pre kraja
vremena. o . .
eVazno! Kada koristite tajmer, podesite

odPovarajuc’:e kra¢e vreme kuvanja, u skladu sa tim
koliko se jelo priprema.

eUverite se da su vrata rerne dobro zatvorena.
Toptlota moze izlaziti preko naslaga na zaptivci
vrata.

Sve naslage odmah o istite. .
eoNe postavljajte Sporet u neposrednoj blizini
frizidera/ zamrzivaca.

UtroSak energije bespotrebno raste.

Ured@{je,tokom transporta zasticen
od oStecenja ambalazom. Nakon
otpakivanja, molimo da zastitnu
ambalazu odlozZite na nacin da
ne predstavlja Stetu za Zivotnu
sredinu. =~ = o

Svi materijali koji su upotrebljeni za
ambalazu su bezopasni za zivotnu

sredinu i mogu se reciklirati 100%,

a obelezeni su odgovarajuc¢im simbolom.

Napomena! Materijali za .pakovary'e (polietilenske
vrece, delovi od™ polistirena itd.) se prilikom
otpakivanja moraju drzati van domasaja dece.
Uredaj je sacinjen od materijala koji se
I oou recikliratlji in'_\alju obelezje koje se
na fo odnosi. Recikliranjem materijala

ili drugih delova dotrajalog uredaja, dajete znacajan
dopinos zastiti zivotne sredine. L L
InformiSite se u lokalnoj nadleznoj sluzbi o
odgovarajuéim centrima za odlaganje dotrajalih
uredaja.

Kada odlaZete uredaj, ne bacajte ga
u kontejnere sa obi¢nim gradskim
smecem. Umesto toga, odloZite ga
u centar za recikalazu elektricnog
i elektronskog otpada, Na uredaj,
uputstvo za upotrebu ili ambalazu je
stavljen odgovarajuéi simbol.
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BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE

Paznja. Uredaj i njegovi dostupni delovi se greju tokom upo-
trebe. Posebnu paznju obratiti na moguc¢nost dodira grejacih
elemenata. Deca ispod 8 godine zivota trebala bi da se drze
Sto dalje od uredaja, ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredag' mogu da koriste deca od 8 godine Zivota i starija;
osobe sa ftiziCkim, senzorskim i mentalnim ogranicenjima;
osobe bez iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili postu-
paju prema instrukciji za upotrebu uredaja koju im objasnjava
osoba odgovorna za njihovu bezbednost. Paziti da se deca
ne igraju sa opremom. Deca bez nadzora ne bi trebala da Ciste
i opsluzuju uredaj.

Uredaj postaje veoma topao prilikom rada. Povedite raCuna
da ne pipate zagrejane delove unutar rerne.

Kada upotrebljavate uredaja , dostupni delovi rerne mogu
postati veoma topli.Preporucujemo da decu drzZite van
domasaja rerne.

Paznja. Ne koristiti hrapava sredstva za Cis¢enje ili ostre me-
talne predmete za Cis¢enje stakla vrata, jer mogu da izgrebu
povrsine, Sto moze da prouzrokuje pucanje stakla.

Paznja. Da biste izbegli moguénost strujnog udara, pre
nego sto poCnete da menjate sijalicu proverite da li je uredaj
iskljucen.

Za CiScenje uredaja zabranjena je upotreba opreme za
CiS¢enje parom.

Vodite racuna da delovi kuc¢nih aparata, ukljucujuci i napojni kabl ne dodiruju zagrejanu rernu ili plocu

Ka‘r njihov izolacioni materijal obiCno nije otporan na visoke temperature. . . o

k_el_ost_avljajte uredaj bez nadzora kada przite. Ulja i masti se mogu zapaliti zbog pregrejavanja ili
iplienja,

Ne sta\_/lj_ag'te Serpe teze od 15 kg na vrata rerne. ) o ) .

Ne koristite gruba sredstva za Cis¢enje ili oStre metalne predmete da biste odistili vrata, jer se moze

izgrebati povrsina i tako doc¢i do lomljenja stakla, . . .

Ne upotrebljavajte Sporet ako ima neki tehniCki kvar. Svaki kvar mora biti otklonjen od strane

kvalifikovanog i ovlasc¢enog lica.

U s_I_uc':ag'u bilo kakve nezgode prouzrokovane tehnickim kvarom, iskljucite uredaj sa napajanja strujom

U)ruav_l e kvar servisu kako bi bio otklonjen.. ) ) o
redaj je projektiran iskljuivo kao uredaj za kuvanje. Svaka druga primena (napr. za grejanje

prostorija) Je suprotna njegovoj nameni i moze stvarati‘'opasnost.
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OPIS UREDAJA

1a MpuHaanNexHoCTV KbM neykaTa — KOMIMIeKT:

1 signalna lampica za temperaturu L *

2 elektronski programator . gg Hgﬂﬂgﬂ ﬂﬁg i‘ggﬁ;w

3 signalna lampica — indikator rada Sporeta R 3¢ PelleTka Anst rpuns (peLuerka Anst CyLukm)*
4 dugmeta za odabir funkcija rerne, 3d BepTen —u BUMKN*®

5 komandno dugme za pode$avanje tempera-  3f Tlonnon ans xapku*

—_
c
=
o]

INSTALACIJA

Instaliranje Stednjaka

e U kuhinji ne mora biti vlaznost i mora biti dobro
zraCena. Tada kada instalirate pe¢, elementi za
kontrolu moraju biti lako dostupni. )

e Ovaj inkorporirani pe¢ Y, Sto to znaci da njegov

dio na trag i jedan dio od lateralnih strana mogu

biti .ostaygene blizu visokoga dela names$taja

ili blizu zida. Pokriva¢ ili upotrebljavani furnir

mora biti apliciran sa termo-izdrZljivom lepkom

(100°C). To ¢e preduprediti “deformiranje

E'ovrsme ili odvajenje pokrivaca.

auba mora biti'instalirana s obzirom na uputa
roizvodaca.

° apravite mesto za inkorporiranje peca,

gOStUjUCI dimenzije ponudene u dijagrami.

teker kabla za napajanje mora biti izveden iz
prikljucnica a pa pe¢ mora biti konektiran na
izvoru za napajange sa elektricnom energijom.,

o Uvodite pe¢ u mestu napravljen upotrebljavajuci
sve Cetiri vika da ga fiksirate.

Crt. 2A,B,C.

*opcionalan
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RAD

Elektricni spoji

Pec¢ je bio kreiran da dela na alternativnoj

mono-fazi¢noj struji (230 V 1N ~ 50 Hz) i je

opremljen sa kablom za spajanje od 3 x 1,5

mm 2 Sa duljinom od 1,5 mm'i jé predviden sa

Stekerom za zastitu.

Priklju¢nica_za napajanje mora biti predvidena

sa osiguraCem. Nakon Sto ste instalirali pec,

potrebno je osiguravati jednostavan pristup na
rikljuénici. L )
Ize konektiranja peca na priklju€nici proverite

ako:

- Osigurac i elektri¢ni krug podrzava teret.

- lzvor za napajanje je predviden sa jako

efikasnom sistemom za postavljenje u zemlju

k%l postuje tekuce standarde za napajanje.

- Steker je dostupan.

Vazno! . o
U slucaju sto je kabel za napajanje
pokvaren, to mora biti zamenjivan samo
u autorizovanom centru za servis ili od
kvalifikovane osobe za izbegavanje
opasnosti.

Pre prve upotrebe

Uklonite ambalazu, ) .
Lagano (polako) uklonite nalepnice sa vrata
rerne vodeci racuna da ne pokidate lepljivu
traku. Ako na staklu ostane da se vidi neki trag,
zagrejte unutrasnjost rerne (pogledajte primer
|spo,d;, naprskajte zagrejano staklo sredstvom
za CiScenje stakKla i prebriSite mekanom krpom.
Ispraznite fioku, oCistite fabricke zastitne delove
iz unutradnjosti rerne, . )
Pribor iz rerne izvadite i operite toplom vodom i
sa malo techIQ sapuna, .
Ukljucite ventilaciju u sobi ili otvorite prozor,
Zagrejte rernu (do temperature od 250°C, oko
30 min.), uklonite mrlje ako ih ima i pazljivo
operite. ) . - )
ada rukujete Sporetom, paZljivo sledite
bezbednosne instrukcije.

Okretna dugmad su ,sakrivena” u komandnoj ploci,
u cilju odabira funkcije: ) .

1. Delikatno potisnuti dugme i pustiti,

2. podesiti na izabranu funkciju. Oznake dugmeta na
njegovom obujmu odgovaraju slede¢im funkcijama
koje realizuje rerna.

Crt.6x

*opcionalan
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Vazno!

Kod rerni koje imaju elektronski programator,
na displeju ¢e poceti da treperi «0.00» &im
izvrSite prikljucivanje na strujno napajanje.
Na programatoru podesite teku¢e vreme.
(Pogledajte Elektronski programator). Uko-
liko niste podesili teku¢e vreme, rerna
nece raditi*.

Vazna napomena!

Elektronski programator Ts je opremljen
senzorima kojima se upravlja dodirom prsta
oznacenih povrsina.

Svako preusmerenje senzora odnosno
svaka komanda koju dobija senzor potvrduje
se akustickim signalom.” PovrSine senzora

moraju da se odrzavaju Ciste.

Vazno! L )
Komoru rerne prati isklju¢ivo pomocu tople
vode sa dodatkom male koliCine tecnosti

za pranje suda.



RAD

Rerna sa prisilnim kruzenjem vazduha i
funkcijom Soft Steam

Rerna je zqc};“ e e
%rejaca, rostilja i grejaca funkcije Soft

rejavana pomoc¢u donjeg i gornjeg

team.

pravljanje radom ove rerne se odvija pomoc¢u
okretnog regulatora vrste rada rerne i okretnog
regulatora temperature. PodeSavanje se bazira na
okretanju dugmeta u odgovarajuci polozaj.

Crt.6m
Crt.6k

Rernu mozZete iskguéiti postavljanjem oba dugmeta
na poziciju , "/ ,,0”.

o

~~
~~
~~

I

]

|

Paznja!

Kada birate bilo koju funkciju grejanja
(uklju€ivanje grejaca itd.), rerna Ce se
ukljuciti jedino ako je pomocu regulatora
za temperaturu podeSena temperatura.

3epo ceTTuHr

Brzo zagrejavanje =~ = )
Uklju¢eni donji i gornji grejac, gril i ventilator.
Namena — za pocetno zagrejavanje reme.

UI(J';JIS":eni su ventilator i kombinovani
rostilj

Postavljanjem dugmeta na ovu ‘?o_ziciju, .
rerna aktivira kombinovani rostilj i funkciju
ventilatora. Prakti¢no, ova’ funkcija
omogucava da se proces rostiljanja ubrza
i poboljSava se ukus jela. Upotrebljavajte
rostilj jedino ako su vrata rerne zatvorena.

Pojacani gril ?Su ergrill) )
Ukljucivanje tunkcije ,pojacanog grila”
omogucava przenje pri istovremeno
ukljucenom gornjem grejacu. Ova funkcija
omogucava dobijanje poviSene temperature
u gornjoj radnoj povrsini rerne, Sto uzrokuje
povecano rumenilo jela i istovremeno
omogucava, .

przenje vecih porcija.

Ukljuéeni gril o .

Povrsinsko ,rostiljanje” koristi se za przenje
malih porcija mesa: stek, Snicla, ribe, tost,
kobasice, fopli sendvici (debljina przenog
jela ne moZe da bude veca od 2-3 cm,
a tokom przenja jelo okrenuti na drugu
stranu).

Ukljuceni donji greja¢ )

U ovom polozaju dugmeta rerna greje
isklju¢ivo pomocu donjeg grejata. Mozemo
za zapecCemo kolate odozdo (na primer
vlazne kolace i kolaCe sa vo¢nim nadevom).

]

e
*

Tl
B S
;
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ngu(:eni doniji i gornji greja¢ L.
Podesavanje dugmeta u fom poloZaju
omogucava realizaciju zagrejavanja rerne
na konvencionalnj nacin. Savrseno .
je za pe€enje kolaca, mesa, riba, hleba, pice
(neophodno je pocetno )
zagrejavanje rerne i upotreba tamnih
plehova), pe€enje na jednom nivou.

Uklju¢ena termo cirkulacija )
Po eéayanie dugmeta u poloZaju ,ukljucena
termo cirkulacija” omoguc¢ava ) .
realizaciju grejanja rerne na nacin koji
diktira termo — ‘ventilator koji se nalazi na
centralnom mestu zadnje stenke komore
rerne. U odnosu na konvencionalnu rernu
koriste se nize temperature pecenja.
Kori§¢enje ovog nacina grejanja omoguc¢ava
ravnomerni protok topline oko jela koje je
stavljeno u rernu.

Ukljugeni su ventilator, donji i gornji
rejac

gva pozicija dugmeta predstavlja funkciju

za pripremanje kolaca. Uobicajeni nacin

pecenja uz pomo¢ ventilatora.

nguéena termo cirkulacija i donji grejac¢
Kod tog poloZaja dugmeta rerna_realizuje
funkciju termo — cirkulacije i uklju¢enog
donjeg ?rejaca, Sto uzrokuje povisenje
temperature ispod pecenja. Velika koli¢ina
toplote koja je emitovana

odozdo, vlazni koladi, pica.

Funkcija Soft Steam ) o

Rerna {e opremljena dodatnim grejacim

elementom koji omoguc¢ava stvaranje pare

u pocetnoj fazi peéenga. Prisutnost pare

pozitivno utiCe na rast testa i omogucava
ripremanje delikatnih jela sa hrskavom
oricom. . "

Ukljucivanje funkcije:

1. Otvoriti vrata rerne.

2. Napuniti udubljeno dno komore vodom

iz slavine. o .

Paznja: Vodu sipati kad je rerna hladna.

3. Na regulatoru podesiti odgovarajucu

funkciju Soft Steam. B )

4. Okrenuti regulator i podesiti odgovarajuéu

temperaturu. . .

5. Posle uvodnog zagrejavanja rerne 5-10

min staviti jelo u rernu’i Zatvoriti vrata.

6. Za iskljucivanje rerne okrenuti regulatore

funkcije i temperature u polozaj ,isklju¢eno®.

7. Ukloniti vodu iz dna komore.

Paznja: Pre uklanjanja vode proveriti

da li se rerna ohladila.

Nezavisna rasveta rerne
Pomocu Eqdesavanje dugmeta u tom
poloZaju aktiviramo rasvetu komore rerne.

Kruzni greja¢ ECO

Kod upotrebe ove funkcije pokrece se opti-
malni sistem grejanja <“:_|J|He cilj Stednja ener-
gije tokom pripremanja jela. U ovom poloZaju
regulatora rasveta rerne je isklju¢ena.



RAD

Vazno!
® Tokom trajanja funkcije brzog predg%reja_yanja
u komori rerne ne moze da bude tepsija sa
testom ni bilo koji elementi koji ne pripadaju
riboru rerne. Ne preporucujemo upotrebu
rzog predgrejavanja kad je programator vec
odesen.
® /bog prisutnosti pare tokom pecenja u komori
i na unutrasnjoj strani vrata ili stenkama rerne
moze da dode do kondenzacije vode. Posle
&ecenja svaki put obrisati viSak vode. )
od otvaranja vrata tokom pecenja budite
posebno opreznii pomaknite se od aparata, jer
para koja izlazi iz unutrasnjosti komore moze
da bude opasna.

BknioyBaHeTo Ha cbﬁ/pHaTa e orbensAsaHo c ABa
cBeTnuHK curHana, R n L. R curHan o3HayaBa, ye
dypHarTa e BknoveHa. Ako L ceetnuHa yracHe, ToBa
o3HavaBa, Ye Temnepartypara e AocTurHana Ao 3a-
haneHarta HacTpouka. Ako B peLierntaTa e NoCOYeHo,
Ye NpoaykTa TpsibBa Aa ce Cnoxu B 3arpsata dypHa,
TOBa HelLo TpsibBa Aa ce OCbLLECTBM Npeau Aa yrac-
He nbpBK NbT L cBeTnHa. Toraea KoraTo neverte,
L cBeTnuHa Lwe ce BKNOYM 1 U3KMHYM BpEMEHO (3a
[a nogbpxa TemnepaTtypaTta BbB BbTPELLHOCTa Ha
dypHaTa). R curHan Moxe ga ce BKM4YM Toraea
korato 6yToHa ce Hamupa B MOMNoXeHe “BbTPeLHO

OoCBeTSABaHe Ha dpypHa”.
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Upotreba rostilja*

Proces rostiljanja se odvija pomocu infracrvenih
zraka koji se emituju na’jelo preko svetlosnog
grejaca rostilja.

Da biste ukljugili rostilj potrebno je da: .

e Postavite dugme za rernu na poziciju oznacenu
sal] ) 1 , o

e Postavite pleh sa jelom na od qvarajtuc[ nivo u
rerni, a ukoliko rostiljate na reSetki postavite pleh
za prikupljanje masnoc¢e na nivo koji je prvi ispod
(resetkes).

e Zatvorite vrata rerne.

Zarostiljanje upotrebom funkciLq i kombinovanog
rostilja , temperatura mora biti podeSena na
220°C, dok za funkciju rostlja sa funkcijom mora
biti podesena maksimalno na 190°C.

Paznja!

Koristite roétiljd'edino kada su vrata rerne
zatvorena. Kada upotrebljavate rostilj,
dos_tuBnl delovi rerne mogu postati veoma
topli. Preporucujemo da decu drZite van
domasaja rerne.

UPOTREBA RAZNJA*

Raiang' vam omogucava da jelo pecete na rostilju
tako $fo ¢e se okretati. Obicno se koristi za Zivinu,
raznjice, kobasice itd. R

Motor raZznja se automatski ukljucuje i iskljucuje
kada ukljucite funkciju rostilja oznacenu simbolima

Napomena!
Ne postoji zasebno komandno dugme za
razanj.

Da biste pripremili jelo treba da:

e Nataknite jelo narazanji priCvrstite ga viljuskama
raznja

° Posgavite kuku za kacenje u prorez (nalazi se
napred na gornjem zidu u rerni L

e Postayite kraj raznja u sklopku motora raznja

vodeci raCuna da kuka za kacenje bude u

Ejrorez_u raznja

° klonite ru¢ku raznja = . .

e Postavite pleh na najnizi nivo u rerni i ostavite
vrata od$krinuta

Crt.6y

PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pecenje

e Preporucujemo upotrebu plehova za pecenje
koLe ste dobili uz Sporet; . .

o Takode je moguce peci u kalupima za kolace i

lehovima kc_){! se mogu kupiti bilo gde drugo, i
reba ih stavili na reSetku; za pecenje je bolje
koristiti tamne plehove jer oni bolje raspodeljuju
toplotu a vreme pecenja je krace; ) )

e Tepsije i plehovi svetlih ili $gajn|h povrsina nisu
preprorucljivi_kada_koristite uobiajen nacin
pecenja (gorniji i donji grejac) — upotrebom takvih
posude moZe doci do toga da podloga kolaca
ostane nepecena; ) .

e Pri upotrebi funkcije ultraventilatora, nije
neophodno prvobitno zagrevanje unutrasnjosti
rerne, dok je kod drugih nacina grejanja potrebno
zagrejati rernu pre nego $to u nju stavite kolac;

e Pre nego $to kolac izvadite iz rerne, uz pomoc¢
drvenog Stapica proverite da li Jedgotqv %kOJ

otov, Stapi¢ nakon $to ga izvadite iz kolaCa
reba da bude suv i Cist); .

e Posto iskljucite rernu, savetujemo da kola¢
ostavite unutra da stoji oko 5 minuta;

e Temperature pecenja kod funkcije ultraventilatora
su obi¢no oko 20-30 stepeni niZze nego $to je
sluéaj kod normalnog pecenja ( kada rade gornji
i donji grejaci);

*opcionalan

e Parametri koji se odnose na pecenje, navedeni

u Tabeli su dati okvirno i mogu se korigovati

rema vasem licnom iskustvu i
uvanja;

e Ako se podaci navedeni u knjigama recepata
bitno razlikuju od vrednosti navedenih u ovom
uputstvu, molimo vas da primenite instrukcije iz
uputstva.

arakteristikama

Pecenje mesa

e Meso preko 1 kg pripremajte u rerni, a manje

komade bi trebalo pripremati na plinskim
orionicima. L o

o Koristite posude za pecenje u rerni koje je
otporno na visoke temperature, Cije su rucke
takode otporne na visoke temperature.

e Kada pecete na reSetki, preporucujemo da na
najnizi nivo u rerni postavite pleh napunjen sa
malo vode. o

e Preporudljivo je da najmanje jedanput u toku
pecenja meso okrenete na drugu stranu, i da
meso prelivate njegovim sokovima ili vruéom
sladnom vodom - ne sipajte po mesu hladnu
vodu.
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI
Funkcija kruznog grejanja ECO

® Kod upotrebe funkcije kruZznog grejanja ECO pokrece se optimalizovani nacin grejanja
koji Stedi energiju tokom pripremanja hrane, ) - . B
® vréme pecenja ne moZemo da skratimo podesavanjem nizih temperatura, nije preporu¢eno
ni predgrejavanje rerne pre pecenja, Lo _ L
® ne menjati parametre temperature tokom pecenja i ne otvarati vrata tokom pecenja.
Preporuceni parametri kod funkcije kruznog grejanja ECO

Nacin Funkcija rerne | Temperatura (°C) Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane
Biskvit 180 - 200 2-3 50 - 70
Kola¢ od dizanog
testa/ Eco 180 - 200 2 50-70
pound cake kola¢
Ribe 190 - 210 2-3 45-60
Govedina Eco 200 - 220 2 90 - 120
Svinjetina Eco 200 - 220 2 90 - 160
Pile Eco 180 - 200 2 80 - 100

Funkcija Soft Steam

® Funkciju Soft Steam preporucujemo za pecenje kolaca, hleba i osveZavanije jela. Cilj ove funkcije je
ovecavanje vlaznosti tokom pecenja.

(] I(ris_utnost pare pozitivno utie na rast testa i omogucéava pripremanje delikatnih jela sa hrskavom
oricom.
® Ne otvarati vrata tokom pecenja
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pec¢ sa prisilnim kruzenjem vazduha (kruzni grejac + ventilator)

Nacin Funkcija pe¢i Temperatura (°C) Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane
Biskvit O 160 - 200 2-3 30- 50
Kola¢ od dizanog
testal ] 160-170 1 3 25-402
pound cake kola¢
Kola¢ od dizanog
testa/ 155-170 " 3 25-402
pound cake kola¢
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Ribe H 210 - 220 2 45 - 60
Ribe 160 - 180 2-3 45-60
Ribe 190 2-3 60 - 70
Kobasice 200 - 220 4 14-18
Govedina - 225 - 250 2 120 - 150
Govedina 160 - 180 2 120 - 160
Svinjetina H 160 - 230 2 90 - 120
Svinjetina 160 - 190 2 90 - 120
Pile 180 - 190 2 70-90
Pile - 160 - 180 2 45-60
Pile 175 - 190 2 60 - 70
Povrce ] 190 - 210 2 40-50
Povrce 170 - 190 3 40 - 50

Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod
zagrejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.

" Zagrejati praznu rernu
2 Navedena vremena se ti¢u jela u malim kalupima

Paznja: Parametri iz tablice su priblizni i moguéa je korekcija zavisno od li¢nog iskustva i gastronomskih

sklonosti.
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Pecenje kola¢a

TEST JELA. U skladu sa normom EN 60350-1.

Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) pecenja ?
(min.)
Pleh za pecivo 4 O 160 1 28-322
Pleh za pecivo 3 IS 155" 23-262
Pleh za pecivo 3 150 26-302
Mali kolaci
2+4
Pleh za pecivo Zp-e?:lisg ﬁ.a
0] -302
P(I;zr; = P atone 150 27-30
pecen| 4 - pleh za
pecivo
Pleh za pecivo 3 O 150-160" | 30-402
Pleh za pecivo 3 150-170" | 25-352
. - 1) - 2)
Prhki kolad Pleh za pecivo 3 150 - 170 25-35
(slojevi) 2+4
. 2 -pleh za
Pleh za pecivo pecivo il
- 1) _2E2)
Péeék; = tonje 160 - 175 25-35
P J 4 - pleh za
pecivo
Resetka +
Nemasni biskvit | O™ KaluP za 2 O 170-180" | 38-462
kolace
@26 cm
2
Redetka+2 | Kalupisu
crna kalupa za na reSetku
Pita od jabuka . postavljeni O 180 - 200 Y 50 - 652
kolace " .
@ 20 cm dijagonalno;
desni odozada,
levi spreda

) Zagrejati praznu rernu 5 minuta, ne koristiti funkciju brzog zagrejavanja.

2 Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije).
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TEST JELA. U skladu sa normom EN 60350-1.

Gril
Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) (min.)
Tostodbelog | posetka 4 220" 3-7
peciva
ReSetka + pleh .
. . 1 stranica
za pecenje 4 - reSetka 13-18
. L ) o 1) -
Govedi burger | (za sakL_lpIJanje 3 pJeh_za . 220 2 stranica
otopljene pecenje
; 10-15
masti)
" Praznu rernu prethodno zagrejavati 8 minuta, ne koristiti funkciju brzog zagrejavanja.
Pecenje
Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije | Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) (min.)
Resetka + pleh
za pecCenje 2 - reSetka __
(za sakupljanje 1-plehza 180 - 190 70 -90
otopljene pecenje
masti)
Celo pile
ResSetka + pleh
za pecenje 2 - reSetka _
(za sakupljanje 1-pleh za 180 - 190 80 - 100
otopljene pecenje
masti)

Vremena se odnose na komoru pecéi koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod
zagejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Pravilnim iS¢enjem i odrZzavanjem vaseg Sporeta,
imate znaCajan uticaj na besprekoran rad vaSeg
uredaja. ) )

Pre nego $to pocnete sa CiS¢enjem, Sporet mora
biti iskljucen i trebalo bi da proverite da li su sva
dugmad postavljena na poziciju ,e”/,0”. Ne pocinjite
sa CiS¢enjem dok se Sporet potpuno ne ohladi.

Rerna

e Rernu bi trebalo Cistiti nakon svake upotrebe.
Kada Cistite rernu, njeno svetlo bi trebalo da
bude uklju¢eno kako bi vam omogucilo da bolje
vidite povrsine. L .

e Unutrasnjost rerne iskljucivo treba prati toplom
yodom sa malo teCnog sapuna.

o CiSc¢enje gomocu pare: .

- sipajte’ 250 ml vode (1 ¢aSu) u posudu koju
stavljate u rernu na prvi nivo odozdo,

- zatvorite vrata rerne,

- podesite regulator temperature na 50°C a dugme
za odabir funkcija_na poziciju donji grejac,

- zagrevajte unutrasnjost rerne oko 30 minuta,

- otvorite vrata rerne, prebriSite unutrasnjost
krpom ili sunderom i operite koristeci toplu vodu
i teCnim sapun.

Paznjal e ,
Moguce je da se usled CiS¢enja pomocu pare
ispod Sporeta pojavi vlaga ili voda.

e Posle Ciscenja prebriite unutradnjost rerne da
se osusi.

® CiS¢enje kamenca koji se talozi na dnu
komore posle upotrebe funkcije Soft Steam:
-u udubljeno_dno komore uliti oko 250 ml 6%
sir¢eta bez biljnih dodataka, ) )
-ostaviti sire na sobnoj temperaturi 30 minuta
da bi otopilo talog kamenca,
-oCistiti udubinu toplom vodom i mekom krpom.
Paznja: Preporucujemo CiSéenje posle 5-10
ciklusa upotrebe funkcije Soft Steam.

Paznja! )
Za CiSc¢enje i odrZavanje prednjeg staklenog

panela ne u_potrebl{a\(_ajte sredstva koja
sadrze abrazivne materije.

*opcionalan

Zamena sijalice u rerni

Da biste izbegli moguénost strujnog udara, pre
nego Sto pocnete da menjate sijalicu proverite
dali je uredaj iskljucen.

e Postavite komandna dugmad na poziciju ,e” /
,0”, i iskljucite uredaj sa napajanja strujom,

e Poklopacssijalice odvijte i operite, pa ga prebrisite
da se osusi.

e Odbvijte sijalicu iz lezista, zameniteé'e novom —
otpornom na visoke temperature (300°C) koja
ima sledece karakteristike:

— voltaza 230 V

- snaga25W

- tip navoja E14.

Sijalica u rerni - Crt 9

e Ugrafite sijalicu, prethodno_ proverivsi da li je
(J/rav_llno umetnuta u keramicko leziste.
° ratite poklopac sijalice.

Zamena halogene sijalice osvetljenja peéi*

Da ne bi doslo do strujnog udara pre zamene
halogene sijalice proveriti da li je uredaj
isklju€en iz mreze.

e Postavite komandna dugmad na poziciju ,e” /
,0”, i iskljucite uredaj sa napajanja strujom,

e Poklopac sijalice odvijte i operite, pa ga

rebriSite da'se osusi.

e lzvaditi halogenu sijalicu, povlace¢i je prema
dole i koristeci krpicu ili papir, u S|Uca]é,l potrebe
halogenu SI{?“CU zameniti na novu G
-napon 230
-snaga 25W ) o )

° PrIeC|zno umetnuti halogenu sijalicu u njeno

rlo.

° ontirati senilo osvetljenja

Sijalica u rerni - Crt 9a

Paznja: Obratiti paznju da montiranu halogenu
sijalicu direktno ne dodirujemo golim prstima!
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Peci oznaceni sa slovom D* su predvideni sa lakim
deljivim usmeravanjima (lateralnim usmeravanja*).
Da ih odstranite, vucite frontalni uredaj potom
nagnite usmeravanje i odstranite i ga izvadite iz
uredaja natrag.

Crt 10.

Vrste pe¢a oznacene sa slovima DE* u broju modela
su predvidene sa_deljivim teleskopskim Sinama
od Celika koji ne rda*. Sine morate Izvaditi i oprati
zajedno sa lateralnim usmeravanja. Pre postaviti
tase na_teleskopskim Sinama, te morate izvesti (u
slucaju stoge pec topao, Sine morate izvaditi obeseci
rub natrag tase u frontalnoj strani teleskopskih Sina),
potom uvodite ih zajedno sa tasama etaneu 1 y3nos.

Crt 10a

® Kuhinje oznacene slovom K* u tipu su opremljene
umecima pokrivenim specijalnim samocisteéim
emajlom. .E.ma{l uzrokuje da necisto¢e od
masnoce ili ostataka hrane mogu da budu
samostalno uklonjene pod uslovom da nisu
isusene ili zapeCene (ostatke jela i masnoce
§to brze ukloniti dok se ne isu$e ili zapeku,
jer izbegavamo dugo samoci$c¢enje peci).
Samociscenje se odvija kad uklju¢imo pec¢ na 1
sat | podesimo temp. 250°C. Ako su ostaci jela
mali, proces moze da bude kraéi.

Vazno! e .
Zbog toga $to se proces samociscenja veze
sa potrosnjom energije, pre svakog €iS¢enja
proveriti stepen zaprljanosti. Kad ustvrdimo
da su samocisteCe osobine umetaka
smanjene, mozemo da_ ih zamenimo.
Umetke mozemo da kupimo u servisnim
tackama ili trgovinama. U sluéa{'u izbora
tradicionalne metode CiS¢enja pamtiti 0 tome
da je samocisteci emajl osétljiv na ribanje i
za CiS¢enje ne koristiti abrazivna sredstva
ni tvrde krpe.

Crt 10b

PECENJE U RERNI-

U slu€aju nuznosti bi trebalo da:

Skidanje vrata

Kako biste prilikom ¢iS¢enja naparavili laksi pristup
unutradnjosti rerne, moguce je da skinete vrata.
Da biste to uradili, iskosite nagore delove za
zabravljivanje na Sarkama. (slika 12A). Delimi¢no
zatvorite vrata, podignite ih i izvucite napolje, Kada
budete vracali vrata na svoje mesto, postuFlte_ isto
samo obrnutim redosledom. Kada ih postavljate,
proverite da li je urez Sarke pravilno nalegao na
iIspupCenje drzaca Sarke.posto ste vrata priCvrstili
na rernu, deo za zabravljivanje bi ponovo trebalo
spustiti na dole. Ako_deo za zabravljivanje nije
pravilno postavljen, prilikom zatvaranja vrata moze
doci do ostecenja Sarki.

Crt 12A - IskoSavanje delova za zabravljivanje na
Sarkama

IzvlaCenje unutradnjeg stakla koje se nalazi na
vratima pec¢nice*

1. Izvaditi gornju lajsnu vrata. (crt.12B, 12C)

2. Unutrasnje staklo izvaditi iz pridrznih elemenata
gJ donjem delu vrata). Slika 12D,12D1).

3. Staklo oprati toplom_ vodom s dodatkom male
koli¢ine sredstva za CiS¢enje stakala.
Da bi ponovo montirali Unutrasnje staklo u
vratima pecnice treba da se ponove sve radnje
u obrnutom redosledu. Staklo montirati na
otvorenim vratima pecnice glatkom stranom
okrenutom ka gore. )
PaZnjal Ne pritiskati istovremeno gornju
lajsnu sa obe strane vrata. U cilju pravilnog

ostavljanja gornje Iagsne vrata, prvo levi kraj

ajsne pritisnuti uz vrata, a desni utisnuti dok se
ne Cuje klik”. Posle toga utisnuti lajsnu sa leve
strane dok se ne ¢uje ,klik”.

Crt. 12D - lzvlaCenje ,unutraénﬂ'(eg stakla koje se
nalazi na vratima pecnice. 3 stakla .

Crt. 12D1 - Izvlacenje unutrasnjeg stakla koje se
nalazi na vratima pecnice. 2 stakla

PRAKTICNI SAVETI

greSke se mogu otkloniti pomocu instrukcija navedenih u tabeli ispod. Pre pozivanja

korisni¢kog centra ili servisa, proverite slede¢e stavke koje su prikazane u tabeli.

® |skljucite sve radne delove Sporeta

® [skljucite uredaj sa napajanja strujom
® Pozovite servis

® Neke manje

*opcionalan
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Problem

Uzrok

Uradite ovako

1. Uredaj nece da radi.

Prekid strujnog napajanja

Proverite vasu kutiju sa

osiguracima; ako {e neki osigurac

pregoreo namenite ga novim.
; ; 5 Uredaj je isklju€en sa strujnog : 5 ;
2. Displej programatora trepée LA A Podeiste tekuce vreme (pogledajte
,0.00/12.00™ B?gﬁ{jaﬂjaapg'jgenjkg? priviement ,=Upotreba programatora”();.
ol o Srafli . | Zategnite je ili je zamenite
: : Sijalica nije dobro zasrafljena ili I A AR
3.Svetlo u rerni ne radi. je neispravna gg%gigrﬁg&te ,Ciséenje i

*opcionalan

Napon i frekvencija :
Snaga: makc.

Dimenzije Sporeta $/v/d

TEHNICKI PODACI

230V~50 'y
3,6 kBT
59,5/57,5/59,5 cm

Osnovne informacije:
Proizvod ispunjava norme EN 60335-1; EN 60335-2-6 koje obavezuju u Evropskoj Uniji.

Informacije na energetskim etiketama elektrinih peci su uskladene sa normom EN 60350-1 /IEC 60350-1.
Vrednosti su odredene u odnosu na standardno opterecenje sa aktivnim funkcijama: gornji i donji greja¢
(konvencionalni rezim) i grejanje potpomognuto ventilatorom (ako su takve funkcije dostupne).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u odnosu na funkcije koje su dostupne u proizvodu prema
nize navedenom prioritetu:

Prisilno kruzenje vazduha ECO (grejac kruznog grejanja + ventilator)

ECO
Prisilno kruzenje vazduha ECO ( donji greja¢ + gornji + gril + ventilator) Eco
Konvencionalni rezim ECO (donji greja¢ + gornji) [z]

Tokom odredivanja potros$nje energije demontirati teleskopske vodilice (ako su isporucene
sa uredajem).
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LT GERBIAMAS

PIRKEJAU,

Hansa viryklés savybés — paprastas aptarnavimas ir puikius efektyvumas. Perskai€ius naudojimo ins-

trukcija, viryklés aptarnavimas neatrodys sudetingas.

Prie$ supakavus ir isleidus i gamyklos, kontrolés postuose viryklé buvo patikrinta saugumo ir tinkamo

veikimo atzvilgiu.

PraSome, prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg.
Laikydamiesi jos nurodymy iSvengsite netinkamo naudojimosi.

Iésau(?oki_tevinstru!(cijq ir lai ykitg‘
Norédami iSvengti nelaimingy a

Démesio!

3 taip, kad visada bty po ranka. "
sitikimuy, tiksliai laikykités naudojimo instrukcijos nurodymuy.

Viryklé naudokités tiktai perskaite Sig naudojimo instrukcija.

Viryklé skirta tiktai namy kiui.

Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus, neturincius jtakos prietaiso veikimui.

TURINYS

GERBIAMAS PIRKEJAU

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA
SAUGOS NURODYMAI

GAMINIO APRASYMAS

|JRENGIMAS

APTARNAVIMAS _ | N

KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI
VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

VEIKSMAI AVARIJOS METU

TECHNINIAI DUOMENYS

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA

Atsakingai vartodami elektrg, tau-
pote pinigus ir saugote naturalig
aplinkg. Todél taupykime elektros
ene_rgljr:}(! .
Keli elektros taupymo bidai:
® Jei nereikia, neatidarykite
daznai orkaités dureliy.
® Naudokités orkaite ruoSdami
tiktai didesnius valgiy kiekius.
. Sverianti iki 1 kg mésa taupiau
ruoSiama puode, ant degiklio.
ISnaudokite orkaités liekamaja Silumg.
Jei paruosimo laikas yra ilgesnis, kaip 40 minu-
Ciy, rekomenduojama’igjungti orkaite 10 minuciy
. pries kepimo pabaiga. . o
Démesio!Naudodamiesi programavimo jtaisu nu-
Ist_aktyk|te atitinkamai trumpesnj valgiy paruoSimo
aika.
[ S?(rudinkite pasirinke oro apytakos funkcijg ir
uzdare orkaités dureles.
® Sandariai uzdarykite orkaités dureles.
Siluma prarandama esant neSvarumams ant
ijutr_ellq tarpikliy. Geriausia nedelsiant juos $a-
inti.
(li\l_ﬁls_tatykite viryklés prie pat Saldytuvy/sal-
ikli

—

_— ==

Y. .. .. .
Elektros energijos suvartojimas be reikalo pa-
didéja.

Transportavimo _laikui prietaisas
supakuojamas. ISpakave prietaisg,
pasirtpinkite, kad pakuotés ele-
mentai nekenkty aplinkai. )
Pakuotés medziaga nekenkia
aplinkai, ji 100 % rinka perdirbimui
i_r yra pazymeéta atitinkamu simbo-
iu.

Démesio! ISpakuodami prietaisg pakuotés medZia-

Eak(E)olletlleno maiselius, puty polistirolg ir pan.) lai-

yki

e atokiau nuo vaiky.
I Plastmasine medziaga, panaudotg
Siam Prgdu tui pagaminti, galima dar
kartg panaudoti, atsiZzvelgiant j zenklus, kuriais Zy-
mima. Pakartotinai naudodami medziagg ar kitam
tikslui pritaikydami sunaudotus prietaisus, priside-
date prie aplinkos apsaugos.
Informacijg apie tinkama sunaudoty prietaisy_$ali-
nimo vietg Jums pateiks savivaldybés administra-
cija.

Baigus naudotis prietaisu negalima
jo pasalinti_kartu su komunalinémis
atliekomis, jj batina pristatyti j elektri-
niy ir elektroniniy prietaisy_ rinkimo ir
perdirbimo %mone. Apie tai informuoja
simbolis pateiktas ant gaminio, ant pa-
kuotés ar naudojimo instrukcijoje.
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SAUGOS NURODYMAI

Démesio. Jrenginys ir jo pasiekiamos dalys naudojant jkaista.
Batina bati ypac atsargiems lieCiantis prie kaitinimo elementy.
Vaikai iki 8 mety amziaus turéty laikytis atokiau, nebent nu-

v —

olatos yra priziarimi.

Sis jrenginys gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety amziaus
vaiky ir asmeny, turinciy fiziniy, jutimo ar protiniy apribojimy
arba neturinCiy patirties ir Ziniy, jeigu jie yra priziGrimi uz jy
saugumg atsakingy asmeny ar laikantis jrenginio naudojimo
instrukcijos. Batina atkreipti démesj, kad prietaisu nezaisty
vaikai. Tvarkymo ir priezitros darby neturéty atlikti vaikai be
priezilros.

Naudojantis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis
atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus elementy.

Naudojantis orkaités, pasiekiamos dalys gali bati karstos.
Neleiskite vaikams prieiti prie orkaités.

Démesio. Nenaudoti SveiCiamuyjy valikliy ar astriy metaliniy
daikty dureliy stiklui valyti, kadangi gali subraizyti pavirsiy,
del ko stiklas gali sutrtkinéti.

Démesio. Kad iSvengtuméte elektros smugio, prie$ pakeis-
dami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas.
Viryklei valyti negalima naudoti garinés valymo jrangos.

° Nlaudojetmtis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus
elementy.

Naudodamiesi virykle ypatingg démesj atkreipkite j arti viryklés esancius vaikus. Tiesioginis kontak-
tas su veikiancia virykle kelia nusidegimo pavojy.

Atkreipkite démesj, kad smulkds,namy dkio mechaniniai prietaisai ir jy laidai tiesiogiai neliesty
jkaltu.ﬁllo?, orkaités ar kaitlentés. Siy prietaisy izoliavimo medziaga néra atspari auksty temperatiry
poveikiui.

Ant atidaryty orkaités dureliy nestatykite indy, kuriy svoris yra didesnis kaip 15 kg, . .
Dureliy stiklo valymui nenaudokite braizan¢iy valymo priemoniy nei astriy metaliniy daikty. Jie gali

°
°
nubraizyti pavirsiy ir bati stiklo skilimo priezastis.

® Draudziama naudotis virykle, esant jos techninéms gedimams. Visi gedimai Salinami tiktai jgalioto
kvalifikuoto asmens. ) ) ) o o

® Bet k_oll(_lot techninio gedimo atveju, bitina atjungti viryklés elektros maitinima ir iSkviesti jgaliotg
specialistg.

° BDtinai_laﬁ(ykitéS Sios instrukcijos taisykliy ir nurodymy. Asmenims, neperskaiciusiems instrukcijos,
neleiskite naudotis virykle.

® Viryklés valymui draudZiama naudoti gary valymo 'ran;i;q. . . o

® Prietaisas suprojektuotas naudoti tik virimui. Bet koks kitas jo naudojimas (pvz., pa talpoms Sildyti)
neatitinka jo paskirties ir gali kelti pavojy.
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GAMINIO APRASYMAS

1a OcHallieHre NnnTbl - NepeYveHb:

; Eergmg%%wii?ntg(ig?ssalégntroIiné lempute L 3a Padéklas kondit. gaminiams kepti*
3 Viry?glés darbo kontroliné lemputé R 3b Grotelés griliu*

4 Orkaités darbo rezimo pasirinkimo ranken¢leé 3¢ Kepimo padéklas®

5 Temperatiros reguliatoriaus rankenélé 3d lesma stienis un daksa

3f Grotelés griliui*

|IRENGIMAS

Orkaités montavimas

® Virtuve turety bati sausa ir gerai védinama, su
tinkamai veikiancia, technines taisykles atitin-
kancia ventiliacija. Viryklé pastatoma taip, kad
visi jos valdymo elementai bty laisvai pasiekia-
mi.

® Viryklé yra Y klasés prietaisas ir giali bati is
vienos pusés jstatoma j auk$tg baldg ar pa-
statoma prie sienos. Jmontavimui skirti baldai
turi bati padengti. 100°C temperaturai atsparia
apmu$imo medziaga, kuriai Klijuoti panaudoti
tai paciai temperaturai atsparas klijai. PrieSingu
atveju, pavirsius gali deformuotis, 0 apmusimas
atsiklijuoti.. ) )

® Noredami jmontuoti orkaite:
Pagal pav. pateiktus matmenis balduose padary-
kite kiauryme. Jeigu spintelé turi galine sienele,
ta_IC{OJe reikia padaryti kiauryme , skirtg elektros
laidams atvesti. ) o

Ls_tatykltg orkaite j padarytg kiauryme ir pritvirtin-

ite varztais, kad nejudety.

Pav. 2A,B,C.

Démesio! Orkaite montuokite atjunge elek-
tros energijos tiekima.

*Kai kuriuose modeliuose
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APTARNAVIMAS

Viryklés prijungimas prie elektros tinklo

® Viryklé gamykloje pritaikyta prie maitinimo vien-
faze, kintamaja srove (230 V 1N~50Hz). Joje
gengtas mazdaug_1,5 m ilgio prijungimo laidas

x 1,5 mm2 su kiStuku su jzeminimu.

® Elektros tinklo prijungimo lizdas turi bati su ap-
sauginiu (jzeminimo) kontaktu. Jis negali buti
jrengtas virs viryklés. Svarbu, kad pastacius
virykle, elektros lizdas baty laisvai pasiekiamas
naudotojo.

® Prie$ prijungus virykle prie elektros tinklo pati-
krinkite, ar:

- saugiklis bei elektros tinklas iSlaikys viryklés
aPkrova, ’ ) Y .

- elektros tinkle yra !ren%ta Zeminimo sistema
atitinkanti galiojancius standartus ir taisykles

- kiStukas yra lengvai pasiekiamas.

Démesio! Jei neatjungiamas maitinimo
laidas yra pazeistas, norint iSvengti pa-
vojaus jis turi bati Pakelstas gamintojo,
specialistinés taisyklos arba kvalifikuoto
asmens.

Pries$ pirma kartg jjungiant orkaite

® pasalinti pakuotés elementus, orkaitéje iSvalyti
gamintojo apsaugos priemones,

® iSimti orkaités ira_n?q ir nuplauti Siltame vande-
nyje su indy plovikliu,

® jjungti patalpos védinimg arba atidaryti langa,

® Svelniai paspausti rankenéle ir pasukti desinén
iki @ arba @ (zr. skyriy Programatoriaus veikimas
ir orkaités valdymas),

(] gaéildyti orkaite (250 °C temperatira mazdaug
t_0 min.), pasalinti neSvarumus ir gerai nuplau-

i

Rankliet_nélés pasléptos valdymo skyde. Funkcijai
parinkti;

1.8velniai Paspausti rankenéle ir atleisti,

2. pasunkti j norimg padétj. Zymés ant rankenélés
kradé_t? paeiliui rodo orkaités ar kaitvietés programy
padétis.

Pav. 6x

*Kai kuriuose modeliuose
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Démesio!

jun_gus_{ tinklg virykle su elektroniniu regu-
iavimo jtaisu Ts, displéjuje bus vaizduojama
,0.00”. Nustatykite aktualy reguliavimo jtaiso
laikg. (Zr. reguliavimo jtaiso aptarnavimo
instrukcija).

Nenustagius aktualaus laiko, orkaite
neveikia*.

Svarbu!

Elektroniniame programavimo jtaise Ts
jrengti jutikliai_ valdomi pir§tu palieCiant
pazymeétus pavirSius.

Kiekvienas jutiklio palietimas signalizuoja-
mas garsiniu signalu.

Atkreipkite démesj, kad jutikliy pavirSiai
baty Svarus.

Orkaités kamera plaukite tiktai Siltu van-
deniu su nedideliu indy ploviklio kiekiu.



APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka ir ,,Soft
Steam* funkcija

Orkaite kaitina apatinis ir virSutinis, keptuyvo ir ,Soft
Steam” funkc_l{qs kaitinamieji elementai. Orkaité
valdoma orkaités veikimo rezimo ir temperatdros
reguliavimo rankenélémis. Norint nustatyti, reikia
rankenéle pasukti j reikiamag padét;.

Pies.6m

bei temperatiros reguliavimo rankenéle, kuri
pasukama ties reikiama temperatlros verte.

Pies.6k
Izg[;;;é()a}‘na notiek ar abu vadibas kloku nostadisanu

Démesio ! . . )
Pasirinkus bet kurig orkaités funkcija,
kaitinimas (kaitinimo elementas ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatira.

o

nulinis nustatymas

Greitas pakaitinimas o

Jjungti _apatinis ir virSutinis kaitinimo ele-
mentai, kepintuvas ir ventiliatorius. Naudo-
jama orkaitei pradzioje jkaitinti.

~~
~~
~~

lju_thas ventiliatorius ir sustiprintas
rilis

astacCius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stiprinto %rilio funkcijad'ungiama su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

>

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas

Jiungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pac_lugpngtam_wrsut}nlam
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
aukstesne temperatdrg orkaités virSutingje
darbinéje erdveje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

]

jungtas grilio kaitinimo elementas
astaCius rankenéle ties Sia padétimi, val-
giai skrudinami ant groteliy.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai o o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama jprastu badu.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

L O [

®)

9

~
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jungta oro apytaka B

astaCius rankenéle ties ,,Eu_n_gtos oro
apytakos” padétimi, orkaité kaitinama su
orkaites kameros uzpakalinés sienos centre
gsanciu termoventiliatoriumi. .
Sis kaitinimas uztikrina tolygig Silumos cirk
liacijg aplink orkaitéje esancio valgio.
Sio kaitinimo bldo privalumai: . .
® trumpesnis orkaités jkaitimo laikas bei
jos jzanginio kaitinimo eliminavimas.
gallmy_be tuo paciu metu kepti dviejuose

arbinjuose ]ygluose o .
sumazintas riebaly ir suliy iStekimas i$
mésos valgiy, kas turi jtakos jy skoniui,
® maZesnis orkaités kameros ferSimas.

|j_unEti_: ventiliatorius, apatinis ir virSuti-
nis kaitinimo elementai L
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyrago kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

Jjungta oro apytaka ir apatinis kaitinimo
elementas L o )
Pastacius rankenéle ties Sia padetimi, pasi-
renkama oro apytakos ir apatinio kaitinimo
elemento funkcijg. Valgis pakepamas i$
apacios.

,Soft Steam” funkcija »

C)_rkanéje jtaisytas papildomas kaitinama-

sis elementas, kuris gamina garus kepimo

pradzioje. Garai skatina teslos kildymg ir
alengvina giamlntl Svelnius patiekalus su
raskia plutele.

Funkcijos jungimas:

1.Atidaryti orkaités dureles. )

2.Kameros dugng pripildyti vandens i$

iaupo.

Démesio: Vandenj pilti, kai orkaité at-

vésusi. o

3.Rankenéle nustatyti reikiamg ,Soft Ste-

am" funkcijg. . £ .

4 .Pasukti rankenéle reikiamai temperata-

rai nustatyti.

5.Pakaitinus orkaite 5-10 min., jdéti patie-

kalg j orkaite ir uzdaryti dureles.

6.Orkaite iSjungti pasukant funkcijy ir tem-
eratdros rankenele j Eadétl Jsjungta”“.
.Pasalinti vandenj i5 kameros.

Démesio: PrieS Salinant vandenj jsiti-

kinti, kad orkaité atauso.

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
PastacCius rankengle ties Sia R‘adétlm] ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

Silumos apytaka ECO o
Jjungus 8ig funkcijg paleidZziamas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslag yra
taupyti energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padétyje orkaités apSvietimas
yra isjungtas.



Svarbu! N - .

® Greituoju bddu kaitinant orkaités kameroje
negali buti skardos su pyragu ir kity elementy,
kurie néra orkaités lran?a_. erekomenduoja-
ma naudoti Igreltvojo kaitinimo funkcijos, jeigu
&rodqramuok is uZzprogramuotas. .

® Kadangi kameroje yra gary, keFant antvidinés
dureliy pusés ir orkaites sieneliy gali konden-
suoti vanduo. Baigus kepti batina kiekvieng
kartg nuvalyti vandens pertekliy. . .

® Atidarinejant dureles, kai kepama, batina elgtis
Kpac atsargiai ir pasitraukti nuo jrenginio, nes i§

ameros vidaus besiverziantys garai gali kelti

pavojy.

Orkaités jjungimas signalizuojamas ui_sid_eﬁus dviems
kontrolinems lemputems: RirL. SvieCianti R s spalvos
kontroliné lemputé signalizuoja orkaités darba. UZge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatirg. Jei I?a'?al receptg
rekomenduojama déti valgjj jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmgkart uzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kaZkiek laiko jsijunginés ir ISsijunginés (temperatiiros
Falalkymas_or_kaltes_ kameros viduje). R kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
rg)swetlmo" padeciai.

rkaités iSjungimas — norédami iSjungti orkaite, suk-
dami rankenélg  kaire pastatykite th ties ,0” padetimi.
Kontroliné lemputé turéty issijungti.
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APTARNAVIMAS

Naudojimasis griliu*

Valgiai skrudinami i$ jkaitusio grilio kaitinimo elemen-
to sklindant infraraudoniesiems spinduliams.
Norédami jjungti grilj: )
® pasukite orkaités rankenéle ties ,

simboliu pazymeéta padétimi,

® kaitinkite orkaite mazdaug 5 min. (esant uzda-
toms orkaités dureléms).
® skardag su valgiu pastatykite tinkamame dar-

biniame Iy[g(;_¥je, skrudindami ant grqteIiLi, po
jomis padékite padéklg iSbégantiems riebalams

surinkti.
® UzZdarykite orkaités dureles.

Naudodamiesi grilio ir sustiprinto grilio
funkcijomis nustatykite 220°C temperatura, o
naudodamiesi grilio su ventiliatoriumi funkcija
- maksimaliai 190°C.

Démesio! . )
Griliu skrudinama esant uZzdarytoms orkaites
durelems. o .
Naudojantis griliu, pasiekiamos dalys gali
bati karstos. Neleiskite vaikams prieiti prie
orkaités.

KEPIMAS ORKAITEJE -

Konditeriniy gaminiy kepimas
® kepinius rekomenduojama kepti skardose, kurios

ra viryklés gzamlntOJo jranga,

epti galima taip pat naudojantis kitur 1sié;ytomijs
kepimo skardomis, kurios statomos ant dziovini-
mo groteliy. Kepimui rekomenduojama naudoti
geral Siluma praleidZiancias ir kepimo laikg trum-
pinancias, juodos spalvos kepimo skardas
naudojant jprasto kaitinimo funkcijg (kaitinimas i$
virsaus ir apacios) nerekomenduojama naudotis
Sviesaus |[,b||.zgan0|o(PaV|rS|aus skardomis;
naudojant Sio tipo skardas, pyrago apacia gali
likti neiSkepta, . o
naudojantis oro apytakos funkcija, nereikia i$
anksto kaitinti orkaités kameros. Naudojantis
kitomis funkcijomis, prie$ jdedant valgj j orkaite,
pirmiausia jg batina jkaitinti, . .
prie$ iSimdami valgj i$ orkaités, jdurdami jj
mediniu krapStuku patikrinkite_kepimo koky_b?
(pyragui tinkamai iSkepus, krapStukas turéty likti
svarus ir sausas),
iSjungus orkaite rekomenduojama palikti joje
pyragg dar 5 min., . )
naudojantis oro apytakos funkcija, kepimo tem-
peratlra paprastai yra 20-30 laipsniy Zzemesné,
negu kepant jprastu bldu (su kaitinimu i$ virSaus
ir apacios),
1ir 1A lentelése pateikiami kepimo parametrai
yra orientaciniai, juos galima koreguoti, priklau-
somai nuo savo Eatarlmo |rpc_>meg|q_, .
atveju, kai virimo knygose pateikiama informacija
Zymial skiriasi nuo virykles naudojimo instruk-
cijoje pateikiamy verciy, laikykités instrukcijos
nurodymy.

*Kai kuriuose modeliuose

leSmo funkcijos naudojimas*

Valgiai skrudinami orkaitéje ant besisukancio ieSmo.
Funkcija taikoma Yp_aé paukstienai, Saslykams, des-
relems ir pan. varglams ruosti. Ieémas’\Pun iamas
ir iSjungiamas kartu su grilio funkcija. Naudojantis
Siomis funkcijomis, ieSmo variklis kartkarciais Eall
sustoti ar pakeisti sukimosi kryptj. Tai neturi jtakos
skrudinimo kokybei.

Démesio! . .
Néra atskiros, ieSmo valdymo rankenélés.
Skrudinama pravérus orkaités dureles ir
uzdéjus rankenéliy apsauginj dangtj.

ParuoSimas valgio naudojantis ieSmu:

Zr. Zemiau patelkiamas nuotraukas) =~
valgj uzmaukite ant ieSmo ir jtvirtinkite jj su
Sakutémis,

® rémelj galima jkiti j orkaite ant treciojo lygio,
skaiciuojant nuo apacios, .

® virbo galg galima_Jkisti j] pavaros mova, atkrei-
piant démesj, kad ieSmo laikiklio metalines dalies
griovelis atsiremty ant rémelio,

® sukite rankeng,

® UZzdarykite orkaités dureles.

Pies.6y

PRAKTISKI PATARIMAI

Mésos kepimas

® orkaitéje ruodkite mésos porcijas sveriancias
daugiau, kaip 1 kg. Mazesnius gabalus reko-
menduojama ruosti ant viryklés dujiniy degikliy.

kepimui naudokite kaitrai atsparjus indus, kuriy
rankenos taip pat atsparios aukstos temperati-
ros poveikiui.

Kepant ant dziovinimo ?(roteliq arba ant groteIiL{,,

Zemiausiame Iyq(yje.re omenduojama pasatyti

E_a?(ekla meésos Kepimui su nedideliu vandens
iekiu.

Kepant, rekomenduojama bent kartg apsukti
meésg | klt?kpuse. Kepimo metu ant mésos kart-
karcials pilkite kepimo metu atsiradusio padazo
arba karsto, sdraus vandens. Ant mésos nepil-
kite Salto vandens.

41



KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Kaitinimo funkcija ECO Silumos apytaka
L] ungus Silumos apykaitos funkcijg ECO paleidziamas optimizuotas kaitinimo badas, kurio

ikslas yra taupyti energijg gaminant patiekalus,

®  kepimo trukmes ne?alima sutrumpinti nustatant aukstesne temperatirg, taip pat nereko-

menduojama Kaitinti orkaite prie$ kepant, =~ . . .

® kepant nereikéty keisti temperattros parinkéiy ir varstyti orkaités dureliy.

Silumos apytakos funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
Biskvitas 180 - 200 2-3 50 - 70
Mielinis / smélinis
Dyragns 180 - 200 2 50 - 70
Zuvis 190 - 210 2.3 45 - 60
Jautiena 200 - 220 2 90 - 120
Kiauliena Eco 200 - 220 2 90 - 160
Vista Eco 180 - 200 2 80 - 100

»Soft Steam“ funkcija

® Soft Steam” funkcija rekomenduojama pyragams, duonai kepti ir patiekalams pasildyti,
kad padidéty dregnis kepant. . o ) ) L

®  Garai skatina teslos kildyma ir palengvina gaminti Svelnius patiekalus su traskia plutele.

® Kepant nereikéty varstyfti orkaités dureliy.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (Silumos apytakos Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30- 50
Mielinis / smélinis D 160-170 9 3 25.402
pyragas
M'e"z';;gsgnse“”'s 155-170 1 3 25-402
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Zuvis O 210 - 220 2 45-60
Zuvis 160 - 180 2-3 45-60
Zuvis 190 2-3 60 - 70
Desreléms ™ 200 - 220 4 14-18
Jautiena O 225 - 250 2 120 - 150
Jautiena 160 - 180 2 120 - 160
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Kiauliena 160 - 190 2 90 - 120
Vista 180 - 190 2 70-90
Vista OJ 160 - 180 2 45- 60
Vista 175- 190 2 60 - 70
Darzovés O 190 - 210 2 40 - 50
Darzoves 170 - 190 3 40-50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laika
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

" Jkaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo
kulinaring patirtj ir pomégius.
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BANDOMIEJI PATIEKALAL Pagal EN 60350-1 standarta.

Pyragy kepimas

Patiekalo rasis Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Kepimo
funkcija (°C) trukmé 2
(min.)
Kepiniy skarda 4 O 160 28-322
Kepiniy skarda 3 ES 155" 23-262
Kepiniy skarda 3 150 26-302
Mazi pyragai
pyrag o+a
Kepiniy skarda azb_a I?(Z%Q#q
. 1) - 2)
Kepsniy o 150 27 - 30
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Kepiniy skarda 3 O 150-160" | 30-402
Kepiniy skarda 3 X 150-170 " 25-352
P - 1) - 2)
Trupiniuotis Kepiniy skarda 3 150 - 170 25-35
(juostelés) 2+4
Kepiniy skarda afb_a II((ZF;'Q:L
. - 1) - 2)
Kepsniy o 160 - 175 25-35
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Grotelés + ke-
Biskvitas be pimo forma su 2 @ 170-180 " 38-462
riebaly juoda danga
3 26 cm
2
Grotelés + dvi formos ant
kepimo formos groteliy su-
Obuoliy pyragas su juoda détos jstrizai: O 180 -200 " 50 - 652
danga desinysis
@20 cm galas, kairysis
priekis

1) |kaitinti tuscig orkaite 5 minuciy, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.

2) Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip.
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BANDOMIEJI PATIEKALAI
Kepimas ant groteliy

. Pagal EN 60350-1 standarta.

Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Baltosios duo- . = 1
ros ekrebutin Grotelés 4 & 220 3-7
Grotelés +
. kepsniy skarda 4 — grotelés .
Jaut|?r_1<)_s (iStekancioms 3 — kepsniy 220" 1puse 13-18
suvoztinis . 2 puse 10-15
sultims su- skarda
rinkti)
" Jkaitinti tuscig orkaite, jjungti 8 minutes, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.
Kepimas
Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Grotelés +
kepsniy skarda 2 — grotelés __
(iStekancioms 1 — kepsniy 180-190 70-90
sultims su- skarda
rinkti)
Visa vista
Grotelés +
kepsniy skarda 2 — grotelés __
(iStekancioms 1 —kepsniy 180-190 80-100
sultims su- skarda
rinkti)

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5—10 minuciy.
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant priezid-
ros darbus, prailginamas prietaiso tinkamo veikimo
laikotarpis. T T T :
Prie§ pradédami valyti, iSjunkite virykle, atkreipda-
mi démes;j } tai, kad visos rankenélés buty pastaty-
tos ties ,*" / ,0” padétimis. Valymo darbai atliekami
viryklei atausus.

Orkaité

e Orkaite reikia valyti
Valdydami orkaite jjun
matytumete jos vi

e Orkaités kamera valoma tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

e Valymas garais Steam Clean:*

- | pirmame orkaités lygyje (skaiCiuojant nuo apa-
C|tpks|) pastatytg dubénj jpilkite 0,25 | vandens (1
stikliné),

- uidary&ite orkaites dureles, )

- temperatdros reguliavimo rankenéle pastatykite
ties 50° C padétimi, o funkcijos rankenéle, ties
apatinio kaitinimo padétimi, ~ )

- kaitinkite orkaités kamerg apie 30 min.,

- atidarykite orkaités dureles, paSluoste ar
kempine nuvale kameros vidy iSplaukite jj Siltu
vandeniu su indy plovikliu
Démesio. Valant su garais po virykle gali susi-
rinkti drégme arba vandens likuciai )

e |Splove orkaités kamera, sausai jg nuvalykite.

IE'O kiekvieno naudojimo.
ite apSvietima, kad geriau

e Kameros dugno griovelé/{'e susidariusiy kalkiy
nuosédy valymas ,Soft Steam* funkcija:
- kameros dugno griovelj jpilti apie 250 ml 6 %
acto be Zoleliy, ) ) L
- acthallkU kambario temperatdroje 30 minuciy,
kad istirpdyty kalkiy nuosédas,
- %[’IOVGU iSvalyti Siltu vandeniu ir minkstu skudu-
reliu.
Démesio: Rekomenduojama ,Soft Steam* funk-
cija valyti kas 5-10 cikly.

Démesio !
Stiklinems korguso priekinéms dalims valyti
nenaudokite abrazyviniy priemoniy.

*Kai kuriuose modeliuose

Orkaités apsvietimo lemputés keitimas*

Kad iSvengtuméte elektros smiigio, pries pa-
keisdami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra
iSjungtas.

e Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinimg,
iésukne_lr nuplaukite lemputés dangtj. Sausai jj
nuvalykite.

ISsukite lempute i$ lizdo, jei reikia, lempute
pakeiskite nauja — aukStoms temperatiroms
(300°C) ats;{/arla, Siy parametry lempute:

- jtampa 230

- galia 25W

- sriegis E14

Orkaités lemputé - Pies 9
® Geraijtvirting lempute keraminiame lizde, jsukite

[} iasl'ukite lemputés dangtelj.

Orkaités apsSvietimo halogeno lemputés keiti-
mas*

Norint iSvengti elektros srovés smiigio, pries

kei¢iant halogeno lempute buatina jsitikinti, kad

jranga yra iSjungta.

® Visas valdymo rankeneles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinima,

L] NL_sz_kU ir nuplauti lemputés gaubtg — nepa-

mirsti gerai jj nusausinti. )

IStraukti halogeno lempute, suémus skuduréliu

ar pqpieriymi,&rireikus — halogeno lempute pa-

keisti nauja G

- jtampa 230 V

- galia 25 W

Halogeno lempute gerai jkisti j lizda.

UZsukti lemputés gaubtg.

Orkaités lempute - PieS 9a
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Orkaités, kuriy tipo Zyméjime yra raidé D* turi lengvai
isimamus, vielinius orkaités lentynéliy laikiklius.
“Dp™ raidemis pazymétose viryklése yra prie vieli-
niy orkaités kreipikliy pritvirtinti nertidijancio plieno
iStraukiami kreipikliai, skirti orkaités lentynéléms.
Siuos kreipiklius iSimti ir plauti reikia kartu su vieli-
niais kreipikliais. Prie$ dedant ant jy kepimo skardas,
juos reikia iStraukti (jeigu orkaite jkaitusi, kfelﬁlk[lu_s
1Straukti galite skarda uzkabindami prekinéje kreipi-
kliy dalyje esanCius amortizatorius), o po to jstumti
kartu su'skarda. (PieS. 10, 10a)

® Viryklés, kuriy tipo kode yra raidé K* turi specialia
savaime iSsivalancia emale paden_gtqs Jdéklus.
Dél Sios emales riebaly ar maisto likuciy nesva-
rumai gali bdti pasalinami savaime, elf;u ienéra
griqiiuve ar pridege (maisto ir riebaly liku€ius
atina kuo grei¢iau nuvalyti, kol nepridZiuvo ir
nepridegé, tada iSvengiama ilgo savaiminio or-
kaités v:_alymoz. Orkaitel savaime iSsivalyti batina
ja jjungti, ‘nustatyti 250 °C temperatarg ir palikti
1 valandg. Jeigu maisto likuciai yra nedideli,
valymag galim trumpinti.

Svarbu! o

Kadangi savaiminio valymo proceso metu
sunaudojama ener_%u_os_, batina prie$ kie-
kvieng valymg patikrinti neSvarumy dyd;.
Nustacius, kad {d_équ savaiminio valymo
savybés suprastéjo, galima guos pakeisti
naujais. Jdékly galima jsigyti servisuose
arba prekybos vietose. Pasirinkus tradicinj
valymo bidg, batina atsiminti, kad savaime
iSsivalanti emalé yra paveiki Sveitimui, todél
valant nereikety naudoti ésdinanciy valikliy
ar kiety Sluosciy.

Pies. 10b

Dureliy nuémimas

Norint geriau_pasiekti ir nuvaly{(t_i orkaités kamerg,
galima nuimti dureles. Atidarykite dureles, | virSy
atlenkite vyryje jtvirtinig apsauginj

elementg (pies. 12A). Svelniai uzdare dureles, pakel-
kite jas ir nuimkite I_Prlel_q. Norédami jrengti viryklés
dureles, pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tva_rka._[rengdaml dureles atkrelelte démesj, kad
vyrio jpjova bity tinkamai montuota ant vyrio laikiklio
iSkisos. |renge orkaités dureles, batinai nuleiskite ap-
sauginj elementg. Nejrengus apsaugjnio elemento,
uzdarant dureles, jy vyris gali sugesti.

Pie$ 12A - Vyriy apsauginiy elementy atlenkimas

Vidaus stiklo iSémimas*

1. Ié_trgL)Jkti virSutine dury lentjuoste (12B, 12C
ieS.).

2. Vidaus stikIaDiéimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
Je?,. Pies. 12D,12D1. } o

3. Stiklg nuplaukite Siltu vandeniu su nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Norédami atgalvjt(_:ié-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atyirkstine
tvarka. Lygioji stiklo dalis turety bati virSuje.
Démesio! ~ Nespausti virSutinés lentjuostés
vienu metu i$ abiejy dureliy pusiy. VirSutinei
lentjuostei tinkamai pritvirtinti batina pirmiau-
sia_kairj lentjuostés galg jkisti j dureles, o de-
Sinj galg spausti, kol pasigirs ,spragteléjimas".
Paskiau lentjuostés kairj galg irgi paspausti, kol
pasigirs ,spragteléjimas®.

Pie$. 12D - Vidaus stiklo iSémimas. Stiklo 3.
Pie$. 12D1 - Vidaus stiklo i$¢mimas. Stiklo 2.

VEIKSMAI AVARIJOS METU

Bet kokios avarijos atveju: .

® iSjunkite viryklés darbines sistemas
® iSjunkite elektros maitinimg

: taisyma paveskite specialistui

nurodymy. Prie§ kreipdamiesi j Kli
lentelés taskus.

*Kai kuriuose modeliuose

kai kuriuos smulkius gedimus gali ?aéalinti pats naudotojas, laikydamasis zemiau pateikiamos lentelés
enty aptarnavimo skyriy arba priezidros centra, patikrinkite visus
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

GEDIMAS

GALIMA PRIEZASTIS

SPRENDIMAS

1.Elektriné jranga neveiki

Nutrauktas elektros tiekimas

Patikrinkite namy elektros
sistemos saugiklj, pakeiskite
perdegusj saugikj

2.Programavimo jtaiso
dis |éjl.lée vaizduojama
,0.00/12.00™

Prietaisas buvo atjungtas nuo
elektros tinklo, arba trumpam
buvo dingusi jtampa

Nustatykite aktualy laikg (zr.
Programavimo jtaiso naudojimo
instrukcija)

3.0rkaités ap$vietimas neveikia

atsilaisvinusi arba sugedusi
lemputé

Prisukite arba pakeiskite
perdegusig lempute (zr. Valumo
Ir priezidros skyriy)

*Kai kuriuose modeliuose

Démesio!

Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai atlie-
kami tinkamo priezidros centro arba jgalioto

montuotojo.

TECHNINIAI DUOMENYS

Vardiné jtampa
Vardiné galia
Prietaiso kategorija

Pagrindiniai duomenys:

230V~50 Hz
maks. 3,6 kW

K
59,5/57,5/59,5 cm

Produktas atitinka Europos Sajungoje galiojanciy EN 60335-1, EN 60335-2-6, standarty reikalavimus.

Elektriniy orkaiCiy energijos etiketése pateikiami duomenys nurodomi, vadovaujantis EN 60350-1 /IEC
60350-1 standartu. Sie dydziai nustatomi esant standartinei apkrovai ir veikiant Sioms funkcijoms: apatinio
ir virsutinio Sildytuvy (jprastas rezimas) ir kaitinimo skatinimas ventiliatoriumi (jeigu tokia funkcija yra).

Energinio naudingumo klasé nustatyta, atsizvelgiant j produkto turimg funkcijg, vadovaujantis $ia tvarka:

Priverstiné oro apytaka ECO (Silumos apytakos kaitinamasis elementas + ventiliatorius) [g)]
Priverstiné oro apytaka ECO (apatinis + vir§utinis kaitinamasis elementas + keptuvas +
ventiliatorius) ECO

|prastinis rezimas ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas) [I;)]

Nustatant energijos sgnaudas iSmontuoti iStraukiamuosius kreiptuvus (jeigu tokie yra).
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ET LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui olete kaesoleva
uhendi |abi Iu?e_nud, ei kujuta E!Ild_l kasutamine Teile mingit probleemi. S

nne tehasest valjumist {a pakkimist teeb iga pliit I&bi katsetused ohutustehnika ja toimimise alal.
Enne pliidi sisselllitamist palume Teid kdesolev juhend hoolikalt 18bi lugeda.
Siintoodud juhiste jargimine véimaldab valtida v!gi(u" pliidi kasutamisel.
Hoidke k&esolevat juhendit nii, et see oleks alati kdeparast, .
Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tépselt jargida.

Téhelepanu! ) . . . .
Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.
Pliit on ette nahtud kasutamiseks tiksnes koduses majapidamises.

Valmistag'a jatab endale diguse teha toote juures muudatusi, mis ei mojuta selle

toimimis

SISUKORD

LUGUPEETUD KLIENT
ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID
OHUTUSJUHISED

SEADME KIRJELDUS
PAIGALDAMINE

KASUTAMINE

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED
HOOLDUS JA PESEMINE

KAITUMINE RIKETE KORRAL
TEHNILISED ANDMED

ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat kokku hoides

ei sdasteta Uksnes raha,

vaid Uhtlasi keskkonda.

Seega on elektrienergia

Z— kokkuhoid téhtis loodushoiualane ettevot-

mine.

E_Itekt_rienergia kokkuhoiuks anname jargmisi soo-

vitusi:

o Mustus takistab soojusllekannet; vaga

mustade ndude puhastamiseks tuleb kasutada

Lug%vatoimelisi vahendeid, mis kahjustavad kesk-
onda.

o Arge tostke ilma vajaduseta potikaant ega avage

ahjuust.

Lulitage pliit 6igel ajal vélja ja kasutage

ara jaaksoojus. . .

Pikemaajalise toiduvalmistamise puhul

voib kuumutusala vélja lilitada 5-10 minutit

enne toiduvalmistamise I(’);‘?})u. Sel viisil

vbime kokku hoida kuni 20% elektrienergiat.

e Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste

valmistamiseks. Kui liha kaal on

alla 1 kg, on seda 6igem valmistada potis

pliidiplaadil. o )

e Kasutage ara praeahju jadksoojus. =

Kui toiduvalmistamise aeg lletab 40 minutit,

voib praeahju v_al{a IGlitada 10 minutit

enne toiduvalmistamise [6ppu. Tahelepanu!

Taimeri kasutamisel seadke toiduvalmistamise aeg

IGhemaks. )

e Sulgege ahjuuks korralikult. )

Maardunud uksetihend aitab kaasa soojuskadude

tekkele. Puhastage uksetihend

kohe parast maardumist. B

o Arge paigutage pliiti kiilmikute I&hedusse.

See suurendab elektrienergia tlemaéarast

tarbimist.

Pakend on ette nahtud seadme kaitseks
vigastuste eest ) o

transpordi ajal. Lahtipakkimisel palume

havitada pakendi nii, et see el jaaks

keskkonda risustama. .

Me kasutame pakkimiseks (iksnes kesk-
konnale kahjutuid materjale, need kdik sobivad kor-
duvkasutamiseks ning ongi vastavalt tahistatud.
Tahelepanu! Hoidke pakkematerjale (eriti
Poluetuleenkllet ja vahtplasti) lastele kattesaama-

ult.
E tuleb anda elektri- ja elektroonikaseadmete
vastuvdtupunkti. Sellele viitab ka vastay ta-
Em his, mis asub sead mel, kasutusjuhendil voi
. pakendil. -
Kulmiku ja selle pakendi juures kasutatud Fla"stma-
terjalid sobivad korduvkasutuseks vastavalt tahise-
le.” Rakendades korduvkasutust, materjalide eral-
damist jms aitate kaasa keskkonnahoiule.

Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei tohi
seda heita tavalise olmeprigi hulka, vaid

Teavet vastuvdtupunktide asukoha kohta voite saa-
da kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise kaigus
kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti ettevaatili-
kud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida seadmest eemal,
kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada ule 8 aastased lapsed ja
fUUsiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja te-
admisteta isikud, kui see toimub jarelvalve all ja on kooskdlas
seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud ohutuse eest
vastutavad isikud. Poorake tahelepanu sellele, et lapsed ei
mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei tohiks teha
ilma jarelvalveta lapsed.

Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida.

Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid voi
teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna nad
voivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragunemist.

Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on
valja lulitatud.

Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.

e Kasutamisel seade kuumengb. Pdletuste valtimiseks ahju kasutamisel tuleb olla vaga ettevaatlik.

e Palume erilist tdhelepanu podrata laheduses viibivatele lastele. Otsene kokkupuude té6tava pliidiga
voib tdhendada pbletusohtu! o ) o )

e Jalgige, et muu kodutehnika ning sellega seotud kaablid ei puutuks vastu kuuma ahju ega pliidiplaati,
kuna elektrijuhtmete isolatsioon ei talu nii kérget temperatuuri.

o Arge jatke toiduvalmistamise ajal pliiti jarelvalveta. Ulekuumenenud voi pliidiplaadile sattunud 8li voi

rasv voib kergesti sittida. . ) .

Arge asetage avatud ahjuuksele ndusid, mille kaal on ule 15 kg. .

Detektset pliiti ei tohi kasutada. Pliiti tohib remontida Gksnes padev ja volitatud ekspert.

Torke tekkimisel tuleb pliit kohe vélja lulitada ja vétta Ghendust volitatu hoolduskeslguse?a.

Jargige tapselt kesoleva kasutusjuhendi juhiseid ja soovitusi. Isikud, kes ei ole k&esolevat kasutusju-

hendit lugenud, ei tohi pliiti kasutada. . )

Seade on mdeldud (iksnes toidu valmistamiseks. Seadme ebaotstarbekohane kasutamine (nait. ruu-

mide kutmisel) voib osutuda ohtlikuks.
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SEADME KIRJELDUS

1a

1  Termoregulaatori margutuli L

2 Timer* -~ )

3 Pliidi toitemargutuli R~

4 Ahju toéreziimi valiku laliti

5  Ahju temperatuuriregulaatori nupp

Pliiditarvikute loetelu:

3a
3b

3c

3d
3f

Ahjuplaat*
Grillvére (kuivatusvore)*
Klpsetusplaat*

Praevarras ja hargid*
Grillvére (kuivatusvore)*

PAIGALDAMINE

Ahju paigaldamine

K66k peab olema kuiv ja tuulutatay,
ventilatsioon peab té6tama korralikult ning koikide-
le ahju juhtseadeldistele peab olema juurdepaas.
Ahju isolatsiooniklass on Y. Sisseehitatav modbel
peab olema kaetud temperatuurikindla kihiga. Liim,
mille abil see kiht on kinnitatud, peab kannatama
kuumutamist vahemalt temperatuurini 100 °C.
Vastasel {uhul vOib kaitsekiht deformeeruda
voi hakata kooruma. Valmistage ké6gimooblisse
joonisel naidatud paigalduskoht: 2A — paigaldamine
&Ia_adl alla, 2B — paigaldamine korgele. )

ui kapil on tagasein, tuleb sinna I6igata ava toite-
kaabli labiviiguks. Asetage ahi avasse ja kinnitage
nelja kruviga. (Joonis ZC%.

Tahelepanu! ) .
Paigaldamise ajal peab toide olema valja
lGlitatud!

*Mdned mudelid
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KASUTAMINE

Uhendamine elektrivérku

® Ahi on ette nahtud toitmiseks
Uhefaasilise vahelduvvooluga (230 V~50
Hz) ning varustatud toitekaabliga 3 x1,5
mm? pikkusega umbes 1,5 m suletud pi-
stikuga.

® Pistikupesa peab olema suletud ja ei
tohi paikneda pealisplaadist kdrgemal
Juurdepéas pistikupesale peab
sailima ka parast paigalduse [6ppu.

® Enne pliidi thendamist pistikupesaga
kontrollige: o .
- kas kaitsmed ja juhtmed peavad vastu ahju

koormusele, ) o

- kas elektrististeemil on olemas toimiv
maandusjuhe, mis vastab kehtivatele
normmjeleda eeskirjadele,
- kas {uur epaas pistikupesale on
voimalik.

Tahelepanu! )

Kui vigastada saab elektrivérguga
pusivalt o .

Uhendatud toitejuhe, tohib seda
asendada uksnes tootja voi volitatud
hoolduskeskuse tehnik.

Enne ahju esimest sisseliilitamist

® ecemaldage pakendi elemendid, puhastage ahju
sisemus tehase hooldusvahenditest,

® vitke pakendist ahju tarvikud ja peske neid
soojas vees ndudepesuvahendiga,

® |Ulitage sisse ventilatsioon voi avage aken,

suruge kergelt nupule, keerates seda paremale,

asendisse O vOi @ (vaata punkti: Programme-
erija kasutamine ja ahju t60 juhtimine),

® kuumutage ahju (temperatuuril 250°C, umbes
0 min.), eemaldage mustus ja peske seejarel
hoolikalt puhtaks.

Péordenupud on peidetud juhtimispaneelil ja et

spkorittaldabmingisugust funktsiooni, siis selle eesmar-
iks tuleb:

SI’. Ornalt vajutada pdoérdenupule ja lasta lahti,

2. Paigutada viimane soovitud positsioonile, P&6r-

denupp on vastavalt mérgistatud teljepinnal nii, et

sobib ahju |g@dargm|se funktsiooni taitmist voi siis

pliidiplaadi todd.

Joonis 6x

*Mdned mudelid
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Téahelepanu! o
Elektrontaimeriga varustatud mudelitel il-
muvad parast sisselllitamist naidikule vil-
kuvad nullid (0.00). .
Seadke paika jooksev kellaaeg (vt taimeri
kasutusjuhendit). . L
Jooksva aja seadistamine on vajalik, et
ahi t6ole hakkaks™.

Tahtis teave!

Elektrooniline p_ro%rammeerija Ts on varu-
statud puutetajuritega, mis” aktiveeruvad
tarristatud pindade sd6rmega puudutami-
sel.

Tajuri igat asendi muutumist kinnitab heli-
signaal.

Tajurite pealispind tuleb hoida puhtana.

Téhtis! N ) ) )
Ahju sisemust voib pesta ainult sooja vee ja

vahese hulga ndudepesuvahendiga.



KASUTAMINE

Kiipsetusahi suletud 6huringluse ja Soft Steam
funktsiooniga

Ahju k
rosteri
Sellea

uumutatakse alumise ja Ulemise kittekeha,
ja Soft Steami funktsiooni kutteseadmega.
hju t66 juhtimine toimub ahju keeratava nupu

ja tempeératuuri juhtnupu abil. Seadistamine toimub
nupu péoéramises valitud asendisse.

joonis.
joonis.

6m
6k

Ahju véljalulitamiseks keg"ratakse molemad

nupud

H [

B

[ J[]

asendisse ,, ®

Tahelepanu! ) o )

Ahju kuttekeha sisselllitumine mis tahes
furlm_lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

nulli seadistus

Kiire kuumutamine
Sisse tuleb lilitada termiline dhuvool ja grill.
Rakendatakse ahju eelkuumutamiseks.

Turbo-grill ja konvektsioon

Selles asendis todtavad grillkittekeha,
Ulemine kuttekeha

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemalt, ) )

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

Tgrbo-gl:ill (Grill ja Glemine
kuttekeha) . .
Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks

rillklitttekehale sisse lulitatud ka Glemine

uttekeha. Selle tulemusena saavutatakse
ahju Ulatsoonis ) )
kérgem temperatuur, mille tulemusena toit
pruunistub. Kasutatakse ka suuremate
portsjonite grillimiseks.

Grill
Funktsiooninupp on grillvarda tahise
juures.

Altkuumutus

Selles asendis téotab ainult .
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote péhja
kiipsetamiseks.

)

]

®)

9

~

a.
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Pealt- ja altkuumutus )
Sellises nuppude asendis toimub ahju
kuumenemine standardsel viisil.

Konvektsioon )
Funktsiooninupu keeramisega sellesse
asendisse tdéotavad rongaskittekeha
(asub ahju tagaseinas) ja ventilaator, mis
asub rongaskuttekeha keskel. Selline
kuumutusmeetod lubab Uhtlaselt kuumutada
ahjus asetsevaid tootei

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus ) )
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas®.
Standardne kuumutus + ventilaator.

Konvektsioon ja

altkuumutus o . .
Sellel juhul on sisse lulitatud alumine kit-
tekeha, mille tulemusena toode kuumeneb
eelistatult altpoolt, kuid kuumus levib ka ahju
Ulejdanud osadesse.

Soft Steami funktsioon .
Ahi on varustatud taiendava kitteele-
mendiga, mis voimaldab auru tootmist
toiduvalmistamise algfaasis. Aurud mo-
jutavad positiivselt taigna_paisumist Aa
muudavad krébeda koorikuga ornade
toitude valmistamise lihtsamaks.
Funktsiooni sisselllitamine:
1.Avage ahjuuks. ) )
2.Taitke reljeefse pinnaga kambri pohi
kraaniveega. .
Taheleﬁgnu: Vee peaks valama, kui
ahi on kiilm. .
3.Nupuga seadistage sobiv Soft Steam
funktsioon. . . .
4 Keerake soovitud temperatuuri seadis-
tamiseks nuppu. . ) )
5.Parast ahju eelsoojendamist 5-10 mi-
nutit, asetage toit ahju ja sulgege uks.
6.Ahi valjalulitamiseks keerake funkt-
siooni nuppu ja lllitage temperatuur val-
a asendisse ,valjas”. )
.Eemaldage kambris olev vesi.
Tahelepanu: Enne vee eemaldamist
veenduge, et ahi on jahtunud.

Ahﬂu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda v&ib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

Termiline 6huvool . ) )
Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusmeetod
energia sdastmiseks. Sellises asendis nupu
puhul Itlitatakse ahju valgustus valja.



KASUTAMINE

Taéhtis!

® Ahju kiire soojendamise korral ei tohi kambris olla
klpsetusplaati ega muid esemeid, mis ei kuulu
ahjuga varustusse. Kiiret soojendusfunktsiooni
ei ole soovitatav kasutada koos programmeeri-
tud programmeerijaga. ) ) )

® Auru tottu kambris voib kipsetamise ajal ahju
uksele ja seintele koguneda kondenseeritud
vesi. Parast toiduvalmistamise I6petamist pih-
kige ligne vesi ara. .

® Toiduvalmistamise ajal ukse avamisel olge
eriti ettevaatlik ja seiske seadmest eemal, kuna
kambrist valjuvad aurud voivad olla ohtlikud.

Ahju sisselulitamisel sittivad kaks margutuld Rja L.
R margutule sittimine teavitab ahju sisselllitamisest.
L méargutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. 'Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kaigus L méargutuli suttib ja kustub
erioodiliselt (ahju temperatuuri hoidmine).
margutuli voib pdleda ka ahjusisevalgustuse
asendis. L
Ahju véljalllitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0" (vasakule). Mar gutuli kustub.
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KASUTAMINE

Ahju kasutamine*

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
md&jul, mida kiirgab grillkuttekeha.

Ahju sisselilitamiseks on vaja:

Seada ahju funktsiooninupp asendisse, mis on

i
téihistatudJ

® Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud ahjuuk-
sega.

(] Asgetada ahju vastavale tasandile plaat ette-
valmistatud ‘tootega. Grillimise puhul asetage
grillitava toote allaahjupann tilkuva rasva pud-
miseks.

® Kinnitage 'uhtﬁaneeli nuppude kaitseekraan ja
sulgege ahjuuks.

Funktsiooni puhul ,,grill*“ ja ,.turbogrill“ seadke

temperatuur tasemele 220°C, funktsiooni

konvektsioon ja grill“ puhul aga tasemele

190 °C

Tahelepanu! .
Pruunistamist viige I&bi avatud ahjuukse-
Ea_, paigaldanud juhtnuppudele eelnevalt

aitseekraani. Suletud uksega grillimine on
lubatud vaid asendis ,konvektsioon ja grill*.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed ahjust
eemale hoida.

Grillvarda kasutamine*

Grillvarras on ette nahtud toidu pdéramiseks grillimi-
sel. Pohiliselt grillitakse nii linde, $asIokki, vorstikesi
jne. Grillvarda pé6érdmehhanism lulitub sisse ja valja
samaaegselt operatsiooniga ,grill” me
Mdne funktsiooni juures on vdimalik podrlemise
ajutine peatumine voi pédrlemissuuna

Ir]guuéglmme. See ei moju grillimise ajale ega kva-
iteedile.

Tahelepanu! )
Grillvardal ei ole oma juhtnuppu.

Véjjgz)aomﬁgitage harkide-

® Paigutage grillvarda raam ahju 3. tasandile
altp oIt?. . . . -
® Torgake grillvarda ots mootori haaratsisse. P66-
rake tdhelepanu sellele, et haaratsi metallosas
olev vagu toetuks raamile.
Keerake kaepidet
Kinnitage juhtpaneeli nupﬁpde
kaitseekraan ja sulgege ahjuuks.

Toidy grillimine. varda abil.
) *o?ga e toit grillvardas
a

joonis. By

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

Soovitame kasutada klipsetamiseks ahjuplaate,
mis on ajutarvikute hulgas.

Klpsetamiseks voib kasutada ka teisi t66s-
tuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada tumedaid
_ah{gﬁlaate, sest needljuhlvad paremini soojust
ja lihendavad toiduvalmistusaega.

Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva
Flnnaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuumu-
usmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas
altpoolt kiipsemata.

Roéngaskittekeha kasutamisel pole ahju eelsoo-
jendamine vaga_llk. Muude reziimide juures on
vaja ahi enne toiduvalmistamist ette soojendada.

Enne kipsetise véljavotmist ahjust kontrollige
seda tikuga (tikk peab jadma puhtaks ja kuivaks).

Soovitame jatta kipsetise ahju veel 5 minutiks
parast ahju valjalulit mist.

Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiip-
setustemperatuur on 20-30 kraadi madalam, kui
tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuu-
mutusega).

*Mdned mudelid

e Tabelites 1 ja 1a toodud andmeid voib muuta,
vastavalt Tele kogemusele ja maitsele.

e Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad olu-
liselt siintoodud soovitustest, palume eelistada
siintoodud teavet.

Liha grillimine

e Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistami-
seks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

e Liha kiipsetamiseks soovitame kasutada kuu-
muskindlaid sangadega varust tud nousid.

e Liha grillimisel restil voi vardas asetage esime-
sele tasandile ahjupann rasva kogumisest, kuhu
valage veidi vett.

e Liha kiipsetamise kéigus tuleb vahemalt kord
poorata sellel teine ku_ﬁ; kastke klipsemisprot-
sessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mah-
laga v tulise soolveega; kilma veega kastmist
ei soovitata.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Soojusiilekandefunktsiooni ECO

® kasutades ECO soojusllekandefunktsiooni, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod,
et saasta energiat toitude valmistamisel,

® kipsetamise aega ei saa lihendada kérgemate temperatuuride seadmisega ja kiipsetusahju
eelsoojendus ei ole soovitatav,

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

Soojusiilekandefunktsiooni ECO kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Aeg [h:min]
tiitip toidud

Keeks 180 - 200 2-3 50 - 70
Pirukas/ keeks Eco 180 - 200 2 50-70
Kalad Eco 190 - 210 2-3 45 -60
Veiseliha Eco 200 - 220 2 90 - 120
Sealiha Eco 200 - 220 2 90 - 160
Kanaliha Eco 180 - 200 2 80 - 100

Soft Steam funktsioon

® Soft Steami funktsiooni soovitatakse kookide, leiva ja suupistete kiipsetamiseks ning sellel on kiipse-
tamise ajal ette nahtud niiskuse suurendamine. ~ . - . .

® Aurud mo!utavad positiivselt taigna paisumist ja muudavad krébeda koorikuga 6rnade toitude valmis-
tamise lihtsamaks. .

® Arge avage ukse kipsetamise ajal.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundé&huringlusega ahi (6huringluse kittekeha + ventilaator)

Toidu kqpsetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min].
viis
Keeks D 160 - 200 2-3 30 -50
Pirukas/ keeks D 160-170" 3 25-402
Pirukas/ keeks 155-170" 3 25-402
Pitsa 200-230 " 2-3 15-25
Kalad D 210 - 220 2 45 - 60
Kalad 160 - 180 2-3 45 - 60
Kalad 190 2-3 60 - 70
Vorstikeste 200 - 220 4 14 -18
Veiseliha D 225 - 250 2 120 - 150
Veiseliha 160 - 180 2 120 - 160
Sealiha D 160 - 230 2 90 - 120
Sealiha 160 - 190 2 90 - 120
Kanaliha 180 - 190 2 70-90
Kanaliha O 160 - 180 2 45-60
Kanaliha 175-190 2 60 - 70
Kédgiviljiad D 190 - 210 2 40 - 50
Kdogiviljad 170 - 190 3 40 - 50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tiihja ahju

2 Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides klpsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Kookide kiipsetamine

ja vasakul ees

Toidu liik Tarvikud Tase Kiittefunkt- | Temperatuur | Kiipsetamis-
sioonid (°C) aeg?
(min)
Plaat pagari- Y )
toodetele 4 [j 160 28-32
Plaat pagari- — Y e
toodetele 3 155 23-26
Plaat pagari- Y Cana
toodetele 3 150 26-30
Vaikesed koogid
2+4
" 2 — plaat pa-
F’Itaoacl)tdr;?é:]lzn- garitoodetele
A Y o)
Plaat lihakiip- | 'O inakupse 150 27-30
: tistele
setistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Plaat pagari- ] ) s
toodetele 3 [:] 150 - 160 30-40
Plaat pagari- 3 = 150 - 170 1 05352
toodetele
Plaat pagari-
3 d 150-170" | 25-352
Muretainas toodetele
(ribad) 244
) 2 - plaat pa-
Plaat pagari- .
toodetele \?;rllltf?glgjé?:- 160-175" 25-352
Plaat lihakup- .
: tistele
setistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Roést + musta
Rasvavaba kattega koogi- Y )
biskviitkook vorm 2 E] 170 - 180 38-46
@ 26 cm
2
Rost + kaks vormid paik-
Ounakook musta kattega | nevad restil [:] 180 - 200 " 50 - 652
koogivormi diagonaalselt,
@20 cm paremal taga

" Kuumuta tiihi ahi soojaks 5, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Grillimine
Toidu liik Tarvikud Tase Kuttefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Heledast lei- . = 1
vast rostileivad Rost 4 ] 220 3-7
Rost + lihakip- ) 1 lehekiilg
Loomalinaga |  Setusplaat 4 - rost — 13-18
ag (valguvate 3 - lihakipse- 220" N
burgerid . . 2 lehekulg
tilkade kogumi- tusplaat
10- 15
seks)

" Kuumuta tlihja ahju, lllitades selle sisse 8 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

Kipsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kittefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost __
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 70 -90
tilkade kogumi- tusplaat
seks)
Terve kana
Rost + lihakip-
setusplaat 2 - rost
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 80 - 100
tilkade kogumi- tusplaat
seks)

Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool

toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine nin? Oige kasutamine_aitavad
kaasa seadme haireteta tocle ja t6dea pikenemi-
sele. Enne puhastamise algust tuleb pliit elektrisis-
teemist vélja lilitada, keerates kGik nupud asendis-
se ,,®”/ ,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Praeahi

e Puhastage praeahju iga kasutamiskorra jarel.
Lulitage sel puhul sisse ahju sisevalgustus, mis
lubab puhastatavaid pindu paremini vaadelda.

e Ahjukambrit v6ib pesta ainult sooja veega, kuhu on
lisatud veidi ndudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* )
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, ) . o

- .tem&era.tuur!.poordenupfp fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja pdéordenupp funktsiooniga alumine
kittekeha maéarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, = L . .
- Eeale mainitud protsessi I6petamist avada ahju
uks, kambri sisepinnad Gle tommata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |abipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.
Téahelepanu! Parast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus pérast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

Soft Steami funktsiooni kasutamisel kambri
pohjas moodustatud kivi jadkide puhastami-
ne:

- valage umbes 250 ml 6% aadikat kambri pohja
ilma maitsetaimi lisamata; )

- jatke dadikas kivi ja4gi lahustamiseks toatem-
peratuuril 30 minutiks, )

- puhastage slivend sooja vee ja pehme lapiga.
Tahelepanu: Soovitatav on puhastada Soft
Steam funktsiooni iga 5-10 tsiikli jarel.

Tahelepanu! ) )
Arge kasutage klaaspindade puhastami-
seks abrasiivseid puhastusvahendeid.

*Moéned mudelid

Ahjulambi vahetamine*

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lulitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lilitage seade elektrivorgust valja. )
° Kelerake vélja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el.
° eerake lambipirn pesast vélja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. L
— kdrgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- voimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas Oigesti.
e Keerake kuppel tagasi.

Ahju valgustava halogeenpirni vahetamine*

Et valistada elektrilo6gi véimalust, tuleb enne
pirni vahetamist kontrollida, et seade oleks val-
ja lilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse
lilitage seade elektrivorgust valja.

e Keera vélja ja pese lambi kuppel, pidades mee-
les, et see Kuivaks hodruda.

e Vo6ta valja halogeenpirn seda allapoole likates,
kasutades selleks lappi voi paberit, vajadusel
vaheta pirn uue vastu G9
-pinge 230V
-vdimsus 25W

e Paiguta halogeenpirn tépselt pirnipesasse.

e Keera kinni lambi kuppel.

5!.” / ”0" ja

Ahju valgustus joonis. 9a
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HOOLDUS JA PESEMINE

Tahtedega D* margistatud pliitidel on kergelt
eemaldatavad traadist siinid pliidi tarvikutele. Siini-
de véljavotmiseks tuleb tbmmata ees olevast riivist,
sy_aej?rel lUkata siin korvale ja votta valja tagumisest
riivist.

joonis. 10

Tahtedega Dp* margistatud pliitidel on roosteva-
bad siinid, mis on kinnitatud traatsiinidele. Siinid
tuleb véja votta ja pesta koos traatsiinidega. Enne
plaatide’ panemist siinidele tuleb need valja lukata
(kui ahi on kuum, tuleb siinid valja likata, tommates
véljalikatavate siinide eesmises osas paiknevaid
puhvreid plaadi tagumise aarega) ja seejarel tagasi
sisse lukata koos plaadiga.

joonis. 10a

Tahelepanu! - )
Arge peske teleskoopsiine ndudepesumasinas.

® Pliidid, mis on margistatud tdhega K* tilibi téhis-
tuses, on varustatud spetsiaalse isepuhastuva
emailiga kaetud seinaplaatidega. See email
pdhjustab, et rasvast *a sOogijaakidest tekkinud
mustuse saab eemaldada isepuhastumisprot-
sessi raames, tingimusel, et jaagid ei ole kuiva-
nud ega kdrbenud (toidu- ja rasvajaagid tuleb
eemaldada véimalikult kiiresti, kui nad ei ole
veel kuivanud v6i kdrbenud, et valtida pikka ahju
isepuhastusprotsessi). Ahju isepuhastumise
teostamiseks tuleb see lulitada sisse 1 tunniks,
seadistades temp. 250°C. Kui toidujaagid on
vaiksed, voib protsessi lihendada.

Tahtis!

Kuna, |se|puhastusprotse_ss on seotud
energiakuluga, tuleb enne iga ﬁuhastamlst
kontrollida maardumisastet. Juhul, kui plaa-
tide isepuhastuvad omadused halvenevad,
voib need vélja vahetada uute vastu. Plaate
on véimalik osta teenindus- voi miugipunk-
tidest. Traditsioonilise puhastusmeetodi
valiku puhul tuleb meeles pidada, et ispu-
hastuy email on tundlik kriimustuste suhtes,
seeparast ei tohi kasutada sodébivaid pu-
hastusvahendeid ega kdva pinnaga lappe.

joonis. 10b

Ukse aravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tostes seda
Ulespoole ning liikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
Palkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Valja votta ukse tlemine liist. (joonis 12B, 12C)
2. Sisemine kruvi tommata kinnitusest vélja (ukse
alumises osas). Joon 12D,12D1. )

3. Pesta klaas sooja vee ja vahese pesemisva-

hendiga puhtaks. o

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joogis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-
ne 3.

joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.

KAITUMINE RIKETE KORRAL

Rikke ilmnemisel:

o Lilitage pliit valja .
o V/otke toitepistik pesast vélja
e Kutsuge valja hooldustehnik

° Kasutai(a vOib ise kérvaldada ainult vaikesi torkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.

Vaada

*Mdned mudelid

e seda tabelit enne hoolduskeskuse poole podrdumist.
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KAITUMINE RIKETE KORRAL

TORGE POHJUS TEGEVUS
Kontrollige kaitset,
1. Elektriline osa ei té6ta Puudub elekter vahetage labipdlenud
kaitse
: . Ebakindel vorgutihendus Seadke aeg uuesti (vt
2. Taimer néitab ,0.00/12.00 Vo elektrikatkastus Taimeri kasgutusjuhe(nd

Keerake lamp kinni voi
vajaduse korral vahetage
vt osa ,Pliidi puhastus ja
hooldus*”

3.Ei toimi ahjuvalgustus Lamp on labi pélenud

*Moéned mudelid

TEHNILISED ANDMED
Nimipinge 230V~50 'y,
Nimivoimsus suurim 3,6 kW
Pliidi m66tmed 59,5/ 57,5/59,5 cm

Peamine teave:
Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6, néudeid.

Elektriahjude energiatdhususe siltidel toodud andmed on toodud kooskdlas standardiga EN 60350-1 /IEC
60350-1. Need vaartused maaratletaks aktiivsete funktsioonide kasutamise alusel: alumise ja Glemise
kittekeha (tavaline reziim) ja ventilaatoriga taiendava kiitmise koormamisel (kui need funktsioonid on
saadaval).

Energiatdhususe klass on kindlaks maaratud séltuvalt toote funktsioonidest, vastavalt alljargnevale
prioriteedile:

Kohandatud ECO 6huringlus (soojusulekande kuumuti + ventilaator)
Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + tGlemine kuumuti + rdster + ventilaa-
tor) ECO

ECO tavareziim ( alumine kuumuti + Glemine kuumuti) g}]

Energiakulu maaratlemisel tuleb valja votta teleskoopsiinid (kui need on seadmega komplektis).
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LV

GODAJAMAIS PIRCEJ

Firmas ,Hansa” razotas cepes$krasns prieksrociba ir tas viegla lietoSana un lieliska efektivitate. Péc
iepaziSanas ar lietoSanas instrukciju, cepeskrasns lietoSana Jums neradis nekadas problémas.

Pirms cepeskrasns iepakosanas fabrika, tiek rpigi parbaudita gan to funkcionalitate, gan drosiba.
Ladzu, pirms ierices ieslégSanas, rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

Drosibas instrukcijas noradijumu ievéroSana pasargas Jus no nev€lamam ierices lietoSanas sekam.
LietoSanas instrukcija ir jasaglaba un jauzglaba ta, Tai ta vienmér batu pa rokai.

Rap1gi ieverojiet drosibas instrukcijas noradijumus, lai izvairitos no negadijumiem.

Uzmanibul!

Cepeskrasns lietoSanu sakt tikai péc iepaziSanas ar droSibas instrukcijas noradijumiem.
Cepeskrasns paredzéa izmanto$anai majsaimniecibas vajadzibam.
Razotajs patur tiesibas veikt izmainas, kas neietekmé iekartas darbibu.

PAMATINFORMACIJA 67
KA TAUPIT ENERGIJU? | - 67
NORADIJUMI PAR'LIETOSANAS DROSIBU 68
IZSTRADAJUMA RAKSTUROJUMS 69
UZSTADISANA 69
APKALPE . 70
CEPSANA CEPESKRASNI - PRAKTISKI PADOMI 73
CEPESKRASNS TIRISANA UN KOPSAN 79
PASAKUMI AVARIJAS SITUACIJAS 81
TEHNISKIE PARAMETRI 81

KA TAUPIT ENERGIJU?

Kas patéré energiju atbildigi, ripéjas
ne tikai par gimenes_budzZetu, bet art
sarga apkartéjo vidi. Tadel palidzésim
un ietaupTsim elektroenergiju! Tas ir
iespéjams sekojosi: i

. Izvairieties no nevajadzigas
sielikoSanas pagatavojama édiena
. traukd”. Neatveriet bez vajadzibas
cepeskrasns durvis. o

. lzmantojiet cepeskrasni tikai lielaka dau-
dzuma édiena pagatavosanai. Galu l1dz 1 kg ekono-
miskak ir pagatavot katla uz virtuves plits virsmas.
. Cepeskrasns atlikusa siltuma izmanto-
S8ana. Pagatavo$anas laikam, kas ilgaks par 40
mindtém izslédziet cepeskrasni 10 mindtes pirms
gatavoSanas beigam. ; ]
. ~Rapigi_aizveriet cepeSkrasns durvis.
Siltums tiek zaudéts netirumu dél, kas atrodas ce-
peskrasns durvju blivgumijas. Netirumus ieteicams
iztTrTt péc katras lietosanas reizes. o
- Neuzstadiet cepeSkrasni tie-
§a dzeséSanas iekartu/saldétavu tuvuma.
So ieri€u dél elektroenergijas patérins stipri pieaug.
Uzmanibu! Programmeétaja izmantosanas gadijuma
iestatiet 1saku ediena pagatavoSanas laiku.

—

== —_—

TransportéSanas laika iekarta ir no-
droSinata pret bojajumiem, kas va-
rétu_rasties caur iesainojumu. Péc
izsaino$anas, lidzam, atbrivoties no
iepakojuma materialiem, nepiesarnojot

%@a kartejo vidi. .
isi iepakojuma laika izmantotie mate-

ridli ir apkartejai videi nekaitigi, 100% nododami par-
stradei un markeéti ar nepiecieSamajiem simboliem.
Uzmanibu! lepakojuma materialus ipolletlléna mai-
sini, putuplasta gabalini, utt.) izsaino$anas laika,

1Gdzu, uzglabat atstatus no bérniem.
B Lictotss ir atbildigs par iekartu nodosa-
) nu attiecigos elektrisko un elektronisko
iekartu savakSanas punktos parstradasanai vai per-
sonai, kas ir atbildiga par $adu_iekartu savaksanu.
lekartu savacéji, tai skaita vietéjie savaksanas pun-
kti, veikali un pasvaldibu vienibas, veido atbilstoSu
sistému $adu iekartu nodosanai.

lerice ir markéta ar Eiropas Savienibas
direktivu 2012/19/EK un Polijas liku-
mu par nolietotajam elektriskajam un
elektroniskajam iekartam - parsvitrots
gtkritumu konteinera simbols.
Sads simbols uz produkta vai ta iepa-
kojuma norada, ka o produktu nedrikst
izmest saimniecibas atkritumos.

NodroSinot pareizu atbrivoSanos no $1 produkta,
jUs palidzésiet izvairities no potencialam negativam
sekam apkartéjai videi un cilvéka veselibai, kuras
iespéjams izraisit, nepareizi izmetot atkritumos So
produktu.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Uzmanibu. lerice un tas komplekta pieejamas dalas lieto-
Sanas laika sakarst. Pieskaroties sildelementiem, jaievéro
TpaSa piesardziba. Bérniem, kuri jaunaki par 8 gadu vecumu,
nevajadzetu uzturéties ierices tuvuma, ja vien tas nenotiek
pieauguso personu uzraudziba.

So iekartu atlauts izmantot bérniem vecuma no 8 gadiem un
personam ar ierobezotiem fiziskiem, garigiem vai taustes
traucé&jumiem, vai ari personam bez IepriekS€jas iekartas
lietoSanas pieredzes, ja tas notiek par droSibu atbildigas
personas uzraudziba vai arf saskana ar iekartas lietoSanas
pamacibu. Nelaujiet bérniem uzturéties Sis iekartas tuvuma
un bridiniet vinus par apdeguma draudiem. TiriSanas un
apkalpes darbus nevajadzétu uzticét bérniem bez pieauguso
uzraudzibas.

LietoSanas laika ierice sakarst. levérojiet piesardzibu un
izvairieties no pieskarSanas karstajiem elementiem ierices
iekSpuseé.

LietoSanas laika ierices dalas sakarst. Nelaujiet bérniem
uzturéties Sis ierices tuvuma.

Uzmanibu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus vai asus,
metaliskus prieksSmetus durvju stikla tirisanai. Tie var saskra-
pét virsmu un novest pie stikla sapliSanas.

Uzmanibu. Lai izvairitos no stravas trieciena draudiem, pirms
lampinas nomainas parliecinieties vai ierice ir izslégta.

(k3epe§krésns tiriSanai nedrikst izmantot tvaika tirisanas ie-
artu.

Apdeguma draudi! CepesSkrasns durvju atvérSanas laika
var izdalities karsts tvalks. Péc gatavosanas, vai tas laika,
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. AtvérSanas laika ne-
noliecieties virs cepeskrasns durvim. Atcerieties, ka tvaiks,
atkariba no temperatiras, var but neredzams.

® Pievérsiet uzmanibu tam, lai stkas majsaimniecibas ierices un to vadi nepieskaros sakarsusai cepes-
krésnl{, jo 8o iericu izolacija nav noturiga pret augstu temperataru iedarbibu. .

Neatstgjiet iekartu cep$anas laika bez uzraudzibas. Ella un tauki var aizdegties parkarSanas rezultata.
Nenovietojiet uz atvértam cepeskrasns durvim traukus, kas smagaki par 15 kgi(. o

Neizmantojiet iekartu ar tehniskiem bojajumiem. Visus bojajumus var novérst tikai pilnvarota persona.
EJ_ﬁlbkure'l tehniska bojajuma izraisita situacija nepiecieSams atvienot cepeskrasni no energoapgades
ikla.

lerici drikst izmantot vienigi tai paredzétajiem mérkiem. Citi pielietojuma veidi (piem., telpu apsildiSana)
ir nepareizi un bistami.
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IZSTRADAJUMA RAKSTUROJUMS

1a Aksesuari:

1 Termoregulatora kontrollampina L 3a Cepama plats miklas izstradajumiem*
2  Elektroniskais programmeétajs’ 3b GrileSanas restes (zaveéSanas rezgis)*
3 Cepeskrasns darba kontrollampina R 3c Ceﬁamé plats cepesiem*

4 Cepeskrasns funkcijas izvéles vadibas regu- 3d Daks$a un grileSanas iesma ramis*
lators 3f GrileSanas restes (zavéSanas rezgis)*

5 Temperatiras regulacijas slédzis

UZSTADISANA

Cepeskrasns montaza

® Virtuves telpai jabat sausai un gaisa caurlaidigai,
ar labu ventilacijas sistému, bet cepeskrasni
jauzstada ta, lai tiktu nodro8inata briva piekluve
visiem vadibas elementiem. o

® Cepeskrasns izstradata Y klasé. lebuvésanai

aredzeéto mébelu apdarei un Tmém jabat no-
urigam pret 100°C. ST nosacijuma
neievéroSana var novest pie apdares virsmas
deformésanas vai atlimésanas.

L] Sagatavoglet tada izméra atvérumu mébele,
ka noradits szééumé: (Zim. 2A) - iebOvésana
zem virtuves darl
iebdvésana. . B o
Ja skapitl ir aizmuguréja siena, taja nepiecie-
Sams izgriezt atveres elektriskajiem pieslégu-
miem.

® Pilntba iebidjet cepeskrasni izgrieztaja atvéruma
un nodrosiniet pret izbidiSanos ar ¢etram skra-
vém (Zim. 2C).

a virsmas, (Zim. 2B) - augsta

Uzmanibu: .
Montazas darbus drikst veikt péc stravas
padeves atvienosanas.

*dazi modeli
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APKALPE

Cepeskrasns pieslégsana elektroinstalacijai

Pirms cepeskrasns pieslégSanas elektroinstalacijai,
iepazistieties ar informaciju uz datu plaksnites.

Cepeskrasns rupnieciski pielagots vienfazes
mainstravas tiklam (230V 1N~50 Hz) un aprikota
ar piesléeguma vadu 3 x 1,5 mm?, garums 1,5 m,
un kontaktdak$u ar aizsargspraudni.
Elektroinstalacijas piesléguma ligzdai jabat apri-
kotai ar zemésanas kontaktu. P&c cepeskrasns
uzstadiS8anas nepiecieSams, lai elektroinsta-
|acijas piesleguma ligzda lietotajiem batu brivi
pieejama.

Pirms cepeskrasns pieslégSanas ligzdai, nepie-
cieSams parbaudit vai:

- drosinatajs un elektroinstalacija spés izturét plits
slodzi, bet kontaktligzdas stravas kéde ir aprikota
ar drosinataju min. 16 A

- elektroinstalacija ir aprikota ar efektivu zemeésa-

nas sistému, kas atbilst saistoSajiem standartiem
un noteikumiem,

Pirms pirmas cepeskrasns ieslégSanas

nonemiet iepakojuma elementus, attiriet ce-
peskrasns kameru no rupnieciskas apstrades
1dzekliem,

iznemiet cepeskrasns aprikojumu un nomazga-
{|_et silta Gden, pievienojot trauku mazgasanas
1dzekli,

telpa ieslédziet ventilaciju vai atveriet logu,

vie%;li iespiediet vadibas regulatoru un pagrie-

ziet pa labi l1dz pozTci{'ai lesleégts augséjais un
apakseéjais sildelements vai leslégta silta gaisa
plisma,

izkarséjiet cepeskrasni (250°C temperatira
aptuveni 30 min.), notiriet netirumus un rapigi
nomazgajiet.

Uzmanibu! Nonemiet aizsargfoliju un teleskopis-
kas vadotnes pirms cepeskrasns iesléegSanas.

Vadibas regulatori ,apslépti” vadibas panell. Lai
izvélétos fun_km{as nepiecieSams: )

1. viegli iespiest vadibas regulatoru un palaist vala,
2. iestatit velamo funkciju.

Vadibas regulators atbild par cepesSkrasns funkcijam.

Zim. 6x
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Uzmanibu!

Cepeskrasnis, kas aprikotas ar elektronisko
rogrammeétaju Ts, péc pieslégSanas elek-
rotiklam, d[spleda lauka paradisies cikliski
pulséjoss laiks ,0.00”.
lestatiet programmeétaja padreizéjo laiku
(skat. programmatora izmanto$ana ). Ja pas-
reizéjais laiks netiek iestatits, cepeSkrasns
nedarbosies.*

Svariga informacija!

Elektroniskais programmétajs Ts ir aprikots
ar skarienjutigiem sensoriem. .
Akustiskais signals apstiprina katru funkcijas
mainu.

Sensoru virsmu nepiecie$ams uzturét tiru.

Svariga informacija! o
Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar siltu
adeni, pievienojot nedaudz trauku mazgaja-
ma lidzekla.



APKALPE

Cepeskrasns ar piespiedu konvekciju un
funkciju Soft Steam

Cepeskrasni silda apak$éjais un augsSéjais
sildelements, grils un funkcija Soft Steam. STs
cepeskrasns vadiba iespéjama_ar cepeskrasns
darba reZzima slédzi un temperatlras reguléSanas
slédzi. lestatijumi tiek veikti, pagriezot sledzi
izvéletaja pozicija.

Zim.6m
Z1m.6k

Izs“k;agg‘ana, pagriezot abus regulatorus pozicija

Uzmanibu! .
UzsildiSanas ieslégSana (sildelementa
u.tml.), ieslédzot jebkuru no cepeskrasns
funkcijam, iesp&jama tikai péc temperattras
iestatiSanas.

Nulles iestatijumi

0

Atra sasilsana. o
leslégta silta gaisa plisma, grils. Sakotnéjas
cepeskrasns sasilSanas izmanto$ana.

=== |leslégts ventilators, grils un augséjais

sildelements. .

A | Sis funkcijas izmantoSana praksé !au*

paatrinat cepSanas procesu un uzlabo
ediena garsu.

Sé)écigs_ rils
F: upergrils)) . .

unkcilﬂas .Spécigs_grils”_ieslégSana
lau qn ét ar V|en_la|cT§L| ieslégtu augséjo
sildelementu. ST funkcija palidz Tegut
paaugstinatu temperatiru_cepeskrasns
augSpusé un édiens klust brunaks,
vienlaicigi apcepot ta lielakas porcijas.

leslégts grils o )
Virspuses ,griléSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cep$anai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi
(cepama édiena biezums nedrikst bt lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi)

]

leslégts apakséjais sildelements
Saja_vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda tikai ar apak$gjo
sildelementu. Miklas cep$ana no apaksas
(piem., mitra mikla un ar auglu pildijumu).

[

-

]

9

~N

Q.
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leslegts augséjais un apakseéjais
ildelements .

aja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski piemérota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms ‘sasildit cepeskrasni un izmantot
|t_uméés cepamas platis) cepSanai viena
Tment.

leslégta silta gaisa plisma

Vadibas re?u atora iestatiSana pozicija
Jieslégta silta gaisa plisma” lauj sasildit
cepeskrasni piespiedu rezima, izmantojot
termoventilatoru, kas atrodas cepeskrasns
kameras aizmuguréjas sienas centralaja
dala. AtSkirlba no konvencionalas cepes-
krasns, tiek izmantota zemaka cep$anas
temperattra.

ST sildi$anas veida izmantosana nodro$ina
vienmerigu siltuma cirkulaciju ap édienu,
kas atrodas cepeskrasni.

leslegts ventilators, apakséjais
sildelements un augséjais sildelements
Saja regulatora pozicija cepesSkrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ventilatoru
(funkcija ieteicama cepSanas laika).

leslégta silta gaisa plisma un apakséjais

ildelements . . )

aja regulatora pozicija cepeskrasns reali-
z€ silta gaisa plismas un ieslégta apakseja
sildelementa funkciju, kas veicina tempe-
ratOras palielina$anos miklas izstradajuma
apakspusé. Liels siltuma daudzums_tiek
pievadits miklas izstradajuma, mitras miklas
un picas apakSpuseé.

Funkcija Soft Steam ) )
Cepeskrasns ir aprikota ar papildu sild-
elementu, kas generé tvaiku cep$anas
sakuma stadijja. Tvaika klatbdtne palidz
uzragt miklai” un sagatavot édienus ar
kraukSkigu garozinu.

Funkcijas ieslégSana: )

1.Atvért cepeskrasns durvis. .
2.Piepildiet rievoto kameras apakSu ar
krana adeni. _ L L
Uzmanibu: Udeni nepiecieSams iepil-
dit, kad_cepeskrasns ir auksta. .
3.Uz slédza iestatiet atbilstoSu funkciju
Soft Steam. o I
4 .Pagrieziet slédzi, lai iestatitu atbilstoSu
temperataru. .

5.Péc cepeskrasns sasildiSanas 5-10
min., ievie oglet &dienu un aizveriet durvis.
6.Lai izslégfu cepeskrasni, iestatiet funk-
CIj_u tup temperatlras slédzi pozicija ,iz-
slegts”.

7.Nosusinat lieko Gdeni no rievotas kame-
ras apaksas. _ L.
Uzmanibu: Pirms Odens nosusinasa-
nas parliecinieties, ka cepesSkrasns ir
atdzisusi.



APKALPE

Neatkarigs iekartas apgaismojums_
PagrieZot regulatoru $aja pozicija, tiek ieguts
cepeskrasns kameras apgaismojums.
Karsta gaisa plisma eco

Izmantojot 8o funkciju, tiek ieslégts optimals
sildi8anas veids, lai taup%tu_energuu édiena
Eco pagatavosanas laika. Saja reguléSanas

slédZa pozicija cepeskrasns apgaismojums
ir izslégts.

Svaﬁ?a informacijal

® Alras sasilSanas laika cepeskrasns kamera
nedrikst atrasties ne cepama plats ar miklas
izstradajumu, ne citi elementi, kas neietilpst
iekartas a?rTKOJumé. Nav ieteicams izmantot
atras sasilS8anas funkciju ar ieprogrammétu

K‘rogramrgé_té{u. . o ~ .

Nemot veéra tvaika klatbatni kamera, cep$a-

nas laika durvju iekSpusé un uz cepeskrasns

sieninam var uzkraties Gdens. Péc cepSanas

pglgam katru reizi nepiecieSams noslauctt lieko

adeni.

® Atverot durvis cepSanas laika, nepiecieSams ie-
vérot ipasu piesardzibu un paiet prom no ierices,
jo no kameras iekSpuses plistosais tvaiks var

at bistams.

Par cepeskrasns ieslégSanos signalizé divu
kontrollampinu ieslégSanas — R un L. Par iekartas
darbu signalizé dego$a R kontrollampina. L
kontrollampinas nodzisana signalizé par iestatitas
temﬁerat_ﬂras sasniegSanu cepeskrasns kamera.
Neskatoties uz to, ka receptés noradits, ka édienu
nepiecieSams ievietot sakarsusa cepeskrasni, $o
darbibu nepiecieSams veikt ne atrak ka péc pirmas L
kontrollampinas nodziSanas reizes, CepSanas laika
L kontrollampina periodiski ieslégsies un izslégsies
(temperatiras ‘saglabaSana cepeskrasns kameras
iekSpusé). R kontrollampina var degt regulatora
pozicija ,Cepeskransns apgaismojums”.
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APKALPE

Grila lietosana*

GriléSanas process notiek uz édienu iedarbojoties
infrasarkanajam starojumam, kuru izstaro nokaitétais
grila sildelements.

Lai i_eslég%_tu grilu: |

® estatiet cepeskrasns vadibas regulatoru pozi-
c!{é, kas apziméta ar S|mbo|_u (T, .

® sildiet cepeSkrasni aptuveni 5 mindtes (ar aiz-
vértam durvim). o )

® jevietojiet cepeskrasni cepamo platni vajadzigaja
plauktu pozicija, be,t grileSanas gadijuma uz je-
sma, uz zemaka limena (zem restes) novietojiet
piléSanas pannu, )

® aizveriet cepeSkrasns durvis.

GrileSanas un spécigas grilésSanas funkcijai
temperatiiru nepiecieSams maksimalie iestatit
uz %9(()) 1%, bet griléSanai ar ventilatoru maksimali
uz .

Uzmanibu!

Grilet drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim. o o

Kad tiek izmantots grils, iekartas pieejamas
dalas var sakarst. o )

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai.

GrileSanas iesma izmanto$ana*

GriléSanas iesms groza un grilé édienu cepeskras-
ni. Paredzéts majputnu galas, $asliku, desinu un
[Tdzigu édienu pagatavosanai. Grilé§anas iesma
iedzinu ieslédz un izslédz vienlaicigi ar griléSanas
ﬁmkcuas ieslégSanu un |zsIéIg§,anu. )
So funkciju izmantoSanas_laika var rasties Ts-
laiciga iesma motora apstasanas vai grieSanas
virziena maina. Tas neietekmé cepSanas procesu
un kvalitati.

Uzmanibu! )

GriléSanas iesmam nav atseviSka vadibas
regulatora. ) .

Grilét drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim..

Ediena sagatavo$ana uz grilé$anas iesma:

uzduriet édienu uz iesma un nofiksgjiet ar
daksu palidzibu, . .

iesma rami iebidiet cepeskrasni uz 3 plauktu
pozicijas no apaksas,

® |esma galu iebidiet piedzinas uzmava, piever-
Sot uzmanibu, lai iesmastiprinajuma metaliskas
dalas rieva atbalstitos uz ramja,

® izskravét rokturi,

® iebidit cepSanas platni viszemakaja cepeskras-
ns Iimen1 un pievert durvis.

® aizveriet cepeskrasns durvis.

Zim.6y

CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Konditorejas izstradajumi

® konditorejas izstradajumus ieteicams cept uz
cepamam platem, kas ir iekartas rlpnieciska
sastavdala.

® miklas izstradajumus iespéjams cept ari citas
formas un uz citam platim, kuras novieto uz
Zavesanas rezga, cepSanai ieteicams izmantot
cepamas platis melna krasa, kas labak vada
siltumu un saisina cep$anas laiku,

® nav ieteicams izmantot formas un platis gaisa un
spidiga krasa, ja tiek izmantota konvencionala
sildiana (augseja|s+alpaksejals sildelements).
Sada veida formu un plasu izmanto$anas gadi-
juma mikla no apaksas var palikt neapcepta,

® izmantojot silta gaisa pldsmas funkciju, cepes-
krasns_kameru pirms tam nav_nepiecieSams
sakarsét. Visiem pargjiem sildiSanas veidiem,
Elrms miklas izstradajuma ievietoSanas, cepes-

rasns kameru nepiecieSams uzkarseét,

® pirms miklas izstrddajuma iznem$anas no
cepeskrasns parbaudiet ta gatavibu ar koka
irbuli$a palidzibu (pareizas cep$anas rezultata
iedurtais irbulltis paliek sauss un tirs),

® miklas izstradajumu, péc cepeskrasns izslégsa-
nas, ieteicams atstat kamera vél uz aptuveni 5
minutém, . . .

® gatavo izstradajumu temperatira péc silta gaisa
plismas funkcijas izmanto$anas parasti ir par
aptuveni 20 — 30 gradiem mazaka salidzinajuma
ar konvencionalo cep8anu (izmantojot augséjo
un apak$éjo sildelementu),

*dazi modeli

® tabula noraditajiem parametriem ir informativa
nozime un tos ir jespéjams korigét, atkariba no
pieredzes un kulinarijas prasibam, =~ =

® japavargramatas noradita informacija ievérojami
atskiras no lietoSanas instrukcijas noradijumiem,
lGdzu, vadieties péc lietoSanas instrukcijas.

Galas cepSana

mazaku daudzumu’ieteicams gatavot uz pl
virsmas, . )
cepSanai izmantojiet karstumizturigus traukus
ar karstumizturigiem rokturiem, )
cep$anas laika uz zavedanas rezga vai restes,
uz viszemaka ITmena novietojiet cepamo plati ar
nelielu udens daydzumu, =~

® vismaz reizi cepSanas_puslaika ieteicams ap-
g_rle_zt galu uz otru pusi. CepSanas laika perio-

iski parlejiet galu ar izdalijusos mérci vai karstu

salstdeni. Neparlejiet galu ar aukstu tGdeni.

® cepeskrasnt gatavojiet galas porcijas virs 1 k%;,
S
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Karsta gaisa plismas ECO funkcija

®  |zmantojot karsta g_aisa plasmas ECO funkciju, tiek ieslégts optimals sildiSanas veids, lai
taupitu énergiju édiena pagatavosanas lai, . o

® cepsanas laiku nav iespéjams samazinat, iestatot lielaku temperatdru, nav ieteicama art
cepeskrasns uzkarséSana pirms édiena cepSanas, ) .

® cepSanas laika nav ieteicams mainit temperatiras iestatijumus un atvért durvis.

leteicamie parametri, izmantojot karsta gaisa plismas ECO funkciju

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits 180 - 200 2-3 50 - 70
Rauga/ smilSu
miklas kékss 180 - 200 2 50-70
Zivis 190 - 210 2-3 45 - 60
Liellopa gala Eco 200 - 220 2 90 -120
Cuakgala Eco 200 - 220 2 90 - 160
Vista Eco 180 - 200 2 80 - 100

Funkcija Soft Steam

®  Funkciju Soft Steam ieteicams izmantot miklas izstraddjumu un maizes cep$anai, ka art
édiena atsvaidzinaanai. Tas merkis ir palielinat mitrumu cep$anas laika. )

®  Tvaika klatbatne palidz uzrl]%t miklai un sagatavot édienus ar kraukskigu garozinu.

® Neatvert durvis cepSanas laika.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (karsta gaisa pliismas sildelements + ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits D 160 - 200 2-3 30-50
Raugal smisu O 160 - 170 1 3 25-402
Pica 200-230" 2-3 15-25
Zivis O 210 - 220 2 45-60
Zivis 160 - 180 2-3 45- 60
Zivis 190 2-3 60-70
Desas ™ 200 - 220 4 14-18
Liellopa gala D 225 - 250 2 120 - 150
Liellopa gala 160 - 180 2 120 - 160
Cikgala D 160 - 230 2 90 - 120
Cikgala 160 - 190 2 90 - 120
Vista 180 - 190 2 70-90
Vista D 160 - 180 2 45 - 60
Vista 175-190 2 60-70
Darzeni D 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni 170 - 190 3 40 - 50

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

) Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru

2 Noradrttais laiks attiecas uz cep$anu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iesp&jams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prasibam.
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TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

Miklas izstradajumu cepsana

arklajumu
P 20J cm

diagonali laba
aizmugure,
kreisa prieks-
puse

EDIENA VEIDS Aksesuari Limenis S;Idi;s(anas Temr()(%?tﬁra Ctlap_lé(anz?s
unkcija aiks
! (min.)
Cepama plats
mikias (zstra. 4 OJ 160 1 28-322
dajumiem
Cepama plats —
mikias iZotra. 3 155" 23-262
dajumiem
Cepama plats
: . miklas izstra- 3 (&S] 150" 26-302
Mazi cepumini dajumiem
5 2+4
Cepama plats 5 cepama
mikias zstra- | DA e son | 27300
ajumiem ¢ ; -
Cepama piats |y Sepetim
cepesiem | piats miklas
izstradajumiem
Cepama plats
mikias Zotra. 3 O 150-160" | 30-402
dajumiem
Cepama plats —
miklas i;gtré- 3 A 150-170" 25-352
dajumiem
Smisumikias | CSPATS RIS 3 @ 150170 | 25-352
(stremeles) dajumiem
2+4
Cepamaplats | Ji5STRATS
miklas izstra- | ;Koo e
dajumiem | ZSiradajumiem &) 160-175" | 25-352
Cepama plats | 42 copetim
cepesiem plats miklas
izstradajumiem
Reste +
Biskvits bez cepsanas
b= forma ar melno 2 170-180" 38-462
taukvielam parklajumu [z]
6 cm
Ceps a fi
Reste + divas epsanas or-
| copsamasior | b e reetes
Platsmaizite mas ar melno [z] 180 -200 " 50-652

" Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru 5 minGtém, neizmantojiet atras sakarsésanas funkciju.

2 Laikus nepiecie$ams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citadak.
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TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

GrileSana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildiSanas | Temperatira Laiks
funkcija (°C) (min.)
Tostermaizes —
no baltas Reste 4 2201 3-7
baltmaizes
At JT't 4 t
Liellopa galas cecpearggign? S 3. ééezr%é =3 220 1 1.lapa 13- 18
burgeri (pilieﬁu sa)vék- plats ce?)eéiem 2.lapa 10 - 15
Sanai

" Karséjiet tukSu cepeskrasns kameru 8 mindtes, neizmantojiet atras sakarsé$anas funkciju.

Cepsana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildisSanas | Temperatira Laiks
funkcija (°C) (min.)
Reste +
cepama plats 2 - reste —
cepesiem 1 - cepama 180 - 190 70-90
(pilienu savak- | plats cepeSiem
) Sanai)
Vesela vista
Reste +
cepama plats 2 - reste —
‘cepesiem 1= cepama 180 - 190 80-100
(pilienu savak- | plats cepesiem
Sanai)

Laikus nepiecieS§ams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citddak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.
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CEPESKRASNS TIRISANA UN KOPSANA

Lietotaja rpes par pastavigu cepeskrasns tiribu un
pareiza tas kop$ana, ievérojami pagarina iekartas
darba maza ilgumu bez avarijas situacijam.

Pirms_cepes$krasns tiriSanas izslédziet iekartu,
pievérSot uzmanibu tam, lai visi vadibas regulatori
atrastos pozicija ,izslégts”. TiriSanas darbus saciet
tikai péc cepeskrasns atdziSanas.

CEPESKRASNS
® Cepeskrasni tiriet péc katras lietoSanas reizes.
TiriSanas laika ieslédziet apgaismojumu, lai
iegdtu labaku redzamibu darba platiba. )
Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar siltu
IL]genll(,I pievienojot nedaudz frauku mazgajama
1dzekla.

TiriSana ar tvaiku - Steam Clean*: o
- uz plats cepeskrasns pirmaja plauktu pozicija
no apaksas lelejiet 0,25 | Gdens (1glaze),

- aizveriet cepeSkrasns durvis, ) )

- temperatiras vadibas regulatoru iestatiet po-
Zicija 50°C, bet funkcijas regulatoru apak$éja
sildelementa vpochuéLﬁ

Esndlet cepeskrasns ka

es,

- pec tiriSanas procesa beigam, atveriet ce-
peskrasns durvis un iztiriet iekSpusi ar skli vai
draninu, bet péc tam izmazgajjiet ar siltu tdeni,
kam pievienots trauku mazgasanas lidzeklis.

meru aptuveni 30 mind-

Kalkakmens nonems$ana, kas nogulsnéjies
kameras apak$a péc funkcijas Soft Steam
izmanto$anas: = o .
-kameras apaksas rievojuma iepildiet aptuveni
250 ml 6% etika bez garSaugiem,

-laujiet etikim ‘iedarboties istabas temperatara
30 mindtes, lai iz8kidinatu kalkakmens nogul-
snes,

-iztiriet rievojumu ar siltu ddeni un mikstu drani-
nu.

Uzmanibu: Tiri$anu ieteicams veikt ik péc
5-10 funkcijas Soft Steam cikliem.

*dazi modeli

Cepeskrasns apgaismojuma spuldzites maina*

Lai izvairitos_no iespéjama stravas trieciena,
irms_spuldzites mainas parliecinieties, ka ie-
arta ir izslegta.

® Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”

/,,0” un izslédziet stravas padevi, .

Izskravejiet un nomazgajiet lampinas abazaru,
&c tam rdpigi noslaukiet pilntba sausu.
zskravéjiet lampinu no ligzdas, nepiecieSamibas

gadijuma nomalnletgret aunu —augstas tempe-

ratOras spuldzite (300°C), tehniskie parametri:

- spriegums 230 V

- jauda 25 W

- vitne E14.

Zim.9

(4 RUETgi ieskravejiet spuldziti keramiskaja ligzda.
® leskrUvéjiet spuldzites abazdru.

Apgaismojuma maina cepeskrasns
kamera*

Pirms spuldzites nomaini$anas obligati atvie-
nojiet ierici no elektroenergijas padeves avota.

» Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi,

* lzskravéjiet un nomazgé{iet lampinas abazdru,
Péc tam rlp1gi noslaukiet pilntba sausu.

znemiet halogéna kvélspuldzi, bidot uz ar

dranu_vai papiru. NepiecieSamibas é;adTJumé

nomainiet halogéna kvélspuldzi. Spuldzites pa-

rametri:

1. tips GO.

2. spriegums 230V.

3. jauda 25W. ) ) o

» Parliecinieties, ka jauna kvélspuldze ir pareizi
ievietota ligzda. ) )

» Uzleciet atpakal apgaismojuma abazdru.

Uzmanibu: Jauzmanas, lai ar pirkstiem ne-

pieskartos halogéna kvélspuldzei.
Zim.9a
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CEPESKRASNS TIRISANA UN KOPSANA

Ar burtu D* apzimétas cepeskrasnis tikuSas ap-
rikotas ar viegli iznemamam stieples vadotném
(kapnrttes), kas paredzétas cepeskrasns plauktiem.
Lai tas iznemtu tiriSanai, pavelciet aiz priekSpusé
eso$a fiksatora, atbidiet vadotni un iznemiet to lauka
no aizmuguréjiem fiksatoriem.

Zim. 10

Ar burtiem Dp* apziméta cepeskrasns ir aprikota
ar izbidamam, nertséjosam ieliktnu vadotném, kas
piestiprinatas stieples vadotném. Vadotnes iznemiet
un mazgajiet kopa ar stieples vadotném. Pirms plats
novietoSanas, izbidiet vadotnes (ja cepeSkrasns ir
uzkarsusi, vadotnes izbidiet, ar plats aizmuguréjo
malu aizkerot atturus, kas_atrodas izbidamo va-
dotnu priek$éja dala) un péc tam iebidiet atpakal
kopa ar plati.

Zim 10a

Ar burtu_K* apzimétas_cepeskrasns ir aprikotas
ar specialas pasattirosas emaljas parklajuma ie-
liktniem. Emalja palidz notirit tauku un édiena palieku
pédas pasattirisanas veida ar noteikumu, ka tas nav
izkaltuSas vai piedegusas (partikas un tauku paliekas
nepiecieSams nonemt pirms tas nozdst un piedeg
pie virsmas, lai izvairttos no ilgstoSa cepegkrasns
pasattirisanas _proces_ag._ Lai veiktu cepeSkrasns

asattiriSanos, ieslédziet iekartu uz 1 stundu 250°C
temperatdra. Ja édiena paliekas ir nelielas, procesu
iespéjams saisinat.

Svariga informacija! o
Ta ka pasattiriS8anas process ir saistits ar
energijas patérinu, pirms katras tiriSanas
Eérbaudlet netlrumu.alpjomu. _Ja tiek
onstatéta pasattiroSo ieliktnu veiktspéjas
mazinasanas, nomainiet tos pret jauniem.
leliktnus iespé&jams iegadaties servisa
unktos vai tirdzniecibas vietas. |zvéloties
radicionalas tirisanas metodes jaatceras,
ka pa$attiro§a emalja ir uznémiga pret
berzésanu, tapéc tirisanas laika nedrikst
izmantot abrazivus tiri$anas ltdzeklus un
cietus suk|us.

Zim 10b

Periodiskas parbaudes

Neskaitot iekartas ikdienas tiriSanu, nepiecieSams:

® veikt periodiskas vadibas un darba elementu
parbaudes. Péc garantijas perioda beigam,
vismaz reizi divos gados, veikt iekartas tehnisko
apskati servisa centra.

® noveérst konstatétas lietoSanas nepilnibas,
® veikt periodisku darba elementu tirisanu un
kopSanu,
Uzmanibu!

Visa veida remontus drikst veikt tikai
autorizéts servisa punkts vai kvalificéts
iekartas uzstaditajs.

Durvju nonemsana

Lai vieglak pieklatu cepeskrasns kamerai un tas
tiriSanai, iespéjams iznemt durvis. Atveriet durvis
un paceliet uz augsu engé esoso droSibas elementu
(zim. 12a Viegli pieveriet durvis, ﬁacellet uz augsu
un iznemiet lauka virziena uz priekSu. Lai uzstaditu
durvis atpakal, rikojieties c;)retéji iznem$anas_pro-
cesa darbibam. levietojot durvis atpakal, pievérsiet
uzmanibu enges griezums pareizi jegultos enges
stiprindjuma vieta. Péc durvju ievietoSanas, nolaidiet
dro$ibas elementu un rUTpTgl to nofikséjiet. Nepareiza
droSTbas elementa nofikséSana var sabojat engi
durvju aizvérSanas méginajuma laika.

Zim. 12a Engu drosibas elementu atlieksana

lek$éja stikla iznemSana*
Izvelciet durvju auq(séjo [Tsti. (zim. 12b, 12c)

2. lzvelciet iekSejo stiklu no stiprinajumiem (durv-
ju apakseja dala).
znemiet videjo stiklu _ﬁsz. 12d, 12d1).

3. Nomazgaijiet stiklus silta GdenT ar nelielu tirisa-
nas lidzekla daudzumu. o )
Lai uzstaditu stiklus atpakal, rikojieties pretéja
seciba kd demontazZas darbibu gadijuma. Glu-
dajai stikla dalai jaatrodas augspusé, bet no-
Skeltajiem stdriem apakSpusé. o
Uzmanibu! Neiespiest aug$éjo listi vien-
laicigi no abam durvju pusém. Lai pareizi
ieviefotu durvju aug$géjo [isti, vispirms durvim
japieliek Iistes kreisais Eals, bet |labais gals ja-
lespiez durvis, I1dz atskan ,klikSkis”. Péc tam
durvis jaiespiez listes kreisais gals, [1dz atskan
LKlikskis”.

Zim. 12d - Nonemot iek$€jo stiklu. 3 logi.

Zim. 12d1 - Nonemot iekSejo stiklu. 2 logi.
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PASAKUMI AVARIJAS SITUACIJAS

Katra avarijas situacija:

® izslégtiekartas darba elementus

® atvienot ierici no elektribas padeves tikla

® zinot par bojajumu autorizéta servisa punkta . o . o

® nelielus defektus lietotajs var noverst pats, vadoties péc tabula zemak plewen.ota{lem noradijumiem.
Pirms JUs vérsaties klientu apkalpes centra vai servisa, lidzu, iepazistieties ar visu tabulas informaciju.

PROBLEMA IEMESLS RISINAJUMS
parbaudiet majas droSinataju
1.lekarta nedarbojas parravums stravas padevé sistému, nomainiet sadegusos

drosinatajus

iekarta ir bijusi atvienota no
stravas tikla vai radies Tslaicigs
energoapgades zudums

iestatit pasreizéjo laiku
(skat. Programmeétaja darbiba)

2.Programmétaja displejs uzrada
laiku ,0.00” / “12.00™*

3.nedarbojas cepeskrasns ap- pieskraveét vai nomaintt izdegu$o

. . valiga vai bojata spuldze lampinu (skat. nodalu TiriSanaun
gaismojums kopsana)
*dazi modeli
TEHNISKIE PARAMETRI
Nominalais spriegums: 230V~50 'y
Nominala jauda: makc. 3,6 kBT

Pamatinformacija:
Atbilst Eiropas Savienibas standartiem EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Dati uz elektrisko cepeskrasnu tehnisko datu etiketem tiek noradtti atbilstosi standartam EN 60350-1/
IEC 60350-1. Sis vértibas tiek noteiktas standarta slodzei ar aktivam funkcijam: apak&éjais un augséjais
sildelements (konvekcijas reZims) un sildisana ar ventilatora palidzibu (ja $ts funkcijas ir pieejamas).

Energoefektivitates klase tikusi noteikta, vadoties péc pieejamas funkcijas un prioritates zemak:

Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (karsta gaisa plisma + ventilators) @
Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (apak$gjais sildelements + aug$gjais + grils +
ventilators) ECO

Parasts ECO rezims(apaks$gjais sildelements + aug$éjais) Q

Energijas patérina noteik8anas laika nepiecieSams nonemt teleskopiskas vadotnes (ja pieejamas izstra-
dajuma komplektacija).
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